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Package Contents

1 x Dual Blaze TwinFry™ 10-Litre Air Fryer

2 x Crisper Plate
1 x Basket Divider

1 x Silicone Tongs

1 x User Manual

1 x Quick Start Guide

Specifications

Model
Power Supply

Rated Power

Capacity

Temperature
Range

Time Range

Dimensions
(including
handle)

Weight

Wi-Fi®
Frequency
Range

Bluetooth®
Frequency
Range

Networked
Standby
Mode Power
Consumption

Off mode
power
consumption

CAF-TF101S-AEUR
AC 220-240V, 50Hz

2,800W

10L

35°-240°C / 95°-465°F

1min-48 hr

33.8Dx 51.8W x 31.3H cm /
13.3D x 20.4W x 12.3H in

9.2kg/201b

2412-2472 MHz
<20dBm (ELR.P)

2402-2480 MHz

<10dBm (EIR.P)

<2.0W

<0.3W



READ AND SAVE THESE
INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS & WARNINGS

Follow basic safety precautions when using your air

fryer. Read all instructions.

Key Safety Points

« Do not touch hot surfaces.
Use handle.

» Use caution when turning
the basket over after
cooking, as the hot crisper
plate may fall out and create
a safety hazard.

« Firmly insert the crisper
plate into the basket to
reduce the chance of it
falling out.

« Do not block any ventilation
openings. Hot steam is
released through openings.
Keep your hands and face
clear of openings.

+ Always use tongs to
carefully remove hot food.

General Safety

« To protect against electric
shock, do not immerse the
air fryer housing, cord, or
plug in water or liquid.

« Close supervision is
necessary when any
appliance is used by or near
children. Unplug when not in

use, and before cleaning. Allow
to cool before putting on or
taking off parts.

Do not operate any appliance
with a damaged cord or

plug or after the appliance
malfunctions or has been
damaged in any manner.
Return appliance to the nearest
authorized service facility

for examination, repair, or
adjustment. Contact Customer
Support (see page 21).

Do not use your air fryer if it

1s damaged, not working, or if
the cord or plug is damaged.
Contact Customer Support
(see page 21).

The use of accessory
attachments are not
recommended by Cosori and
may cause Injuries.

Do not use outdoors.

Do not place the air fryer or
any of its parts on a stove, near
gas or electric burners, or in a
heated oven.

Use extreme caution when
removing the basket and
crisper plate or disposing of hot
grease.



o Always place the crisper

plate or inner basket on a
heat-resistant surface after
removing it from the basket.
Do not clean with metal
scouring pads. Metal
fragments can break off the
pad and touch electrical
parts, creating a risk of
electric shock.

Do not place anything on top
of your air fryer. Do not store
anything inside your air fryer.
This air fryer can be used

by children 8 years and
older as well as persons with
reduced physical, sensory,
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
Instruction concerning use
of the air fryer in a safe way
and understand the hazards
involved.

Do not allow children

to clean or perform
maintenance on the air fryer
unless they are older than 8
and supervised.

Children shall be supervised
to ensure that they do not
play with the air fryer.

This air fryer is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

To disconnect, turn any
control to “off’, then remove
plug from wall outlet.

Do not use the air fryer for

other than intended use.
Any servicing should be
performed by an authorized
service representative,
contact Customer Support
(see page 21).

For instructions on cleaning
the accessories, see Care

& Maintenance (see page
16)

Not for commercial use.
Household use only.

While Air Frying

» An air fryer works with hot

air only. Never fill the basket
with oil or fat.

Never use your air fryer
without the basket(s) in
place.

Do not place oversized
foods or metal utensils into
your air fryer as they may
create a fire or risk of electric
shock.

Do not overfill the basket.
Heaping amounts of food
may touch the heating coils
and cause a fire hazard.

Do not touch accessories
(including the crisper plate)
during or immediately after
air frying.

Do not place paper,
cardboard, non-heat-
resistant plastic, or similar
materials into your air fryer.
Never put baking or
parchment paper into the
air fryer without food on



top. Air circulation can
cause paper to lift and touch
heating coils.

[f lining the basket with foil,
make sure it did not contact
the heating elements, that
can cause overheating and
risk of fire.

Always use heat-safe
containers. Be extremely
cautious if using containers
that aren't metal or glass.

To reduce the risk of fire,
keep your air fryer away
from flammable materials
(curtains, tablecloths, etc.).
Use on a flat, stable, heat-
resistant surface away from
heat sources or liquids.
Immediately turn off and
unplug your air fryer if you
see dark smoke coming
out. White smoke is normal,
caused by heating fat or
food splashing, but dark
smoke means that food is
burning or there is a circuit
problem. Wait for the smoke
to clear before pulling the
basket out. If the cause was
not burnt food, contact
Customer Support (see
page 21).

To turn the air fryer off,
press ¢ once. The air fryer
will beep, and all buttons
will shut off except the &
button, which will turn
orange.

Do not leave your air fryer
unattended while in use.

Power & Cord

Turn off the air fryer before
removing the plug from the
outlet.

To unplug, grab the plug and
pull from the outlet. Never
pull from the power cord.

Do not let the power cord

(or any extension cord)

hang over the edge of a

table or counter or touch hot
surfaces.

Remove and discard the
protective cover fitted over
the power plug of the air fryer
to prevent a choking hazard.
Never use an outlet below
the counter when plugging
In your air fryer.

Always plug in to a grounded
electrical outlet.

Do not modify the plug

In any way.

Your air fryer should only be
used with 220-240V, 50Hz
electrical systems. Do not
plug into another type of
outlet.

Keep the air fryer and its cord
out of reach of children less
than 8 years old.

[f the power-supply cord

1s damaged, it must be
replaced by Arovast or
similarly qualified persons

in order to avoid an electric
or fire hazard. Please contact
Customer Support (see page
21).



Extension Cords

« Longer extension cords are
available and may be used if
care is exercised in their use.
[f a longer extension cord is
used:

» The marked electrical
rating of the extension
cord should be at least
as great as the electrical
rating of the air fryer.

» The cord should be
arranged so that it will
not drape over the
countertop or tabletop
where it can be pulled on
by children or tripped over
unintentionally.

o [f the appliance is of the
grounded type, the cord
set or extension cord
should be a grounding-
type 3-wire cord.

WARNING: Any other servicing
should be performed by an
authorized service representative.

WARNING: [termns marked
with the following symbol may
reach high temperatures and
should be handled carefully.

CAUTION: Hot surface.



This symbol means the product must not be discarded
as household waste, and should be delivered to an
appropriate collection facility for recycling. Proper
disposal and recycling helps protect natural resources,
human health and the environment.

For more information on disposal and recycling of this
product, contact your local municipality, disposal service,
or the shop where you bought this product.

This product is ROHS compliant.

This product is in compliance with Directive 2011/65/EU, the
Restriction of the Use of Certain Hazardous Substances in
Electrical and Electronic Equipment Regulations 2012 and its
amendments, on the restriction of the use of certain hazardous
substances in electrical and electronic equipment.

SAVE THESE
INSTRUCTIONS



VeSync App Setup

Note:

« The VeSync app is continually being improved
and may change over time. If there are any
differences, follow the in-app instructions.

e Requires device to run app, Wi-Fi or mobile
data, and iOS version 12 or Android version
7 (or above). Standard data and messaging
rates may apply. Registration is required.

1. To download the VeSync app, scan
the QR code or search “VeSync”
in the Apple App Store® or Google
Play Store.

Note: For Android™ users, choose "Allow” to
use VeSync

veSync

# Download on the
@& App Store

[ GETITON

® Google Play

2. Openthe VeSync app. If you
already have an account, tap Log
In. To create a new account, tap
Sign Up.

Note: You must create your own VeSync account
to use third-party services and products. These

will not work with a guest account. With a VeSync
account, you can also allow your family and friends
to control your smart air fryer.

3. Plug in your smart air fryer and tap O.
Tap + and select your smart air fryer.

5. Follow the in-app instructions to
set up your smart air fryer.

Note:
« You can change the name and icon at any
time by going to the smart air fryer screen and
tapping @

Disconnecting From Wi-Fi®

« Todisconnect Wi-Fi®, press and hold
the © for 15 seconds until the Wi-Fi
indicator turns off. This will restore the
smart air fryer's default settings and
disconnect it from the VeSync app.

» To reconnect, please follow the
instructions in the VeSync app for
adding a device.

VeSync App Features

The VeSync app allows you to access
additional smart air fryer functions,
including those listed below.

Remote Control

¢ Allsmartair fryer functions canbe
controlled remotely, except for
starting cooking (to comply with UL
safety regulations).

« Cooking progress can be monitored
from a distance.

In-App Recipes

e Pre-programmed recipes made
by COSORI's in-house chefs are
available on the app. These recipes
automatically set the recommended
time and temperature.

e Create and save custom recipes.

Note: The VeSync app s continually updated
and app features will expand.



GETTING TO KNOW YOUR SMART AIR
FRYER

Note:
« Do nottry to open the top of the air fryer. This is not a lid.

e The basket and crisper plates are made of aluminium metal with nonstick coating.

Air Fryer Diagram [Figure 1.1]

1. AirInlet 5. Vents 9. Basket Handle
2. Air Outlet 6. Control Panel 10. Basket Divider
3. Housing Handles 7. Crisper Plates 11. Silicone Tongs
4. Power Cord 8. Basket

Display Diagram [Figure 1.2]
Note: When you tap a cooking function button, it will turn orange to show that it’s selected.

Control Panel

A. Increase/Decrease Temperature F. GRANDZONE

B. On/Off G. MATCH

C. Cooking Functions H. ZONE2

D. ZONE1 I. Increase/Decrease Time

E. SYNC J. Start/Pause

Display

a. Top heating elements on d. Wi-FiIndicator

b. Top and bottom heating elements on e. Temperature Display
c. Cooking Status f. Time Display

Note: The Wi-Fiindicator tells you your VeSync configuration status. See the VeSync in-app
instructions for more information.

Display Messages [Figure 1.3]
Cooking [Figure a] & [Figure b] Cooking Finished [Figure f]
Paused [Figure c] & [Figure d] Cooling [Figure g]

Basket is Removed/ Cooking Paused
[Figure €]



BEFORE FIRST USE

Setting Up

1. Remove all packaging from inside
and outside the air fryer, including
any temporary stickers and plastic
wrap.

2. Place the air fryer on a stable, leve],
heat-resistant surface. Keep away
from areas that can be damaged by
hot air or steam (such as walls or
cupboards).

Note: Leave 135 cm / 5 inches of space behind and
above the air fryer. [Figure 3] Leave enough room in
front of the air fryer to remove the basket.

3. Wash the basket, basket divider,
and crisper plates thoroughly, using
either a dishwasher or a non-
abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the
air fryer with a slightly moist cloth.
Dry with a towel.

5. Firmly insert the crisper plates
and divider into the basket, then
place the basket inside the air fryer.
[Figure 5]

Note: When inserting the crisper plates, tilt the
crisper plate to one side first, then press down on
the other side. The crisper plates can only fit one

way in the basket. [Figure 4]

Test Run

A test run will help you become
familiar with your air fryer, make sure
it's working correctly, and clean it of
possible residues in the process.

1. Make sure the air fryer baskets are
empty and plug in the air fryer.

2. TapO.

3. Tap GRANDZONE. The display will

show "200°C" and "20 MIN".

4., Tap ~~ tochange the time to 10

minutes.

Tap P to begin heating. When the
test run is done, the air fryer will
beep.

Remove the basket. Let the basket cool
completely for 10-30 minutes.

Note:

e Any air fryer may have a plastic smell from the
manufacturing process. This is normal. If the
plastic smell does not decrease after a test run,
contact Customer Support (see page 21).

e Use caution when turning the basket over after
cooking, as the hot crisper plates may fall out
and create a safety hazard.

Silicone Stoppers

The crisper plates contain 4 silicone
stoppers made of food-safe material.
These stoppers keep the plate fitted
to the bottom of the basket.

When placing the crisper plates into
the basket, tilt the crisper plate to
insert one side first, then press down
on the other side. The crisper plates
can only fit one way in the basket.
[Figure 5]

Note: Forcing the crisper plate into the basket
incorrectly may cause damage.

Make sure children do not play
with the silicone stoppers or
swallow them.



USING YOUR SMART AIR FRYER

You can use the VeSync app to monitor cooking, follow in-app recipes, and access
additional features. For a list of smart features, see VeSync App Features (Page 7).

Air Frying

Note:
e Do not place anything on top of your air fryer.
This will disrupt airflow and cause poor air
frying results. [Figure 6]

« Anair fryer is not a deep fryer. Do not fill the
basket with oil, frying fat, or any liquid.

* Be careful of hot steam when taking the basket
out of the air fryer.

Cooking Chart

Results may vary. For recipes and cooking inspiration, check out the VeSync app.

Function Temp Time | TempRange | TimeRange | pPRT 11;2:::
AIR FRY 200°C 20min | 120°-205°C | 1-60 min 'Y Y,) ' Y.Y.)
ROAST 190°C 30min | 120°-205°C | 1-240min | $h@y@ 666
BAKE 160°C 25min | 80°-205°C | 1-240 min Y.y YY)
GRILL 240°C 10min | 205°-240°C | 1-30 min (Y. Y. N/A
REHEAT 165°C 15min | 40°-205°C | 1-60min | @yéy (Y,
T 55°C 6hr 35°-95°C | 30min-48H | ¢} é

Note: Upper and Lower Power here are schematic, not actual firepower. The upper and lower heating
elements’ actual temperature may vary. The temperature range shown in the diagram only roughly shows the
maximum temperature each heating element can achieve.




Cooking in the Grandzone

1. Place the crisper plates into the basket.
[Figure 7]

Note:

« The crisper plates allow excess oll to drip down to
the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the basket, tilt
the crisper plate to insert one side first, then press
down on the other side.

« The crisper plates may not be needed for certain
recipes, such as muffins and breads.

2. TapO.
3. Select (crannzone),

4. Select a cooking function.

Note: Cooking functions are programmed with an
ideal time and temperature for cooking certain foods.
You can also customise their time and temperature.

5. To customise time and temperature
tap ~ or~ fortime and
temperature. You can do this
anytime during cooking. To go
back to a function's default settings
right after changing them, press the
function’'s button again. [Figure 8/

6. Tap »| to begin air frying.
7. The air fryer will beep when finished.
The display will show "End”.

8. Take the basket out of the air
fryer, being careful of hot steam.
Use tongs or heat-safe utensils to
remove the food from the basket.

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

a. Make sure the basket is resting on
a flat surface.

b. Watch for hot oil or fat collected
in the basket. To avoid splashing,
drain oil before replacing the
basket. [Figure 9]

9. Allow to cool before cleaning.

Cooking in a Single Zone

1. Place the crisper plates and divider
into the basket. [Figure 10]

Note:

« The crisper plates allow excess ol to drip down to
the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the basket, tilt
the crisper plate to insert one side first, then press
down on the other side.

e The crisper plates may not be needed for certain
recipes, such as muffins and breads.

Tap .

3. Select the zone's button you want
to use.

4. Select a cooking function.
Note: Cooking functions are programmed with an

ideal time and temperature for cooking certain foods.
You can also customise their time and temperature.

5. Optionally, change the temperature and
time by tapping -~ or ~. [Figure 8/

6. Tap Pl to begin air frying.

7. Theair fryer will beep when finished.
The display will show "End".

8. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the
food from the basket.

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

a. Make sure the basket is resting on a
flat surface.

b. Watch for hot oil or fat collected in the
basket. To avoid splashing, drain oil
before replacing the basket. [Figure 9]

9. Allow to cool before cleaning.

1
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Cooking in Dual Zones

Cook using two zones to prepare different
foods at the same time. ZONE 1 and ZONE
2 can be controlled separately from one
another.

1. Place the crisper plates and divider into
the basket.

Note:

« The crisper plates allow excess oll to drip down to
the bottom of the basket.

«  When placing the crisper plates into the basket, tilt
the crisper plate to insert one side first, then press
down on the other side.

The crisper plates may not be needed for certain
recipes, such as muffins and breads.

Tap .

Select ZONE 1.

Select a cooking function.

v oA e

To customise time and temperature tap
~ or~ for time and temperature. You
can do this anytime during cooking. To
go back to a function's default settings
right after changing them, press the
function'’s button again.

6. Select ZONE 2 and repeat steps 4 and 5.
7. Tap Pl to begin air frying.

Note: If you decide the food in one of the zones is
done before the cook time is up, you can pause a
zone by selecting that zone and tapping >

8. The air fryer will beep when finished. The
display will show "End".

9. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the food
from the basket.

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

10. Make sure the basket is resting on a flat
surface.

11. Watch for hot oil or fat collected in the
basket. To avoid splashing, drain oil
before replacing the basket. [Figure 9]

12. Allow to cool before cleaning.

Pausing Cooking

Cooking will automatically pause when the
basket is remmoved. Reinsert the basket to
resume cooking.

Optionally, tap Pl to pause cooking of both
zones. Tap Pl again to resume cooking.

Pausing the cook time in one zone
(while using both zones)

1. Select the zone you want to pause.
Tap p| to pause cooking.

3. Toresume the paused zone, tap b
again.

Note: You can adjust the settings (cooking function,
time, and temperature) during pause.

Ending the cook time in one zone
(while using both zones)

If you decide the food in one of the zones
is done before the cook time is up, you can
stop a zone. Press and hold that zone's
button for 3 seconds.

Sync Cooking

Program the zones to finish cooking at
the same time when they use different
functions, cook times, and temperatures.

1. Place the crisper plates and divider into
the basket. [Figure 10]

Note:

e The crisper plates allow excess oil to drip down
to the bottom of the basket.

* When placing the crisper plates into the basket,
tilt the crisper plate to insert one side first, then
press down on the other side.

* The crisper plates may not be needed for certain
recipes, such as muffins and breads

2. Tap(H.

3. Select ZONE 1. Choose a cooking
function then change the temperature and
time by tapping -~ or~.

4. Select ZONE 2. Choose a cooking
function then change the temperature and
time by tapping -~ or~.



5. Tap SYNC.

6. Tap p|. The zone with the longest time
will begin cooking. The other zone will
display "HoLd". The unit will start the
second zone when both zones have the
same time remaining.

7. The air fryer will beep when finished.
The display will show "End".

Note: If you decide the food in one of the zones is
done before the cook time is up, you can stop a zone.
Press and hold that zone's button for 3 seconds.

8. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the food
from the basket.

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

a. Make sure the basket is resting on a
flat surface.

b. Watch for hot oil or fat collected in the
basket. To avoid splashing, drain oil
before replacing the basket. [Figure 9]

9. Allow to cool before cleaning.

Match Cooking

Mirror settings across ZONE 1 and

ZONE 2 to cook with the same function,
temperature, and time. This allows you to
cook large quantities at the same time or
different foods using the same settings.

1. Place the crisper plates and divider into
the basket. [Figure 10]

Note:

« The crisper plates allow excess oil to drip down
to the bottom of the basket.

* When placing the crisper plates into the basket,
tilt the crisper plate to insert one side first, then
press down on the other side.

« The crisper plates may not be needed for certain
recipes, such as muffins and breads.

2. Tap(OH.

3. Select ZONE 1. Choose a cooking
function then change the temperature and
time by tapping -~ or~.

4. Tap MATCH to copy ZONE 1 settings to
ZONE 2.

5. Tap p| to begin cooking in both
ZONes.

6. The air fryer will beep when finished.
The display will show "End".

7. Take the basket out of the air fryer,
being careful of hot steam. Use tongs
or heat-safe utensils to remove the food
from the basket.

CAUTION: The hot crisper plates may fall
out when turning the basket over.

a. Make sure the basket is resting on a
flat surface.

b. Watch for hot oil or fat collected in the
basket. To avoid splashing, drain oil
before replacing the basket. [Figure 9]

8. Allow to cool before cleaning.

Cooking Guide
Divider

¢ The divider does not completely isolate
the heat transfer and food splatters
between the two baskets during cooking.
This is normal.

Overfilling

« If the basket is overfilled, food will cook
unevenly.

e CAUTION: Do not pack in food.
Heaping amounts of food may touch the
heating coils and cause a fire hazard.

Using Oil

¢ Adding a small amount of oil to your
food will make it crispier. Use no more
than 30 mL / 2 US tbsp of oil.

« Oil sprays are excellent for applying small
amounts of oil evenly to all food items.

e Do not use cooking sprays with
propellants. Propellants may damage the
basket's nonstick coating.

13
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Food Tips

* You can air fry any frozen foods or
goods that can be baked in an oven.

+ Tomake cakes, hand pies, or any food
with filling or batter, place food in a
heat-safe container before placing in
the basket.

« Air frying high-fat foods will cause
fat to collect underneath the crisper
plates. To avoid excess smoke while
cooking, pour out fat drippings after
cooking.

» Liguid-marinated foods create splatter and
excess smoke. Pat these foods dry before
air frying.

French Fries

*  Add8-15mlL/%2-1UStbsp oil for crispiness.

*  When making fries from raw potatoes,
soak uncooked fries in water for 15
minutes to remove starch prior to frying.
Pat dry with a towel before adding oil.

« Cutuncooked fries smaller for crispier
results. Try cutting fries into 0.6- by 7.6-
cm / Y- by 3-inch strips.

Note: For more tips and recipes, check out the
VeSync app and Quick Start Guide.

More Functions

Switching Temperature Units

e Pressand hold temperature -~ and ~
for 3 seconds.

* The air fryer will beep once, and the
temperature unit will change from
Celslius to Fahrenheit.

» Repeat to switch back to Celsius.

Turn Sound On/Off

* Pressand hold temperature -~ and
time -~ atthe same time for 3 seconds
until the air fryer beeps once.

* Repeat to turn the sound back on.

Pausing

«  Tap Pl to pause cooking. The air fryer will
stop heating, and Pl will blink until you tap Pl
again to resume cooking.

e After 20 minutes of inactivity, the air fryer will
turn off.

«  This function allows you to pause cooking
without removing the basket from the air fryer.

Cooking Functions’ Settings

Using a cooking function is the easiest way to
air fry. Cooking functions are programmed with
an ideal time and temperature for cooking certain
foods.

« To customise a function:

« Choose a function and adjust the time
and temperature.

Note: To rapidly increase or decrease time or
temperature, press and hold the -~ or ~~ buttons.

e Pressand hold the function's button until the
air fryer beeps once.

« Toreseta function:

«  Without making changes, press and hold
the function's button and GRANDZONE
at the same time for 3 seconds until the air
fryer beeps once.

« Toresetall functions:

e PressandholdZONE1and ZONE2 at the
same time for 3 seconds until the air fryer
beeps once.

Automatically Resume Cooking

« If youpull out the basket, the air fryer will pause
cooking automatically.

*  When you return the basket, the air fryer will
automatically resume cooking based on your
previous settings.



Automatic Shutoff

If the following modes remains inactive for the corresponding duration, the appliance will enter the

“off” mode when it is not connected with the network.(mins)

Device on

All cooking function finished

Preheating or Pausing

19

13

19

Automatic Standby

If the following mode remains inactive for the corresponding duration, the appliance will enter the
Networked standby mode when it is connected with the network.(mins)

Device on

All cooking function finished

Preheating or Pausing

19

13

19

15
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CARE & MAINTENANCE

Note: 4. For stubborn grease:

e Always clean the air fryer basket and crisper
plates after every use.

e Lining the basket with foil (except the crisper
plates) may make cleanup easier.

Turn off and unplug the air fryer. Allow it
to cool completely before cleaning. Pull

a. Ina small bowl, mix 30 g/ 2 US
thsp of baking soda and 15 mL /
1 US tbsp of water to form a
spreadable paste.

b. Use a sponge to spread the paste

out the basket for faster cooling. on the basket and crisper plates

and scrub. Let the basket and
crisper plates sit for 15 minutes
before rinsing.

2. Wipe the outside of the air fryer with a
moist cloth, if necessary.

3. The basket and crisper plates are
dishwasher-safe. You can also wash
them with hot, soapy water and a non-
abrasive sponge. Soak if necessary.

c. Wash basket and crisper plates
with soap and water before using.

Clean the inside of the air fryer with a
slightly moist, non-abrasive sponge
or cloth. Do not immerse in water.

If needed, clean the heating coil to
remove food debris. [Figure 11]

Note: 5.
« The basket and crisper plates have a nonstick
coating. Avoid using metal utensils and abrasive
cleaning materials

6. Dry before using.

Note: Make sure the heating coil is completely dry
before turning on the air fryer.

ACCESSORIES

Additional and replacement accessories are available for your air fryer. For more information,
contact Customer Support (see page 21).

DECLARATION OF CONFORMITY

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation hereby declares that this product is in
compliance with the essential requirements and other relevant provisions of Directive
2014/53/EU, UK Radio Equipment Regulations 2017 and all other applicable EU and UK
directive requirements. The complete declaration of conformity can be found at:
https://www.uvesync.com/legal/compliance/euukdoc

This equipment should be installed and operated with a minimum distance of 20cm between
the radiator & your body. This transmitter must not be co-located or operating in conjunction
with any other antenna or transmitter.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Solution

The air fryer will not turn
on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the basket securely into the air fryer.

How do I pause one Zone
when using both Zones?

To pause one Zone, first press the Zone button then press >l To pause
both Zones simply press the >

How do I stop one Zone
when using both Zones?

To stop one Zone,Press and hold that zone's button for 3 seconds.

Is the basket safe to put on
my worktop?

The basket will heat up during cooking.Use caution when handling,and
place on heat resistant surfaces only.

Food is not completely
cooked.

Place smaller batches of food items into the basket. If the basket is
overstuffed, then foods will be undercooked.

Increase cooking temperature or time.

Food is cooked unevenly.

Food that is stacked on top of each other or close to each other needs to
be shaken or flipped during cooking.

Food is not crispy after air
frying.

Spraying or brushing a small amount of oil on foods can increase
crispiness (see Cooking Guide, page 13).

French fries are not cooked
correctly.

See French Fries, page 14.

Basket will not slide into the
air fryer securely.

Make sure the basket is not overfilled with food.

Make sure the crisper plates are securely inside the basket.

White smoke or steam is
coming out of the air fryer.

The air fryer may produce some white smoke or steam when you use it
for the first time or during cooking. This is normal.

Make sure the basket and the inside of the air fryer are cleaned properly
and not greasy.

Cooking greasy foods will cause oil to collect beneath the crisper plates.
This oil will produce white smoke, and the basket may be hotter than
usual. This is normal and should not affect cooking. Handle the basket
with care.

Dark smoke is coming out
of the air fryer.

Immediately unplug your air fryer. Dark smoke means that food is
burning or there is a circuit problem. Wait for smoke to clear before
pulling the basket out. If the cause was not burnt food, contact Customer
Support (see page 21).

The air fryer has a plastic
smell.

Any air fryer may have a plastic smell from the manufacturing process.
This is normal. Follow the instructions for a Test Run (page 9) to

get rid of the plastic smell. If a plastic smell is still present, please contact
Customer Support (see page 21).

Cooking time is longer
when using Grandzone or
Match cooking.

This is normal. Large quantities of food may take longer to cook.

17
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TROUBLESHOOTING (CONT.)

Problem

Possible Solution

How do I adjust the
temperature or time while
using a single zone?

Select the active Zone, then use the TEMP arrows to adjust the
temperature TIME arrows to adjust the time.

Does the unit need to
pre-heat?

The unit does not need to be pre-heated.

Can I cook different foods
in each Zone and not worry
about cross contamination?

Yes, both Zones are self-contained with separate heating elements and
fans.

Display shows Error Code
agq”

There is an open circuit in the upper temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
wgo"

There is a short circuit in the upper temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E21".

There is an open circuit in the lower temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E22".

There is a short circuit in the lower temperature monitor of ZONE 1.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E"

The air fryer's ZONE 1 overheat protection has activated. Turn off
and unplug the air fryer and allow it to cool completely. If the display
continues to show "E3", contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E24".

There is an open circuit in the upper temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E25".

There is a short circuit in the upper temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E26".

There is an open circuit in the lower temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
"E27".

There is a short circuit in the lower temperature monitor of ZONE 2.
Contact Customer Support (see page 21).

Display shows Error Code
“E28".

The air fryer's ZONE 2 overheat protection has activated. Turn off
and unplug the air fryer and allow it to cool completely. If the display
continues to show "E28’, contact Customer Support (see page 21).

If your problem is not listed, please contact Customer Support (see page 21).




LIMITED WARRANTY
INFORMATION

Dual Blaze TwinFry™

Product Name 10-Litre Air Fryer

Model | CAF-TF101S-AEUR

For your own reference, we strongly
recommend that you record your order ID and
date of purchase.

Date of Purchase

Order ID

Cosori Limited Product Warranty

Two (2) Year* Limited Consumer Product
Warranty

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) warrants that the
product shall be free from defects in material and
workmanship for a period of 2 years from the date
of original purchase (“Limited Warranty Period”),
provided the product was used in accordance with
its use and care instructions (e.g., in the intended
environment and under normal circumstances).
*This warranty does not limit your rights as

may be mandated or granted by the applicable
national or regional consumer protection laws in
your region, in which cases the Limited Warranty
Period is extended pursuant to the applicable
requirements.

Your Limited Warranty Benefits

During the Limited Warranty Period and subject

to this limited Warranty Policy, Vesync will, in its

sole and exclusive discretion, either (i) refund the
purchase price if the purchase was made directly
from the online Cosori store, (i) repair any defects

in material or workmanship, (iii) replace the product
with another product of equal or greater value, or (iv)
provide store credit in the amount of the purchase
price.

Who is Covered?

This limited warranty extends only to the original
consumer purchaser of the product and is not
transferable to any subsequent owner of the
product, regardless of whether the product
transferred ownership during the specified term

of the limited warranty. The original consumer
purchaser must provide verification of the defect
or malfunction and proof of the date of purchase to
claim the Limited Warranty Benefits.

Be Aware of Unauthorized Dealers or Sellers

This limited warranty does not extend to products
purchased from unauthorized dealers or sellers.
Vesync’s limited warranty only extends to products
purchased from authorized dealers or sellers that
are subject to Vesync’s quality controls and have
agreed to follow its quality controls. Please be
aware, products purchased from an unauthorized
website or dealer may be counterfeit, used,
defective, or may not be designed for use in your
country. You can protect yourself and your products
by making sure you only purchase from Vesync or
its authorized dealers.

If you have any questions about a specific seller, or
if you think you may have purchased your product
from an unauthorized seller, please contact our
Customer Support Team.

What’s Not Covered?

* Normal wear and tear, including normal
wearing parts, such as dust bin, filter, roller
brush, battery, and power cord, or carpet or
floor damage due to misuse.

¢ If the proof-of-purchase has been altered in
any way or is made illegible.

¢ [|f the model number, serial number or
production date code on the product has
been altered, removed or made illegible.

¢ [fthe product has been modified from its
original condition.

¢ [f the product has not been used in
accordance with directions and instructions in
the user manual.

* Damages caused by connecting peripherals,
additional equipment or accessories other
than those recommended in the user manual.

* Damages or defects caused by accident,
abuse, misuse, or improper or inadequate
maintenance.

* Damages or defects caused by service
or repair of the product performed by an
unauthorized service provider or by anyone
other than Vesync.

* Damages or defects occurring during
commercial use, rental use, or any use for
which the product is not intended.

¢ [f the unit has been damaged, including but
not limited to damage by animals, lightning,
abnormal voltage, fire, natural disaster,
transportation, dishwasher, or water (unless
the user manual expressly states that the
product is dishwasher-safe).

* Incidental and consequential damages.

* Damages or defects exceeding the cost of the
product.

Claiming Your Limited Warranty Service in 5
Simple Steps:

1. Make sure your product is within the specified
limited warranty period.

2. Make sure you have a copy of the invoice and
order ID or proof-of-purchase.

3. Make sure you have your product. DO NOT
dispose of your product before contacting us.
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4. Contact our Customer Support Team.

5. Once our Customer Support Team has
approved your request, please return the
product with a copy of the invoice and order
ID.

Sole and Exclusive Remedy

THE FOREGOING LIMITED WARRANTY
CONSTITUTES VESYNC GERMANY GMBH'S
EXCLUSIVE LIABILITY, AND YOUR SOLE AND
EXCLUSIVE REMEDY, FOR ANY BREACH OF

ANY WARRANTY OR OTHER NONCONFORMITY
OF THE PRODUCT COVERED BY THIS LIMITED
PRODUCT WARRANTY STATEMENT. THIS LIMITED
WARRANTY IS EXCLUSIVE, AND IN LIEU OF

ALL OTHER WARRANTIES. NO EMPLOYEE OF
VESYNC GERMANY GMBH OR ANY OTHER PARTY
IS AUTHORIZED TO MAKE ANY WARRANTY IN
ADDITION TO THE LIMITED WARRANTY IN THIS
LIMITED PRODUCT WARRANTY STATEMENT.

Disclaimer of Limited Warranties

TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY
APPLICABLE LAW, EXCEPT AS WARRANTED IN
THIS LIMITED PRODUCT WARRANTY POLICY,
VESYNC GERMANY GMBH PROVIDES THE
PRODUCTS YOU PURCHASE FROM VESYNC
GERMANY GMBH “AS IS” AND VESYNC GERMANY
GMBH HEREBY DISCLAIMS ALL WARRANTIES
OF ANY KIND, WHETHER EXPRESS OR IMPLIED,
STATUTORY, OR OTHERWISE, INCLUDING

BUT NOT LIMITED TO ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY, NON-INFRINGEMENT, AND
FITNESS FOR PARTICULAR PURPOSE.

Limitations of Liability

TO THE FULLEST EXTENT PROVIDED BY
APPLICABLE LAW, IN NO EVENT WILL VESYNC
GERMANY GMBH, ITS AFFILIATES, OR THEIR
LICENSORS, SERVICE PROVIDERS, EMPLOYEES,
AGENTS, OFFICERS, OR DIRECTORS BE LIABLE
FOR:

(a) DAMAGES OF ANY KIND ARISING OUT OF OR

IN CONNECTION WITH PRODUCTS PURCHASED
FROM VESYNC GERMANY GMBH IN EXCESS OF

THE PURCHASE PRICE PAID BY THE PURCHASER
FOR SUCH PRODUCTS, OR

(b) INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL,
CONSEQUENTIAL, OR PUNITIVE DAMAGES
EVEN IF VESYNC GERMANY GMBH OR ONE
OF ITS SUPPLIERS HAS BEEN ADVISED OF THE

POSSIBILITY OR LIKELIHOOD OF SUCH DAMAGES.

AND REGARDLESS OF WHETHER CAUSED BY
TORT (INCLUDING NEGLIGENCE), BREACH OF
CONTRACT, OR OTHERWISE. OUR LIABILITY
SHALL UNDER NO CIRCUMSTANCES EXCEED
THE ACTUAL AMOUNT PAID BY YOU FOR THE
DEFECTIVE PRODUCT, NOR SHALL WE UNDER
ANY CIRCUMSTANCES BE LIABLE FOR ANY
CONSEQUENTIAL, INCIDENTAL, SPECIAL OR
PUNITIVE DAMAGES OR LOSSES, WHETHER
DIRECT OR INDIRECT.

EXCEPT AS COVERED BY THIS LIMITED PRODUCT
WARRANTY STATEMENT, VESYNC GERMANY
GMBH SHALL NOT BE LIABLE FOR COSTS
ASSOCIATED WITH THE REPLACEMENT OR REPAIR
OF PRODUCTS PURCHASED FROM IT, INCLUDING,
BUT NOT LIMITED TO, LABOR, INSTALLATION, OR
OTHER COSTS INCURRED BY THE USER AND,

IN PARTICULAR, ANY COSTS RELATING TO THE
REMOVAL OR REPLACEMENT OF ANY PRODUCT.

Other Rights You May Have

SOME JURISDICTIONS DO NOT ALLOW FOR:

(1) EXCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES; (2)
LIMITATION ON THE DURATION OF IMPLIED
WARRANTIES; AND/ OR (3) EXCLUSION OR
LIMITATION OF INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL
DAMAGES; SO THE DISCLAIMERS IN THIS

POLICY MAY NOT APPLY TO YOU. IN THESE
JURISDICTIONS YOU HAVE ONLY THE IMPLIED
WARRANTIES THAT ARE EXPRESSLY REQUIRED TO
BE PROVIDED IN ACCORDANCE WITH APPLICABLE
LAW. THE LIMITATIONS OF WARRANTIES, LIABILITY,
AND REMEDIES APPLY TO THE MAXIMUM EXTENT
PERMITTED BY LAW.

ALTHOUGH THIS LIMITED WARRANTY GIVES
YOU SPECIFIC LEGAL RIGHTS, YOU MAY HAVE
OTHER RIGHTS IN YOUR JURISDICTION. THIS
STATEMENT OF LIMITED WARRANTY IS SUBJECT
TO APPLICABLE LAWS THAT APPLY TO YOU AND
THE PRODUCT. PLEASE REVIEW THE LAWS IN
YOUR JURISDICTION TO UNDERSTAND YOUR
RIGHTS FULLY.

Changes to this policy

We may change the terms and availability of this
limited warranty at our discretion, but any changes
will not be retroactive.

This warranty is made by:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Diisseldorf, Germany



CUSTOMER SUPPORT

If you have any questions or concerns about your new product, please contact our
helpful Customer Support Team.

Email:
support.europe@cosori.com

*Please have your order invoice and order ID ready before contacting Customer Support.

Attributions

Google, Android, and Google Play are trademarks of Google LLC.
App Store® is a trademark of Apple Inc.
Wi-Fi® is a registered trademark of Wi-Fi Alliance®.

i0S is a registered trademark of Cisco Systems, Inc. and/or its affiliates in the United States and
certain other countries.

The Bluetooth® word mark and logos are registered trademarks owned by Bluetooth SIG, Inc.
and any use of such marks by VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation is under license.
Other trademarks and trade names are those of their respective owners.

SHOW US WHAT YOU’'RE MAKING

We hope this has been helpful to you. We can't wait to see your beautiful results, and we think
you'll want to share glam shots! Our community awaits your uploads—just pick your platform of
choice below.Snap, tag, and hashtag away, Cosori chef!

@CosoriCooks Access Data in EU
When you use VeSync app to connect your

product, the app may generate data. You
can access, retrieve or delete this data if

needed. For more details, please visit:

@Cosori

Q
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Verpackungsinhalt

1 x Dual Blaze TwinFry™ 10-Liter-

HeiRluft-Fritteuse

2 x Rostplatte
1 x Korb-Teiler
1 x Silikon-Zange

1 x Bedienungsanleitung

1 x Kurzanleitung

Modell

Stromversorgung

Nennleistung

Fassungsvermoégen

Temperaturbereich

Betriebszeitbereich

Abmessungen
(einschlieBlich
Griff)

Gewicht

Wi-Fi®
Frequenzbereich

Bluetooth®
Frequenzbereich

Stromverbrauch im
vernetzten Stand-
by-Modus

Stromverbrauch im
Aus-Zustand

Technische Daten

CAF-TF101S-AEUR

AC 220-240V,
50 Hz

2800 W
10 Liter

35-240°C/
95-465°F

1min-48 h

TxBxH338x
51,8 x 31,3 cm/
13,3x 20,4 x 12,3 Zoll

9,2kg/20 b

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIR.P)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<20W

<0.3W



DIESE ANLEITUNG DURCHLESEN UND
AUFBEWAHREN

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

UND WARNHINWEISE

Beachten Sie die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen
bei der Verwendung Ihrer HeiBluft-Fritteuse. Lesen Sie

samtliche Anweisungen.

Wesentliche Sicherheitshinweise

* Keine heillen Oberflachen
beruhren. Benutzen Sie den
Griff.

« Seien Sie vorsichtig,
wenn Sie den Korb nach
dem Kochen umdrehen,
da die heilRe Rostplatte
herausfallen und ein
Sicherheitsrisiko darstellen
kann.

» Setzen Sie die Rostplatte fest
in den Korb ein, damit sie
nicht herausfallen kann.

« Keine der
Luftungsoffnungen
blockieren. Aus den
Offnungen tritt heiRer
Dampf aus. Halten Sie [hre
Hande und Thr Gesicht von
den Offnungen fern.

o Immer eine Zange
verwenden, um heifse
Speisen vorsichtig zu
entfernen.

Allgemeine Sicherheit

e /UM Schutz vor

Stromschlagen das
Gehause, das Netzkabel
oder den Netzstecker der
HeiRluft-Fritteuse nicht
In Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen.
Falls ein Gerat von oder
In der Nahe von Kindern
verwendet wird, ist eine
strenge Uberwachung
erforderlich. Vor der
Reinigung und wenn

das Gerat nicht benutzt
wird den Netzstecker

aus der Netzsteckdose
zlehen. Lassen Sie das
Gerat abkuhlen, bevor
Sie Teile anbringen oder
entfernen.

Nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb, wenn
das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt ist
oder wenn das Gerat eine
Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde.
Senden Sie das Gerat zur
Uberprufung, Reparatur
oder Einstellung an

die nachstgelegene



autorisierte
Serviceelnrichtung.
Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
Seite 22).

Die HeiRRluft-Fritteuse
nicht verwenden,
wenn sie beschadigt

1st oder nicht korrekt
funktioniert, oder wenn
das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt
1st. Wenden Sie sich an
den Kundendienst (siche
Seite 22).

Die Verwendung von
Zubehorteilen wird

von Cosorl nicht
empfohlen und kann zu
Verletzungen fuhren.
Nicht im Freien
verwenden.

Weder die Heiflsluft-
Fritteuse noch einzelne
Geratetelle auf eine
Herdplatte, in die

Nahe von Gas- oder
Elektrobrennern oder
In einen erhitzten Ofen
stellen.

Seien Sie aulierst
vorsichtig, wenn Sie den
Korb und die Rostplatte
entfernen oder heifses
Fett entsorgen.

Immer die Rostplatte
oder den inneren

Korb auf einer
hitzebestandigen
Unterlage ablegen,
wenn Sie sie aus dem
Korb herausgenommen
haben.

e Nicht mit

Metallschwammen
reinigen. Metallfragmente
konnen vom Schwamm
abbrechen und

mit elektrischen

Tellen in Beruhrung
kommen, wodurch
Stromschlaggefahr
entsteht.

Keine Gegenstande

auf die HeiRluft-
Fritteuse legen. Keine
Gegenstande in der
HeiRluft-Fritteuse
aufbewahren.

Dieses Gerat kann von
Kinderm ab 8 Jahren
sowle von Personen
mit eingeschrankten
korperlichen,
sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder
Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn
sie beaufsichtigt werden
oder Anweisungen uber
die sichere Verwendung
der HeilSluft-Fritteuse
erhalten haben.
Erlauben Sie Kindern
nicht, die HeiRluft-
Fritteuse zu reinigen
oder zu warten, es sel
denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden dabel
beaufsichtigt.

Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie
nicht mit der Hei3luft-
Fritteuse spielen.



e Diese HeiRluft-

Fritteuse 1st nicht fur
den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Drehen Sie einen
beliebigen Regler auf
JAus” und ziehen Sie
dann den Netzstecker aus
der Netzsteckdose, um
das Gerat auszuschalten.
Verwenden Sie die
Heil3luft-Fritteuse

nicht fur andere als die
vorgesehenen Zwecke.
Alle Wartungsarbeiten
mussen von einem
autorisierten
Servicemitarbeiter
durchgefuhrt werden.
Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siche
Seite 22).

Anweisungen zur
Reinigung des Zubehors
finden Sie unter Pflege
?7;Nartung (siehe Seite
Nicht fur den
kommerziellen Gebrauch.
Nur fur den privaten
Gebrauch.

Beim Frittieren mit Heif3luft

o Eine HeilRluft-Fritteuse

funktioniert nur mit Heiflluft.

Niemals den Korb mit Ol
oder Fett fullen.

o Niemals die Heil3luft-

Fritteuse ohne eingesetzte(n)
Korb/Korbe verwenden.

» Keine Ubergrolien
Lebensmittel oder
Metallutensilien in die
HeiRluft-Fritteuse legen,
da diese einen Brand oder
einen elektrischen Schlag
verursachen konnen.

e Den Korb nicht uberfullen.
GrolRe Mengen an Kochgut
konnen die Heizschlangen
beruhren und somit eine
Brandgefahr darstellen.

e Das Zubehor nicht
(einschliellich der
Rostplatte) wahrend
oder unmittelbar nach
dem HeilSluft-Frittieren
beruhren.

+ Legen Sie kein/en
Papier, Karton, nicht
hitzebestandigen
Kunststoff oder ahnliche
Materialien in die HeiRluft-
Fritteuse.

« Back-oder
Pergamentpapier darf nur
In der HeiRluft-Fritteuse
verwendet werden, wenn
Lebensmittel darauf liegen.
Denn die Luftzirkulation
kann dazu fuhren, dass
sich das Papier anhebt und
evtl die Heizschlangen
beruhrt.

« Wenn Sie den Korb mit
Metallfolie ausklelden,
achten Sie darauf,
dass diese nicht mit
den Heizelementen in
Beruhrung kommt, da
dies zu Uberhitzung und
Branden fuhren konnte.



Immer hitzebestandige
Behalter verwenden. Seien
Sie besonders vorsichtig
beil der Verwendung von
Behaltern, die nicht aus
Metall oder Glas bestehen.
Um die Brandgefahr zu
verringern, die HeiRluft-
Fritteuse von brennbaren
Materialien (Vorhange,
Tischdecken usw.)
fernhalten. Verwenden Sie
das Gerat auf einer flachen,
stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, die sich

nicht in der Nahe von
Warmequellen oder
Flussigkeiten befindet.
Schalten Sie die Heil3luft-
Fritteuse umgehend aus
und trennen Sie sie von
der Stromversorgung,
wenn dunkler Rauch
austritt. WeilRer Rauch
wird durch das Erhitzen
von Fett oder spritzendem
Kochgut verursacht und
1st normal, dunkler Rauch
deutet hingegen auf
verbranntes Kochgut oder
einen Fehler im Stromkreis
hin. Warten Sie, bis sich
der Rauch vollstandig
verfluchtigt hat, bevor Sie
den Korb herausnehmen.
Wenn der Rauch nicht
durch verbranntes
Kochgut verursacht wurde,
kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Seite
22).

e Drucken Sie zum

Ausschalten der HeilRluft-
Fritteuse einmal auf die ¢
. Die HeilSluft-Fritteuse
gibt einen Signalton ab,
und alle Tasten werden
deaktiviert, mit Ausnahme
der ¢, die orange leuchtet.
Lassen Sie die Heilsluft-
Fritteuse wahrend

des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Stromversorgung und Netzkabel

e Schalten Sie die

HeiRluftfritteuse aus,
bevor Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose
zlehen.

Zum Trennen des
Netzkabels den
Netzstecker direkt
anfassen und daran

aus der Netzsteckdose
herauszuziehen. Niemals
am Netzkabel zichen.
Das Netzkabel (oder

ein verwendetes
Verlangerungskabel) nicht
uber die Seite eines Tischs
oder einer Theke hangen
oder mit heilRen Flachen
in Beruhrung kommen
lassen.

Entfernen Sie die
Schutzabdeckung uber
dem Netzstecker der
HeilRluft-Fritteuse und
entsorgen Sie sie, um
Erstickungsgefahren zu
vermeiden.



« Verwenden Sie
niemals eine
Netzsteckdose unter
der Arbeitsplatte fur den
Stromanschluss der
HeiRluft-Fritteuse.

e Schliel’en Sie den Stecker
immer an eine geerdete
Steckdose an. Verandern
Sie den Stecker in keiner
Weilse.

o Die Heilsluft-Fritteuse
darf nur an Stromnetzen
mit 220-240V, 50Hz
betrieben werden.

Die HeiRluft-Fritteuse
darf nicht an andere
Netzsteckdosentypen
angeschlossen werden.

e Die HeilZluft-Fritteuse und
ihr Netzkabel aulRerhalb
der Reichweilte von
Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren.

« Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss
es von Arovast oder
einem qualifizierten
Fachmann ersetzt
werden, um Gefahren
durch Stromschlag oder
Brand zu vermeiden.
Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst (siche
Seite 22).

Verlangerungskabel

» Langere
Verlangerungskabel
sind erhaltlich und
konnen verwendet

werden, wenn sie mit
sachgemalier Sorgfalt
eingesetzt werden.
Wenn ein langeres
Verlangerungskabel
verwendet wird:

» Die angegebene
elektrische Leistung des
Verlangerungskabels
muss mindestens
so hoch sein wie die
elektrische Leistung der
Heil3luft-Fritteuse.

» Das Netzkabel muss so
verlegt werden, dass es
nicht uber eine Arbeits-
oder Tischplatte hangt,
wo Kinder daran ziehen
oder unbeabsichtigt
daruber stolpern
konnen.

WARNUNG: Alle anderen
Wartungsarbeiten durfen
nur von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
durchgefuhrt werden.

WARNUNG: Gegenstande,
die mit dem folgenden
Symbol gekennzeichnet
sind, konnen hohe
Temperaturen erreichen
und sollten deshalb mit
Vorsicht behandelt werden.

VORSICHT: HeilRe Oberflache.



3

Dieses Symbol
bedeutet, dass das
Produkt nicht als
Hausmull entsorgt
werden darf und zum
Recycling an eine geeignete
Sammelstelle geliefert werden
muss. Die ordnungsgemalie
Entsorgung und das
Recycling tragen zum Schutz
der naturlichen Ressourcen,
der menschlichen
Gesundheit und der Umwelt
bel.

Weitere Informationen

zur Entsorgung und zum
Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von Ihrer
ortlichen Gemeinde, dem
Entsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt ist ROHS-
konform.

Dieses Produkt entspricht
der Richtlinie 2011/65/

EU, der Verordnung

zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten 2012
und deren Anderungen,

zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter
gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten.

DIESE ANLEITUNG
BITTE AUFBEWAHREN



Einrichtung der VeSync-App

Hinweis:

+ Die VeSync-App wird stindig verbessert und kann
im Laufe der Zeit modifiziert werden. Wenn es
Unterschiede gibt, folgen Sie den Anweisungen in
der App

«  Erfordert ein Gerdt zur Nutzung der App, WLAN
oder mobile Daten und iOS Version 12 oder
Android Version 7 (oder hoher). Es konnen die
Ublichen Daten- und Messaging-Tarife gelten.
Eine Anmeldung ist erforderlich.

1. Scannen Sie den QR-Code oder suchen
Sie ,VeSync" im Apple App Store® oder
Google Play Store, um die VeSync-App
herunterzuladen.

Hinweis: Flir Android™-Benutzer wéhlen Sie ,Allow
(Zulassen)’, um VeSync zu verwenden

veSync

2 Download on the
o App Store
GETITON
® Google Play

2. Offnen Sie die VeSync-App. Wenn Sie bereits
Uber ein Konto verfugen, tippen Sie auf Log
In (Anmelden). Zur Erstellung eines neuen
Kontos tippen Sie auf Sign Up (Registrieren).

Hinweis: Fur die Nutzung der Dienste und Produkte von
Drittanbietern muissen Sie ein eigenes VeSync-Konto
erstellen. Diese funktionieren nicht mit einem Gastkonto.
Mit einem VeSync-Konto kénnen Sie auch Ihrer Familie und
Ihren Freunden erlauben, die intelligente HeiBluft-Fritteuse
Zu steuern

3. Schlielen Sie Ihre intelligente
HeiRluftfritteuse an und tippen Sie auf
den ().

4. Tippen Sie auf + und wahlen Sie Ihre
intelligente Heif3luft-Fritteuse aus.

5. Folgen Sie den Anweisungen in der App,
um die intelligente HeiRluft-Fritteuse
einzurichten.

Hinweis:
«  Der Name und das Symbol kénnen jederzeit gedndert
werden, indem Sie das Fenster der intelligenten
HeiBluft-Fritteuse aufrufen und auf tippen.

Verbindung mit dem WLAN?® trennen

«  Zum Trennen der WLAN®-Verbindung halten
Sie die Taste @ 15 Sekunden lang gedruckt, bis
die WLAN-Anzeige erlischt. Dadurch werden
die Standardeinstellungen der intelligenten
HeiRluft-Fritteuse wiederhergestellt und sie
wird von der VeSync-App getrennt.

« Zum Wiederherstellen der Verbindung folgen
Sie bitte den Anweisungen in der VeSync-App
zum Hinzufugen eines Gerats.

Merkmale der VeSync-App

Mit der VeSync-App kénnen Sie auf weitere
Funktionen der intelligenten HeiRluft-Fritteuse
zugreifen, darunter die unten aufgefuhrten

Fernbedienung

e Alle Funktionen der intelligenten Heif3luft-
Fritteuse kdnnen aus der Ferne gesteuert
werden, mit Ausnahme des Starts des
Kochvorgangs (zur Einhaltung der UL-
Sicherheitsvorschriften)

e Der Kochvorgang kann aus der Ferne
uberwacht werden

In-App-Rezepte

e Inder App sind vorprogrammierte Rezepte
der COSORI-KOCHE verfugbar. Diese Rezepte
stellen automatisch die empfohlene Zeit und
Temperatur ein.

e Erstellen und speichern Sie eigene Rezepte.

Hinweis: Die VeSync-App wird standig aktualisiert und
die Funktionen der App werden erweitert.



3 IHRE INTELLIGENTE HEISSLUFT-
FRITTEUSE

Hinweis:
Versuchen Sie nicht, die Oberseite der HeifSluft-Fritteuse zu Sffnen. Dies ist kein Deckel

e Der Korb und die Rostplatten bestehen aus Aluminiummetall mit Antihaftbeschichtung.

Diagramm der Heifluft-Fritteuse [Abb. 1.1]

1. Lufteinlass 5. Entluftungsoffnungen 9. Korbgriff

2. Luftauslass 6. Bedienfeld 10. Korb-Teiler

3. Gehause-Criffe 7. Rostplatten 11. Silikon-Zange
4. Stromkabel 8. Korb

Display-Diagramm [Abb. 1.2]

Hinweis: Wenn Sie auf eine Kochfunktion-Taste tippen, farbt sie sich orange, um anzuzeigen, dass sie ausgewdahlt ist.

Bedienfeld

A. Temperatur erhdhen/senken F. Gross-Zone

B. Ein/Aus G. Kochen mit gleichen Einstellungen auf beiden Seiten
C. Kochfunktionen H. ZONE2

D. ZONE1 I. Zeiterhdhen/senken

E. Synchronisieren J. Start/Pause

Display

a. Obere Heizelemente ein d. WLAN-Anzeige

b. Obere und untere Heizelemente ein e. Temperaturanzeige

c. Kochstatus f. Zeitanzeige

Hinweis: Die WLAN-Anzeige informiert Sie Uber den Status Ihrer VeSync-Konfiguration. Weitere Informationen finden Sie in den
Anweisungen in der VeSync-App.

Display-Meldungen [Abb. 1.3]

Cooking (Kochen) [Abb. a] und [Abb. b] Cooking Finished (Kochen beendet) [Abb. f]
Paused (Pausiert) [Abb. ¢/ und [Abb. d] Cooling (Abkuhlen) [Abb. g/

Basket is Removed/Cooking Paused (Korb wurde
entfernt/Kochen pausiert) [Abb. e]



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Einstellung

1. Entfernen Sie alle Verpackungen innerhalb
und auBerhalb der HeiRluft-Fritteuse,
einschliefilich aller vorubergehenden
Aufkleber und Kunststofffolien.

2. Stellen Sie die HeiRluft-Fritteuse auf eine
flache, stabile und hitzebestandige Flache.
Von Bereichen fernhalten, die durch heilze
Luft oder heifen Dampf beschadigt werden
kénnen (wie Wande oder Schranke).

Hinweis: Achten Sie darauf, dass hinter und tber der
HeiBluftfritteuse ein Abstand von 13 cm/5 Zoll gewahrt wird.
[Abb. 3] Lassen Sie vor der HeiBluft-Fritteuse gentigend
Platz, um den Korb zu entfernen.

3. Reinigen Sie den Korb, den Korb-Teiler
und die Rostplatten grundlich, entweder
in der Spulmaschine oder mit einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die Innen- und Aufienseite
der HeiRluft-Fritteuse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie sie mit
einem Handtuch.

5. Setzen Sie die Rostplatten und den Korb-Teiler
fest in den Korb ein, und setzen Sie dann den
Korb in die HeiRluft-Fritteuse ein. [Abb. 5]

Hinweis: Wenn Sie die Rostplatten in den Korb legen,
kippen Sie die Rostplatte, um zuerst eine Seite einzulegen,
und drucken Sie dann die andere Seite nach unten. Die
Réstplatten konnen nur in einer Richtung in den Korb
eingesetzt werden.[Abb. 4]

Testvorgang

In einem Testvorgang kénnen Sie sich mit
Threr HeiRluft-Fritteuse vertraut machen sowie

sicherstellen, dass sie ordnungsgemaf funktioniert.

Aullerdem werden dabei mogliche Ruckstande in
der Fritteuse beseitigt.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Frittierkorbe
leer sind, und schlieRen Sie die Heil3luft-
Fritteuse an das Stromnetz an.

2. Tippen Sie auf O.

3. Tippen Sie auf GRANDZONE (GROSS-ZONE).

Auf dem Display erscheint ,200 °C" und
,20 MIN".

4. Tippen Sie auf N\, um die Zeit auf
10 Minuten zu andern.

5. Tippen Sie auf Pll um das Vorheizen zu
starten. Wenn der Testvorgang beendet ist,
ertént ein Signalton.

6. Den Korb entfernen Lassen Sie den Korb
10-30 Minuten lang vollstandig abkuhlen.

Hinweis:

» Eine HeiBluft-Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch
abgeben, der vom Herstellungsprozess herruhrt. Dies
ist normal. Wenn der Kunststoffgeruch nach einem
Testvorgang nicht nachldsst, wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe Seite 22)

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb nach dem
Kochen umdrehen, da die heien Rdstplatten
herausfallen und ein Sicherheitsrisiko darstellen
konnen.

Silikonstopfen

«  Die Rostplatten besitzt 4 Silikonstopfen
aus lebensmittelechtem Material. Diese
Stopfen sorgen dafur, dass die Platte auf dem
Korbboden haftet.

«  Wenn Sie die Rostplatten in den Korb legen,
kippen Sie die Rostplatte, um zuerst eine Seite
einzulegen, und dricken Sie dann die andere
Seite nach unten. Die Réstplatten kénnen
nur in einer Richtung in den Korb eingesetzt
werden. [Abb. 5]

Hinweis: Wenn Sie die Rostplatte nicht richtig in den Korb
druicken, kann dies zu Schaden flihren

e  Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit den
Silikonstopfen spielen oder sie verschlucken.

10
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VERWENDUNG IHRER INTELLIGENTEN

HEISSLUFT-FRITTEUSE

Sie kénnen die VeSync-App verwenden, um den Kochvorgang zu Uberwachen, In-App-Rezepte zu befolgen
und auf zusatzliche Funktionen zuzugreifen. Eine Liste der intelligenten Funktionen finden Sie unter
Merkmale der VeSync-App (Seite 8).

Heiffluft-Frittieren

Hinweis:

e Keine Gegenstdnde auf die HeiBluft-Fritteuse legen
Dadurch wird der Luftstrom unterbrochen, was zu
schlechten Frittierergebnissen fiihrt. [Abb. 6]

«  HeiBluft-Fritteusen unterscheiden sich von Olfritteusen.
Fillen Sie weder O], Frittierfett noch andere

Flussigkeiten in den Korb.

« Achten Sie auf den heilen Dampf, wenn Sie den Korb
aus der Fritteuse entnehmen

Kochtabelle

Die Ergebnisse konnen variieren. Rezepte und Kochinspirationen finden Sie in der VeSync-App.

Funktion Temp. Zeit Temperaturbereich | Betriebszeitbereich .Olbfer?mg o U'nteri x
(Heiﬁﬁllfl:ff:::!ieren) 200°C 20 min 120-205°C 1-60 min 6 6 6 6 6 ‘
(BI;CX;.SE'L) 190°C 30 min 120-205°C 1-240 min “ “ ‘ 6 “ 6
(Bll:g:((f:N) 160 °C 25 min 80-205°C 1-240 min “ “ “ “ “
(Ggﬁﬁ'n) 240°C 10 min 205-240 °C 1-30 min 6 6 A N/A
(AUl;ﬁ\I};&ERAl::EN) 165°C 15 min 40-205°C 1-60 min “ 6 6 6
(D(';)RR:EN) s5°¢c 6h 35-95°C 30 min-48h & é

Hinweis: Obere und untere Heizleistung sind hier schematisch dargestellt, nicht als tatsdchliche Feuerkraft. Die tatsdchliche
Temperatur der oberen und unteren Heizelemente kann variieren. Der im Diagramm angegebene Temperaturbereich zeigt nur
grob die maximale Temperatur, die jedes Heizelement erreichen kann




Kochen in der Gross-Zone

1. Legen Sie die Rostplatten in den Korb. [Abb. 7]

Hinweis:
«  Durch die Réstplatten kann liberschtissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen

«  Wenn Sie die Réstplatten in den Korb legen, kippen Sie
die Rdstplatte, um zuerst eine Seite einzulegen, und
drticken Sie dann die andere Seite nach unten

« Die Rostplatten kdnnen flr bestimmte Rezepte, wie
Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf ().

3. Wahlen Sie (GRANDZONE)

4. Wahlen Sie eine Kochfunktion.

Hinweis: Kochfunktionen sind mit der idealen Zeit
und Temperatur zum Zubereiten unterschiedlichen
Kochguts programmiert. Sie konnen auch die Zeit
und die Temperatur individuell einstellen.

5. Um Zeit und Temperatur einzustellen, tippen
Sie fur Zeit und Temperatur auf -~ oder .
Dies ist jederzeit wahrend des Vorgangs
moglich. Drucken Sie die Taste der Funktion
erneut, um zu den Standardeinstellungen
einer Funktion zuruckzukehren, nachdem Sie
diese geandert haben. [Abb. 8/

6. Tippen Sie auf B[, um das HeiRluft-Frittieren
Zu starten.

7. Die HeiRluft-Fritteuse gibt Signalténe ab, wenn
die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display wird
,End (Ende)" angezeigt.

8. Nehmen Sie den Korb aus der HeiRluft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heiRen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbesteck, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

ACHTUNG: Die heillen Rostplatten konnen beim
Umdrehen des Korbs herausfallen.

a. Sicherstellen, dass der Korb auf einer
ebenen Flache steht.

b. Achten Sie darauf, dass sich kein heiRes Ol
oder Fett im Korb sammelt. Um Spritzer zu
vermeiden, gieRen Sie das Ol ab, bevor Sie
den Korb wieder einsetzen. [Abb. 8]

9. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Kochen in einer einzigen Zone

1. Legen Sie die Rostplatten und den Korb-Teiler
wieder in den Korb. [Abb. 10]

Hinweis:
«  Durch die Réstplatten kann tiberschtissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen

e Wenn Sie die Rostplatten in den Korb legen, kippen Sie
die Rostplatte, um zuerst eine Seite einzulegen, und
drucken Sie dann die andere Seite nach unten.

e Die Rostplatten konnen fur bestimmte Rezepte, wie
Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf ().

3. Wahlen Sie die Taste fur die Zone, die Sie
verwenden mochten.

4. Wahlen Sie eine Kochfunktion.

Hinweis: Kochfunktionen sind mit der idealen Zeit und
Temperatur zum Zubereiten unterschiedlichen Kochguts
programmiert. Sie kdnnen auch die Zeit und die Temperatur
individuell einstellen.

5. Optional kénnen Sie die Temperatur und die
Zeit andern, indem Sie auf -~ oder ~ tippen.
[Abb. 8]

6. Tippen Sie auf P um das HeiRluft-Frittieren
Zu starten.

7. Die HeiRluft-Fritteuse gibt Signalténe ab, wenn
die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display wird
,End (Ende)” angezeigt.

8. Nehmen Sie den Korb aus der HeiRluft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heiRen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbesteck, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

ACHTUNG: Die heifen Rostplatten konnen beim
Umdrehen des Korbs herausfallen

a. Sicherstellen, dass der Korb auf einer
ebenen Flache steht.

b. Achten Sie darauf, dass sich kein heiRes Ol
oder Fett im Korb sammelt. Um Spritzer zu
vermeiden, gieRen Sie das Ol ab, bevor Sie
den Korb wieder einsetzen. |Abb. 8]

9. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

12
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Kochen in zwei Zonen

Kochen Sie in zwei Zonen, um verschiedene Speisen
gleichzeitig zuzubereiten. ZONE 1 und ZONE 2
kénnen getrennt voneinander gesteuert werden.

1. Legen Sie die Rostplatten und den Korb-Teiler
wieder in den Korb.

Hinweis:
< Durch die Réstplatten kann tliberschtissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen

« Wenn Sie die Réstplatten in den Korb legen, kippen Sie
die Rdstplatte, um zuerst eine Seite einzulegen, und
drtcken Sie dann die andere Seite nach unten

Die Réstplatten kdnnen flir bestimmte Rezepte, wie
Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

Tippen Sie auf ().
Wahlen Sie ZONE 1.

Wahlen Sie eine Kochfunktion.

o DN

Um Zeit und Temperatur individuell
einzustellen, tippen Sie fur Zeit und
Temperatur auf ~ oder . Dies ist jederzeit
wahrend des Vorgangs moglich. Dricken

Sie die Taste der Funktion erneut, um zu

den Standardeinstellungen einer Funktion
zuruckzukehren, nachdem Sie diese geandert
haben.

6. Wahlen Sie ZONE 2 und wiederholen Sie die
Schritte 4 und 5.

7. Tippen Sie auf >, um das HeiRluft-Frittieren zu
starten.

Hinweis: Wenn Sie entscheiden, dass das Essen in einer der
Zonen fertig ist, bevor die Kochzeit abgelaufen ist, kbnnen
Sie eine Zone pausieren, indem Sie diese Zone auswahlen
und aurPll tippen.

8. Die HeiRluft-Fritteuse gibt Signalténe ab, wenn
die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display wird
,End (Ende)" angezeigt.

9. Nehmen Sie den Korb aus der Heiluft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heillen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbesteck, um das Kochgut
aus dem Korb zu nehmen.

ACHTUNG: Die heiflen Rostplatten konnen beim
Umdrehen des Korbs herausfallen.

10. Sicherstellen, dass der Korb auf einer ebenen
Flache steht.

11. Achten Sie darauf, dass sich kein heiRes Ol
oder Fett im Korb sammelt. Um Spritzer zu
vermeiden, gieRen Sie das Ol ab, bevor Sie den
Korb wieder einsetzen. [Abb. 9]

12. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Kochen pausieren

Der Kochvorgang wird automatisch unterbrochen,
wenn der Korb entfernt wird. Setzen Sie den Korb
wieder ein, um den Kochvorgang fortzusetzen.
Tippen Sie optional auf > , um den Kochvorgang fur
beide Zonen zu unterbrechen. Tippen Sie erneut auf
P um den Kochvorgang fortzusetzen.

Pausieren der Kochzeit in einer Zone (bei
gleichzeitiger Verwendung beider Zonen)

1. Wahlen Sie die Zone aus, die Sie unterbrechen
mochten.

2. Tippen Sie auf p|, um den Kochvorgang zu
unterbrechen.

3. Tippen Sie erneut auf p||, um den Kochvorgang
in der angehaltenen Zone fortzusetzen.

Hinweis: Wahrend der Pause kénnen Sie die Einstellungen
(Kochfunktion, Zeit und Temperatur) anpassen.

Beenden der Kochzeit in einer Zone (bei
gleichzeitiger Verwendung beider Zonen)

Wenn Sie entscheiden, dass die Speisen in einer der
Zonen vor Ablauf der Kochzeit fertig sind, kénnen
Sie den Kochvorgang in einer Zone beenden. Die
Taste der Zone 3 Sekunden lang gedruckt halten.

Kochen synchronisieren

Programmieren Sie die Kochzonen so, dass sie
zur gleichen Zeit fertig werden, auch wenn sie
unterschiedliche Funktionen, Kochzeiten und
Temperaturen verwenden.

1. Legen Sie die Rostplatten und den Korb-Teiler
wieder in den Korb. [Abb. 10]

Hinweis:
«  Durch die Réstplatten kann tberschtissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen.

«  Wenn Sie die Réstplatten in den Korb legen, kippen Sie
die Réstplatte, um zuerst eine Seite einzulegen, und
driicken Sie dann die andere Seite nach unten.

« Die Rostplatten kdnnen flr bestimmte Rezepte, wie
Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf ().

3.  Wahlen Sie ZONE 1. Wahlen Sie eine Kochfunktion
und andern Sie dann die Temperatur und die Zeit,
indem Sie auf ~~ oder ~~ tippen.

4. Wahlen Sie ZONE 2. Wahlen Sie eine Kochfunktion
und andern Sie dann die Temperatur und die Zeit,
indem Sie auf ~~ oder ~~ tippen.



5. Tippen Sie auf SYNC.

Tippen Sie auf p||. Die Zone mit der langsten
Zeit beginnt mit dem Kochvorgang. In der
anderen Zone wird ,HoLd" angezeigt. Das
Gerat startet die zweite Zone, wenn beide
Zonen die gleiche Restzeit haben.

7. Die HeiRluft-Fritteuse gibt Signalténe ab, wenn
die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display wird
,End (Ende)" angezeigt.

Hinweis: Wenn Sie entscheiden, dass die Speisen in einer
der Zonen vor Ablauf der Kochzeit fertig sind, kénnen Sie
den Kochvorgang in einer Zone beenden. Die Taste der
Zone 3 Sekunden lang gedrickt halten.

8. Nehmen Sie den Korb aus der HeiRluft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heiRen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbesteck, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

ACHTUNG: Die heifRen Rostplatten konnen beim
Umdrehen des Korbs herausfallen

a. Sicherstellen, dass der Korb auf einer
ebenen Flache steht.

b. Achten Sie darauf, dass sich kein heiRes Ol
oder Fett im Korb sammelt. Um Spritzer zu
vermeiden, gieRen Sie das Ol ab, bevor Sie
den Korb wieder einsetzen. |[Abb. 8|

9. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Kochen mit gleichen
Einstellungen auf beiden Seiten

Spiegeln Sie die Einstellungen von ZONE 1
und ZONE 2, um mit der gleichen Funktion,
Temperatur und Zeit zu kochen. So kénnen Sie
grolie Mengen gleichzeitig oder verschiedene
Speisen mit denselben Einstellungen garen.

1. Legen Sie die Rostplatten und den Korb-Teiler
wieder in den Korb. [Abb. 10]

Hinweis:
«  Durch die Réstplatten kann tiberschtissiges Ol auf den
Boden des Korbes abtropfen

« Wenn Sie die Réstplatten in den Korb legen, kippen Sie
die Réstplatte, um zuerst eine Seite einzulegen, und
drticken Sie dann die andere Seite nach unten

« Die Rostplatten kdnnen flr bestimmte Rezepte, wie
Muffins und Brot, nicht verwendet werden.

2. Tippen Sie auf ().

3. Wahlen Sie ZONE 1. Wahlen Sie eine
Kochfunktion und andern Sie dann die
Temperatur und die Zeit, indem Sie auf -~
oder N tippen.

4. Tippen Sie auf MATCH, um die Einstellungen
von ZONE 1 in ZONE 2 zu kopieren.

5. Tippen Sie auf p|, um den Kochvorgang in
beiden Zonen zu starten.

6. Die HeiRRluft-Fritteuse gibt Signaltdne ab, wenn
die Zeit abgelaufen ist. Auf dem Display wird
,End (Ende)" angezeigt.

7. Nehmen Sie den Korb aus der Heif3luft-
Fritteuse und achten Sie dabei auf heilen
Dampf. Verwenden Sie eine Zange oder
hitzebestandiges Kochbesteck, um das
Kochgut aus dem Korb zu nehmen.

ACHTUNG: Die heiflen Rostplatten konnen beim
Urmndrehen des Korbs herausfallen

a. Sicherstellen, dass der Korb auf einer
ebenen Flache steht.

b. Achten Sie darauf, dass sich kein heiRes Ol
oder Fett im Korb sammelt. Um Spritzer zu
vermeiden, gieRen Sie das Ol ab, bevor Sie
den Korb wieder einsetzen. |Abb. 8]

8. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkuhlen.

Kochanleitung

Korb-Teiler

e Der Teiler isoliert die Warmeubertragung nicht
vollstandig und die Lebensmittel konnen
moglicherweise beim Kochvorgang zwischen
den beiden Kérben hin und her spritzen. Dies
ist normal.

Uberfiillen

. Wenn der Korb uberfullt ist, wird das Kochgut
nicht gleichmaRig gekocht.

e ACHTUNG: Geben Sie nicht zu viel Kochgut
in den Korb. Grofte Mengen an Kochgut
kénnen die Heizschlangen beriihren und
somit eine Brandgefahr darstellen.

Verwendung von 0l

+  Wenn Sie ein bisschen Ol hinzugeben, wird
Thr Kochgut krosser. Geben Sie hdchstens
30 ml/2 EL Ol hinzu.

. Olsprays eignen sich hervorragend, um
geringe Mengen Ol gleichmaRig auf dem
gesamten Kochgut zu verteilen.

e Keine Kochsprays mit Treibgasen verwenden.
Treibgase konnen die Antihaftbeschichtung
des Frittierkorbs beschadigen.
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Hinweise zum Kochgut

. Sie kdnnen alle gefrorenen Lebensmittel
oder Kochgut speziell fur den Backofen in der
HeiRluft-Fritteuse frittieren.

. Um Kuchen, Pasteten oder andere Speisen mit
Fallung oder Teig zu frittieren, legen Sie sie in
einen hitzebestandigen Behalter und diesen
dann in den Korb.

e Beim Frittieren von fettreichen Lebensmitteln
sammelt sich das Fett unter der Rostplatte.

Um UbermafRigen Rauch beim Kochen zu
vermeiden, gieRen Sie abgetropftes Fett
hinterher aus.

« In Flussigmarinade eingelegtes Kochgut
verursacht Spritzer und Ubermagigen Rauch.
Tupfen Sie solches Kochgut vor dem Kochen in
der Heifluft-Fritteuse trocken.

Pommes frites

. Geben Sie 8-15 ml/¥2-1 EL Ol fiir ein krosses
Ergebnis hinzu.

. Wenn Sie Pommes aus rohen Kartoffeln
zubereiten, weichen Sie die ronen Pommes
15 Minuten lang in Wasser ein, damit die Starke
vor dem HeifRluft-Frittieren austritt. Tupfen Sie
sie mit einem Tuch trocken und geben Sie dann
das Ol hinzu.

e Schneiden Sie fur ein krosseres Ergebnis die
rohen Pommes in kleinere Stiicke. Schneiden
Sie die Pommes in 0,6 x 7,6 cm/Ys x 3 Zoll groRe
Streifen.

Hinweis: Weitere Tipps und Rezepte finden Sie in der
VeSync-App und in der Kurzanleitung.

Weitere Funktionen

Umschalten von Temperatureinheiten

e Tasten fur Temperatur -~ und > 3 Sekunden
lang gedruckt halten.

«  Die HeiRluft-Fritteuse gibt einen Signalton
ab, und die Temperaturanzeige wechselt von
Celsius zu Fahrenheit.

«  Wiederholen Sie den Vorgang, um wieder auf
Celsius umzuschalten.

Signalton ein/ausschalten

«  Cleichzeitig die Tasten fur Temperatur -~ und
Zeit ~\ 3 Sekunden lang gedruckt, bis die
HeiRluft-Fritteuse 1 Signalton abgibt

«  Wiederholen Sie den Vorgang, um den Signalton
wieder einzuschalten.

Pausieren

e  Tippen Sie auf P um den Kochvorgang zu
unterbrechen. Die HeiRluft-Fritteuse warmt sich
nicht weiter auf und Pl blinkt auf, bis Sie auf Pl
tippen, um den Kochvorgang fortzusetzen.

. Nach einer Inaktivitat von 20 Minuten schaltet
sich die HeiRluft-Fritteuse aus.

. Diese Funktion bietet Innen die Méglichkeit, das
Kochen zu unterbrechen, ohne den Korb aus der
Fritteuse zu nehmen.

Einstellungen fiir die Kochfunktionen

Die Verwendung einer Kochfunktion erleichtert das
HeiRluft-Frittieren ungemein. Kochfunktionen sind
mit der idealen Zeit und Temperatur zum Zubereiten
unterschiedlichen Kochguts programmiert

e Sopassen Sie eine Funktion an:

«  Wahlen Sie eine Funktion und stellen Sie die
Zeit und die Temperatur ein.

Hinweis: Um die Zeit oder Temperatur schnell zu erhéhen
oder zu verringern, die Taste ~™ oder " gedruckt halten.

. Halten Sie die Funktionstaste gedruckt, bis
die HeiRluft-Fritteuse 1 Signalton abgibt

. Zurucksetzen einer Funktion:

«  Halten Sie ohne Anderungen vorzunehmen
die Funktionstaste und GRANDZONE (Gross-
Zone) gleichzeitig 3 Sekunden lang gedruckt,
bis die Heifluft-Fritteuse 1 Signalton abgibt.

. Zurucksetzen aller Funktionen:

«  Halten Sie gleichzeitig ZONE 1 und ZONE 2
3 Sekunden lang gedruckt, bis die Heifluft-
Fritteuse 1 Signalton abgibt.

Automatisches Fortsetzen des
Kochvorgangs

. Wenn Sie den Korb herausnehmen, unterbricht die
HeiRluft-Fritteuse den Kochvorgang automatisch.

e Sobald der Korb wieder eingesetzt wird, setzt die
HeiRluft-Fritteuse den Kochvorgang gemag Ihren
vorherigen Einstellungen automatisch fort.



Automatisches Abschalten

Wenn die folgenden Modi fiir die entsprechende Dauer inaktiv bleiben, schaltet das Gerat in den
“Aus”-Modus, wenn es nicht mit dem Netzwerk verbunden ist. (Minuten)

Eingeschaltet Alle Kochfunktionen beendet Vorheizen oder Pausieren

19 13 19

Automatischer Standby

Wenn der folgende Modus fiir die entsprechende Dauer inaktiv bleibt, schaltet das Gerat in den
Netzwerk-Standby-Modus, wenn es mit dem Netzwerk verbunden ist. (Minuten)

Eingeschaltet Alle Kochfunktionen beendet Vorheizen oder Pausieren

19 13 19
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3 PFLEGE UND WARTUNG

Hinweis:
* Immer den Korb und die Réstplatte der HeiSluft-
Fritteuse nach jedem einzelnen Gebrauch reinigen

e Das Auslegen des Korbs mit Folie (aulRer der Réstplatte)
kann die Reinigung erleichtern

1. Schalten Sie die HeifRluft-Fritteuse aus und
ziehen Sie den Stecker. Lassen Sie das Gerat
vor der Reinigung vollstandig abkuhlen. Wenn
Sie den Korb herausnehmen, kuhlt sich das
Gerat schneller ab.

2. Wischen Sie die AuRenseite der Heif3luft-
Fritteuse bei Bedarf mit einem feuchten Tuch ab.

3. Der Korb und die Réstplatten sind
spulmaschinengeeignet. Sie kdnnen sie auch
mit heifler Seifenlauge und einem nicht
scheuernden Schwamm reinigen. Weichen Sie
sie bei Bedarf ein

Hinweis:

« Der Korb und die Rdstplatten sind mit einer
Antihaftbeschichtung versehen. Bringen Sie sie nicht
mit Metallbesteck oder aggressiven Reinigungsmitteln
in Bertihrung.

ZUBEHOR

4. Beihartnackigen Fettresten:

a. Verrthren Sie 30 g/2 EL Backnatron und
15 ml/1 EL Wasser in einer kleinen Schussel
zu einer streichfahigen Masse.

b. Verteilen Sie die Paste mit einem Schwamm
auf dem Korb und der Rostplatte und
schrubben Sie sie. Lassen Sie den Korb und
die Rostplatten 15 Minuten stehen, bevor Sie
sie abspulen.

c. Waschen Sie den Korb und die Réstplatten
vor der Benutzung mit Wasser und Seife.

5. Reinigen Sie die Innenseite der HeiRluft-
Fritteuse mit einem leicht angefeuchteten,
nicht scheuernden Schwamm oder Tuch.
Nicht in Wasser tauchen. Entfernen Sie bei
Bedarf Kochgutreste von den Heizschlangen.
|[Abb. 11]

6. Trocknen Sie sie vor dem Gebrauch.
Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Heizschlangen

vollkommen trocken ist, bevor Sie die HeiSluft-Fritteuse
einschalten

Fur Thre HeiBluft-Fritteuse sind Zubehorteile und Ersatzteile erhaltlich. Fur weitere Informationen wenden Sie

sich bitte an den Kundendienst (siche Seite 22).

KONFORMITATSERKLARUNG

Die VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation erklart hiermit, dass dieses Produkt den grundlegenden
Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU, den UK Radio Equipment
Regulations 2017 und allen anderen anwendbaren EU- und GB-Richtlinienanforderungen entspricht. Die
vollstandige Konformitatserkldrung ist abrufbar unter: https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Dieses Gerat sollte mit einem Mindestabstand von 20 cm zwischen dem Kuhler und Threm Koérper installiert
und betrieben werden. Dieser Sender darf nicht gemeinsam mit anderen Antennen oder Sendern betrieben

werden.



PROBLEMLOSUNG

Problem

Mogliche Abhilfe

Die HeiBluft-Fritteuse lasst
sich nicht einschalten.

Uberpriifen Sie, ob die HeiRluft-Fritteuse an die Stromversorgung angeschlossen ist.

Setzen Sie den Korb fest in die HeiRluft-Fritteuse ein.

Wie kann ich eine Zone
pausieren, wenn ich beide
Zonen verwende?

Wenn Sie eine Zone pausieren mochten, zuerst die Taste fur die Zone dricken
und dann auf Pl driicken. Um beide Zonen zu pausieren, driicken Sie einfach >

Wie kann ich eine Zone
stoppen, wenn ich beide
Zonen verwende?

Wenn Sie eine Zone stoppen méchten, die Taste dieser Zone 3 Sekunden lang
gedruckt halten.

Kann ich den Korb sicher auf
meine Arbeitsplatte stellen?

Der Korb erhitzt sich beim Kochvorgang. Seien Sie vorsichtig bei der
Handhabung und stellen Sie ihn nur auf hitzebestandige Oberflachen.

Die Speisen sind nicht
vollstandig gekocht.

Flllen Sie kleinere Kochgutmengen in den Korb. Wenn ein Korb tberfullt ist,
wird das Kochgut darin nicht vollstandig gekocht.

Erhohen Sie die Kochtemperatur oder -zeit.

Die Speisen sind
ungleichméfig gekocht.

Lebensmittel, die Ubereinander oder nahe beieinander liegen, mussen wahrend
des Kochvorgangs geschuttelt oder gewendet werden.

Das Kochgut ist nicht kross.

Durch das Aufsprihen oder Zugeben einer kleinen Menge Ol kann das Kochgut
krosser werden (siehe Kochanleitung, Seite 14).

Die Pommes frites sind nicht
richtig durchgegart.

Siehe Pommes frites, Seite 15.

Der Korb ldsst sich nicht
fest in die HeiBBluft-Fritteuse
schieben.

Achten Sie darauf, dass sich nicht zu viel Kochgut im Korb befindet.

Vergewissern Sie sich, dass die Rostplatte, fest im Korb sitzen.

WeiBer Rauch oder Dampf tritt
aus der HeiBluft-Fritteuse aus.

Die HeiRluft-Fritteuse kann beim ersten Gebrauch weiRen Rauch oder Dampf
erzeugen. Dies ist normal

Achten Sie darauf, dass der Korb und die Innenseite der HeiRluft-Fritteuse
ordnungsgemal gereinigt und nicht fettig sind.

Beim Kochen von fettigem Kochgut sammelt sich Fett unter den Rostplatten
an. Dadurch entsteht wei3er Rauch. Aulterdem kénnte der Korb heifer sein als
gewohnlich. Das ist normal und durfte keine Auswirkung auf den Kochvorgang
haben. Handhaben Sie den Korb mit Vorsicht.

Dunkler Rauch tritt aus der
HeiBluft-Fritteuse aus.

Trennen Sie die HeiRluft-Fritteuse unverzuglich von der Stromversorgung.
Dunkler Rauch deutet auf verbranntes Kochgut oder einen Fehler im Stromkreis
hin. Warten Sie, bis sich der Rauch vollstandig verfluchtigt hat, bevor Sie den
Korb herausnehmen. Wenn der Rauch nicht durch verbranntes Kochgut
verursacht wurde, kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22).

Die HeiBluft-Fritteuse gibt
einen Kunststoffgeruch ab.

Eine HeiRluft-Fritteuse kann einen Kunststoffgeruch abgeben, der vom
Herstellungsprozess herrhrt. Dies ist normal. Befolgen Sie die Anweisungen
flr einen Testvorgang (Seite 10), um den Kunststoffgeruch zu beseitigen. Falls
der Kunststoffgeruch weiterhin vorhanden ist, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siche Seite 22).

Bei Verwendung der Modi
Grandzone (Gross-Zone) oder
Match (Kochen mit gleichen
Einstellungen auf beiden
Seiten) ist die Kochzeit langer.

Dies ist normal. Bei groRen Mengen an Kochgut kann sich die Kochzeit
verlangern.

18



3 FEHLERSUCHE (FORTS.)

Problem

Mogliche Abhilfe

Wie kann ich die Temperatur
oder die Zeit einstellen,
wenn ich eine einzelne Zone
verwende?

Wahlen Sie die aktive Zone und verwenden Sie dann die Pfeile TEMP, um die
Temperatur einzustellen und die Pfeile ZEIT, um die Zeit einzustellen.

Muss das Gerit vorgeheizt
werden?

Das Gerat muss nicht vorgeheizt werden.

Kann ich in jeder Zone
unterschiedliche Lebensmittel
zubereiten, ohne mir Sorgen
liber eine Kreuzkontamination
zu machen?

Ja, beide Zonen sind in sich geschlossen und verfugen Uber separate
Heizelemente und Lufter.

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E1".

Es besteht ein offener Stromkreis in der oberen Temperaturiiberwachung von
ZONE 1. Kontaktieren Sie Kundendienst (siche Seite 22)

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E2".

Es besteht ein Kurzschluss in der oberen Temperaturuberwachung von ZONE 1.
Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22)

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E21".

Es besteht ein offener Stromkreis in der unteren Temperaturiberwachung von
ZONE 1. Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E22".

Es besteht ein Kurzschluss in der unteren Temperaturiberwachung von ZONE
1. Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E3".

Der Uberhitzungsschutz der HeiRluft-Fritteuse fiur ZONE 1 hat sich aktiviert.
Schalten Sie die HeiRluft-Fritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie sie vollstandig abkuhlen. Wird auf dem Display weiterhin ,E3" angezeigt,
wenden Sie sich an den Kundendienst (siehe Seite 22).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E24".

Es besteht ein offener Stromkreis in der oberen Temperaturiberwachung von
ZONE 2. Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22)

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E25"

Es besteht ein Kurzschluss in der oberen Temperaturiberwachung von ZONE 2.
Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22)

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E26".

Es besteht ein offener Stromkreis in der unteren Temperaturiberwachung von
ZONE 2. Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22)

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E27".

Es besteht ein Kurzschluss in der unteren Temperaturuberwachung von ZONE
2. Kontaktieren Sie Kundendienst (siehe Seite 22).

Auf dem Display erscheint der
Fehlercode ,E28".

Der Uberhitzungsschutz der HeiRluft-Fritteuse fiir ZONE 2 hat sich aktiviert
Schalten Sie die HeiRRluft-Fritteuse aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie sie vollstandig abkuhlen. Wird auf dem Display weiterhin ,E28" angezeigt,
wenden Sie sich an den Kundendienst (siehe Seite 22).

Sollte ein Problem auftreten, das hier nicht aufgefiihrt ist, wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe Seite 22).




INFORMATIONEN ZUR
EINGESCHRANKTEN
GEWAHRLEISTUNG

Dual Blaze TwinFry™
Produktname 10-Liter-Luftfritteuse
Modell | CAF-TF101S-AEUR

Zu Ihrer eigenen Information empfehlen wir
IThnen dringend, Ihre Bestellnummer und das
Kaufdatum zu notieren.

Kaufdatum

Bestellnummer

Cosori Eingeschrankte Produktgewahrleistung

Zwei (2) Jahre* eingeschrankte Produktgewahrleistung
fiir Verbraucher

Die Vesync Germany GmbH (,Vesync®) garantiert fur
einen Zeitraum von 2 Jahren ab dem Datum des
urspriinglichen Kaufs, dass das Produkt frei von
Material- und Verarbeitungsfehlern ist (,Eingeschrankte
Gewahrleistungszeit), vorausgesetzt, das Produkt
wurde in Ubereinstimmung mit den Gebrauchs- und
Pflegehinweisen verwendet (z. B. in der vorgesehenen
Umgebung und unter normalen Umsténden). *Diese
Gewdhrleistung schrénkt nicht die Rechte ein, die
Ihnen nach den geltenden nationalen oder regionalen
Verbraucherschutzgesetzen in lnrem Land zustehen, in
welchen Fdllen die beschrédnkte Gewdhrleistungszeit
gemdR den geltenden Anforderungen verldngert wird.

Ihre eingeschrankten Gewahrleistungsleistungen

Wahrend der eingeschrankten Gewahrleistungszeit

und vorbehaltlich dieser eingeschrankten
Gewahrleistungsrichtlinie wird Vesync nach eigenem

und ausschlieklichem Ermessen entweder (i) den
Kaufpreis zurlickerstatten, wenn der Kauf direkt im

Cosori Onlineshop getétigt wurde, (i) alle Material- oder
Verarbeitungsfehler reparieren, (iii) das Produkt durch

ein anderes Produkt von gleichem oder hoherem Wert
ersetzen oder (iv) eine Gutschrift in Hohe des Kaufpreises
gewdhren.

Wer ist abgedeckt?

Diese eingeschréankte Gewahrleistung gilt nur fur den
Erstkaufer des Produkts und ist nicht auf einen spateren
Besitzer des Produkts tbertragbar, unabhéngig davon,

ob das Produkt wahrend der angegebenen Laufzeit

der eingeschréankten Gewahrleistung den Besitzer
gewechselt hat. Der Erstkaufer muss den Defekt oder die
Fehlfunktion nachweisen und das Kaufdatum belegen, um
die eingeschrankte Gewéhrleistung in Anspruch nehmen
zu konnen.

Vorsicht vor nicht autorisierten Handlern oder
Verk&ufern

Diese eingeschrankte Gewahrleistung erstreckt sich
nicht auf Produkte, die von nicht autorisierten Handlern
oder Verkéaufern erworben wurden. Die eingeschrankte
Gewadhrleistung von Vesync erstreckt sich nur auf
Produkte, die von autorisierten Handlern oder Verkaufern
erworben wurden, die den Qualitatskontrollen von
Vesync unterliegen und sich verpflichtet haben, deren
Qualitatskontrollen zu befolgen. Bitte beachten Sie, dass
Produkte, die von einer nicht autorisierten Website oder
einem nicht autorisierten Handler erworben wurden,
gefalscht, gebraucht oder defekt sein kénnen oder

nicht fur die Verwendung in lhrem Land geeignet sind.
Sie kénnen sich und lhre Produkte schiitzen, indem Sie
sicherstellen, dass Sie sie nur bei Vesync oder ihren
autorisierten Handlern kaufen.

Wenn Sie Fragen zu einem bestimmten Verké&ufer haben
oder wenn Sie der Meinung sind, dass Sie lhr Produkt
von einem nicht autorisierten Verkaufer erworben haben,
wenden Sie sich bitte an unser Kundendienst-Team.

Was ist nicht abgedeckt?

* Normaler Verschleif, einschlieBlich dem
normalen TeileverschleiR, z. B. Staubbehélter,
Filter, Rollenblirste, Batterie und Netzkabel bzw.
Teppich- und FuRbodenschaden aufgrund von
unsachgemakem Gebrauch.

¢ Wenn der Kaufbeleg in irgendeiner Weise verandert
oder unleserlich gemacht wurde.

* Wenn die Modellnummer, die Seriennummer oder
der Code des Produktionsdatums auf dem Produkt
verandert, entfernt oder unleserlich gemacht wurde.

¢ Wenn das Produkt gegeniber seinem
Originalzustand verandert wurde.

e Wenn das Produkt nicht in Ubereinstimmung
mit den Anweisungen und Hinweisen in der
Bedienungsanleitung verwendet wurde.

¢ Schéaden, die durch den Anschluss von
Peripheriegerdten, Zusatzgeraten oder Zubehor
verursacht werden, die/das nicht in der
Bedienungsanleitung empfohlen werden/wird.

e Schéaden oder Defekte, die durch Unfall,
Missbrauch, unsachgemake oder unzureichende
Wartung verursacht wurden.

e Schéden oder Defekte, die durch eine Wartung
oder Reparatur des Produkts verursacht wurden,
die von einem nicht autorisierten Dienstleister
oder von einer dritten Partei, die nicht Vesync ist,
durchgefiihrt wurde.

e Schaden oder Defekte, die bei gewerblicher
Nutzung, bei der Vermietung oder bei einer
Nutzung, fur die das Produkt nicht vorgesehen ist,
auftreten.

* Wenn das Gerat beschadigt wurde, einschlieRlich,
aber nicht beschrénkt auf Schaden durch
Tiere, Blitzschlag, abnormale Spannung, Feuer,
Naturkatastrophen, Transport, Sptlmaschine oder
Wasser (es sei denn, in der Bedienungsanleitung
ist ausdrticklich angegeben, dass das Produkt
spllmaschinenfest ist).

¢ Zuféllige Schaden und Folgeschaden.

¢ Schéaden oder Defekte, die den Wert des Produkts
Ubersteigen.
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Beanspruchen Sie lhre eingeschréankte Gewahrleistung
in 5 einfachen Schritten:

1. Vergewissern Sie sich, dass Ihr Produkt noch
innerhalb der angegebenen Gewahrleistungszeit liegt.

2. Stellen Sie sicher, dass Sie eine Kopie der
Rechnung und der Bestellnummer oder des
Kaufbelegs haben.

3. Stellen Sie sicher, dass Ihr Produkt bereitliegt.
Entsorgen Sie Ihr Produkt NICHT, bevor Sie sich mit
uns in Verbindung gesetzt haben.

4. Wenden Sie sich an unser Kundendienst-Team.

5. Sobald unser Kundendienst-Team Ihre Anfrage
genehmigt hat, senden Sie das Produkt bitte
zusammen mit einer Kopie der Rechnung und der
Bestell-ID zurtick.

Einziges und ausschliefliches Rechtsmittel

DIE VORSTEHENDE EINGESCHRANKTE
GEWAHRLEISTUNG STELLT DIE AUSSCHLIESSLICHE
HAFTUNG DER VESYNC GERMANY GMBH UND IHR
EINZIGES UND AUSSCHLIESSLICHES RECHTSMITTEL
FUR JEGLICHE VERLETZUNG DER GEWAHRLEISTUNG
ODER ANDERE NICHTKONFORMITAT DES PRODUKTS
DAR, DIE DURCH DIESE EINGESCHRANKTE
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG
ABGEDECKT IST. DIESE EINGESCHRANKTE
GEWAHRLEISTUNG GILT EXKLUSIV UND ANSTELLE
ALLER ANDEREN GEWAHRLEISTUNGEN. KEIN
MITARBEITER DER VESYNC GERMANY GMBH

ODER EINER ANDEREN PARTEI IST BEFUGT, EINE
GARANTIE ZUSATZLICH ZU DER EINGESCHRANKTEN
GEWAHRLEISTUNG IN DIESER EINGESCHRANKTEN
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG ZU GEBEN.

Haftungsausschluss der eingeschrankten
Gewdhrleistungen

DIE VESYNC GERMANY GMBH STELLT DIE

PRODUKTE, DIE SIE BEI Vesync KAUFEN, IM

VOLLEN UMFANG DES GELTENDEN RECHTS

ZUR VERFUGUNG, MIT AUSNAHME DER
GEWAHRLEISTUNGEN IN DIESER EINGESCHRANKTEN
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSRICHTLINIE, UND DIE
VESYNC GERMANY GMBH LEHNT HIERMIT ALLE
GEWAHRLEISTUNGEN JEGLICHER ART AB, OB
AUSDRUCKLICH ODER STILLSCHWEIGEND, GESETZLICH
ODER ANDERWEITIG, EINSCHLIESSLICH, ABER

NICHT BESCHRANKT AUF GEWAHRLEISTUNGEN DER
MARKTGANGIGKEIT, DER NICHTVERLETZUNG VON
RECHTEN UND DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK.

Haftungsbeschrankungen

IM VOLLEN UMFANG DES GELTENDEN RECHTS

IST DIE VESYNC GERMANY GMBH, IHRE
TOCHTERGESELLSCHAFTEN ODER IHRE LIZENZGEBER,
DIENSTLEISTER, MITARBEITER, VERTRETER, LEITENDE
ANGESTELLTE ODER DIREKTOREN IN KEINEM FALL
HAFTBAR FUR:

(a) SCHADEN JEGLICHER ART, DIE DURCH ODER IM
ZUSAMMENHANG MIT BEI DER VESYNC GERMANY
GMBH GEKAUFTEN PRODUKTEN ENTSTANDEN
SIND UND DEN VOM KAUFER FUR DIESE PRODUKTE

BEZAHLTEN KAUFPREIS UBERSTEIGEN, ODER

(b) INDIREKTE, SPEZIELLE, ZUFALLIGE, FOLGESCHADEN
ODER STRAFSCHADEN, SELBST WENN DIE VESYNC
GERMANY GMBH ODER EINER IHRER LIEFERANTEN AUF DIE
MOGLICHKEIT ODER DIE WAHRSCHEINLICHKEIT SOLCHER
SCHADEN HINGEWIESEN WURDE.

UND UNABHANGIG DAVON, OB SIE DURCH UNERLAUBTE
HANDLUNGEN (EINSCHLIESSLICH FAHRLASSIGKEIT),
VERTRAGSBRUCH ODER ANDERWEITIG VERURSACHT
WURDEN. UNSERE HAFTUNG UBERSTEIGT UNTER KEINEN
UMSTANDEN DEN TATSACHLICHEN BETRAG, DEN SIE
FUR DAS FEHLERHAFTE PRODUKT BEZAHLT HABEN,

UND WIR HAFTEN UNTER KEINEN UMSTANDEN FUR
FOLGESCHADEN, BEILAUFIG ENTSTANDENE SCHADEN,
BESONDERE SCHADEN ODER STRAFSCHADENSERSATZ,
OB DIREKT ODER INDIREKT.

AUSSER IN DEN FALLEN, IN DENEN DIESE EINGESCHRANKTE
PRODUKTGEWAHRLEISTUNGSERKLARUNG GILT,
UBERNIMMT DIE VESYNC GERMANY GMBH KEINE HAFTUNG
FUR KOSTEN, DIE MIT DEM ERSATZ ODER DER REPARATUR
VON BEI I[HR ERWORBENEN PRODUKTEN VERBUNDEN

SIND, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF
ARBEITS-, INSTALLATIONS- ODER ANDERE KOSTEN, DIE DEM
BENUTZER ENTSTEHEN, UND INSBESONDERE ALLE KOSTEN
IM ZUSAMMENHANG MIT DER ENTFERNUNG ODER DEM
ERSATZ EINES PRODUKTS.

Andere Rechte, die sie méglicherweise haben

EINIGE GERICHTSBARKEITEN ERLAUBEN FOLGENDES
NICHT: (1) AUSSCHLUSS STILLSCHWEIGENDER
GEWAHRLEISTUNGEN; (2) BEGRENZUNG DER DAUER
STILLSCHWEIGENDER GEWAHRLEISTUNGEN; UND/

ODER (3) AUSSCHLUSS ODER BEGRENZUNG BEILAUFIG
ENTSTANDENER SCHADEN ODER FOLGESCHADEN;
DAHER GELTEN DIE HAFTUNGSAUSSCHLUSSE IN

DIESER RICHTLINIE MOGLICHERWEISE NICHT FUR SIE.

IN DIESEN GERICHTSBARKEITEN HABEN SIE NUR DIE
STILLSCHWEIGENDEN GEWAHRLEISTUNGEN, DIE NACH
GELTENDEM RECHT AUSDRUCKLICH ZU GEWAHREN SIND.
DIE EINSCHRANKUNGEN DER GEWAHRLEISTUNG, HAFTUNG
UND RECHTSMITTEL GELTEN IM GROSSTMOGLICHEN
GESETZLICH ZULASSIGEN UMFANG.

OBWOHL DIESE EINGESCHRANKTE GEWAHRLEISTUNG
IHNEN BESTIMMTE RECHTE EINRAUMT, KONNEN

SIE IN IHRER RECHTSORDNUNG MOGLICHERWEISE
WEITERE RECHTE HABEN. DIESE ERKLARUNG ZUR
EINGESCHRANKTEN GEWAHRLEISTUNG UNTERLIEGT DEN
FUR SIE UND DAS PRODUKT GELTENDEN GESETZEN. BITTE
INFORMIEREN SIE SICH UBER DIE GESETZE IN IHREM LAND,
UM IHRE RECHTE VOLLSTANDIG ZU VERSTEHEN.

Anderungen dieser Richtlinie

Wir kénnen die Bedingungen und die Verfligbarkeit dieser
eingeschrankten Gewahrleistung nach eigenem Ermessen
andern, aber alle Anderungen sind nicht riickwirkend.

Diese Gewéhrleistung wird gewahrt durch:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Diusseldorf, Deutschland



KUNDENDIENST

Bei Fragen oder Problemen mit Ihrem neuen Produkt hilft Thnen unser Kundendienst
gerne weiter.

E-Mail:
support.europe@cosori.com

*Bitte halten Sie Ihre Rechnungs- und Bestellnummer fur das Gesprach mit unserem Kundendienst
bereit.

Angaben zu Markenrechten

Google und Google Play sind Marken von Google LLC.
App Store® ist eine Marke von Apple Inc.
WLANP® ist eine eingetragene Marke der WLAN Alliance®.

iOS ist eine eingetragene Marke von Cisco Systems, Inc. und/oder seinen Tochtergesellschaften
in den Vereinigten Staaten und bestimmten anderen Landern.

Die Bluetooth®-Wortmarke und -Logos sind eingetragene Marken im Besitz von Bluetooth SIG,
Inc. und werden von der VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation unter Lizenz verwendet.
Andere Marken und Handelsnamen sind Eigentum der jeweiligen Inhaber.

ZEIGEN SIE UNS, WAS SIE GEZAUBERT HABEN

Wir hoffen, dass wir Ihnen hiermit weitergeholfen haben. Wir freuen uns schon auf Ihre
herrlichen Kreationen, und hoffen, dass Sie Ihre Fotos mit uns teilen modchten! Unsere
Community wartet auf Ihre Uploads — wahlen Sie einfach unten die Plattform Ihrer Wahl aus:
SchieRen Sie ein Foto, taggen Sie und setzen Sie Hashtags nach Lust und Laune, Ihr Cosori-Chef!

@CosoriCooks Datenzugriff in der EU
Wenn Sie Ihr Produkt uber die VeSync-App

verbinden, kann die App Daten generieren.
0 @ @ Sie konnen bei Bedarf auf diese Daten

zugreifen, sie abrufen oder 10schen. Weitere

Informationen finden Sie unter:

@Cosori

Q
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1 x Freidora de aire Dual Blaze TwinFry™ de

10 litros
2 x Placa de coccion
1 x Divisor de la cesta
1 x Pinzas de silicona
1 x Manual de usuario
1 x Guia de inicio rapida

Especificaciones
Modelo | CAF-TF101S-AEUR
Fuentede |\ > 50-240 V. 50 Hz
alimentacion
Poter:tc1a 5800 W
nominal
Capacidad | 101
Rango de | De 35°a 240 °C/
temperaturas | De 95°a 465 °F
Rangode | ., | 2481
tiempo
Dimensiones
(con el mango 33,8 Dx 51,8 Anx 31,3 Alcm/
90 | 133D x 20,4 An x 12,3 Al pulg.
incluido)
Peso | 9,2 kg/20 b
Rango de
frecuencia 2412-2472 MHz
% | <20dBm (EIR.P)
del Wi-Fi®
Rango de
frecuencia | 2402-2480 MHz
del | <10dBm (EIRP)
Bluetooth®
Consumo
de energia
en modo de D0W
espera con
conexioén de
red
Consumo
de energia <03 W
en modo

apagado



LEE Y GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Al usar la freidora de aire, ten en cuenta las precauciones
basicas de seguridad. Lee todas las instrucciones.

Aspectos clave de seguridad

No toque las superficies
calientes. Utilice el mango.
Tenga cuidado al dar vuelta la
cesta después de la coccion, ya
que la placa de coccion caliente
podria caerse y generar un
riesgo de sequridad.

Inserta firmemente la placa de
coccion en la cesta para reducir
la posibilidad de que se caiga.
No bloquee ninguna rejilla de
ventilacion. El vapor caliente
sale por las rejillas. Mantenga las
manos y la cara alejadas de las
rejillas.

Siempre utilice pinzas para
retirar con cuidado la comida
caliente.

Seguridad general

Para protegerse contra descargas

eléctricas, no sumerja la carcasa,

el cable ni el enchufe dela
freidora de aire en agua u otros
liquidos.

Supervise atentamente a los
ninos cuando utilicen el aparato
O estén cerca de él. Desenchufe
la freidora cuando no la utilice

y antes de limpiarla. Deje que se

enfrie antes de poner o quitar
los componentes.

No utilice ningun aparato con
un cable o enchufe dariado

0 después de que el aparato
funcione mal o haya sufrido
algun tipo de dario. Devuelva
el aparato al servicio técnico
autorizado mas cercano para
que lo exarminen, reparen o
ajusten. Péngase en contacto
con el servicio de Atencién
al cliente (consulte la pagina
21).

No utilice la freidora de aire st
esta daniada o no funciona, o
siel cable o el enchufe estan
danados. Péngase en contacto
con el servicio de Atencién
al cliente (consulte la pagina
21).

Eluso de accesorios no esta
recomendado por Cosoriy
puede causar lesiones.

¢ No la utilice en exteriores.
¢ No coloque la freidora de aire ni

ninguno de sus componentes
sobre la cocing, cerca de
quemadores de gas o eléctricos
ni dentro de un homo caliente.

+ Tenga mucho cuidado al retirar



« lacestaylaplacade coccion
para verduras o al desechar la
grasa caliente.

Siempre coloque la placa de
Cocclon o la cesta interior sobre
una superficie resistente al
calor, después de sacarla de la
cesta.

No la limpie con estropajos
abrasivos metalicos. Los
fragmentos metalicos pueden
desprenderse del estropajo

y hacer contacto con los
componentes eléctricos con
el consiguiente riesgo de
descargas eléctricas.

No coloque nada encima de la
freidora de aire. No almacene
nada dentro de la freidora de
aire.

Esta freidora de aire puede ser
utilizada por nirios de 8 arios
en adelante, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos
sl estan bajo supervision o han
recibido formacion sobre el uso
de la freidora de aire de forma
segura y comprenden los
peligros que entraria.

No permita que los nifios
limpien ni realicen el
mantenimiento de la freidora
de aire a menos que sean
mayores de 8 anos y estén bajo
supervision.

Los nirios deben ser
supervisados para garantizar
que nojueguen con la freidora

de aire.

+ Esta freidora de aire no esta
pensada para usarse con un
temporizador externo o un
sisterna de mando a distancia
Independiente.

« Para desconectarla, gire
cualquier mando a la posicion
‘off"y, a continuacion,
desenchutfela de la toma de
corrente.

o No utilice la freidora de aire para
un fin distinto al previsto.

+ Cualquier reparacion debe ser
realizada por un representante
de servicio autorizado. Pongase
en contacto con el servicio de
Atencién al cliente (consulte la
pagina 21).

« Para obtener instrucciones
sobre como limpiar los
accesorios, consulte la seccion
Cuidado y mantenimiento
(consulte la pagina 16).

+ No esta diseriada para uso
comercial. Solo para uso
domeéstico.

Mientras se frie con aire

« [afreidora de aire funciona
unicamente con aire caliente.
Nunca llene las cestas con
aceite ni con grasa.

¢ Nunca use la freidora de aire sin
la cesta colocada en su lugar.

¢ No introduzca alimentos de
gran tamano ni utensilios
metalicos en la freidora de
aire, ya que podrian provocar
un incendio o unriesgo de
descarga eléctrica.



¢ No lene demasiado la cesta.
Las cantidades excesivas de
alimentos pueden tocar los
serpentines calentadores y
provocar un riesgo de incendio.
No toque los accesorios (incluida
la placa de coccidn)durante

la coccidn o inmediatarmente
despues de freir por aire.

No coloque papel, carton,
plastico no resistente al calor ni
materiales similares en la freidora
de aire.

Nunca coloque papel
pergamino o de homear
dentro de la freidora de aire

sin alimentos encima. La
circulacion de aire puede
ocasionar que el papel se eleve
y entre en contacto con los
serpentines calentadores.
Sicubre la cesta con papel de
aluminio, asegurese de que

no entre en contacto con

los elementos calentadores,

ya que puede provocar un
sobrecalentarmiento y riesgo de
Incendio.

Siempre utilice recipientes
resistentes al calor. Tenga
especial cuidado si utiliza
recipientes que no sean
metalicos o de vidrio.

Para reducir el riesgo de
Incendio, mantenga la freidora
alejada de materiales inflamables
(cortinas, manteles, etc.). Utilice
la freidora sobre una superficie
lisa, estable y resistente al calor,
alejada de fuentes de calor o
liquidos.

Apague la freidora de aire y
desenchufela de inmediato si
Ve que emite humo oscuro.
Elhumo blanco es normal y

se debe al calentamiento de la
grasa o a las salpicaduras de

los alimentos, pero el humo
oscuro indica que la cormida se
esta quernando o que hay un
problema con el circuito. Espere
a que desaparezca el humo
antes de extraer la cesta. Sila
causa no es que se ha quemado
la comida, pongase en contacto
con el servicio de Atencién

al cliente (consulte la pagina
21).

Para apagar la freidora de aire,
pulse el Huna vez. La freidora
de aire emitira un pitido y todos
los botones se apagaran excepto
el &, que se volvera naranja.

¢ Nodejela freidora de aire

desatendida mientras la utiliza.

Alimentacion y cable

Apaga la freidora de aire antes de
desconectarla del enchutfe.

Para desenchufar, sujete el
enchufe y tire de la toma de
corriente. Nunca tire del cable de
alimentacion.

No deje colgando el cable de
alimentacion (ni cualquier cable
alargador) por el borde de la
mesa o la encimerg, ni permita
que entre en contacto con
superficies calientes.

Retire y deseche la cubierta
protectora colocada sobre el
enchufe de alimentacion de la



freidora de aire para evitar el
riesgo de asfixia.

Nunca utilice una toma de
corrente situada debajo de la
encimera cuando enchufe la
freidora de aire.

Mantenga la freidora de aire y
su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.
Enchufela siempre a una toma
de commente con conexion a
tierra. No modifique el enchufe
de ninguna manera.

La freidora de aire solo debe
utilizarse con sistemas
eléctricosde 220a240Vy
50Hz. No la conecte a otro tipo
de toma de comente.

Sl el cable de alimentacion esta
danado, Arovast o personal
cualificado debe sustituirlo, a fin
de evitar riesgos eléctricos o de
Incendio. Péngase en contacto
con el servicio de Atencién

al cliente (consulte la pagina
21).

Cables de extension

Existen cables de extension de
mayor longitud que pueden
utilizarse siempre que se tormen
medidas de precaucion. Sise
utiliza un cable de extension
mas largo:
 Lacapacidad eléctrica
marcada del cable de
extension debe ser, como
minimo, igual a la capacidad

eléctrica de la freidora de aire.

o Elcable debe colocarse de
modo que no cuelgue sobre
la encimera o la mesa, donde
los nifios puedan tirar del
cable o puedan tropezarse
con este involuntariamente.

« Slelaparato esdeltipode
conexion a tierrg, eljuego de
cables o el alargador deben
serde 3 hilos con tipo de
conexion a tiena.

ADVERTENCIA:
Cualquier otro servicio
debe ser realizado por un
representante de servicio
autorizado.



ADVERTENCIA: Los

objetos marcados con el

siguiente simbolo podrian

alcanzar altas temperaturas E

y deben manipularse con 3
cuidado. PRECAUCION:

Superficie caliente.

como residuo domestico y debe entregarse a un centro de
recoleccion adecuado para su reciclaje. La eliminacion y el
reciclaje adecuados ayudan a proteger los recursos naturales,
la salud humana y el medio ambiente.

Para obtener mas informacion sobre la eliminacion y el
reciclaje de este producto, pongase en contacto con la
municipalidad local, el servicio de eliminacion de residuos o
la tienda donde compro este producto.

Ef Este simbolo significa que el producto no debe desecharse

Este producto cumple con la normativa de restriccién de
sustancias peligrosas (RoHS).

Este producto cumple con la Directiva 2011/65/UE, la normativa
sobre restricciones al uso de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos y electronicos de 2012 y sus modificaciones,
sobre restricciones relativas al uso de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos.

GUARDA ESTAS
INSTRUCCIONES



Configuracion de la Desconexion de Wi-Fi°
aplicaCién VeSynC « Para desconectar el Wi-Fi®, mantenga

pulsado @ durante 15 sequndos hasta que
el indicador del Wi-Fi se apague. Esta accion
restablecera los ajustes predeterminados

de la freidora de aire inteligente y la
desconectara de la aplicacion VeSync.

Nota:
+ Como se realizan mejoras permanentes en la
aplicacion VeSync, esta puede sufrir cambios con el
tiempo. En caso de que haya alguna diferencia, siga

las instrucciones de la aplicacion + Paravolver a conectarla, siga las

< Requiere un dispositivo para ejecutar la aplicacion, el instrucciones de la aplicacion VeSync para
Wi-Fi o los datos moviles y la version 12 de iOS o la afiadir un dispositivo.
version 7 de Android (o posterior). Pueden aplicarse
tarifas estandar de datos y mensajeria. Es necesario
registrarse.

Funciones de la aplicacion

1. Paradescargar la aplicacion VeSync, Ve SynC
escanee el codigo QR o busque “VeSync”

en App Store® o Google Play Store. La aplicacion VeSync le permite acceder a otras

funciones de la freidora de aire inteligente,
Nota: Si es usuario de Android”, escoja “Allow” incluidas las que se indican a continuacion.
(Permitir) para utilizar VeSync.

Mando a distancia

veSync o Todas las funciones de la freidora de aire
inteligente se pueden controlar a distancia,
2 Download on the excepto la funcion para empezar a cocinar (a
@& App Store . . .
fin de cumplir con las reglamentaciones de

[ GETITON 1
seguridad de UL).

« Elavance de la coccion puede supervisarse

a distancia.
2. Abrala aplicacion VeSync. Si ya tiene una
cuenta, toque Log In (Iniciar sesién). Para

Crear una nueva cuenta, toque Sign Up Recetas incluidas en la aplicacion

(Registrarse). « Enlaaplicacién, puede encontrar recetas
preprogramadas, creadas por los chefs

Nota: Debe crear su propia cuenta VeSync para utilizar exclusivos de COSORI. Estas recetas
servicios y productos de terceros. Estos no funcionaran con configuran de forma automatica el tiempo y
una cuenta de invitado. Con una cuenta VeSync, también la temperatura recomendados.
puede permitir que sus familiares y amigos controlen su .
freidora de aire inteligente e Cree y guarde recetas personalizadas.
3 Conecte su freidora de aire inteligente y Nota: La aplicacion VeSync se actualiza continuamente

. 1 (I) y sus funciones se iran ampliando.
presione e .

4. Toque + v elija su freidora de aire.

5. Para configurar su freidora de aire
inteligente, siga las instrucciones de la
aplicacion.

Nota:
«  Para cambiar el nombre y el icono en cualquier
momento desde la pantalla de la freidora de aire
inteligente, toque el boton



CONOZCA SU FREIDORA DE AIRE

Nota:
« No intente abrir la parte superior de la freidora de aire. No es una tapa. E

e Lacestay las placas de coccion estan hechas de metal de aluminio, con una pelicula antiadherente.

Diagrama de la freidora de aire [Figura 1.1]

1. Entrada de aire 5. Respiraderos 9. Mango de la cesta
2. Salida de aire 6. Panel de control 10. Divisor de la cesta
3. Mangos de la carcasa 7. Placas de coccion 11. Pinzas de silicona
4. Cable de alimentacion 8. Cesta

Diagrama de la pantalla [Figura 1.2]

Nota: Cuando toque un boton de funcion de coccion, se volverd azul para mostrar que esta elegido.

Panel de control

A. Aumento/Disminucion de la temperatura F. GRAN ZONA DE COCCION

B. Encendido/apagado G. EMPAREJAR

C. Funciones de coccion H. ZONA2

D. ZONA1 I.  Aumento/disminucion del tiempo
E. SINCRONIZACION J. Inicio/pausa

Pantalla

a. Elementos calefactores superiores encendidos d. Indicador del Wi-Fi

b. Elementos calefactores superiores e inferiores encendidos e. Pantalla de temperatura
c. Estado de coccion f. Pantalla de tiempo

Nota: El indicador del Wi-Fi le muestra el estado de configuracion de VeSync. Consulte las instrucciones de la
aplicacion VeSync para obtener mas informacion.

Mensajes de la pantalla [Figura 1.3]

Cooking (Coccion) [Figura a] y [Figura b] Cooking Finished (Coccidn finalizada) [Figura f]
Paused (En pausa) [Figura c] y [Figura d] Cooling (Enfriamiento) [Figura g]

Basket is Removed/ Cooking Paused (Se retird
la cesta/la coccion estd en pausa) [Figura e]



ANTES DEL PRIMER USO

Preparacion

1. Retire todo el embalaje del interior y del
exterior de la freidora de aire, incluido
cualquier adhesivo temporal y envoltorio
de plastico.

2. Coloque la freidora de aire sobre una
superficie estable, nivelada y resistente al
calor. Manténgala alejada de zonas que
puedan dafiarse a causa del aire caliente o
vapor (como paredes o armarios).

Nota: Deja 13 cm/5 pulgadas de espacio detrds y arriba de la

freidora de aire. [Figura 3] Deje espacio suficiente frente a la
freidora de aire para retirar la cesta.

3. Lave bienla cesta, el divisor de la cesta y las
placas de cocciodn, ya sea en un lavavajillas
O COn un estropajo no abrasivo.

4. Limpie el interior y el exterior de la freidora
de aire con una bayeta ligeramente
humedecida. Séquela con un pario.

5. Vuelva a colocar las placas de coccion
y el divisor en la cesta y a continuacion,
coloque la cesta dentro de la freidora de
aire. [Figura 5]

Nota: Al insertar las placas de coccion, incline la placa de
coccion hacia un lateral primero y después presione el otro
lateral. Las placas de coccion solo se colocan de este modo
en la cesta. [Figura 4]

Prueba de funcionamiento

Una prueba de funcionamiento lo ayudara

a familiarizarse con la freidora de aire, a
asegurarse de que funcione correctamente y a
eliminar posibles residuos durante el proceso.

1. Asegurese de que la freidora de aire esté
vacia y enchufela.

2. Toque el boton O,

3. Toque el boton GRANDZONE (GRAN
ZONA DE COCCION). La pantalla mostrara
‘200 °C"y "20 MIN".

4. Toque el botdn N para cambiar el tiempo
a 10 minutos.

5. Toque el boton >l para comenzar a
calentar. Cuando termine la prueba de
funcionamiento, la freidora de aire emitira
un pitido.

6. Retire la cesta. Deje enfriar la cesta
completamente entrelo y 30 minutos.

Nota:

e Todas las freidoras de aire pueden tener olor a pldstico,
debido al proceso de fabricacion. Esto es normal. St el
olor a pldstico no disminuye después de una prueba de
funcionamiento, pongase en contacto con Atencion al
cliente (consulte la pagina 21)

« Tenga cuidado al dar la vuelta a la cesta después de
la coccion, ya que la placa de coccion caliente podria
caerse y crear un riesgo de seguridad.

Topes de silicona

e Laplaca de coccion contiene 4 topes de
silicona hechos de materiales aptos para
alimentos. Los topes mantienen la placa fija
a la parte inferior de la cesta.

e Alcolocar las placas de coccion en la cesta,
incline la placa de coccidon para colocar
un lateral primero y después presione el
otro lateral. Las placas de coccioén solo se
colocan de este modo en la cesta. [Figura 5]

Nota: Si fuerza la placa de coccion en la cesta de forma
incorrecta, podria danarla.

e Asegurese de que los nifios no jueguen con
los topes de silicona ni se los traguen.



USO DE LA FREIDORA DE AIRE INTELIGENTE

y acceder a funciones adicionales. Para ver una lista de las funciones inteligentes, consulte Funciones

Puede usar la aplicacion VeSync para supervisar la coccion, seguir las recetas incluidas en la aplicacion E
de la aplicacion VeSync (P4agina 7).

Freir por aire

Nota:
¢ No coloque nada encima de la freidora de aire.
Esto interrumpira el flujo de aire y provocarda malos
resultados en la freidora por aire. [Figura 6]

« Una freidora de aire no es una freidora de aceite. No
llene la cesta con aceite, grasa de freir ni ningun liquido.

« Tenga cuidado con el vapor caliente cuando saque la
cesta de la freidora de aire.

Tabla de coccion

Los resultados pueden variar. Si desea obtener recetas o inspiraciéon para cocinar, consulte la aplicacion
VeSync.

i . Rango de Rango de Potencia Potencia
Funcion Temperatura | Tiempo . q . R
temp. tiempo superior inferior
De 120° a
AIR FRY 200°C 20 min sosec | Delasomin 'Y, Y. (YY)
ROAST De 120° a Dela
190 °C 30 min
(ASAR) 205 °C 240 min 6 6 6 6 ‘ “
BAKE De 80°a Dela
160 °C 25 min
(HORNEAR) 205 °C 240 min 6 “ 6 6 *
De205°a
GRILL 240°C 10 min De1a30min | @y N/C
240 °C
REHEAT De 40° a
165 °C 15 min De1a60min
(RECALENTAR) 205°C “ 6 “ “
De 35°a De 30 min a
DRY 55°C 6h é é
(DESHIDRATAR) 95°C 48h

Nota: Los simbolos que se ven en Potencia superior e inferior son esquematicos, no representan potencia de
fuego real. La temperatura real de los elementos calefactores superiores e inferiores puede varar. El rango de
temperaturas que se muestra en el diagrama solo indica a grandes rasgos la temperatura maxima que puede
alcanzar cada uno de los elementos calefactores.
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1

Cocinar en la Gran zona de coccion

1. Coloque las placas de cocciéon dentro de la
cesta. [Figura 7]

Nota:

« Las placas de coccidn permiten que el exceso de aceite
gotee hasta el fondo de la cesta

e Al colocar las placas de coccion en la cesta, incline
la placa de coccion para colocar un lateral primero y
después presione el otro lateral

« Las placas de coccion no se pueden utilizar para ciertas
recetas, como magdalenas y panes.

O

Toque el boton (D).

3. Elja Gz

4. Elijja una funcion de coccion.

Nota: Las funciones de coccion estan programadas

con los tiempos y las temperatura ideales para cocinar
determinados alimentos. También puede personalizar su
tiempo y temperatura.

5. Para personalizar el tiempo y la
temperatura, toque el boton -~ o~
para el tiempo vy la temperatura. Puede
hacerlo en cualquier momento durante la
cocclion. Para regresar a las configuraciones
predeterminadas de una funcion justo
después de cambiarlas, pulse nuevamente
el boton de la funcion. [Figura 8]

6. Toque el boton P para comenzar a freir por
aire.

7. Lafreidora de aire emitird un pitido cuando
finalice. La pantalla mostrara "End" (Fin).

8. Extraigala cesta de la freidora de aire, y
tenga cuidado con el vapor caliente. Utilice
pinzas o utensilios resistentes al calor para
sacar la comida de la cesta.

PRECAUCION: Las placas de coccién calientes podrian
caerse al dar la vuelta a la cesta.

a. Asegurese de que la cesta esté en una
superficie plana.

b. Tenga cuidado con el aceite o la grasa
caliente acumulados en la cesta. Para
evitar salpicaduras, drene el aceite antes
de volver a colocar la cesta. [Figura 9]

9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

Cocinar en una sola zona

1. Coloque las placas de coccién y el divisor
en la cesta. [Figura 10]

Nota:

e Las placas de coccion permiten que el exceso de aceite
gotee hasta el fondo de la cesta.

e Alcolocarlas placas de coccion en la cesta, incline
la placa de coccion para colocar un lateral primero y
después presione el otro lateral.

e Las placas de coccion no se pueden utilizar para clertas
recetas, como magdalenas y panes.
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Toque el boton ().
3. Elija el botdn de la zona que desee utilizar.

4. Elija una funcion de coccion.

Nota: Las funciones de coccion estan programadas

con los tiempos y las temperatura ideales para cocinar
determinados alimentos. También puede personalizar su
tiempo y temperatura.

5. Como opciodn, puede cambiar la
temperatura y el tiempo si toca el botdn ~
o~~ . [Figura 8]

6. Toque el botén Pl para comenzar a freir por
aire.

7. Lafreidora de aire emitird un pitido cuando
finalice. La pantalla mostrara "End” (Fin).

8. Extraiga la cesta de la freidora de aire, y
tenga cuidado con el vapor caliente. Utilice
pinzas o utensilios resistentes al calor para
sacar la comida de la cesta.

PRECAUCION: Las placas de coccién calientes podrian
caerse al dar la vuelta a la cesta.

a. Asegurese de que la cesta esté en una
superficie plana.

b. Tenga cuidado con el aceite o la grasa
caliente acumulados en la cesta. Para
evitar salpicaduras, drene el aceite antes
de volver a colocar la cesta. [Figura 9]

9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.



Cocinar en dos zonas

Cocine en dos zonas para preparar diferentes
alimentos al mismo tiempo. La ZONE 1 (ZONA
1) yla ZONE 2 (ZONA 2) pueden controlarse por
separado, entre si.

1. Coloque las placas de coccion y el divisor
en la cesta.

Nota:

« Las placas de coccion permiten que el exceso de aceite
gotee hasta el fondo de la cesta

« Alcolocar las placas de coccion en la cesta, incline
la placa de coccion para colocar un lateral primero y
después presione el otro lateral

« Lasplacas de coccion no se pueden utilizar para clertas
recetas, como magdalenas y panes.

Toque el boton ().
Elija el botén ZONE 1 (ZONA 1).

Elija una funcion de coccion.

LIS

Para personalizar el tiempo y la
temperatura, toque el boton .~ o~

para el tiempo y la temperatura. Puede
hacerlo en cualquier momento durante la
coccion. Para regresar a las configuraciones
predeterminadas de una funcion justo
después de cambiarlas, pulse nuevamente
el boton de la funcion.

Elija ZONE 2 (ZONA 2) y repita los pasos 4y 5.

7. Toque el boton Pl para comenzar a freir por
aire.

Nota: Si decide que los alimentos que se encuentran en una
de las zonas estan listos antes de que transcurra el tempo de
coccion, puede pausar una zona, para ello, elija esa zona y
toque el boton Pl

8. La freidora de aire emitird un pitido cuando
finalice. La pantalla mostrara "End” (Fin).

9. Extraigala cesta de la freidora de aire, y
tenga cuidado con el vapor caliente. Utilice
pinzas o utensilios resistentes al calor para
sacar la comida de la cesta.

PRECAUCION: Las placas de coccion calientes podrian
caerse al dar la vuelta a la cesta

10. Asegurese de que la cesta esté en una
superficie plana.

11. Tenga cuidado con el aceite o la grasa
caliente acumulados en la cesta. Para evitar
salpicaduras, drene el aceite antes de volver
a colocar la cesta. [Figura 9]

12. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

Pausar la coccion

La coccion se pausarad cuando se retire la
cesta. Vuelva a insertar la cesta para continuar
cocinando.

Como opcion, toque el boton Pl para pausar
la coccion en ambas zonas. Vuelva a tocar el
botén Pl para continuar cocinando.

Pausar el tiempo de coccion en una
zona (cuando se usan las dos zonas)

1. Elijala zona que desee pausar.
Toque el botéon b para pausar la coccion.

3. Para continuar la coccién en la zona
pausada, vuelva a tocar el boton p.

Nota: Puede ajustar las configuraciones (la funcion de
coccion, el tiempo y la temperatura) durante la pausa

Finalizar el tiempo de coccion en una
zona (cuando se usan las dos zonas)

Si decide que los alimentos que se encuentran
en una de las zonas estan listos antes de que
transcurra el tiempo de coccioén, puede detener
una zona. Mantenga pulsado el boton de esa
zona durante 3 sequndos.

Sincronizacion de coccion

Programe las zonas para que terminen de cocinar
al mismo tiempo, cuando usen diferentes
funciones, tiempos de coccidon y temperaturas.

1. Coloque las placas de cocciéon y el divisor
en la cesta. [Figura 10]

Nota:
« Las placas de coccion permiten que el exceso de aceite
gotee hasta el fondo de la cesta.

e Al colocar las placas de coccion en la cesta, incline
la placa de coccion para colocar un lateral primero y
después presione el otro lateral.

e Las placas de coccion no se pueden utilizar para ciertas
recetas, como magdalenas y panes.

2. Toque el boton (.

3. Elijaelbotén ZONE 1 (ZONA 1). Elija una
funcion de coccidon y a continuacion puede
cambiar la temperatura y el tiempo si toca
elboton ~o~~.

4. Elija el boton ZONE 2 (ZONA 2). Elija una
funcion de coccion y a continuacion puede
cambiar la temperatura y el tiempo si toca
elboton ~o~~.
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5. Toque el boton SYNC (SINCRONIZACION).

6. Toque elbotéon p| . La zona que tenga el
tlempo mas extenso comenzara la coccion.
La otra zona mostrara "HoLd" (En espera).
La unidad comenzara la cocciéon en la
segunda zona cuando ambas zonas tengan
el mismo tiempo restante.

7. Lafreidora de aire emitird un pitido cuando
finalice. La pantalla mostrara "End” (Fin).

Nota: Si decide que los alimentos que se encuentran en una
de las zonas estdn listos antes de que transcurra el tiempo
de coccion, puede detener una zona. Mantenga pulsado el
boton de esa zona durante 3 seqgundos.

8. Extraiga la cesta de la freidora de aire, y
tenga cuidado con el vapor caliente. Utilice
pinzas o utensilios resistentes al calor para
sacar la comida de la cesta.

PRECAUCION: Las placas de coccion calientes podrian
caerse al dar la vuelta a la cesta

a. Asegurese de que la cesta esté en una
superficie plana.

b. Tenga cuidado con el aceite o la grasa
caliente acumulados en la cesta. Para
evitar salpicaduras, drene el aceite antes
de volver a colocar la cesta. [Figura 9]

9. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

Coccion emparejada

Haga coincidir las configuraciones entre

la ZONA 1y la ZONA 2 para cocinar con la
misma funcion, la misma temperatura y el
mismo tiempo. Esto le permite cocinar grandes
cantidades al mismo tiempo o diferentes
alimentos, al usar las mismas configuraciones.

1. Coloque las placas de coccion y el divisor
en la cesta. [Figura 10]

Nota:

« Las placas de coccion permiten que el exceso de aceite
gotee hasta el fondo de la cesta

e Al colocar las placas de coccion en la cesta, incline
la placa de coccion para colocar un lateral primero y
después presione el otro lateral

« Las placas de coccion no se pueden utilizar para ciertas
recetas, como magdalenas y panes.

2. Toque elboton (.

3. Elija elbotén ZONE 1 (ZONA 1). Elija una
funcion de coccion y a continuacion puede
cambiar la temperatura y el tiempo si toca
elboton ~o~~.

4. Toque el botén MATCH (EMPAREJAR) para
copiar las configuraciones de la ZONE 1
(ZONA 1) enla ZONE 2 (ZONA 2).

5. Toque el botéon || para comenzar la
cocclon en ambas zonas.

6. La freidora de aire emitird un pitido cuando
finalice. La pantalla mostrara "End" (Fin).

7. Extraigala cesta de la freidora de aire, y
tenga cuidado con el vapor caliente. Utilice
pinzas o utensilios resistentes al calor para
sacar la comida de la cesta.

PRECAUCION: Las placas de coccién calientes podrian
caerse al dar la vuelta a la cesta.

a. Asegurese de que la cesta esté en una
superficie plana.

b. Tenga cuidado con el aceite o la grasa
caliente acumulados en la cesta. Para
evitar salpicaduras, drene el aceite antes
de volver a colocar la cesta. [Figura 9]

8. Deje que se enfrie antes de limpiarla.

Guia de coccion
Divisor

e Eldivisor no afsla por completo la
transferencia de calor, y los alimentos
salpican entre las dos cestas durante la
coccion. Esto es normal.

Llenado en exceso

« Silacesta esta demasiado llena, los alimentos
No se cocinaran de manera uniforme.

e PRECAUCION: No introduzca los alimentos a
presion. Las cantidades excesivas de alimentos
pueden tocar los serpentines calentadores y
provocar un riesgo de incendio.

Uso del aceite

e Arflada una pequeria cantidad de aceite a
sus platos, para que queden mas crujientes.
No utilice mas de 30 mL/2 cucharadas
(medida estadounidense) de aceite.

« Losrociadores de aceite son perfectos para
aplicar pequenias cantidades de aceite por
igual a todos los alimentos.

¢ No use rociadores de cocina con gases

propelentes. Los gases propelentes pueden
dariar el revestimiento antiadherente de la
cesta.



Consejos sobre los alimentos

e Puede freir por aire cualquier alimento
congelado que se pueda cocinar en el hormo.

«  Para hacer pasteles, empanadillas o cualquier
plato con relleno o masa, cologue los
ingredientes en un recipiente resistente al
calor, antes de Introducirlos en la cesta.

e Alfreir por aire alimentos con alto contenido
en grasa, esta se acumulara en la parte inferior
de las placas de coccion. Para evitar el exceso
de humo al cocinar, vierta los restos de grasa
después de cocinar.

« Losalimentos marinados en liquido provocan
salpicaduras y bastante humo. Séquelos dando
toquecitos, antes de frefrlos por aire.

Patatas fritas

e Afladaentre 8 y 15 mL/entre Y2 y 1 cucharada
(medida estadounidense) de aceite para que los
alimentos queden crujientes.

« Cuando vaya a freir patatas, sumerja las patatas
crudas en agua durante 15 minutos, a fin de
quitarles el almidon, antes de freirlas. Séquelas
dando toquecitos con un pafio, antes de afiadir
el aceite.

« Para que las patatas queden mas crujientes,
cortelas en trozos pequerios. Intente cortar las
patatas fritas en tiras de 0,6 por 7,6 crm/de Ya
por 3 pulg.

Nota: Para obtener mas consejos y recetas, consulte la
aplicacion VeSync y la Guia de inicio rapida.

Mas funciones

Cambio de unidades de temperatura

«  Mantenga pulsado el boton de temperatura -~
y ~~ durante 3 sequndos.

« Lafreidora de aire emitird un pitido, y la
unidad de temperatura cambiard de Celsius a
Fahrenheit.

«  Repita para volver a Celsius.

Activar/desactivar el sonido

« Mantenga pulsado el botéon de temperatura
~\y de tiempo ™ al mismo tiempo, durante
3 segundos, hasta que la freidora de aire emita
un pitido.

«  Repita para volver a activar el sonido.

Pausar

« Toque el boton >l para pausar la coccion.
La freidora de aire dejara de calentar y el
simbolo Pl parpadeara hasta que pulse Pl para
continuar con la coccion.

«  Después de 20 minutos de inactividad, la
freidora de aire se apagara.

«  Esta funcion le permite pausar la coccion, sin
retirar la cesta de la freidora de aire.

Ajustes de las funciones de coccidn

Utilizar una funcién de coccidn es la forma mas
facil de freir por aire. Las funciones de coccion estan
programadas con los tiempos y las temperatura
ideales para cocinar determinados alimentos.

e Para personalizar una funcion:

« Eljauna funcion y ajuste el tiempo y la
temperatura.

Nota: Para aumentar o disminuir rapidamente el tiempo o la
temperatura, mantenga pulsados los botones #™ 0

« Mantenga pulsado el boton de la funcion,
hasta que la freidora de aire emita un pitido.

e Pararestablecer una funcion:

e Sinrealizar ningun cambio, mantenga
pulsado el botén de la funcion y
GRANDZONE (Gran zona de coccidn) al
mismo tiempo, durante 3 segundos, hasta
que la freidora de aire emita un pitido.

«  Pararestablecer todas las funciones:

«  Mantenga pulsado ZONE 1 (ZONA 1)
y ZONE 2 (ZONA 2) al mismo tiempo
durante 3 segqundos, hasta que la freidora
de aire emita un pitido.

Continuar cocinando automaticamente

e Sisacala cesta, la freidora de aire pausara la
coccion de manera automatica.

« Alcolocar la cesta de nuevo, la freidora de aire
continuard cocinando automaticamente, en
funcion de sus ajustes previos.
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Apagado Automatico

Si los siguientes modos permanecen inactivos durante el tiempo correspondiente, el aparato entrara
en modo “apagado” cuando no esté conectado a la red. (minutos)

E Encendido Todas las funciones de coccién finalizadas Precalentamiento o Pausa

19 13 19

Standby Automatico

Wenn der folgende Modus fiir die entsprechende Dauer inaktiv bleibt, schaltet das Gerat in den
Netzwerk-Standby-Modus, wenn es mit dem Netzwerk verbunden ist. (Minuten)

Encendido Todas las funciones de coccioén finalizadas Precalentamiento o Pausa

19 13 19
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Nota:
e Después de cada uso, limpie siempre la cesta y las
placas de coccion de la freidora de aire.

e Recubrir la cesta con papel de aluminio (excepto las
placas de coccion) puede hacer que resulte més facil
limpiarla.

1. Apaguey desenchufe la freidora de
aire. Deje que se enfrie completamente
antes de limpiarla. Saque la cesta para un
enfriamiento mas rapido.

2. Limpie el exterior de la freidora de aire con
una bayeta humeda, si es necesario.

3. Lacestaylasplacas de coccidon son aptas
para lavavajillas. También puede lavarlas
con agua caliente jabonosa y una esponja

no abrasiva. Enjuaguelas si fuera necesario.

Nota:
e La cesta y la placas de coccion tienen una pelicula
antiadherente. Evite usar utensilios metalicos y
productos de limpieza abrasivos.

ACCESORIOS

4. Para quitar la grasa mas incrustada:

a. Enun cuenco pequerio, mezcle
30 g/2 cucharadas (medida
estadounidense) de bicarbonato y 15 mL
(1 cucharada) de agua para formar una
pasta facil de extender.

b. Use una esponja para extender la pasta
sobre la cesta y la placa de coccion, y
frételas. Deje que la pasta actue sobre
la cesta y las placas de coccion durante
15 minutos antes de enjuagarlas.

c. Lave la cesta y las placas de coccion con
agua y jabon antes de volver a usarlas.

5. Limpie el interior de la freidora de
aire con una bayeta o un estropajo no
abrasivo ligeramente humedecido. No la
sumerja en agua. Limpie las resistencias,
si es necesario, para retirar los restos de
alimentos. [Figura 11]

6. Seque la freidora de aire antes de usarla.
Nota: Aseguirese de que los serpentines de calentamiento

estén completamente secos antes de encender la freidora
de atre

Disponemos de accesorios adicionales y de repuesto para su freidora de aire. Para obtener mas
informacion, pongase en contacto con Atencién al cliente (vea la pagina 21).

DECLARACION DE CONFORMIDAD

VESYNC (SINGAPUR) PTE. LTD. Corporation declara por la presente que este producto cumple los
requisitos esenciales y otras disposiciones pertinentes de la directiva 2014/53/UE, el Reglamento
de equipos de radio del Reino Unido de 2017, asi como el resto de los requisitos aplicables de las
directivas de la UE y del Reino Unido. Puede consultar la declaracion de conformidad completa en:

https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Este equipo debe instalarse y operarse manteniendo una distancia minima de 20 cm entre el radiador y
el cuerpo. Este transmisor no debe colocarse ni operarse junto a ninguna otra antena o transmisor.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible solucion

La freidora de aire no se
enciende.

Asegurese de que la freidora de aire esté enchufada.

Introduzca la cesta en la freidora de aire de manera segura.

¢Coémo puedo pausar una zona
cuando estoy usando las dos
zonas?

Para pausar una zona, primero pulse el botén Zone (Zona) y
a continuacion pulse el boton »|. Para pausar ambas zonas,
simplemente, pulse el boton >l

¢Coémo puedo detener una zona
cuando estoy usando las dos
zonas?

Para detener una zona,mantenga pulsado el botén de esa zona
durante 3 segundos.

¢Es seguro colocar la cesta sobre
la encimera?

Durante la coccion, la cesta se calentara. Tenga cuidado al
manipularla, y solo apoyela sobre superficies resistentes al calor.

Los alimentos no se cocinan por
completo.

Coloque menos cantidad de alimentos en la cesta. Sila cesta esta
demasiado llena, los alimentos no se cocinaran del todo

Aumente el tiempo o la temperatura de coccion.

Los alimentos no se cocinan de
manera uniforme.

Se deben remover o voltear los alimentos que se amontonan unos
encima de otros o se colocan muy cercan entre si mientras los cocina.

Los alimentos no quedan
crujientes después de freirlos
por aire.

Rociar o esparcir una pequefia cantidad de aceite sobre los alimentos
puede hacer que queden mas crujientes (consulte Guia de coccidn,
pagina 13).

Las patatas fritas no se cocinan
correctamente.

Consulte Patatas fritas, pagina 14.

La cesta no se desliza ni queda
bien colocada en la freidora de
aire.

Asegurese de que la cesta no esté demasiado llena de alimentos.

Asegurese de que las placas de coccion queden bien colocadas dentro
de la cesta.

Sale humo blanco o vapor de la
freidora de aire.

La freidora de aire puede echar algo de humo blanco o vapor la
primera vez que se use o durante la coccion. Esto es normal.

Asegurese de que la cesta y el interior de la freidora de aire se limpien
correctamente y no tengan restos de grasa.

Si cocina alimentos grasosos, se acumulard aceite debajo de la placa
de coccion. Este aceite provocara humo blanco, y puede que la cesta
esté mas caliente de lo habitual. Esto es normal y no debe afectar al
proceso de coccion. Maneje la cesta con cuidado

Sale humo negro de la freidora
de aire.

Desenchufe de inmediato la freidora de aire. El humo negro indica
que la comida se esta quemando o que hay un problema con el
circuito. Espere a que desaparezca el humo antes de extraer la cesta.
Sila causa no es que se ha quemado la comida, pongase en contacto
con Atencién al cliente (consulte la pagina 21).

La freidora de aire desprende olor
a plastico.

Todas las freidoras de aire pueden tener olor a plastico, debido al
proceso de fabricacion. Esto es normal. Siga las instrucciones de

la Prueba de funcionamiento (pagina 9) para eliminar el olor a
plastico. Si sigue habiendo olor a plastico, péngase en contacto con
Atencion al cliente (consulte la pagina 21).

El tiempo de coccién se extiende
al usar Grandzone (Gran zona
de coccidn) o al cocinar con la
funcién Match (Emparejar).

Esto es normal. Es posible que la coccion de grandes cantidades de
alimentos dermore mas.




RESOLUCION DE PROBLEMAS (CONT.)

Problema

Posible solucion

¢Coémo ajusto la temperatura o el
tiempo al usar una sola zona?

Elija la zona activa, a continuacion, use las flechas TEMPERATURA
para ajustar la temperatura y las flechas TIEMPO para ajustar el
tiempo.

¢Es necesario precalentar la
unidad?

No es necesario precalentar la unidad.

¢Puedo cocinar diferentes
alimentos en cada zona

y no preocuparme por la
contaminacién cruzada?

Si, ambas zonas son independientes y tienen elementos calefactores
y ventiladores separados.

La pantalla muestra el cédigo de
error "E1".

Hay un circuito abierto en el monitor superior de temperatura de
la ZONE 1 (ZONA 1). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error “E2",

Hay un cortocircuito en el monitor superior de temperatura de la
ZONE 1 (ZONA 1). Péngase en contacto con Atencion al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E21".

Hay un circuito abierto en el monitor inferior de temperatura de la
ZONE 1 (ZONA 1). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error “E22".

Hay un cortocircuito en el monitor inferior de temperatura de la
ZONE 1 (ZONA 1). Péngase en contacto con Atencion al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E3".

La proteccion contra el recalentamiento de la ZONE 1 (ZONA 1) de
la freidora de aire se ha activado. Apague y desenchufe la freidora
de aire y deje que se enfrie por completo. Sila pantalla continua
mostrando “E3", péngase en contacto con Atencidn al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E24",

Hay un circuito abierto en el monitor superior de temperatura de
la ZONE 2 (ZONA 2). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error “E25",

Hay un cortocircuito en el monitor superior de temperatura de la
ZONE 2 (ZONA 2). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error “E26".

Hay un circuito abierto en el monitor inferior de temperatura de la
ZONE 2 (ZONA 2). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E27".

Hay un cortocircuito en el monitor inferior de temperatura de la
ZONE 2 (ZONA 2). Péngase en contacto con Atencién al cliente
(consulte la pagina 21).

La pantalla muestra el cédigo de
error "E28".

La proteccién contra el recalentamiento de la ZONE 2 (ZONA 2) de la
freidora de aire se ha activado. Apague y desenchufe la freidora de aire
y deje que se enfrie por completo. Si la pantalla continua mostrando
"E28’ pdngase en contacto con Atencién al cliente (consulte la
pagina 21).

Si su problema no aparece aqui, péngase en contacto con Atencién al cliente (consulte la

pagina 21).
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INFORMACION DE
GARANTIA LIMITADA

Nombre del | Freidora de aire Dual Blaze
producto | TwinFry™ de 10 litros

Modelo | CAF-TF101S-AEUR

Para su propia referencia, le recomendamos
encarecidamente que registre su numero de
pedido y la fecha de compra.

Fechade
compra

Numero de
pedido

Garantia limitada del producto Cosori

Garantia limitada del producto de dos (2) afios* para
el consumidor

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) garantiza que el
producto estara libre de defectos de material y mano
de obra durante un periodo de 2 afios a partir de la
fecha de la compra original (“Periodo de garantia
limitada”), siempre que el producto se haya utilizado de
conformidad con sus instrucciones de uso y cuidado
(p. €j., en el entorno previsto y en circunstancias
normales). *Esta garantia no limita sus derechos que
puedan ser requeridos u otorgados por las leyes de
proteccion del consumidor nacionales o regionales
aplicables en su region, en cuyos casos el Periodo
de garantia limitada se extiende de conformidad con
los requisitos aplicables.

Sus beneficios de garantia limitada

Durante el Periodo de garantia limitada y sujeto a

la Politica de garantia, Vesync, a su sola y exclusiva
discrecion, (i) reembolsaréa el precio de la compra si la
compra se realizé directamente en la tienda en linea
de Cosori, (i) reparara cualquier defecto de material
o mano de obra, (iii) reemplazard el producto con otro
producto de igual o mayor valor, o (iv) proporcionara
crédito para la tienda por el monto del precio de
compra.

:Quién esta cubierto?

La garantia limitada solo se extiende al comprador
original del producto y no es transferible a ninguin
propietario posterior del producto, independientemente
de si se transfirié la propiedad del producto durante el
plazo especificado de la garantia limitada. El comprador
original debe proporcionar verificacion del defecto o
mal funcionamiento y prueba de la fecha de compra
para reclamar los Beneficios de garantia limitada.

Tenga cuidado con los distribuidores o vendedores
no autorizados

Esta garantia limitada no se extiende a los productos
comprados a distribuidores o vendedores no
autorizados. La garantia limitada de Vesync solo se
extiende a los productos comprados a distribuidores
o vendedores autorizados que estén sujetos a los
controles de calidad de Vesync y hayan aceptado
cumplir con sus controles de calidad. Tenga en cuenta
que los productos comprados en un sitio web o a un
distribuidor no autorizado pueden ser falsificados,
defectuosos, estar usados o es posible que no estén
disefiados para usarse en su pais. Puede protegerse a
si mismo y a sus productos asegurédndose de comprar
solo a Vesync o a sus distribuidores autorizados.

Si tiene alguna pregunta sobre un vendedor especifico
o cree que puede haber comprado su producto a un
vendedor no autorizado, pongase en contacto con
nuestro equipo de Atencién al cliente.

:Qué no se cubre?

e Elusoy desgaste normal, incluidas las piezas con
desgaste normal, como el recipiente para polvo,
el filtro, la escobilla del rodillo, la bateria y el
cable de alimentacion, o los dafios en el suelo o
alfombra debido al uso incorrecto.

* Siel comprobante de compra ha sido alterado de
alguna manera o se ha vuelto ilegible.

¢ Siel nimero de modelo, el nimero de serie o
el codigo de la fecha de produccion ha sido
alterado, eliminado o se ha vuelto ilegible.

¢ Sise ha modificado el producto respecto de su
condicion original.

¢ Siel producto no se ha utilizado de conformidad
con las indicaciones y las instrucciones del
manual del usuario.

¢ Los dafios causados por la conexion de periféricos,
equipos adicionales o accesorios distintos a los
recomendados en el manual del usuario.

¢ Los dafios o defectos causados por accidentes,
abuso, mal uso o mantenimiento inapropiado o
inadecuado.

¢ Los dafios o defectos causados por el
mantenimiento o la reparacion del producto
realizada por un proveedor de servicios no
autorizado o por cualquier otro que no sea
Vesync.

¢ Los dafios o defectos que se produzcan durante
el uso comercial, el uso de alquiler o cualquier
uso que no esté previsto para el producto.

¢ Sila unidad ha sufrido dafios, incluidos, entre
otros, dafios causados por animales, rayos,
voltaje anormal, incendios, desastres naturales,
transporte, lavavajillas o agua (@ menos que el
manual del usuario indique expresamente que el
producto es apto para el lavavajillas).

¢ Los dafios fortuitos o imprevistos.

* Los dafios o defectos que excedan el coste del
producto.

Reclamacidn de su servicio de garantia limitada en
5 sencillos pasos:

1. Asegurese de que su producto se encuentre
dentro del periodo de garantia limitada
especificado.

2. Aseglrese de tener una copia de la factura y el
nimero de pedido o el comprobante de compra.

3. Asegurese de tener el producto. NO deseche



su producto antes de ponerse en contacto con
nosotros.

4. Pongase en contacto con nuestro equipo de
Atencion al cliente.

5. Una vez que nuestro equipo de Atencién al
cliente haya aprobado su solicitud, devuelva
el producto con una copia de la factura y la
identificacion del pedido.

Via de recurso unico y exclusivo

LA GARANTIA LIMITADA ANTERIOR CONSTITUYE LA
RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA DE VESYNC GERMANY
GMBH Y SU RECURSO UNICO Y EXCLUSIVO POR
CUALQUIER INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER
GARANTIA U OTRA FALTA DE CUMPLIMIENTO

CON RESPECTO AL PRODUCTO CUBIERTO POR

ESTA DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL
PRODUCTO. ESTA GARANTIA LIMITADA ES EXCLUSIVA
Y REEMPLAZA TODAS LAS DEMAS GARANTIAS.
NINGUN EMPLEADO DE VESYNC GERMANY GMBH

O NINGUNA OTRA PARTE INTERESADA ESTA
AUTORIZADA A OTORGAR GARANTIAS ADEMAS

DE LA GARANTIA LIMITADA QUE SE INDICA EN LA
PRESENTE DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA
DEL PRODUCTO.

Descargo de responsabilidad de las garantias
limitadas

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY
APLICABLE, EXCEPTO SEGUN LO GARANTIZADO
EN LA PRESENTE POLITICA DE GARANTIA LIMITADA
DEL PRODUCTO, VESYNC GERMANY GMBH
PROPORCIONA LOS PRODUCTOS QUE USTED
COMPRA A VESYNC GERMANY GMBH “EN LAS
CONDICIONES EN QUE SE ENCUENTRAN" Y POR EL
PRESENTE DOCUMENTO VESYNC GERMANY GMBH
RECHAZA TODAS LAS GARANTIAS DE CUALQUIER
TIPO, YA SEAN EXPLICITAS O IMPLICITAS, LEGALES
O DE OTRO TIPO, LO QUE INCLUYE, ENTRE OTRAS,
CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD, NO
VIOLACION E IDONEIDAD PARA UN PROPOSITO
PARTICULAR.

Limitaciones de responsabilidad

EN LA MEDIDA MAXIMA ESTABLECIDA POR LA LEY
APLICABLE, EN NINGUN CASO VESYNC GERMANY
GMBH, SUS AFILIADOS O SUS OTORGANTES

DE LICENCIAS, PROVEEDORES DE SERVICIOS,
EMPLEADOS, AGENTES, FUNCIONARIOS O
DIRECTORES SERAN RESPONSABLES DE:

(a) LOS DANOS DE CUALQUIER TIPO QUE SURJAN DE
LOS PRODUCTOS COMPRADOS A VESYNC GERMANY
GMBH, O EN CONEXION A ESTOS, QUE EXCEDAN

EL PRECIO DE COMPRA QUE EL COMPRADOR HAYA
PAGADO POR DICHOS PRODUCTOS, O

(b) LOS DANOS INDIRECTOS, ESPECIALES,
FORTUITOS, IMPREVISTOS O PUNITIVOS, INCLUSO
S| SE HA ADVERTIDO A VESYNC GERMANY GMBH O
A UNO DE SUS PROVEEDORES DE LA POSIBILIDAD
O PROBABILIDAD DE QUE SE PRODUZCAN DICHOS
DANOS,

E INDEPENDIENTEMENTE DE QUE SE PRODUZCAN
POR AGRAVIOS (INCLUIDA LA NEGLIGENCIA),
INCUMPLIMIENTO DE CONTRATOS O DE

OTRO MODO. EN NINGUN CASO NUESTRA
RESPONSABILIDAD EXCEDERA LA CANTIDAD REAL
QUE USTED PAGO POR EL PRODUCTO DEFECTUOSO
NI, EN NINGUN CASO, SEREMOS RESPONSABLES

DE CUALQUIER DANIO O PERDIDA IMPREVISTA,
FORTUITA, ESPECIAL O PUNITIVA, YA SEA DIRECTA O
INDIRECTA.

EXCEPTO SEGUN LO CUBIERTO EN LA PRESENTE
DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA DEL
PRODUCTO, VESYNC GERMANY GMBH NO SERA
RESPONSABLE DE LOS COSTES ASOCIADOS CON EL
REEMPLAZO O LA REPARACION DE LOS PRODUCTOS
COMPRADOS A ELLA, INCLUIDOS, ENTRE OTROS,
LOS COSTES DE MANO DE OBRA, INSTALACION O
DE OTRO TIPO EN LOS QUE HAYA INCURRIDO EL
USUARIO Y, EN PARTICULAR, CUALQUIER COSTE
RELACIONADO CON LA REMOCION O EL REEMPLAZO
DE CUALQUIER PRODUCTO.

Otros derechos que puede tener

ALGUNAS JURISDICCIONES NO PERMITEN: (1) LA
EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS; (2) LA
LIMITACION DE LA DURACION DE LAS GARANTIAS
IMPLICITAS; O (3) LA EXCLUSION O LIMITACION

DE LOS DANOS FORTUITOS O IMPREVISTOS, POR
LO QUE ES POSIBLE QUE LAS EXENCIONES DE
RESPONSABILIDAD EN LA PRESENTE POLITICA NO SE
APLIQUEN A SU CASO. EN ESTAS JURISDICCIONES
SOLO TIENE LAS GARANTIAS IMPLICITAS QUE SE
REQUIEREN EXPRESAMENTE DE ACUERDO CON LA
LEY APLICABLE. LAS LIMITACIONES DE GARANTIAS,
RESPONSABILIDAD Y RECURSOS SE APLICAN EN LA
MEDIDA MAXIMA PERMITIDA POR LA LEY.

SI BIEN ESTA GARANTIA LIMITADA LE OTORGA
DERECHOS LEGALES ESPECIFICOS, ES POSIBLE QUE
TENGA OTROS DERECHOS EN SU JURISDICCION.
ESTA DECLARACION DE GARANTIA LIMITADA ESTA
SUJETA A LAS LEYES APLICABLES QUE SE APLICAN
A USTED Y AL PRODUCTO. CONSULTE LAS LEYES
DE SU JURISDICCION PARA COMPRENDER POR
COMPLETO SUS DERECHOS.

Cambios a la presente politica

Podemos cambiar los términos y condiciones, y la
disponibilidad de la presente garantia limitada a nuestra
discrecion, pero los cambios no seran retroactivos.

Esta garantia la otorga:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Disseldorf, Alemania
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ATENCION AL CLIENTE

Si tiene alguna pregunta o duda relacionada con su nuevo producto, pongase en
contacto con nuestro equipo de Atencion al Cliente.

Correo electrénico:
soporte@cosori.site

*Antes de ponerse en contacto con el servicio de Atencion al Cliente, tenga a mano su factura y
numero de pedido.

Atribuciones

Google, Android y Google Play son marcas comerciales de Google LLC.
App Store® es una marca comercial de Apple Inc.
Wi-Fi® una marca registrada de Wi-Fi Alliance®.

iOS es una marca registrada de Cisco Systems, Inc. y/o sus afiliados en los Estados Unidos y otros
paises.

La marca y los logotipos de Bluetooth® son marcas comerciales propiedad de Bluetooth SIG, Inc. y
cualquier uso de dichas marcas por parte de VESYNC (SINGAPUR) PTE LTD. Corporation se realiza
bajo licencia. Las demads marcas y nombres comerciales pertenecen a sus respectivos propietarios.

ENSENENOS SUS PROPIAS RECETAS

Esperamos que esta informacion haya sido de utilidad. Tenemos muchisimas ganas de ver sus
resultados y creemos que le interesara compartir sus fotos. Nuestra comunidad no puede esperar
para ver las fotos que suba: jsimplemente, elija su plataforma preferida a continuacion, saque
fotos, etiquete y coloque todos los hashtag que desee, estimado chef de Cosori!

@cosori.es Acceso a datos enla UE
Al usar la aplicacion VeSync para conectar
su producto, esta puede generar datos.
Puede acceder a estos datos, recuperarlos

o eliminarlos silo necesita. Para mas
informacion, visite:

@Cosori Espana
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Spécifications du produit

Modeéle

Alimentation
électrique

Puissance
nominale

Capacité

Plage de
température

Minuterie

Dimensions
(poignée
comprise)

Poids

Gamme de
fréquences Wi-
Fi®

Gamme de
fréquences
Bluetooth®

Consommation
électrique en
mode veille en
réseau

Consumo de
energia en
modo apagado

CAF-TF101S-AEUR

220 a4 240 VCA,
50 Hz

2 800W

101

352240 °C/
95°a 465 °F

Imina48h

33,8 x 51,8 x 31,3 cm/
13,3x20,4 x 12,3 po.
(Px1xH)

9,2kg/ 20 b

2412-2472 MHz
<20dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10dBm (EIRP)

<2.0W

<03W



INSTRUCTIONS A LIRE ET A CONSERVER

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Respectez les précautions de sécurité de base lors de
l'utilisation de la friteuse sans huile. Lisez attentivement
toutes les instructions.

Principaux points de sécurité

Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez la poignée.
Soyez prudent lorsque vous
retoumez le panier apres la
cuisson, car la plaque a croustiller
chaude peut tomber et constituer
un risque pour la sécurité.

Insérez fermement la plaque a
croustiller dans le panier pour
éviter quelle ne tormbe.

Ne touchez pas les ouvertures de
ventilation. De la vapeur chaude
estlibéree par les ouvertures.
Eloignez vos mains et votre visage
des ouvertures.

Utilisez toujours des pinces

pour retirer avec précaution les
aliments chauds.

Sécurité générale

Pour vous protéger contre les
chocs électriques, n'immergez
pas le cordon, les prises ou le
chassis de la friteuse a air dans
leau ou tout autre liquide.

Une surveillance étroite est
nécessaire lorsqu'un appareil
est utilisé par ou a proximite
denfants. Débranchez-la
lorsque vous ne lutilisez pas, et

avant tout nettoyage. Laissez-la
refroidir avant de placer ou de
retirer des pieces.

Ne faites pas fonctionner un
appareil dont le cordon ou la
prise sont endommages ou
aprés un dysfonctionnement
de lapparell, ou un dommage
quelconque. Renvoyez lappareil
au service apres-vente agréé

le plus proche pour examen,
réparation ou réglage. Contactez
le Service client (voir page

21).

Ne pas utiliser votre friteuse a air
sielle estendommageée oune
fonctionne pas correctement,
ou sile cordon ou la fiche sont
endommages. Contactez le
Service client (voir page 21).
Lutilisation d'accessoires n'est
pas recommandeée par Cosori et
peut entrainer des blessures.

¢ Ne pas utiliser en extérieur.
¢ Ne pas placer la friteuse a air

ou lune de ses pieces sur une
cuisiniere, pres de bruleurs a gaz
ou électriques, ou dans un four
chauffé.

Soyez extrémerment prudent
lorsque vous retirez le panier et
la plaque a croustiller ou lorsque



vous vous débarrassez de la
graisse chaude.

Toujours placer la plaque a
croustiller ou le panier interme sur
une surface résistant a la chaleur
apres lavorr retirée du panier.

Ne pas nettoyer avec des
tampons a récurer métalliques.
Des fragments de métal peuvent
se détacher du tampon et entrer
en contact avec des pieces
électriques, créant ainsi un risque
de choc €lectrique.

Ne pas placez quoi que ce soit
sur le dessus de votre friteuse a
air. Ne rien stocker a lintérieur de
votre friteuse a air.

Cette friteuse a air peut étre
utilisée par des enfants de

8 ans et plus et des personnes
dont les capacités sensorielles,
physiques ou mentales sont
réduites ou présentant un
mangue dexpérience et

de connaissances, sils ont

été supervisés ou formes a
l'utilisation de la friteuse a air
d'une maniére sure et sls
comprennent les dangers
€NnCcourus.

Ne pas laisser les enfants nettoyer
ou effectuer lentretien de la
friteuse a air, sauf s'ils ont plus de
8 ans et sont survelillés.

Les enfants doivent étre surveillés
pour sassurer quils ne jouent
pas avec la friteuse a air.

Cette friteuse a air n'est pas
congue pour étre utilisée avec
une minuterie exteme ou

un systeme de commande a
distance séparé.

Pour débrancher, mettez
nimporte quelle commande
sur « off » (arrét), puis
débranchez la fiche de la prise
murale.

Ne pas utiliser la friteuse a air a
des fins autres que celles pour
lesquelles elle a été congue.
Tout entretien doit étre effectué
par un technicien agréé,
contactez le Service client (voir
page 21).

Pour les instructions relatives
au nettoyage des accessoires,
voir Entretien et Maintenance
(voir page 16).

Ne convient pas a un usage
commercial. Uniquement pour
usage domestique.

En cours de friture a Uair

Une friteuse a air ne fonctionne
quavec delair chaud. Ne jamais
remplir le panier dhuile ou de
graisse.

Ne jamais utiliser votre friteuse a
air sans quie le(s) panier(s) ne soit/
soient en place.

Ne pas placer daliments trop
volumineux ou d'ustensiles

en métal dans votre friteuse a

alr car 1ls peuvent provoquer

un incendie ou un risque
délectrocution.

Ne pas trop remplir le panier. La
quantité excessive d aliments
peut toucher les serpentins de
chauffage et présenter un risque
dincendie.



Ne pas toucher les accessoires
(dontla plaque a croustiller)
pendant ou immediaterment
apres la friture a air.

Ne pas placer de papier, carton,
plastigue non résistant a la
chaleur ou tout autre matériau
similaire dans votre friteuse a
air.

Ne jamais poser de papier
sulfurisé ou de cuisson dans
la friteuse sans aliments
dessus. La circulation d'air
peut entrainer le souleverment
du papier cuisson et son
contact avec les serpentins de
chauffage.

Sivous recouvrez le panier
d'une feuille d aluminium,
assurez-vous quelle n‘entre pas
en contact avec les éléments
chauffants, ce qui pourrait
entrainer une surchauffe et un
risque dincendie.

Toujours utiliser des récipients
résistant a la chaleur. Soyez
extrémement prudent si vous
utilisez des récipients quine
sont pas en métal ou en verre.

Pour réduire le risque
dincendie, éliognez votre
friteuse a air de tout matériau
Inflammable (rideaux, nappes,
etc.). Utilisez sur une surface
plane, stable et résistante a la
chaleur, loin de toute source de
chaleur ou de tout iquide.
Eteignez et débranchez
Immeédiatement votre friteuse
a air sivous voyez de la furmée
noire sen échapper. Une

fumée blanche est normale,
due ala graisse chauffée ou a
des éclaboussures daliments,
mais une fumée foncée signifie
que les aliments brulent ou
quily a un probleme de circuit
Attendez que la furmée se
dissipe avant de retirer le panier.
Siun aliment brulé n'est pas

en cause, contactez le Service
client (voir page 21).

Pour éteindre la friteuse a ar,
appuyez une foissurle O.La
friteuse a air émet un signal
sonore et tous les boutons
séteignent, a lexception du ¢,
qui devient orange.

Ne pas laisser votre friteuse a
air sans surveillance lors de son
utilisation.

Alimentation et cordon

Eteignez la friteuse a air avant de
débrancher la prise de courant.
Pour débrancher, saisissez la
fiche et retirez-la de la prise.

Ne jamais tirer sur le cordon
dalimentation.

Ne pas laisser le cordon
dalimentation (ou toute rallonge)
pendre sur le bord d'une table

ou d'un plan de travail ou entrer
en contact avec des surfaces
chaudes.

Retirez et jetez le capuchon de
protection placeé sur la fiche
dalimentation de la friteuse a

air afin de prévenir tout risque
d‘étouffernent

Ne jamais utiliser une prise
située sous le plan de travail pour



brancher votre friteuse a air.

+ Branchez toujours lappareil sur
une prise de courant avec mise a
laterre. Ne modifiez pas la fiche
de quelque maniere que ce Soit.
Votre friteuse a air ne doit étre
utilisée qu'avec des systermes
electriques de 220 a 240 V, 50Hz.
Ne pas brancher sur un autre
type de prise.

Conserver la friteuse a air et

son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Sile cordon dalimentation
estendommagg, il doit étre
remplace par Arovast ou par

des personnes ayant une
qualification similaire afin
déviter tout risque d'incendie ou
délectrocution. Veuillez contacter
le Service client (voir page 21).

Rallonges électriques

« Desrallonges électriques plus

longues sont disponibles et

peuvent étre utilisées a condition

de faire attention a leur utilisation.

Siune rallonge électrique plus

longue est utilisée

+ Lapuissance électrique
Indiquée sur la rallonge doit
étre aumoins égale a la
puissance €lectrique de la
friteuse a air.

» Lecordon doit étre disposé de
maniere a ne pas déborder du
plan de travail ou de la table,

pour éviter que les enfants
ne le tirent ou ne trébuchent
dessus par inadvertance.

o [Silapparell est du type
a éremisalaterre, le jeu
de cordons ou la rallonge
doivent étre des cordons a
S fils dutype avec mise a la
terre.

AVERTISSEMENT : Toute autre
réparation doit étre effectuée par
un agent de service agree.

AVERTISSEMENT: les articles
marques du symbole suivant

peuvent atteindre des températures

€levées et doivent étre manipules
avec précaution.

ATTENTION :
Surface chaude.



avec les déchets ménagers, mais doit étre remis a un
centre de collecte approprié en vue de son recyclage.
Une élimination et un recyclage appropriés contribuent
a protéger les ressources naturelles, la santé humaine et
lenvironnement.

Pour de plus amples informations concernant
l'élimination et le recyclage de ce produit, contactez
votre municipalité, le service d'élimination des déchets
Ou le magasin ou vous avez acheté ce produit.

K Ce symbole signifie que le produit ne doit pas étre jeté

Ce produit est conforme a la directive RoHS.

Ce produit est conforme a la directive 2011/65/UE, au
reglement de 2012 sur la restriction de l'utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a ses amendements, relatifs
a la imitation de l'utilisation de certaines substances
dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques.

CONSERVEZ CES
INSTRUCTIONS



Configuration de l"application VeSync

Remarque :

L'application VeSync est constamment enrichie

et susceptible d'évoluer avec le temps. En cas de
modifications, veuillez suivre attentivement les
directives fournies dans l'application.

Pour utiliser l'application, un appareil compatible,
une connexion Wi-Fi ou des données mobiles, ainsi
que la version 12 d'1OS ou la version 7 d’Android

(ou ultérieures) sont requis. Des frais standards pour
l'utilisation des données et des messages peuvent
étre applicables. Une inscription préalable est
également nécessaire.

Pour télécharger l'application VeSync,
scannez le QR code ou recherchez « VeSync »
dans 'App Store® d'Apple ou le Google Play
Store.

Remarque : pour les utilisateurs d’Android", choisissez
« Allow » (autoriser) pour utiliser VeSync.

# Download on the
@& App Store
I GETITON

® Google Play

Pour démarrer, ouvrez simplement
l'application VeSync. Si vous possédez déja un
compte, sélectionnez «Log In» (connexion).
Pour créer un nouveau compte, appuyez sur
«Sign Up» (inscription).

Remarque : Il est essentiel de créer votre propre compte
VeSync afin de bénéficier pleinement des services et
produits de tiers. Les fonctionnalités ne seront pas
accessibles avec un compte invité. De plus, grace a un
compte VeSync, vous avez la possibilité d'autoriser vos
proches a contrdler votre friteuse a air intelligente

3.  Branchez votre friteuse a air intelligente et
appuyez sur le ()

4. Appuyez sur + et sélectionnez votre friteuse a
air intelligente.

5.  Suivezles instructions de l'application pour
configurer votre friteuse a air intelligente.

Remarque :

Vous pouvez modifier le nom et l'icéne a tout
moment en accédant a l'écran Friteuse a air
intelligente et en appuyant sur .

Déconnexion du Wi-Fi®

Pour désappairer le Wi-Fi®, maintenez enfoncée
la touche ©) pendant 15 secondes jusqu'a ce que
le voyant Wi-Fi s'éteigne. Cette action restaurera
les parametres par défaut de la friteuse a air et la
déconnectera de l'application VeSync.

Pour vous reconnecter, veuillez suivre les
instructions de l'application VeSync concernant
l'ajout d'un appareil.

Caractéristiques de
l'application VeSync

L'application VeSync vous permet d'accéder a
des fonctions supplémentaires de la friteuse a
air, notamment celles énumeérées ci-dessous.

Télécommande

Toutes les fonctions de la friteuse a air
intelligente peuvent étre controlées a distance, a
l'exception du démarrage de la cuisson (pour se
conformer aux regles de sécurité UL).

La progression de la cuisson peut étre suivie a
distance.

Recettes intégrées a l'application

L'application propose des recettes
préprogrammees congues par les chefs
maison de COSORI Ces recettes ajustent
automatiquement la durée et la température
recommandées pour une cuisson optimale.

Créez et enregistrez des recettes personnalisées.

Remarque : L'application VeSync est régulierement
mise a jour pour étendre ses fonctionnalités et offrir
une expérience toujours plus complete.



DECOUVERTE DE VOTRE AIRFRYER -
FRITEUSE A AIR

Remarque :
e Ne pas essayer d'ouvrir la partie supé€rieure de la friteuse a air. Ce n'est pas un couvercle.

» Le panier et les plaques a croustiller sont congus en aluminium doté d'un revétement anti-adhésif.

Schéma de la Friteuse a air [Figure 1.1]

1. Entréedlair 5. Prises d'air 9. Poignée du panier
2. Sortie d'air 6. Panneau de commande 10. Séparateur amovible
3. Poignées du chassis 7. Plaques a croustiller 11. Pince en silicone

4. Cordon électrique 8. Panier

Schéma de l'affichage [Figure 1.2]

Remarque : lorsque vous appuyez sur un bouton de fonction de cuisson, celui-ci devient orange pour indiquer qu'il a été sélectionné.

Panneau de commande

A. Augmentation/diminution de la température F. GRANDE ZONE

B. Marche/Arrét G. DUPLIQUER

C. Fonctions de cuisson H. ZONE?2

D. ZONE1 I.  Augmentation/diminution de la durée
E. SYNCHRO. J.  Démarrage/pause

Affichage

a. Eléments chauffants supérieurs activés d. Indicateur Wi-Fi

b. Eléments chauffants supérieurs et inférieurs activés e. Affichage de la température

c. Etatdelacuisson f. Affichage de l'heure

Remarque : l'indicateur Wi-Fi vous indique l'état de la configuration de votre VeSync. Consultez les instructions
de l'application VeSync pour plus d'informations.

Messages s'affichant [Figure 1.3]

Cooking (cuisson) [Figure a] et [Figure b] Cooking Finished (fin de cuisson) [Figure f]
Paused (en pause) [Figure c] et [Figure d] Cooling (refroidissement) [Figure g]

Basket is Removed/ Cooking Paused (panier
retiré/ cuisson en pause) [Figure e]



PREPARATION A LA PREMIERE

UTILISATION

Configuration

1. Retirez tous les emballages a l'intérieur et a
lextérieur de la friteuse a air, y compris les
autocollants temporaires et le film plastique

2. Placez la friteuse a air sur une surface
stable, plane et résistant a la chaleur. Tenez-
la éloignée des zones susceptibles d'étre
endommageées par lair chaud ou la vapeur
(telles que des murs ou des placards).

Remarque : laissez un espace de 13 cm/ 5 pouces
derriére et au-dessus de la friteuse a air. [Figure 3] Laissez
suffisamment d'espace a l'avant de la friteuse a air pour
pouvolr retirer le panier.

3. Lavez soigneusement le panier, le séparateur
du panier et les plaques a croustiller, en
utilisant soit un lave-vaisselle, soit une éponge
non abrasive.

4. Essuyez lintérieur et lextérieur de la friteuse

a air a laide d'un chiffon légerement humide.
Séchez avec un torchon.

5. Insérez fermement les plaques a croustiller

dans le panier, puis placez celui-ci a lintérieur
de la friteuse a air. [Figure 5]

Remarque : lorsque vous insérez les plaques a croustiller
dans le panier, inclinez-les d'abord d'un cété, puis appuyez
sur lautre coté. Les plaques a croustiller ne peuvent étre
placées que dans un seul sens dans le panier. [Figure 4]

Test de fonctionnement

Effectuer un test vous permettra de vous
familiariser avec votre friteuse a air, de vous assurer
qu'elle fonctionne correctement et de la nettoyer
de tout résidu éventuel

1. Assurez-vous que les paniers de la friteuse a
air sont vides et branchez celle-ci.

2. Cliquez sur O.

3. Appuyez sur GRANDE ZONE. L'écran va
indiquer « 200 °C » et « 20 MIN ».

4. Appuyez sur N\ pour modifier la durée sur
10 minutes.

5. Cliquez sur >|| pour commencer a chauffer.
Une fois le test de fonctionnement terminé, la
friteuse a air va émettre un bip.

6. Retirez le panier. Laissez le panier refroidir
totalement pendant 10 a 30 minutes.

Remarque :

« Toute friteuse a air peut dégager une odeur de
plastique due au processus de fabrication. Cela est
normal. Si l'odeur de plastique ne diminue pas apres
un test de fonctionnement, contactez le Service client
(voir page 21)

« Soyez prudent lorsque vous retournez le panier apres la
cuisson, car les plaques a croustiller chaudes peuvent
tomber et constituer un risque pour la sécurité.

Butées en silicone

¢ Lesplaques a croustiller sont dotées de
4 butées en silicone fabriquées dans un
matériau alimentaire. Ces butées maintiennent
la plaque au fond du panier.

e Pourinsérer une plaque a croustiller dans le
panier, commencez par incliner légerement
un coté en premier, puis pressez doucement
sur le coté opposé. Les plaques a croustiller
doivent étre positionnées dans le panier selon
une orientation spécifique. Un seul sens
d'insertion. [Figure 5]

Remarque : Insérer la plaque a croustiller dans le panier en
la forgant pourrait l'endommager.

« Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec
les butées en silicone ni ne les avalent.



GUIDE D’UTILISATION DE VOTRE
AIRFRYER

Vous pouvez utiliser VeSync pour surveiller la cuisson, suivre les recettes de l'application et accéder a des
fonctions supplémentaires. Pour consulter une liste des fonctionnalités intelligentes, veuillez vous référez a la
E section Caractéristiques de l'application VeSync (Page 7).

Friture a lair

Remarque :

e Ne pas placer des objets sur le dessus de votre
friteuse a air. Cela perturberait la circulation de lair et
entrainerait de mauvais résultats en termes de friture a
l'air. [Figure 6]

« Une friteuse a air n'est pas une friteuse traditionnelle.
Ne pas remplir le panier d'huile, de matieres grasses ou
de tout autre liquide

« Soyez vigilant avec la vapeur chaude lorsque vous
retirez le panier de la friteuse a air.

Tableau des cuissons

Les résultats peuvent varier. Pour découvrir des recettes et des idées culinaires, consultez 'application VeSync.

Fonction Temp. Heure Plage de Minuterie Puis§ance Pu.ls.sance
temp. maximale minimale
AIR FRY 200°C 20min | 1202-205°C | 1a60min | @y @ 'Y Y.
ROAST
X 190 °C 30min | 1202-205°C | 12240min | Gy @ 'Y Y.
(ROTIR)
BAKE
160 °C 25min | 802205°C | 14240 min
(cumRe) 666 | 4644
GRILL 240°C 10min | 2052240°C | 1a30min | @héyéy N/A
REHEAT
. 165°C 15min | 402205°C | 1460 min
(RECHAUFFER) LD 66
DEHYDRATE . tag o 30 min
(DESHYDRATER) ss5°C 6h 35a95°C 248h é é

Remarque : les puissances supérieure et inférieure sont indicatives, elles ne correspondent pas a la puissance de cuisson réelle.
La température réelle des éléments chauffants supérieur et inférieur peut varier. La plage de température indiquée dans le schéma
n'est qu'une indication approximative de la température maximale que chaque élément chauffant peut atteindre.
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Cuisson zone XXL - «grandzone»

1

Placez les plaques a croustiller dans le panier.
[Figure 7]

Remarque :

3.
4.

Les plaques a croustiller permettent a l'excédent d'huile
de s'égoutter au fond du panier.

Pour insérer une plaque a croustiller dans le panier,
commencez par incliner légerement un cote en premier,
puis pressez doucement sur le coté oppose.

Les plaques a croustiller ne doivent pas étre utilisées
pour certaines recettes, comme pour les muffins et les
pains.

Appuyez sur ().
Sélectionnez .

Sélectionnez une fonction de cuisson.

Remarque : les fonctions de cuisson sont programmeées
selon une durée et une température idéales pour la cuisson
de certains aliments. Vous pouvez également personnaliser
leur durée et leur température.

5.

Pour ajuster la durée et la température,
appuyez sur - ou sur v . Vous pouvez

le faire a tout moment pendant la cuisson.
Pour revenir aux parametres par défaut
d'une fonction juste apres les avoir modifiés,
appuyez a nouveau sur le bouton de la
fonction. [Figure 8]

Appuyez sur B[ pour lancer le mode Air Fry
friture a air.

La friteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. L'écran va indiquer « End » (fin).

Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

ATTENTION : les plagues a croustiller chaudes peuvent
tomber lorsque vous retournez le panier

9.

a. Assurez-vous que le panier repose sur une
surface plane.

b. Veillez a ce que de l'huile ou de la graisse
chaude ne se dépose pas dans le panier.
Pour prévenir les projections, assurez-vous

de vider l'huile avant de remettre le panier en

place. [Figure 9]

Laissez refroidir avant de nettoyer

Cuisson 1 seule zone

1. Placez les plaques a croustiller et le séparateur
dans le panier. [Figure 10]

Remarque :

e Les plaques a croustiller permettent a l'excédent d'huile
de s'‘égoutter au fond du panier.

e Pourinsérer une plaque a croustiller dans le panier,
commencez par incliner légerement un coté en premier,
puis pressez doucement sur le coté oppose.

e Les plaques a croustiller ne doivent pas étre utilisées
pour certaines recettes, comme pour les muffins et les
pains.

Appuyez sur () .
Sélectionnez le bouton de la zone que vous
souhaitez utiliser.

4. Sélectionnez une fonction de cuisson.

Remarque : les fonctions de cuisson sont programmeées
selon une durée et une température idéales pour la cuisson
de certains aliments. Vous pouvez également personnaliser
leur durée et leur température.

5.

Pour personnaliser la température et la durée
appuyez sur -~ ou sur ~ . [Figure 8]

Appuyez sur > pour lancer le mode Air Fry
friture a air.

La friteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. L'écran va indiquer « End » (fin).

Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

ATTENTION : les plaques a croustiller chaudes peuvent
tomber lorsque vous retournez le panier.

9.

a. Assurez-vous que le panier repose sur une
surface plane.

b. Veillez a ce que de lhuile ou de la graisse
chaude ne se dépose pas dans le panier.
Pour prévenir les projections, assurez-vous
de vider l'huile avant de remettre le panier
en place. [Figure 9]

Laissez refroidir avant de nettoyer.

1
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Cuisson en zone double

Cuisinez en utilisant deux zones pour préparer
simultanément différents aliments. ZONE 1 et
ZONE 2 peuvent étre controlées séparément l'une
de lautre.

1. DPlacez les plaques a croustiller et le séparateur
dans le panier.

Remarque :

« Les plaques a croustiller permettent a l'excédent d'huile
de s'égoutter au fond du panier.

« Lorsque vous placez les plaques a croustiller dans le
panier, inclinez-les pour insérer d'abord un cété, puis
appuyez sur l'autre coté

« Les plaques a croustiller ne doivent pas étre utilisées
pour certaines recettes, comme pour les muffins et les
pains.

Appuyez sur ().
Sélectionnez ZONE 1.

Sélectionnez une fonction de cuisson.

v ok D

Pour personnaliser l'heure et la température,
appuyez sur .\ ou sur v pour la durée et

la température. Vous pouvez le faire a tout
moment pendant la cuisson. Pour revenir aux
parametres par défaut d'une fonction juste
apres les avoir modifiés, appuyez a nouveau
sur le bouton de la fonction.

6. Sélectionnez ZONE 2 et répétez les étapes
4 et 5.

Remarque : si vous décidez que les aliments de l'une des
zones sont cuits avant la fin du temps de cuisson, vous
pouvez mettre une zone en pause en la sélectionnant et en
appuyant surPll.

Appuyez sur >l pour lancer la friture a air.

La friteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. Lafficheur va indiquer « End » (fin).

9. Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

ATTENTION : les plagues a croustiller chaudes peuvent
tomber lorsque vous retournez le panier

10. Assurez-vous que le panier repose sur une
surface plane.

11. Veillez a ce que de lThuile ou de la graisse
chaude ne se dépose pas dans le panier. Pour
éviter les éclaboussures, vidangez 'huile avant
de remplacer le panier. [Figure 9]

12. Laissez refroidir avant de nettoyer.

Mise en pause de la cuisson

La cuisson s'interrompt automatiquement lorsque
le panier est retiré. Réinsérez le panier pour
reprendre la cuisson.

Vous pouvez également appuyer sur Pl pour mettre
en pause la cuisson des deux zones. Appuyez a
nouveau sur Pl pour reprendre la cuisson.

Mise en pause du temps de cuisson dans une
seule zone (lors de l'utilisation des deux zones)

1. Sélectionnez la zone que vous souhaitez
mettre en pause.

2. Cliquez sur p|| pour mettre en pause la cuisson.

3. Pour redémarrer la zone mise en pause,
appuyez a nouveau sur p|| .

Remarque : vous pouvez ajuster les réglages (fonction de
cuisson, durée et température) pendant la pause.

Arréter le temps de cuisson dans une seule
zone (lors de L'utilisation des deux zones)

Sivous décidez que les aliments de l'une des zones
sont cuits avant la fin du temps de cuisson, vous
pouvez arréter une zone. Maintenez enfoncé le
bouton de cette zone pendant 3 secondes.

Cuisson synchronisée

Programmez les zones pour qu'elles terminent
leur cuisson en méme temps lorsqu'elles utilisent
des fonctions, des temps de cuisson et des
températures différents.

1. Placez les plaques a croustiller et le séparateur
dans le panier. [Figure 10]

Remarque :
e Les plaques a croustiller permettent a l'excédent d'huile
de s'égoutter au fond du panier.

« Lorsque vous placez les plaques a croustiller dans le
panier, inclinez-les pour insérer d'abord un cété, puis
appuyez sur lautre coté.

« Les plaques a croustiller ne doivent pas étre utilisées pour
certaines recettes, comme pour les muffins et les pains.

2. Appuyezsur().

3. Scélectionnez ZONE 1. Choisissez une fonction
de cuisson, puis modifiez la température et la
durée en appuyant sur - ou sur " .

4. Sélectionnez ZONE 2. Choisissez une fonction
de cuisson, puis modifiez la température et la
durée en appuyant sur - ou sur " .



5. Appuyez sur SYNC (synchroniser).

Appuyez sur p| . La zone dont le temps de
cuisson est le plus long lance la cuisson.
L'autre zone affiche « HoLd » (maintenir).
L'appareil démarre la deuxieme zone lorsque
le temps restant pour les deux zones est
identique.

7. Lafriteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. L'afficheur va indiquer « End » (fin).

Remarque : Si vous décidez que les aliments de l'une des
zones sont cuits avant la fin du temps de cuisson, vous
pouvez arréter une zone. Maintenez enfonce le bouton de
cette zone pendant 3 secondes.

8. Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

ATTENTION : les plaques a croustiller chaudes peuvent
tomber lorsque vous retournez le panier

a. Assurez-vous que le panier repose sur une
surface plane.

b. Veillez a ce que de l'huile ou de la graisse
chaude ne se dépose pas dans le panier.
Pour éviter les éclaboussures, vidangez
lhuile avant de remplacer le panier.
|[Figure 9]

9. Laissez refroidir avant de nettoyer.

Dupliquer des cuissons

Permet de dupliquer les réglages entre ZONE 1 et
ZONE 2 pour cuisiner avec les mémes fonction,
température et durée. Cela vous permet de cuire
de grandes quantités en méme temps ou différents
aliments en utilisant les mémes réglages.

1. Placez les plaques a croustiller et le séparateur
dans le panier. [Figure 10]

Remarque :

« Les plaques a croustiller permettent a l'excédent d'huile
de s'égoutter au fond du panier.

« Lorsque vous placez les plaques a croustiller dans le

panier, inclinez-les pour insérer d'abord un cété, puis
appuyez sur l'autre coté

« Les plaques a croustiller ne doivent pas étre utilisées
pour certaines recettes, comme pour les muffins et les
pains.

2. Appuyezsur().

3. Sélectionnez ZONE 1. Choisissez une fonction
de cuisson, puis modifiez la température et la
durée en appuyant sur -~ ou sur .

4. Appuyez sur MATCH (dupliquer) pour copier
les parametres de la ZONE 1 sur la ZONE 2.

5. Appuyez sur | pour lancer la cuisson dans
les deux zones.

6. La friteuse a air émet des bips lorsqu'elle a
terminé. L'afficheur va indiquer « End » (fin).

7. Retirez le panier de la friteuse a air, en prenant
garde a la vapeur chaude. Utilisez des pinces
ou des ustensiles résistant a la chaleur pour
retirer les aliments du panier.

ATTENTION : les plaques a croustiller chaudes peuvent
tomber lorsque vous retournez le panier

a. Assurez-vous que le panier repose sur une
surface plane.

b. Veillez a ce que de lhuile ou de la graisse
chaude ne se dépose pas dans le panier.
Pour éviter les éclaboussures, vidangez
lThuile avant de remplacer le panier.
[Figure 9]

8. Laissez refroidir avant de nettoyer.

Guide de cuisson

Séparateur

« Le séparateur n'isole pas completement le
transfert de chaleur et les éclaboussures entre
les deux paniers durant la cuisson. Cela est
normal.

Remplissage excessif

e Sile panier est excessiverment rempli, la
cuisson des aliments va étre inégale.

e ATTENTION : Ne pas laisser les aliments
dans leur emballage. Une quantité excessive
d'aliments peut toucher les serpentins de
chauffage et présenter un risque d'incendie.

Utiliser de l'huile

e Ajouter une petite quantité d'huile a vos
aliments les rendra plus croustillants. Ne pas
utiliser plus de 30 ml/ 2 cuilleres a soupe
dhuile.

e Lesaérosols d'huile sont excellents pour
appliquer de petites quantités dhuile de
maniere uniforme sur tous les aliments.

e Ne pas utiliser d'aérosols de cuisine contenant

des gaz propulseurs. Les gaz propulseurs
peuvent endommager le revétement anti-
adhésif du panier.
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Conseils alimentaires

« Vous pouvez faire frire a l'air tous les aliments
surgelés ou les produits pouvant étre cuits au
four.

e Pour préparer des gateaux, des tartes maison
ou tout autre aliment garni ou en croute,
placez les aliments dans un récipient résistant
ala chaleur avant de les placer dans le panier.

e Lafriture a l'air d'aliments riches en matieres
grasses entraine une accumulation de graisse
sous les plaques a croustiller. Pour éviter un
exces de fumée pendant la cuisson, videz les
graisses apres la cuisson.

« Lesaliments marinés dans un liquide
produisent des éclaboussures et un exces de
fumeée. Epongez ces aliments avant de les faire
frire a l'air.

Pommes de terre frites

e Ajoutez 8 a15ml 0,5 al cuillére a soupe
d'huile pour le croustillant.

e Sivous préparez des frites a partir de pommes
de terre crues, faites tremper les frites non
cuites dans de l'eau pendant 15 minutes pour
en éliminer l'amidon avant de les faire frire.
Séchez-les avec une serviette avant d'ajouter
Thuile.

. Pour obtenir un résultat plus croustillant,
coupez les frites non cuites en plus petits
morceaux. Essayez de couper les frites en
morceaux de 0,6 x 7,6 cm / ¥4 x 3 po.

Remarque : pour plus de conseils et de recettes, consultez
l'application VeSync et le Guide de démarrage rapide.

Plus de fonctions

Changement des unités de
température

* Appuyez et maintenez la température et
~~ durant 3 secondes.

« Lafriteuse a air émet un seul bip et l'unité de
température passe de Celsius a Fahrenheit.

e Répétez l'opération pour revenir a Celsius.

Activez/désactivez le son

« Appuyez et maintenez la température  etla

durée ~ simultanément pendant 3 secondes

jusqu'a ce que le friteuse a air émette un bip.
«  Répétez pour rallumer le son.

Mise en pause

e Appuyez sur >l pour mettre en pause la
cuisson. La friteuse a air cesse de chauffer et
>l clignote jusqu'a ce que vous appuyiez a
nouveau sur Pl pour reprendre la cuisson.

e Apres 20 minutes d'inactivité, la friteuse a air
s'éteint.

«  Cette fonction vous permet de mettre en pause la
cuisson sans retirer le panier de la friteuse a air.

Parameétres des fonctions de cuisson

Utiliser une fonction de cuisson est la facon la plus
simple de réaliser une friture a air. Les fonctions de
cuisson sont programmeées selon une durée et une
température idéales pour la cuisson de certains
aliments.

e Pour personnaliser une fonction :

e Choisissez une fonction et réglez la durée
et la température.

Remarque : pour augmenter ou diminuer rapidement la
durée ou la température, maintenez enfonces les boutons
ANouN .

«  Maintenez appuyé le bouton de la fonction
jusqu'a ce que la friteuse a air émette un bip.

e Pour réinitialiser une fonction :

e Sans effectuer de modifications, maintenez
enfonceé simultanément le bouton de
fonction et GRANDZONE (Grande zone)
pendant 3 secondes jusqu'a ce que le
friteuse a air émette un bip.

«  Pour réinitialiser toutes les fonctions :

e Maintenez ZONE 1 et ZONE 2 enfoncés
simultanément pendant 3 secondes jusqu'a
ce que le friteuse a air émette un bip.

Reprendre automatiquement la cuisson

. Sivous retirez le panier, la friteuse a air met
automatiquement la cuisson en pause.

e Lorsque vous replacez le panier, la friteuse
a air reprend automatiquement la cuisson
conformeément a vos réglages précédents.



Arrét Automatique

Si les modes suivants restent inactifs pendant la durée correspondante, l'appareil passera en mode

“arrét” lorsqu'il n'est pas connecté au réseau. (min)

Appareil allumeé

Toutes les fonctions de cuisson terminées

Préchauffage ou Mise en pause

19

13

19

Veille Automatique

Sile mode suivant reste inactif pendant la durée correspondante, l'appareil passera en mode veille

connectée lorsqu'il est connecté au réseau. (min)

Appareil allumé

Toutes les fonctions de cuisson terminées

Préchauffage ou Mise en pause

19

13

19

15
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ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Remarque : 4. Pour les graisses tenaces :
* Toujours nettoyer le panier de la friteuse a air et les
plaques a croustiller apres chaque utilisation. a. Dans un petit bol, mélangez 30 g/ 2 c. &
e Pour erj fac‘z'h'ter I_e netroyage, recc_)uvrez le panier ‘ soupe de bicarbonate de soude et 15 my
gfozasggj aluminium ( lexception des plaques & 1 c. a soupe d'eau pour constituer une pate
facile a étaler.

1. Eteignez et débranchez la friteuse & air b. Utilisez une éponge pour étaler la pate
Laissez-la refroidir totalement avant de la sur le panier et les plaques a croustiller
nettoyer. Pour un refroidissement plus rapide, et frottez. Laissez le panier et les plaques
Tetirez le panier. a croustiller reposer pendant 15 minutes

avant de les rincer.

2. Essuyez lextérieur de l'autocuiseur avec un
chiffon humide, si nécessaire. c. Lavez le panier et les plaques a croustiller

. R . avec de l'eau et du savon avant utilisation.
3. Le panier etles plaques a croustiller sont

adaptés au lave-vaisselle. Vous pouvez
également les laver avec de l'eau chaude
savonneuse et une éponge non abrasive. Faites
tremper si nécessaire.

5. Nettoyez lintérieur de la friteuse a air avec
une éponge ou un chiffon non abrasif
légérement humide. Ne pas plonger dans
l'eau. Si nécessaire, nettoyez le serpentin
de chauffage afin d'éliminer tout débris

Remarque : . o alimentaire. [Figure 11]
« le panier et les plaques a croustiller sont dotés d'un
revétement anti-adhésif. Evitez d'utiliser des ustensiles 6. Sécher avant utilisation.

en métal et des produits nettoyants abrasifs.

Remarque : assurez-vous que le serpentin de chauffage
est completement sec avant d'allumer la friteuse a air.

ACCESSOIRES

Des accessoires supplémentaires et de remplacement sont disponibles pour votre autocuiseur. Pour de plus
amples informations, contactez le Service client (voir page 21)

DECLARATION DE CONFORMITE

VESYNC (SINGAPOUR) PTE. LTD Corporation déclare par la présente que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et a toute autre disposition pertinente de la directive 2014/53/UE, au Reglement 2017
sur les équipements radio du Royaume-Uni et a toutes les autres exigences des directives européennes et
britanniques applicables. La déclaration de conformité compléte peut étre consultée sur : https://www .vesync
com/legal/compliance/euukdoc

Cet équipement doit étre installé et utilisé a une distance minimale de 20 cm entre le radiateur et le corps. Cet
émetteur ne doit pas étre co-localisé ou fonctionner avec une autre antenne ou émetteur.



DEPANNAGE

Probléme

Solution possible

La friteuse a air ne s'allume
pas.

Vérifiez que la friteuse a air est branchée.

Poussez fermement le panier dans la friteuse a air.

Comment mettre une seule
Zone en pause lorsque les
deux Zones sont utilisées ?

Pour mettre en pause une seule Zone, appuyez d'abord sur le bouton de
la Zone puis appuyez sur Pl Pour mettre en pause les deux Zones, il suffit
d'appuyer sur le bouton M.

Comment arréter une seule
Zone lorsque les deux Zones
sont utilisées ?

Pour arréter une seule Zone, maintenez enfoncé le bouton de cette zone
pendant 3 secondes.

Le panier peut-il étre posé
sur mon plan de travail en
toute sécurité ?

Le panier chauffe durant la cuisson, il faut donc le manipuler avec
précaution et ne le placer que sur des surfaces résistantes a la chaleur.

Les aliments ne sont pas
totalement cuits.

Placez de plus petits volumes d'aliments dans le panier. Si le panier est trop
rempli, les aliments ne seront pas assez cuits.

Augmentez la température ou la durée de cuisson.

La cuisson des aliments est
inégale.

Les aliments superposés ou proches les uns des autres doivent étre
secoueés ou retournés pendant la cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants une fois finie la
friture a lair.

Pulvériser ou badigeonner une petite quantité d'huile sur les aliments peut
les rendre plus croustillants (voir Guide de cuisson, page 13).

Les pommes de terre frites
ne sont pas correctement
cuites.

Consultez Pommes de terre frites, page 14.

Le panier ne glisse pas
correctement dans la
friteuse a air.

Veillez a ce qu'il n'y ait pas trop d'aliments dans le panier.

Assurez-vous que les plaques a croustiller sont bien insérées dans le panier.

Une vapeur blanche
s'échappe de la friteuse a air.

La friteuse a air peut produire de la fumée blanche ou de la vapeur lorsque
vous l'utilisez pour la premiere fois ou lors de la cuisson. Cela est normal.

Assurez-vous que le panier et l'intérieur de la friteuse a air sont
correctement nettoyeés et non graisseux.

La cuisson d'aliments gras provoque l'accumulation d'huile sous les
plaques a croustiller. Cette huile va dégager une fumée blanche, et le
panier peut étre plus chaud que d'habitude. Ceci est normal et ne devrait
affecter en rien la cuisson. Manipulez le panier avec précaution.

Une fumée sombre
s'échappe de la friteuse a air.

Débranchez immeédiatement votre friteuse a air. Une fumée sombre implique
que des aliments brilent ou qu'il y a un probleme de circuit. Attendez que la
fumeée se dissipe avant de retirer le panier. Sile probleme n'est pas dl a un
aliment brilé, contactez Service client (voir page 21).

La friteuse a air dégage une
odeur de plastique.

Toute friteuse a air peut dégager une odeur de plastique due au processus de
fabrication. Cela est normal. Suivez les instructions concernant un Test de
fonctionnement (page 9) pour éliminer l'odeur de plastique. Si une odeur de
plastique persiste, veuillez contacter le Service client (voir page 21).

Le temps de cuisson est plus
long lors d'une cuisson avec
Grandzone (grande zone) ou
Match (dupliquer).

Cela est normal. La cuisson de grandes quantités d'aliments peut prendre
plus de temps.
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DEPANNAGE (SUITE)

Probléme

Solution possible

Comment ajuster la
température ou la durée lors
de l'utilisation d'une seule
zone ?

Sélectionnez la Zone active, puis utilisez les fleches TEMP pour régler la
température et les fleches TIME (durée) pour régler la durée.

L'appareil doit-il étre
préchauffé ?

L'appareil n'a pas besoin d'étre préchauffé.

Puis-je cuisiner des aliments
différents dans chaque

Zone sans craindre de
contamination croisée ?

Oui, les deux Zones sont autonomes, avec des éléments chauffants et des
ventilateurs séparés.

Le code d'erreur « E1 »
s'affiche.

Il y a un circuit ouvert dans le contrdleur de température supérieure de la
ZONE 1. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E2 »
s'affiche.

Ily a un court circuit dans le contréleur de température supérieure de la
ZONE 1. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E21 »
s'affiche.

Il'y a un circuit ouvert dans le controleur de température inférieure de la
ZONE 1. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E22 »
s'affiche.

Ily a un court circuit dans le contréleur de température inférieure de la
ZONE 1. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E3 »
s'affiche.

La protection contre la surchauffe de la ZONE 1 de la friteuse a air a été
activée. Eteignez et débranchez la friteuse a air et laissez-la totalement
refroidir. Sil'écran continue d'afficher « E3 », contactez le Service client
(voir page 21).

Le code d'erreur « E24 »
s'affiche.

Iy a un circuit ouvert dans le controleur de température supérieure de la
ZONE 2. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E25 »
s'affiche.

Ily a un court circuit dans le contréleur de température supérieure de la
ZONE 2. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E26 »
s'affiche.

Il'y a un circuit ouvert dans le controleur de température inférieure de la
ZONE 2. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E27 »
s'affiche.

Ily a un court circuit dans le contréleur de température inférieure de la
ZONE 2. Contactez Service client (voir page 21).

Le code d'erreur « E28 »
s'affiche.

La protection contre la surchauffe de la ZONE 2 de la friteuse a air a été
activée. Eteignez et débranchez la friteuse a air et laissez-la totalement
refroidir. Si l'écran continue d'afficher « E28 », contactez le Service client
(voir page 21).

Si votre probléme n'est pas répertorié ici, veuillez contacter le Service client (voir page 21).




INFORMATIONS SUR
LA GARANTIE LIMITEE

Friteuse a air 10 litres

Nom du produit | 1 51576 TwinFry™

Modele | CAF-TF101S-AEUR

Pour votre propre référence, nous vous
recommandons vivement d'enregistrer le numero
de votre commande et la date d'achat.

Date d'achat

Numéro de
commande

Garantie limitée des produits Cosori

Garantie limitée de deux (2) ans sur les produits des
consommateurs

VESYNC GERMANY GMBH (« Vesync ») garantit que
le produit est exempt de tout défaut de matériau et
de fabrication durant une période de deux ans a
compter de la date de I'achat initial (« période de
garantie limitée »), a condition que le produit ait été
utilisé conformément aux instructions d'utilisation et
d'entretien (par exemple, dans I'environnement prévu
et dans des circonstances normales). *Cette garantie
ne limite pas les droits qui peuvent étre exigés ou
accordés par les lois nationales ou régionales de
protection des consommateurs en vigueur dans
votre région, auquel cas la période de garantie
limitée est prolongée conformément aux exigences
applicables.

Avantages de votre garantie limitée

Au cours de la Période de garantie limitée et sous
réserve de la présente Politique de garantie limitée,
Vesync, a sa seule et unique discrétion, (i) remboursera
le prix d'achat si I'achat a été effectué directement a
partir de la boutique en ligne Cosori, (i) réparera tout
défaut de matériau ou de fabrication, (iii) remplacera

le produit par un autre produit de valeur égale ou
supérieure, ou (iv) fournira un crédit de magasin du
montant du prix d'achat.

Qui peut bénéficier de la couverture ?

Cette garantie limitée ne s'applique qu'a I'acheteur
initial du produit et n'est pas transférable a tout
propriétaire ultérieur du produit, que le produit ait ou
non fait I'objet d'un transfert de propriété pendant

la durée spécifiée de la garantie limitée. Lacheteur
initial doit fournir une vérification du défaut ou du
dysfonctionnement et une preuve de la date d'achat
pour pouvoir bénéficier des avantages de la garantie
limitée.

Méfiez-vous des revendeurs ou des vendeurs non
autorisés

Cette garantie limitée ne s'applique pas aux produits
achetés aupres de revendeurs ou de vendeurs non
autorisés. La garantie limitée d'Vesync ne s'applique
qu'aux produits achetés aupres de revendeurs ou

de vendeurs agréés soumis aux contréles de qualité
d'Vesync et qui ont accepté de s'y conformer. Veuillez
prendre en compte que les produits achetés sur

un site Web ou auprés d'un revendeur non autorisé
peuvent étre contrefaits, usagés, défectueux ou ne pas
étre congus pour étre utilisés dans votre pays. Vous
pouvez vous protéger et protéger vos produits en vous
assurant de n'acheter qu'aupres d'Vesync ou de ses
revendeurs agréés.

Sivous avez des questions sur un vendeur particulier
ou si vous pensez avoir acheté votre produit aupres
d'un vendeur non autorisé, veuillez contacter notre
équipe du Service client.

Qu'est-ce qui n'est pas couvert ?

¢ L'usure normale, y compris les pieces d'usure
normales, telles que le bac a poussiere, le filtre,
la brosse a rouleau, la batterie et le cordon
d'alimentation, ou les dommages au tapis ou au
sol dus a une mauvaise utilisation.

e Sila preuve d'achat a été modifiée de quelque
maniéere que ce soit ou rendue illisible.

¢ Sile numéro du modele, le numéro de série ou
le code de la date de production figurant sur
le produit ont été modifiés, enlevés ou rendus
illisibles.

e Sile produit a été modifié par rapport a son état
d'origine.

¢ Sile produit n'a pas été utilisé conformément aux
instructions du manuel de I'utilisateur.

¢ Les dommages causés par la connexion de
périphériques, d'équipements supplémentaires
ou d'accessoires autres que ceux recommandés
dans le manuel de ['utilisateur.

¢ Les dommages ou défauts causés par un
accident, un abus, une mauvaise utilisation ou un
entretien inapproprié ou inadéquat.

¢ Les dommages ou défauts causés par un service
ou une réparation du produit effectué par un
fournisseur de service non autorisé ou par toute
autre entité qu'Vesync.

¢ Les dommages ou défauts survenant lors d'une
utilisation commerciale, d'une location ou de toute
utilisation pour laquelle le produit n'est pas prévu.

e Sil'appareil a été endommagé, notamment par
des animaux, la foudre, une tension anormale, un
incendie, une catastrophe naturelle, le transport,
un lave-vaisselle ou de I'eau (sauf si le manuel de
I'utilisateur indique expressément que le produit
peut étre lavé au lave-vaisselle).

* Dommages accessoires et indirects.

¢ Les dommages ou défauts dépassant le colt du
produit.

Réclamez votre service de garantie limitée en
5 étapes simples :

1. Assurez-vous que votre produit est bien couvert
par la période de garantie limitée spécifiée.
2. Assurez-vous d'avoir une copie de la facture et

FR
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de l'identifiant de la commande ou de la preuve
d'achat.

3. Assurez-vous d'avoir votre produit. NE PAS jeter
votre produit avant de nous contacter.

4. Contactez notre équipe du Service client.

5. Une fois que notre équipe du Service client a
approuvé votre demande, veuillez renvoyer
le produit avec une copie de la facture et de
I'identifiant de la commande.

Recours unique et exclusif

LA GARANTIE LIMITEE QUI PRECEDE CONSTITUE LA
RESPONSABILITE EXCLUSIVE D'VESYNC GERMANY
GMBH, ET VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS, EN
CAS DE VIOLATION D'UNE GARANTIE OU DE NON
CONFORMITE DU PRODUIT COUVERT PAR LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DU
PRODUIT. CETTE GARANTIE LIMITEE EST EXCLUSIVE
ET REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE. AUCUN
EMPLOYE D'VESYNC GERMANY GMBH NI AUCUNE
AUTRE PARTIE N'EST AUTORISE A OFFRIR UNE
GARANTIE SUPPLEMENTAIRE A LA GARANTIE LIMITEE
DECRITE DANS LA PRESENTE DECLARATION DE
GARANTIE LIMITEE DU PRODUIT.

Clause de non-responsabilité des garanties limitées

DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI
APPLICABLE, A L'EXCEPTION DE CE QUI EST GARANTI
DANS LA PRESENTE POLITIQUE DE GARANTIE LIMITEE
DES PRODUITS, VESYNC GERMANY GMBH FOURNIT
LES PRODUITS QUE VOUS ACHETEZ A VESYNC
GERMANY GMBH « TELS QUELS » ET VESYNC
GERMANY GMBH DECLINE PAR LES PRESENTES
TOUTE GARANTIE DE QUELQUE NATURE QUE CE
SOIT, EXPRESSE OU IMPLICITE, STATUTAIRE OU
AUTRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, TOUTE
GARANTIE DE QUALITE MARCHANDE, DABSENCE

DE CONTREFACON ET DADEQUATION A UN USAGE
PARTICULIER.

Limitations de la responsabilité

DANS TOUTE LA MESURE PREVUE PAR LA LOI
APPLICABLE, VESYNC GERMANY GMBH, SES
SOCIETES AFFILIEES, OU LEURS CONCEDANTS,
FOURNISSEURS DE SERVICES, EMPLOYES, AGENTS,
DIRIGEANTS OU ADMINISTRATEURS NE PEUVENT EN
AUCUN CAS ETRE TENUS POUR RESPONSABLES DE
CEQUISUIT:

(a) DES DOMMAGES DE QUELQUE NATURE QUE CE
SOIT DECOULANT DES PRODUITS ACHETES AUPRES
D'VESYNC GERMANY GMBH OU EN RAPPORT AVEC
CEUX-CI ET DEPASSANT LE PRIX DACHAT PAYE PAR
'ACHETEUR POUR CES PRODUITS, OU

(b) DES DOMMAGES INDIRECTS, SPECIAUX,
ACCESSOIRES, CONSECUTIFS OU PUNITIFS, MEME
SI VESYNC GERMANY GMBH OU L'UN DE SES
FOURNISSEURS A ETE INFORME DE LA POSSIBILITE
OU DE LA PROBABILITE DE TELS DOMMAGES.

ET INDEPENDAMMENT DU FAIT QU'ILS SOIENT
CAUSES PAR UN DELIT CIVIL (Y COMPRIS LA
NEGLIGENCE), UNE RUPTURE DE CONTRAT OU

AUTRE. NOTRE RESPONSABILITE NE DEPASSERA
EN AUCUN CAS LE MONTANT REEL QUE VOUS
AVEZ PAYE POUR LE PRODUIT DEFECTUEUX, ET
NOUS NE SERONS EN AUCUN CAS RESPONSABLES
DES DOMMAGES OU PERTES CONSECUTIFS,
ACCESSOIRES, SPECIAUX OU PUNITIFS, QU'ILS
SOIENT DIRECTS OU INDIRECTS.

SOUS RESERVE DES DISPOSITIONS DE LA PRESENTE
DECLARATION DE GARANTIE LIMITEE DES PRODUITS,
VESYNC GERMANY GMBH N'EST PAS RESPONSABLE
DES COUTS ASSOCIES AU REMPLACEMENT OU A

LA REPARATION DES PRODUITS ACHETES PAR SON
INTERMEDIAIRE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER,
LES COUTS DE MAIN-D'CEUVRE, D'INSTALLATION

OU AUTRES ENCOURUS PAR L'UTILISATEUR ET, EN
PARTICULIER, LES COUTS LIES A LA DEPOSE OU AU
REMPLACEMENT DE TOUT PRODUIT.

Autres droits dont vous pouvez disposer

CERTAINES JURIDICTIONS NAUTORISENT PAS
CE QUI SUIT : (1) LEXCLUSION DES GARANTIES
IMPLICITES ; (2) LA LIMITATION DE LA DUREE DES
GARANTIES IMPLICITES ; ET/OU (3) LEXCLUSION OU
LA LIMITATION DES DOMMAGES ACCESSOIRES OU
INDIRECTS ; IL SE PEUT DONC QUE LES CLAUSES
DE NON-RESPONSABILITE DE LA PRESENTE
POLITIQUE NE SAPPLIQUENT PAS A VOUS. DANS
CES JURIDICTIONS, VOUS NE DISPOSEZ QUE

DES GARANTIES IMPLICITES QUI DOIVENT ETRE
EXPRESSEMENT FOURNIES CONFORMEMENT A LA
LOI APPLICABLE. LES LIMITATIONS DE GARANTIE, DE
RESPONSABILITE ET DE RECOURS SAPPLIQUENT
DANS TOUTE LA MESURE PERMISE PAR LA LOI.

BIEN QUE CETTE GARANTIE LIMITEE VOUS DONNE
DES DROITS LEGAUX SPECIFIQUES, VOUS POUVEZ
BENEFICIER DAUTRES DROITS DANS VOTRE
JURIDICTION. CETTE DECLARATION DE GARANTIE
LIMITEE EST SOUMISE AUX LOIS EN VIGUEUR QUI
SAPPLIQUENT A VOUS ET AU PRODUIT. VEUILLEZ
CONSULTER LES LOIS EN VIGUEUR DANS VOTRE
JURIDICTION POUR COMPRENDRE PLEINEMENT VOS
DROITS.

Modifications de cette politique

Nous pouvons modifier les conditions et la disponibilité
de la présente garantie limitée a notre discrétion, mais
toute modification ne sera pas rétroactive.

Cette garantie est assurée par :

VESYNC GERMANY GMBH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Allemagne



SERVICE CLIENT

Pour toute question ou préoccupation concernant votre nouveau produit, veuillez
contacter notre équipe de Service client.

Courriel :
soporte@cosori.site

*Veulllez préparer votre facture et votre numéro de commande avant de contacter le Service
client.

Attributions

Google, Android et Google play sont des marques déposées de Google LLC.
App Store® est une marque déposée d'Apple Inc.
Wi-Fi® est une marque déposée de la Wi-Fi Alliance®.

iOS est une marque déposée de Cisco Systems, Inc. et/ou de ses filiales aux Etats-Unis et dans
certains autres pays.

La marque et les logos Bluetooth® au niveau mondial sont des marques déposées détenus par
Bluetooth SIG, Inc,, et toute utilisation de ces marques par VESYNC (SINGAPOUR) PTE LTD
Corporation se fait sous licence. Les autres marques et noms commerciaux sont ceux de leurs
propriétaires respectifs.

PRESENTEZ-NOUS CE QUE VOUS REALISEZ

Nous espérons que ceci vous a été utile. Nous sommes impatients de découvrir vos magnifiques

résultats, et nous pensons que vous voudrez partager vos sensationnelles photos ! Notre
communauté attend vos téléversements - il vous suffit de choisir la plate-forme de votre choix
ci-dessous. Photographiez, étiquetez et utilisez le hashtag, chef Cosori !

@cosori.fr Acceés aux données dans 'UE
Lorsque vous utilisez l'application VeSync
pour connecter votre produit, celle-ci

peut générer des données. Vous pouvez
acceder a ces donneées, les récuperer ou

les supprimer si nécessaire. Pour plus
. d'informations, veuillez consulter:
@Cosori France

f
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Indice dei contenuti

Contenuto della confezione
Specifiche tecniche

Importanti misure di sicurezza
Acquisire familiarita con la friggitrice
ad aria smart

Prima di iniziare a usare
l'elettrodomestico

Utilizzo della friggitrice ad aria smart
Cura e manutenzione

Accessori

Guida alla risoluzione del problemi
Informazioni sulla garanzia limitata
Assistenza Clienti

Contenuto della confezione

1 x Friggitrice ad aria da 10 litri TwinFry™,

Dual Blaze
2 x Piatto Crisper
1 x Divisorio dei cestelli
1 x Pinze in silicone
1 x Manuale dellutente
1 x Guida di avvio rapido

[N

10
16
16
17
19
21

Specifiche tecniche

Modello
Alimentazione

Potenza
nominale

Capacita

Intervallo di
temperatura

Intervallo di
tempo

Dimensioni
(manico
incluso)

Peso

Banda di
frequenza
Wi-Fi®

Banda di
frequenza
Bluetooth®

Consumo

di energia

in modalita
standby in rete

Consumo
energetico in
modalita off

CAF-TF101S-AEUR

CA 220-240V, 50Hz

2800W

10L

35°-240°C / 95°-465°F

1 min-48 ore

33,8 (profondita) x
51,8 (larghezza) x
31,3 (altezza) cm /
13,3 (profondita) x
20,4 (larghezza) x
12,3 (altezza) pollici

9,2kg/201b

2412-2472 MHz
<20dBm (EIRP)

2402-2480 MHz

<10dBm (EIRP)

<20W

<0.3W



LEGGERE E CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Durante l'uso della friggitrice ad aria, adottare sempre le precauzioni
di sicurezza fondamentali. Leggere tutte le istruzioni.

Punti chiave per la sicurezza

Non toccare le superfici calde.
Utilizzare la maniglia.

Quando si gira il cestello
dopo la cottura € opportuno
prestare attenzione in quanto
1l piatto crisper caldo potrebbe
cadere e costituire un pericolo
per la sicurezza.

Inserire saldamente 1l piatto
crisper nel cestello per ridurre
la possibilita che cada.

Non bloccare le aperture di
ventilazione. Il vapore caldo
viene rilasciato attraverso le
aperture. Tenere le mani e il
viso lontano dalle aperture.
Usare sempre delle pinze
per rimuovere con cura gli
alimenti caldi.

Sicurezza generale

Al fine di garantire protezione
dalle scosse elettriche, non
immergere la scocca, 1l cavo o
la presa della friggitrice ad aria
Inacqua o In altri iquidi.

E necessaria un'attenta
supervisione quando
l'elettrodomestico viene
utilizzato da o in prossimita

di bambini. Scollegare il

dispositivo quando non € in
uso oltre che prima di eseguire
le operazioni di pulizia.
Lasciare raffreddare prima di
iIndossare o togliere le parti.
Non mettere in funzione
l'elettrodomestico con

un cavo O una spina
danneggiati o dopo che
lelettrodomestico stesso ha
subito un malfunzionamento
0 € stato danneggiato in
qualsiasi modo. Restituire
lelettrodomestico al centro

di assistenza autorizzato

piu vicino per lesame, la
riparazione o la regolazione.
Contattare l'Assistenza clienti
(cfr. pagina 21).

Non usare la friggitrice ad

aria se e danneggiata, se non
funziona oppure se il cavo

0 la presa sono danneggiati.
Contattare l'Assistenza clienti
(cfr. pagina 21).

« [Juso diaccessorinon e

consigliato da Cosorl e puo
provocare lesioni.
Non usare allaperto.

e Non posizionare la friggitrice

ad aria o le sue parti su un
formello, vicino a bruciatori a
gas o elettrici, o allinterno di



un forno riscaldato.

Prestare la massima attenzione
quando si rimuovono 1l
cestelloe 1l piatto crisper o st
smaltisce 1l grasso caldo.
Posizionare sempre il piatto
crisper o il cestello interno su
una superficie resistente al
calore dopo averlo 1imosso dal
cestello.

Non pulire con pagliette
abrasive in metallo.
frammenti di metallo
potrebbero staccarsi dalle
spugnette e toccare le parti
elettriche, creando cosi 1l
rischio di scosse elettriche.
Non mettere nessun oggetto
sopra alla friggitrice ad aria.
Non conservare nessun
oggetto allinterno della
friggitrice ad aria.

Questa friggitrice ad aria puo
essere utilizzata da bambini
di eta pari o superiore a 8
anni oltre che da persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali © mentali o con
mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione
che le stesse abbiano ricevuto
supervisione o istruzioni
sull'uso della friggitrice ad
aria In modo sicuro e che
comprendano 1rischi connessi
al suo utilizzo.

Non permettere ai bambini di
pulire o eseguire interventi di
manutenzione sulla friggitrice
ad arla, a meno che non
abbiano piu di 8 anni e non
slano sorvegliatl.

« Sara necessario sorvegliarel
bambini per verificare
che non giochino con la
friggitrice ad aria.

 Questa friggitrice ad aria
non é stata progettata per
funzionare con un timer
esterno o un sisterma di
controllo a distanza separato.

« Per scollegarla, ruotare
qualsiasi controllo su “off’,
e pol togliere la presa di
corrente.

» Non utilizzare la friggitrice

ad aria per finalita diverse
rispetto a quelle per cui é stata
progettata.

+ Qualsiasi intervento di
manutenzione dovra essere
eseguito da un rappresentante
dell'assistenza autorizzato;,
contattare l'Assistenza clienti
(cfr. pagina 21).

« Peristruzioni su come pulire
gli accessori cfr. Cura e
manutenzione (cfr. pagina
16).

« Non per uso commerciale.
Solo per uso domestico.

Mentre si usa la friggitrice ad aria

« Una friggitrice ad aria
funziona unicamente con
aria calda. Non riempire mai il
cestello con olio © grasso.

« Non utilizzare mai la friggitrice
ad aria senza il(i) cestello(i) in
posizione.

¢ Non inserire nella friggitrice
ad aria alimenti di dimensioni
eccessive o utensili di metallo,



poiché potrebbero provocare
Incendi o rischi di scosse
elettriche.

Non riempire eccessivamente
1l cestello. Una quantita
abbondante di cibo potrebbe
toccare le bobine riscaldanti e
causare un rischio di incendio.
Non toccare gli accessor
(compreso il piatto crisper)
durante o subito dopo la frittura
ad aria.

Non mettere allinterno della
friggitrice ad aria carta, cartone,
plastica non resistenti al calore
0 materiali simili.

Non mettere mai nella
friggitrice ad aria carta da forno
O carta forno senza il cibo
sopra. La circolazione dell'aria
puo causare il sollevamento
della carta che potrebbe entrare
In contatto con le bobine
riscaldanti.

Se 1l cestello viene nivestito

con della pellicola, accertarsi
che questultima non entri

In contatto con gli elementi
riscaldanti che possono
causare surriscaldamento e
rischio di incendio.

Utilizzare sempre contenitori a
prova di calore. Prestare molta
attenzione se vengono usati
contenitori che non siano in
metallo o In vetro.

Per ridurre il rischio di
incendio, tenere la friggitrice
ad aria lontano da materiali
inflammabili (tende, tovaglie,
ecc.). Utilizzare su una

superficie piang, stabile e
resistente al calore, lontano da
fonti di calore o liquidi.

« Sesinota la fuoriuscita di
fumo scuro, spegnere e
scollegare immediatamente la
friggitrice ad aria. Lemissione
di fumo bianco e normale, e
causata dal riscaldamento del
grasso o dagli schizzi di cibo.
La fuoriuscita di fumo scuro,
Invece, significa che il cibo
sta bruciando o che c'e un
problema a livello di circuito.
Prima di estrarre il cestello,
attendere che il fumo si sia
diradato. Se la causa non e
1l cibo bruciato, contattare
I'Assistenza clienti (cfr.
pagina 21).

« Per spegnere la friggitrice ad
aria, premere una volta il ¢h
. La friggitrice ad arla emette
un segnale acustico e tutti 1
pulsanti si spengono, tranne il
¢ che diventa arancione.

¢ Non lasciare la friggitrice ad
arla Incustodita mentre e in
funzione.

Cavo di alimentazione

+ Spegnere la friggitrice ad aria
prima di togliere la spina dalla
presa.

« Per staccare la spina, afferrare
la spina e tirarla dalla presa.
Non tirare mai dal cavo di
alimentazione.

¢ Non lasciare che il cavo
di alimentazione (o una
prolunga) penda sul bordo di



un tavolo o di un bancone né
che tocchi superfici calde.
Togliere e smaltire 1l
coperchio di protezione
montato sulla spina di
alimentazione della friggitrice
ad aria per evitare 1l rischio di
soffocamento.

Non usare mai una presa di
corrente sotto al bancone per
collegare una friggitrice ad
aria.

Collegare sempre la spina

a una presa di corrente con
messa a terra. Non modificare
In alcun modo la spina.

La friggitrice ad aria deve
essere utilizzata solo con
Impianti elettrici con i
seguenti requisiti 220-240V,
50Hz. Non inserire la spina in
un altro tipo di presa.

Tenere la friggitrice ad aria

e 1l relativo cavo fuori dalla
portata del bambini di eta
Inferiore agli 8 anni.

Se il cavo di alimentazione

e danneggiato, dovra essere
sostituito da Arovast o da
persone analogamente
qualificate per evitare un
rischio elettrico o di incendio.
[nvitiamo a contattare
'Assistenza clienti (cfr.
pagina 21).

Prolunghe

« Sara possibile ricorrere all'uso
di una prolunga, prestando
molta attenzione. Se si utilizza
una prolunga piu lunga:

La potenza elettrica indicata
del cavo-prolunga deve
essere quanto meno pari a
quella della friggitrice ad aria.
[l cavo deve essere disposto
In modo da non ricadere sul
piano di lavoro o sul tavolo,
dove puo essere tirato dai
bambini o dove qualcuno
potrebbe inclampare
Involontariamente.

Se lelettrodomestico & dotato
dimessa a terra, il cavo o la
prolunga devono essere del
tipo a 3 fill con messa a terra.

AVVERTENZA: Qualsiasi altro
Intervento di manutenzione
deve essere eseguito da un
rappresentante dell'assistenza
autorizzato.



AVVERTENZA: Gliarticoli
contrassegnati dal seqguente
simbolo possono raggiungere
temperature elevate. Dovranno
quindi essere maneggiati con

cura ATTENZIONE:

superficie calda.

come rifiuto domestico e deve essere consegnato presso un
centro diraccolta adeguato per il riciclaggio. Lo smaltimento
mmm c il riciclaggilo corretti contribuiscono a proteggere le risorse

natural], la salute umana e l'ambiente.

Per ulteriori informazioni sullo smaltimento e il riciclaggio di
questo prodotto, contattare 1l proprio municipio, il servizio di
smaltimento rifiuti 0 ancora il negozio presso il quale é stato
acquistato 1l prodotto.

E Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito

Questo prodotto & conforme alla Direttiva RoHS.

Questo prodotto e conforme alla Direttiva 2011/65/UE, Restriction
of the Use of Certain Hazardous Substances in Electrical and
Electronic Equipment Regulations del 2012 e relativi emmendaments,
sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSERVARE
QUESTE ISTRUZIONI



Impostazione dell’app VeSync

Nota:
« Lapp VeSync viene continuamente migliorata e
potrebbe subire modifiche nel tempo. In caso di
differenze, attenersi alle istruzioni dell'applicazione.

*  Richiede un dispositivo per l'esecuzione dell'app,
Wi-Fi o dati mobili e 1OS versione 12 o Android
versione 7 (o superiore). Potrebbero essere applicate

le tariffe standard per i dati e la messaggistica. E
richiesta la registrazione.

1.  Per scaricare l'applicazione VeSync,
scansionare il codice QR o cercare
"VeSync" nellApp Store® di Apple o nel Play
Store di Google.

Nota: Per gli utenti Android"™, scegliere “Consenti” per
usare VeSync.

veSync

2 Download on the
@& App Store

GETIToN
> Google Play

2. Aprire l'app VeSync. Qualora l'utente abbia
gia un account, premere Log In (Accedi).
Per creare un nuovo profilo, premere Sign
Up (Registrati).

Nota: Per utilizzare servizi e prodotti di terze parti e
necessario creare un account VeSync personale. L'utilizzo
di profili ospite non ne permette il funzionamento. Con un
account VeSync, anche famiglia e amici possono gestire la
friggitrice ad aria smart.

3. Collega la tua friggitrice ad aria intelligente
etoccail ().

4. Toccare + e selezionare la friggitrice ad
aria smart.

5. Seguire le istruzioni all'interno dell'app per
impostare la friggitrice ad aria smart.

Nota:
«  Sara possibile modificare il nome e licona in qualsiasi
momento accedendo alla schermata della friggitrice
ad aria smart e toccando

Scollegamento dalla rete Wi-Fi®

« Per scollegare la Wi-Fi®, premere e tenere
premuto () per 15 secondi fino a che la
spia del Wi-Finon si spegne. Cosl verranno
ripristinate le impostazioni predefinite della
friggitrice ad aria smart e verra eseguito lo
scollegamento dall'app VeSync.

« Perriconnettere, seguire le istruzioni
dell'app VeSync per l'associazione di nuovi
dispositivi.

Funzionalita dell’app VeSync

L'app VeSync permette di accedere a ulteriori
funzioni della friggitrice ad aria smart,
comprese quelle indicate di seguito.

Telecomando

o Tutte le funzioni della friggitrice ad aria
smart possono essere controllate a distanza,
tranne l'avvio della cottura (per rispettare le
norme di sicurezza UL).

e Sara possibile monitorare a distanza lo stato
di avanzamento della cottura.

Ricette nell’app

« Nell'app sono disponibili ricette pre-
programmate realizzate dagli chef interni
di COSORI. Queste ricette impostano
automaticamente il tempo e la temperatura
consigliati.

e Crea e salva ricette personalizzate.

Nota: L'app VeSync viene sottoposta a continui
aggiornamenti e le sue funzionalita saranno ampliate.



ACQUISIRE FAMILIARITA CON LA
FRIGGITRICE AD ARIA SMART

Nota:
Non cercare di aprire la parte superiore della friggitrice ad aria. Questo non e un coperchio.

« Il cestello e i piatti crisper sono realizzati in metallo di alluminio con un rivestimento anti-aderente,

Schema della friggitrice ad aria [Figura 1.1]

IT
1. Ingresso aria 5. Bocchette di ventilazione 9. Manico del cestello .
2. Uscita dell'aria 6. Pannello di controllo 10. Divisorio dei cestelli

3. Manicidellalloggiamento 7. Piatti Crisper 11. Pinze in silicone

4. Cavo di alimentazione 8. Cestello

Schema del display [Figura 1.2]

Nota: Quando si tocca il pulsante di una funzione di cottura, questo diventa arancione per indicare che e stata selezionata

Pannello di controllo

A. Aumento/riduzione della temperatura F. ZONA GRANDE

B. On/Off G. ABBINA

C. Funzioni di cottura H. ZONA?2

D. ZONA1 I. Aumenta/Riduci il tempo

E. SINCRONIZZA J. Avvio/Pausa

Display

a. Elementi riscaldanti superiori accesi d. Spia Wi-Fi

b. Elementi riscaldanti superiori e inferiori accesi e. Visualizzazione della temperatura
c. Stato di cottura f. Visualizzazione dellora

Nota: La spia Wi-Fi indica lo stato di configurazione VeSync. Seguire le istruzioni sull'app VeSync per maggiori informazioni.

Messaggi sul display [Figura 1.3]

Cooking (Cottura) [Figura a] & [Figura b] Cooking Finished (Cottura terminata)
[Figura f]
Paused (In pausa) [Figura c] & [Figura d]
Cooling (Raffreddamento) [Figura g/
Basket is Removed/Cooking Paused
(Cestello rimosso/Cottura in pausa)
[Figura e]



PRIMA DI INIZIARE A USARE
LELETTRODOMESTICO

Configurazione

1. Rimuovere tutti gli imballaggi all'interno e
all'esterno della friggitrice ad aria, compresi
gli adesivi temporanei e l'involucro di
plastica.

2. Posizionare la friggitrice ad aria su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore. Tenere lontano da aree che possono
essere danneggiate dall'aria calda o dal
vapore (come pareti o armadi).

Nota: Lasciare 13 cm di spazio dietro e sopra la friggitrice
ad aria. [Figura 3] Lasciare spazio a sufficienza davanti alla
friggitrice ad aria per rimuovere il cestello.

3. Lavare accuratamente il cestello, il divisorio
dei cestelli e 1 piatti crisper, mettendoli in
lavastoviglie o usando una spugna non
abrasiva.

4. Pulire linterno e l'esterno della friggitrice
ad aria con un panno leggermente umido.
Asciugare con un asciugamano.

5. Inserire saldamente i piatti crisper e il
divisorio nel cestello, quindi posizionare il
cestello all'interno della friggitrice ad aria.
[Figura 5]

Nota: Quando vengono inseriti i piatti crisper, inclinare
prima 1l piatto crisper su un lato, poi premere sullaltro lato.
I piatti crisper possono essere inseriti nel cestello solo in un
senso. [Figura 4]

Prova di funzionamento

Una prova vi aiutera ad acquisire familiarita con
la friggitrice ad aria, ad avere la certezza che
funzioni correttamente oltre che a ripulirla da
eventuall residul.

1. Accertarsi che i cestelli della friggitrice
siano vuoti e inserire la spina della
friggitrice.

2. Toccare .

3. Toccare GRANDZONE (Zona grande).
Il display visualizza “200°C" e "20 MIN".

4. Toccare ~ per modificare il tempo su
10 minuti.

5. Toccare P per avviare il riscaldamento.
Quando la prova di funzionamento ¢ fatta,
la friggitrice ad aria emette un bip.

6. Rimuovere il cestello. Lasciare raffreddare
completamente il cestello per 10-30 minuti.

Nota:

* Qualsiasi friggitrice ad aria puo emettere un odore di
plastica in seguito al processo di produzione. Questa
non e un‘anomalia di funzionamento. Se l'odore di
plastica non diminuisce dopo una prova, contattare
Assistenza Clienti (cfr. pagina 21)

e Quando si gira il cestello dopo la cottura € opportuno
prestare attenzione in quanto 1 piatti crisper caldi
potrebbero cadere e creare un pericolo per la sicurezza

Tappi in silicone

e I piattl crisper contengono 4 tappl in
silicone di materiale sicuro per gli alimenti,
che mantengono il piatto aderente al fondo
del cestello.

« Quando siinseriscono i piatti crisper
nel cestello, inclinare il piatto crisper per
inserire prima un lato, quindi premere
sull'altro lato. I piatti crisper possono
essere inseriti nel cestello solo in un senso.
[Figura 5|

Nota: Forzare il piatto crisper nel cestello in modo errato
puo causare danni.

e Accertarsi che i bambini non giochino con
itappi in silicone o li ingoino.



UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

SMART

Sara possibile utilizzare l'app VeSync per monitorare la cottura, seguire le ricette nellapp e accedere a
funzioni aggiuntive. Per un elenco delle funzioni smart, cfr. Funzionalita dell'app VeSync (Pagina 7).

Frittura ad aria

Nota:

¢ Non mettere nessun oggetto sopra alla friggitrice ad

aria. Questo disturba il flusso d'aria e provoca risultati

scadenti nella frittura ad aria. [Figura 6]

« Una friggitrice ad aria non € una friggitrice tradizionale

Non riempire il cestello con olio, grasso di frittura o

altrt liquidi

« Fare attenzione al vapore caldo quando si estrae il
cestello dalla friggitrice ad aria

Tabella di cottura

I risultati possono variare. Per ricette e ispirazioni culinarie, consultare l'app VeSync.

. Intervallodi | Intervallo di Potenza Potenza dal
Funzione Temperatura | Tempo 7
temperatura tempo dall'alto basso
AIR FRY
(FRIGGITRICE AD 200°C | 20min | 120°-205°C | 1-60 min bébéd | bbb
ARIA)
ROAST
190°C 30 min | 120°-205°C 1-240 min
(ARROSTIRE) “ “ “ “ “ “
CUOCERE AL
160°C 25 min 80°-205°C 1-240 min
FORNO 664 | 466
GRILL Non
240°C 10 min | 205°-240°C | 1-30 min ' Y.Y,)
(GRIGLIARE) disponibile
REHEAT
165°C 15 min 40°-205°C 1-60 min
(RISCALDARE) 6 6 6 6
DRY O, o O, in-
e 55°C 6ora | 35°-95°C | 30min-48H | @ é

Nota: [ valori di potenza dall'alto e dal basso sono schematici e non indicano la reale potenza riscaldante. La temperatura
effettiva degli elementi riscaldanti superiori e inferiori puo variare. L'intervallo di temperatura indicato nel diagramma mostra solo

approssimativamente la temperatura massima che ciascun elemento riscaldante puo raggiungere.
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Cucinare nella Grandzone (Zona grande)

1. Inserire i piatti crisper nei cestelli. [Figura 7]

Nota:

« I piatti crisper consentono all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello.

« Quando siinseriscono i piatti crisper nel cestello,
inclinare il piatto crisper per inserire prima un lato,
quindi premere sull'altro lato.

« I piatti crisper non sono necessari per alcune ricette,
come muffin e pane.

2. Toccare ().

3. Selezionare (GRANDZONE)

4. Selezionare una funzione di cottura.

Nota: Le funzioni di cottura sono programmate con tempi e
temperature ideali per la cottura di determinati alimenti. Sara
inoltre possibile personalizzare l'orario e la temperatura.

5. Per personalizzare l'ora e la temperatura
toccare ~~ o~ per l'ora e la temperatura.
Questa operazione puo essere fatta in
qualsiasi momento della cottura. Per
tornare alle impostazioni predefinite di una
funzione dopo averle modificate, premere
nuovamente il pulsante della funzione.
[Figura 8]

6. Toccare p| per dare avvio alla frittura ad aria.

7. Altermine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Il display visualizza
"End".

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di
vapore caldo. Per rimuovere il cibo dal
cestello, servirsi di una pinza o di un
utensile a prova di calore.

ATTENZIONE: [ piatti crisper caldi potrebbero cadere
quando si gira il cestello.

a. Accertarsi che il cestello sia appoggiato
su una superficie piana.

b. Fare attenzione all'olio caldo o al grasso
raccolto nel cestello. Per evitare schizzi,
scaricare l'olio prima di rimettere il
cestello. [Figura 9|

9. Lasciare raffreddare prima di pulire.

Cucinare in una singola zona

1. Mettere i piatti crisper e il divisorio nel
cestello. [Figura 10]

Nota:

« Ipiatti crisper consentono all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello.

« Quando si inseriscono i piatti crisper nel cestello,
inclinare 1l piatto crisper per inserire prima un lato,
quindi premere sull'altro lato.

« I piatti crisper non sono necessari per alcune ricette,
come muffin e pane.

Toccare ().

Selezionare il pulsante della zona che si
desidera usare.

4. Selezionare una funzione di cottura.

Nota: Le funzioni di cottura sono programmate con tempi e
temperature ideali per la cottura di determinati alimenti. Sara
inoltre possibile personalizzare l'orario e la temperatura.

5. Alivello opzionale sara possibile modificare
la temperatura e l'ora toccando -~ 0 .
[Figura 8]

6. Toccare Pllper dare avvio alla frittura ad aria.

7. Altermine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Il display visualizza
"End".

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di
vapore caldo. Per rimuovere il cibo dal
cestello, servirsi di una pinza o di un
utensile a prova di calore.

ATTENZIONE: I piatti crisper caldi potrebbero cadere
quando si gira il cestello.

a. Accertarsi che il cestello sia appoggiato
su una superficie piana.

b. Fare attenzione all'olio caldo o al grasso
raccolto nel cestello. Per evitare schizzi,
scaricare l'olio prima di rimettere il
cestello. [Figura 9|

9. Lasciare raffreddare prima di pulire.



Cucinare nelle zone doppie

Cucinare utilizzando due zone per preparare cibi
diversi allo stesso tempo. Sara possibile controllare
la ZONA 1 e la ZONA 2 separatamente l'una
dall'altra.

1. Mettere i piatti crisper e il divisorio nel cestello.

Nota:

« [ piatti crisper consentono all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello.

« Quando si inseriscono 1 piatti crisper nel cestello,
inclinare il piatto crisper per inserire prima un lato,
quindi premere sull'altro lato.

« [ piatti crisper non sono necessari per alcune ricette,
come mulffin e pane.

Toccare (V).
Selezionare ZONA 1.

Selezionare una funzione di cottura.

u s DN

Per personalizzare l'ora e la temperatura,
toccare .~ 0~ per l'ora e la temperatura.
Questa operazione pud essere fatta in qualsiasi
momento della cottura. Per tornare alle
impostazioni predefinite di una funzione dopo
averle modificate, premere nuovamente il
pulsante della funzione.

6. Selezionare la ZONA 2 e ripetere i passaggi
4e5.

Nota: Qualora st decida che il cibo in una delle zone e
pronto prima dello scadere del tempo di cottura, sara
possibile mettere in pausa una zona selezionando quella
zona e toccando Pl

Toccare Pl per dare avvio alla frittura ad aria.

Altermine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Il display visualizza
"End".

9. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di vapore
caldo. Per rimuovere il cibo dal cestello, servirsi
di una pinza o di un utensile a prova di calore.

ATTENZIONE: [ piatti crisper caldi potrebbero cadere
quando si gira il cestello

10. Accertarsi che il cestello sia appoggiato su una
superficie piana.

11. Fare attenzione all'olio caldo o al grasso
raccolto nel cestello. Per evitare schizzi,
scaricare l'olio prima di rimettere il cestello.
[Figura 9]

12. Lasciare raffreddare prima di pulire.

Mettere in pausa la cottura

La cottura si interrompe automaticamente quando
viene rimosso il cestello. Re-inserire il cestello per
riprendere la cottura.

A livello opzionale, toccare >l per mettere in pausa

la cottura in entrambe le zone. Toccare Pl di nuovo
per riprendere la cottura.

Sospendere il tempo di cottura in una zona
(mentre si utilizzano entrambe le zone)

1. Selezionare la zona che si desidera mettere in
pausa.

2. Toccare p| per mettere in pausa il processo di
cottura.

3. Perriprendere la zona messa in pausa, toccare
nuovamente p| .

Nota: Durante la pausa sara possibile regolare le
impostazioni (funzione di cottura, tempo e temperatura).

Interrompere il tempo di cottura in una zona
(mentre si utilizzano entrambe le zone)

Qualora si decida che il cibo in una delle zone ¢
pronto prima del termine del tempo di cottura,
sara possibile interrompere una zona. Premere
e tenere premuto il pulsante di quella zona per
3 secondi.

Sincronizza Cottura

Programmare le zone in modo che terminino la
cottura nello stesso momento anche se utilizzano
funzioni, tempi di cottura e temperature diverse.

1. Mettere i piatti crisper e il divisorio nel cestello.
[Figura 10]

Nota:

« [ piatti crisper consentono all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello

« Quando si inseriscono i piatti crisper nel cestello,
inclinare il piatto crisper per inserire prima un lato,
quindi premere sullaltro lato.

« [ piatti crisper non sono necessari per alcune ricette,
come muffin e pane.

2. Toccare ().

3. Selezionare ZONA 1. Scegliere una funzione
di cottura e poi modificare la temperatura e il
tempo toccando - oppure .

4. Selezionare ZONA 2. Scegliere una funzione
di cottura e poi modificare la temperatura e il
tempo toccando - oppure N .

IT
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5. Toccare SYNC (Sincronizza).

6. Toccarep| . La zona con il tempo piu lungo
avviera la cottura. L'altra zona visualizzera
la dicitura "HoLd". L'unita avviera la seconda
zona quando entrambe le zone avranno o
stesso tempo rimanente.

7. Altermine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Il display visualizza
"End".

Nota: Qualora st decida che il cibo in una delle zone e
pronto prima del termine del tempo di cottura, sara possibile
interrompere una zona. Premere e tenere premuto il
pulsante di quella zona per 3 secondi.

8. Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di
vapore caldo. Per rimuovere il cibo dal
cestello, servirsi di una pinza o di un
utensile a prova di calore.

ATTENZIONE: I piatti crisper caldi potrebbero cadere
quando si gira il cestello.

a. Accertarsi che il cestello sia appoggiato
su una superficie piana.

b. Fare attenzione all'olio caldo o al grasso
raccolto nel cestello. Per evitare schizzi,
scaricare l'olio prima di rimettere il
cestello. [Figura 9|

9. Lasciare raffreddare prima di pulire.

Match Cooking (Abbina cottura)

Ripetere le impostazioni della ZONA 1 e della
ZONA 2 per cucinare con la stessa funzione, la
stessa temperatura e lo stesso tempo. In questo
modo sara possibile cucinare grandi quantita
di cibo contemporaneamente o cibi diversi
utilizzando le stesse impostazioni.

1. Mettere i piatti crisper e il divisorio nel
cestello. [Figura 10]

Nota:

« I piatti crisper consentono all'olio in eccesso di
gocciolare sul fondo del cestello.

« Quando si inseriscono i piatti crisper nel cestello,
inclinare il piatto crisper per inserire prima un lato,
quindi premere sull'altro lato.

o I piatti crisper non sono necessari per alcune ricette,
come muffin e pane.

2. Toccare ().

3. Selezionare ZONA 1. Scegliere una funzione
di cottura e poi modificare la temperatura e il
termpo toccando ~ oppure N .

Toccare MATCH (Abbina) per copiare le
impostazioni della ZONA 1 nella ZONA 2.

Toccare p|| per avviare la cottura in
entrambe le zone.

Al termine, la friggitrice ad aria emette un
segnale acustico (bip). Il display visualizza
"End".

Estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria,
facendo attenzione alla fuoriuscita di
vapore caldo. Per rimuovere il cibo dal
cestello, servirsi di una pinza o diun
utensile a prova di calore.

ATTENZIONE: I piatti crisper caldi potrebbero cadere
quando si gira il cestello

a. Accertarsi che il cestello sia appoggiato
su una superficie piana.

b. Fare attenzione all'olio caldo o al grasso

raccolto nel cestello. Per evitare schizzi,
scaricare l'olio prima di rimettere il
cestello. [Figura 9|

8. Lasciare raffreddare prima di pulire.

Guida alla cottura

Divisorio

Il divisorio non isola completamente il
trasferimento di calore e gli schizzi di cibo
tra i due cestelli durante la cottura. Questa
non & un'anomalia di funzionamento.

Riempimento eccessivo

Se il cestello e troppo pieno, la cottura non
€ uniforme.

ATTENZIONE: Non inserire troppo cibo.
Una quantita abbondante di cibo potrebbe
toccare le bobine riscaldanti e causare un
rischio di incendio.

Utilizzo dell'olio

L'aggiunta di una piccola quantita di olio
al cibo lo rendera piu croccante. Non
utilizzare pit1 di 30 mL / 2 cucchiai di olio.
Gli spray all'olio sono eccellenti per
applicare piccole quantita di olio in modo
uniforme su tutti gli alimenti.

Non utilizzare spray da cucina con
propellenti. I propellenti possono
danneggiare il rivestimento anti-aderente
del cestello.



Suggerimenti alimentari

«  Epossibile friggere all'aria tutti gli alimenti
surgelati o i prodotti che possono essere cotti
in forno.

«  Per preparare torte, torte fatte a mano o
qualsiasi altro alimento con ripieno o pastella,
posizionare l'alimento in un contenitore a
prova di calore prima di inserirlo nel cestello.

«  Sesi friggono cibi molto grassi, il grasso si
accumula sotto i piatti crisper. Per evitare
l'eccesso di fumo durante la cottura, svuotare i
residui di grasso dopo la cottura.

e Glialimenti marinati con liquidi creano schizzi
e fumo in eccesso. Asciugare questi alimenti
prima di cuocerli nella friggitrice ad aria.

Patatine fritte

e Aggiungere 8-15 mL / ¥2-1 US cucchiaio di olio
per renderle piu croccante.

«  Quando si preparano le patatine fritte con
patate crude, immergerle in acqua per 15
minuti per rimuovere l'amido prima di
friggerle. Asciugare con un asciugamano
prima di aggiungere l'olio.

«  Tagliare le patatine crude piu piccole per
ottenere cibi piu croccanti. Provare a tagliare le
patatine a strisce di 0,6 cm per 7,6 cm.

Nota: Per ulteriori consigli e ricette, consultare l'app VeSync
e la Guida rapida

Altre funzioni

Commutazione delle unita di
temperatura

. Premere e tenere premuto il tasto temperatura
-\ e~ per 3 secondi.

o Lafriggitrice ad aria emette un segnale
acustico e l'unita di misura della temperatura
passa da Celsius a Fahrenheit.

«  Ripetere per tornare ai gradi Celsius.

Attivazione /Disattivazione dell’audio

e Premere e tenere premuti
contemporaneamente temperatura - e ora
~~\ per 3 secondi fino a che la friggitrice ad
aria non emette un segnale acustico.

e Ripetere per riattivare il suono.

Pausa

«  Toccare Pl per mettere in pausa il processo
di cottura. La friggitrice ad aria smettera di
riscaldarsi e Pl lampeggera fino a quando non si
tocchera di nuovo Pl per riprendere la cottura.

e Dopo 20 minuti di inattivita, la friggitrice ad
aria si spegne.

«  Questa funzione consente di mettere in pausa
la cottura senza rimuovere il cestello dalla
friggitrice ad aria.

Impostazioni delle funzioni di cottura

Lutilizzo di una funzione di cottura e il modo piu
semplice per friggere in aria. Le funzioni di cottura
sono programmate con tempi e temperature ideall
per la cottura di determinati alimenti.

e Perpersonalizzare una funzione:

e scegliere una funzione e regolare il tempo
e la temperatura.

Nota: Per aumentare o diminuire rapidamente il tempo o la
temperatura, premere e tenere premuti 1 pulsanti #™ oppure "

«  Premere e tenere premuto il pulsante della
funzione fino a che la friggitrice ad aria
non emette un segnale acustico.

e  Perripristinare una funzione:

«  Senza apportare modifiche, premere
e tenere premuto il pulsante della
funzione e GRANDZONE (Zona grande)
contemporaneamente per 3 secondi fino
a che la friggitrice ad aria non emette un
segnale acustico.

e  Perripristinare tutte le funzioni:

e Premere e tenere premuto ZONA 1 e
ZONA 2 contemporaneamente per 3
secondi fino a quando la friggitrice ad aria
non emette un segnale acustico.

Riprendere automaticamente la cottura

e Sesiestrae il cestello, la friggitrice ad aria
sospende automaticamente la cottura.

e Quando siriposiziona il cestello, la friggitrice
ad aria riprende automaticamente la cottura in
base alle impostazioni precedenti.

IT

14



15

Spegnimento Automatico

Se le seguenti modalita rimangono inattive per la durata corrispondente, 'apparecchio entrera in

modalita “off” quando non é connesso alla rete. (min)

Apparecchio acceso

Tutte le funzioni di cottura terminate

Preriscaldamento o Pausa

19

13

19

Standby Automatico

Se la seguente modalita rimane inattiva per la durata corrispondente, 'apparecchio entrera in
modalita standby collegata quando é connesso alla rete. (min)

Apparecchio acceso

Tutte le funzioni di cottura terminate

Preriscaldamento o Pausa

19

13

19




CURA E MANUTENZIONE

Nota:

* Pulire sempre i cestelli della friggitrice ad aria e piatti
crisper dopo ogni utilizzo.

* Rivestire il cestello con un foglio di alluminio (tranne 1
piatti crisper) puo semplificare le operazioni di pulizia.

1. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria.

Lasciarla raffreddare completamente prima

di eseqguire la pulizia. Estrarre il cestello per
un raffreddamento piu rapido.

2. Ove necessario, pulire l'esterno della
friggitrice ad aria con un panno umido.

3. Ilcestello e i piatti crisper sono lavabili in
lavastoviglie. Sara possibile anche lavare
1 cestelli con acqua calda e sapone e
una spugna non abrasiva. Immergere se
necessario.

Nota:
« Il cestello e i piatti crisper hanno un rivestimento anti-
aderente. Evitare l'uso di utensili metallici e di materiali
abrasivi per la pulizia.

ACCESSORI

4. Peril grasso ostinato:

a. All'interno di una piccola ciotola,
mescolare 30 g / 2 cucchiai di
bicarbonato di sodioe 15mL /1
cucchiaio di acqua per formare una
pasta spalmabile (valori dei cucchiaini -
Stati Uniti).

b. Usando una spugna, stendere la
pasta sul cestello e sui piatti crisper e
strofinare. Lasclare riposare il cestello
e i piatti crisper per 15 minuti prima di
risclacquare.

c. Lavare il cestello e i piatti crisper con
acqua e sapone prima di utilizzarli.

5. Pulire linterno della friggitrice ad aria con
una spugna o un panno non abrasivo
leggermente umido. Non immergere
in acqua. Se necessario, pulire la bobina
riscaldante per rimuovere i residui di cibo.
[Figura 11]

6. Asciugare prima dell'uso.

Nota: Prima di accendere la friggitrice ad arla, accertarsi che
la bobina riscaldante sia completamente asciutta

Per la friggitrice ad aria sono disponibili accessori aggiuntivi e di ricambio. Per ulteriori informazioni,

contattare I'Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation dichiara che questo prodotto rispetta i requisiti essenziali
e altre disposizioni rilevanti della Direttiva 2014/53/EU, della UK Radio Equipment Regulations 2017

e tutti 1 requisiti di altre direttive applicabili UE e GB. La dichiarazione di conformita completa e
disponibile sul sito: https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Questo dispositivo deve essere installato e utilizzato mantenendo una distanza minima di 20 cm tra il
radiatore e il corpo. Questo trasmettitore non deve essere collocato o operato in combinazione con altre

antenne o trasmettitori.
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GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Accertarsi che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa di corrente.

Spingere saldamente il cestello nella friggitrice ad aria.

Come faccio a mettere in
pausa una zona quando si
utilizzano entrambe le zone?

Per mettere in pausa una Zona, premere prima il pulsante della Zona e poi
premere P |l Per mettere in pausa entrambe le zone sara sufficiente premere
il pulsante Pl

Come faccio a fermare una
zona quando si utilizzano
entrambe le zone?

Per fermare una Zona, premere e tenere premuto il pulsante di quella zona
per 3 secondi.

E sicuro mettere il cestello sul
mio piano di lavoro?

Il cestello si riscalda durante la cottura. Fare attenzione quando lo si
maneggia e posizionarlo solo su superfici resistenti al calore.

Il cibo non é completamente
cotto.

Collocare nel cestello piccole quantita di cibo. Se il cestello € troppo pieno,
il cibo sara poco cotto.

Aumentare la temperatura o il tempo di cottura.

Il cibo viene cucinato in
modo non uniforme.

Gli alimenti impilati l'uno sull'altro o vicini devono essere scossi o girati
durante la cottura.

Il cibo non é croccante dopo
la frittura ad aria.

Spruzzare o spennellare una piccola quantita di olio sugli alimenti pud
aumentarne la croccantezza (cfr. Guida alla cottura, pagina 13).

Le patatine fritte non sono
cotte correttamente.

Ctr. Patatine fritte, pagina 14.

Il cestello non scivola
saldamente nella friggitrice
ad aria.

Verificare che non ci sia troppo cibo all'interno del cestello.

Accertarsi che 1 piatti crisper siano ben saldi all'interno del cestello.

Dalla friggitrice ad aria
fuoriescono fumo bianco o
vapore.

La friggitrice ad aria puo produrre un po' di fumo bianco o vapore quando
la si usa per la prima volta o durante la cottura. Questa non € un'anomalia
di funzionamento.

Accertarsi che il cestello e linterno della friggitrice ad aria siano puliti
correttamente e non siano unti.

La cottura di cibi grassi provoca l'accumulo di olio sotto i piatti crisper.
Questo olio produce fumo bianco e il cestello potrebbe essere piu caldo del
solito. Non si tratta di un'anomalia di funzionamento, e cid non dovrebbe
influire sulla cottura. Maneggiare il cestello con cura.

Dalla friggitrice ad aria
fuoriesce del fumo scuro.

Scollegare immediatamente la spina della friggitrice ad aria. Il fumo scuro
significa che il cibo sta bruciando o che c'e un problema di circuito. Prima
di estrarre il cestello, attendere che il fumo si sia diradato. Se la causa non &
il cibo bruciato, contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

La friggitrice ad aria emette
un odore di plastica.

Qualsiasi friggitrice ad aria pud emettere un odore di plastica in seguito
al processo di produzione. Questa non € un'anomalia di funzionamento.
Seguire le istruzioni per una Prova di funzionamento (pagina 9) per
eliminare l'odore di plastica. Se l'odore di plastica € ancora presente,
contattare I'Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il tempo di cottura é piu
lungo quando si utilizza la
cottura Grandzone (Zona

grande) o Match (Abbina).

Questa non ¢ un‘anomalia di funzionamento. La cottura di grandi quantita
di alimenti puo richiedere piu tempo.




GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

(CONTINUAZIONE)

Problema

Possibile soluzione

Come faccio a regolare la
temperatura o il tempo
quando utilizzo una singola
zona?

Selezionare la Zona attiva, poi usare le frecce TEMP per regolare la
temperatura e le frecce TIME per regolare l'ora.

L'apparecchio deve essere
pre-riscaldato?

Non e necessario pre-riscaldare l'apparecchio.

Posso cucinare cibi

diversi in ogni zona

senza preoccuparmi della
contaminazione incrociata?

Si, entrambe le Zone sono indipendenti con elementi di riscaldamento e
ventole separate.

Il display visualizza il codice
di errore "E1".

Il monitor della temperatura superiore della ZONA 1 presenta un circuito
aperto. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E2".

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura superiore
della ZONA 1. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E21".

Il monitor della temperatura inferiore della ZONA 1 presenta un circuito
aperto. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E22".

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura inferiore della
ZONA 1. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21)

Il display visualizza il codice
di errore "E3".

Si e attivata la protezione contro il surriscaldamento della ZONA 1 della
friggitrice ad aria. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla
raffreddare completamente. Se il display continua a visualizzare "E3",
contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E24".

Il monitor della temperatura superiore della ZONA 2 presenta un circuito
aperto. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E25".

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura superiore
della ZONA 2. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E26".

Il monitor della temperatura inferiore della ZONA 2 presenta un circuito
aperto. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Il display visualizza il codice
di errore "E27".

Si e verificato un cortocircuito nel monitor della temperatura inferiore della
ZONA 2. Contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21)

Il display visualizza il codice
di errore "E28".

Si e attivata la protezione contro il surriscaldamento della ZONA 2 della
friggitrice ad aria. Spegnere e scollegare la friggitrice ad aria e lasciarla
raffreddare completamente. Se il display continua a visualizzare "E28’,
contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).

Se il problema non & presente nell'elenco, contattare Assistenza Clienti (cfr. pagina 21).
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INFORMAZIONI
SULLA GARANZIA
LIMITATA

Friggitrice ad aria da

Nome del prodotto | 10 litri TwinFry™, Dual
Blaze
Modello | CAF-TF101S-AEUR

A titolo di riferimento, si consiglia vivamente di
registrare il numero d'ordine e la data di acquisto.

Data di acquisto

Numero d'ordine

Garanzia limitata del prodotto Cosori

Garanzia limitata di due (2) anni sul prodotto per
i consumatori

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) garantisce

che il prodotto e privo di difetti nei materiali e
nella lavorazione per un periodo di 2 anni dalla
data di acquisto originale (“Periodo di garanzia
limitata”), a condizione che il prodotto sia stato
utilizzato in conformita alle istruzioni per 'uso e

la cura (ad esempio nell’lambiente previsto e in
circostanze normali). *La presente garanzia non
limita i diritti dell’utente eventualmente previsti
o concessi dalle leggi nazionali o regionali in
materia di tutela dei consumatori vigenti nella
regione di appartenenza, nel qual caso il Periodo
di Garanzia Limitata viene esteso in base ai
requisiti applicabili.

| vantaggi della garanzia limitata

Durante il periodo di garanzia limitata e in base

a questa politica di garanzia limitata, Vesync, a

sua sola ed esclusiva discrezione, (i) rimborsera il
prezzo di acquisto se I'acquisto e stato effettuato
direttamente dal negozio on-line Cosori, (ii) riparera
eventuali difetti di materiale o di fabbricazione, (iii)
sostituira il prodotto con un altro di valore uguale o
superiore, o (iv) fornira un credito al negozio per un
importo pari al prezzo di acquisto.

Chi é coperto?

Questa garanzia limitata si estende solo
allacquirente originale del prodotto e non e
trasferibile a nessun successivo proprietario del
prodotto, indipendentemente dal fatto che il
prodotto sia passato di proprieta durante il periodo
specificato della garanzia limitata. Lacquirente
originale deve fornire la verifica del difetto o del
malfunzionamento e la prova della data di acquisto
per richiedere i benefici della garanzia limitata.

Attenzione ai rivenditori o ai venditori non autorizzati

Questa garanzia limitata non si estende ai prodotti
acquistati da rivenditori o venditori non autorizzati.
La garanzia limitata di Vesync si estende solo

ai prodotti acquistati da rivenditori o venditori
autorizzati che sono soggetti ai controlli di qualita di
Vesync e hanno accettato di seguire i suoi controlli
di qualita. | prodotti acquistati da un sito web o da
un rivenditore non autorizzato possono essere
contraffatti, usati, difettosi o non progettati per I'uso
nel vostro paese. Potete proteggere voi stessi e i
vostri prodotti assicurandovi di acquistare solo da
Vesync o dai suoi rivenditori autorizzati.

Se avete domande su un venditore specifico, o se

pensate di aver acquistato il vostro prodotto da un

venditore non autorizzato, contattate il nostro Team
di Assistenza Clienti.

Cosa non é coperto?

* Normale usura, comprese le normali parti
soggette a usura, come il contenitore della
polvere, il filtro, la spazzola a rullo, la batteria e
il cavo di alimentazione, o danni al tappeto o al
pavimento dovuti a un uso improprio.

¢ Se la prova d’acquisto e stata alterata in
qualsiasi modo o resa illeggibile.

¢ Se il numero di modello, il numero di serie o il
codice della data di produzione sul prodotto
sono stati alterati, rimossi o resi illeggibili.

¢ Se il prodotto e stato modificato rispetto alla
sua condizione originale.

¢ Se il prodotto non & stato utilizzato in
conformita alle indicazioni e alle istruzioni
contenute nel manuale d’'uso.

* Danni causati dal collegamento di periferiche,
apparecchiature aggiuntive o accessori diversi
da quelli raccomandati nel manuale d’uso.

* Danni o difetti causati da incidenti, abuso, uso
improprio o manutenzione inadeguata.

¢ Danni o difetti causati da interventi di
assistenza o riparazione del prodotto eseguiti
da un fornitore di servizi non autorizzato o da
persone diverse da Vesync.

* Danni o difetti verificatisi durante I'uso
commerciale, 'uso a noleggio o qualsiasi uso
per il quale il prodotto non & previsto.

¢ Se l'unita & stata danneggiata, compresi,
ma non solo, i danni causati da animali,
fulmini, tensioni anomale, incendi, calamita
naturali, trasporto, lavastoviglie o acqua (a
meno che il manuale dell’'utente non indichi
espressamente che il prodotto e lavabile in
lavastoviglie).

» Danni accidentali e consequenziali.

¢ Danni o difetti che superano il costo del
prodotto.

Richiedere il servizio di garanzia limitata in
5 semplici passi:

1. Accertarsi che il prodotto rientri nel periodo di
garanzia limitata specificato.

2. Accertarsi di essere in possesso di una copia
della fattura e dell’ID dell’ordine o di una prova
di acquisto.



3. Accertarsi di essere in possesso del prodotto.
NON smaltire il prodotto prima di averci
contattato.

4. Contattare il nostro Team dell’Assistenza
Clienti.

5. Una volta che il nostro Team dell’Assistenza
Clienti avra approvato la richiesta, si prega di
restituire il prodotto con una copia della fattura
e dell’'ID dell'ordine.

Rimedio unico ed esclusivo

LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA COSTITUISCE
LESCLUSIVA RESPONSABILITA DI VESYNC
GERMANY GMBH, OLTRE CHE LUNICO ED
ESCLUSIVO RIMEDIO DELL UTENTE, PER
QUALSIASI VIOLAZIONE DI QUALSIASI GARANZIA
O ALTRA NON CONFORMITA DEL PRODOTTO
COPERTA DALLA PRESENTE DICHIARAZIONE

DI GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO. LA
PRESENTE GARANZIA LIMITATA E ESCLUSIVA E
SOSTITUISCE OGNI ALTRA GARANZIA. NESSUN
DIPENDENTE DI VESYNC GERMANY GMBH O

DI QUALSIASI ALTRA PARTE E AUTORIZZATO A
RILASCIARE ALCUNA GARANZIA IN AGGIUNTA
ALLA GARANZIA LIMITATA CONTENUTA NELLA
PRESENTE DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA
DEL PRODOTTO.

Esonero di garanzie limitate

NELLA MASSIMA MISURA PREVISTA DALLA

LEGGE APPLICABILE, AD ECCEZIONE DI QUANTO
GARANTITO NELLA PRESENTE POLITICA DI
GARANZIA LIMITATA DEL PRODOTTO, VESYNC
GERMANY GMBH FORNISCE | PRODOTTI .
ACQUISTATI DA VESYNC GERMANY GMBH “COSI
COME SONO" ED VESYNC GERMANY GMBH
DECLINA OGNI GARANZIA DI QUALSIASI TIPO,
ESPRESSA O IMPLICITA, DI LEGGE O DI ALTRO
TIPO, COMPRESE, MA NON SOLO, LE GARANZIE DI
COMMERCIABILITA, NON VIOLAZIONE E IDONEITA
A SCOPI PARTICOLARI.

Limitazioni di responsabilita

NELLA MISURA MASSIMA PREVISTA DALLA

LEGGE APPLICABILE, IN NESSUN CASO VESYNC
GERMANY GMBH, LE SUE AFFILIATE, O | LORO
LICENZIATARI, FORNITORI DI SERVIZI, DIPENDENT],
AGENTI, FUNZIONARI O DIRETTORI SARANNO
RESPONSABILI DI:

(A) DANNI DI QUALSIASI TIPO DERIVANTI DA O

IN CONNESSIONE CON PRODOTTI ACQUISTATI
DA VESYNC GERMANY GMBH IN ECCESSO AL
PREZZO DI ACQUISTO PAGATO DALLACQUIRENTE
PER TALI PRODOTTI, O

(B) DANNI INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI,
CONSEQUENZIALI O PUNITIVI, ANCHE SE VESYNC
GERMANY GMBH O UNO DEI SUOI FORNITORI
SONO STATI INFORMATI DELLA POSSIBILITA O
DELLA PROBABILITA DI TALI DANNI.

E INDIPENDENTEMENTE DAL FATTO CHE SIANO
CAUSATI DA ILLECITO (INCLUSA LA NEGLIGENZA),

VIOLAZIONE DEL CONTRATTO O ALTRO. LA
NOSTRA RESPONSABILITA NON SUPERERA IN
NESSUN CASO LIMPORTO EFFETTIVAMENTE
PAGATO DALLUTENTE PER IL PRODOTTO
DIFETTOSO, INOLTRE NON SAREMO IN NESSUN
CASO RESPONSABILI DI DANNI O PERDITE
CONSEQUENZIALI, INCIDENTALI, SPECIALI O
PUNITIVI, DIRETTI O INDIRETTI.

FATTO SALVO QUANTO PREVISTO DALLA
PRESENTE DICHIARAZIONE DI GARANZIA LIMITATA
DEL PRODOTTO, VESYNC GERMANY GMBH NON
SARA RESPONSABILE DEI COSTI ASSOCIATI

ALLA SOSTITUZIONE O ALLA RIPARAZIONE

DEI PRODOTTI ACQUISTATI PRESSO DI ESSA,
COMPRESI, A TITOLO ESEMPLIFICATIVO, | COSTI DI
MANODOPERA, INSTALLAZIONE O DI ALTRO TIPO
SOSTENUTI DALLUTENTE E, IN PARTICOLARE,

| COSTI RELATIVI ALLA RIMOZIONE O ALLA
SOSTITUZIONE DI QUALSIASI PRODOTTO.

Altri diritti che I'utente potrebbe avere

ALCUNE GIURISDIZIONI NON CONSENTONO:

(1) LESCLUSIONE DI GARANZIE IMPLICITE;

(2) LA LIMITAZIONE DELLA DURATA DELLE
GARANZIE IMPLICITE; E/O (3) LESCLUSIONE

O LA LIMITAZIONE DI DANNI'INCIDENTALI O
CONSEQUENZIALI; PERTANTO LE ESCLUSIONI
DI RESPONSABILITA CONTENUTE IN QUESTA
POLITICA POTREBBERO NON ESSERE APPLICABILI
ALLCUTENTE. IN QUESTE GIURISDIZIONI
LUTENTE HA SOLO LE GARANZIE IMPLICITE
CHE SONO ESPRESSAMENTE RICHIESTE IN
CONFORMITA ALLA LEGGE APPLICABILE. LE
LIMITAZIONI DI GARANZIE, RESPONSABILITA E
RIMEDI SI APPLICANO NELLA MISURA MASSIMA
CONSENTITA DALLA LEGGE.

SEBBENE LA PRESENTE GARANZIA LIMITATA
CONFERISCA DIRITTI LEGALI SPECIFICI, LUTENTE
POTREBBE AVERE ALTRI DIRITTI NELLA PROPRIA
GIURISDIZIONE. LA PRESENTE DICHIARAZIONE
DI GARANZIA LIMITATA E SOGGETTA ALLE LEGGI
APPLICABILI ALLUTENTE E AL PRODOTTO. SI
PREGA DI ESAMINARE LE LEGGI DELLA PROPRIA
GIURISDIZIONE PER COMPRENDERE APPIENO |
PROPRI DIRITTI.

Modifiche alla presente politica

Potremmo modificare i termini e la disponibilita di
questa garanzia limitata a nostra discrezione, ma
qualsiasi modifica non sara retroattiva.

La presente garanzia viene rilasciata da:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Germania
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ASSISTENZA CLIENTI

Per eventuali domande o dubbi in merito al vostro nuovo prodotto, vi invitiamo
a contattare il nostro team dell'Assistenza Clienti: sapranno sicuramente fornirvi
assistenza in merito.

E-mail:
soporte@cosori.site

*Prima di contattare UAssistenza clienti, accertarsi di avere a portata di mano la fattura e il numero
d'ordine.

Attribuzioni

Google, Android, e Google Play sono marchi registrati di Google LLC.

App Store® e un marchio registrato di Apple Inc.

Wi-Fi® & un marchio registrato di Wi-Fi Alliance®.

iOS & un marchio registrato di Cisco Systermns, Inc. e/o delle sue affiliate negli Stati Uniti e in altri paesi.

Il marchio e i loghi Bluetooth® sono marchi registrati di proprieta di Bluetooth SIG, Inc. e
qualsiasi uso di tali marchi da parte di VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation & soggetto a
licenza. Altri marchi registrati e nomi commerciali appartengono ai rispettivi proprietari.

FACCI VEDERE LE TUE CREAZIONI

Speriamo che questo manuale vi sia stato utile. Non vediamo l'ora di vedere i vostri bellissimi
risultati! Siamo certi del fatto che non vedete U'ora di condividere gli scatti delle vostre prelibatezze!
La nostra comunita attende i vostri upload: scegliete la piattaforma che preferite qui di seguito.
Scattate, taggate e fate hashtag, chef Cosori!

@cosori.it Accesso ai dati nell'UE
Quando utilizzi l'app VeSync per connettere
il tuo prodotto, l'app potrebbe generare

dati. Puoi accedere, recuperare o eliminare
questi dati se necessario. Per maggiori

dettagly, visita:

@Cosori Italy

00




Indice Especificacoes
Conteudos da Embalagem 1
e o Modelo | CAF-TF101S-AEUR
Especificacdes 1
Normas De Seguranca Essenciais E Alimentaci
cao
AvisSos 2 Elétrica CA 220-240V, 50Hz
Ficar a Conhecer a sua Fritadeira de Ar
Quente Intgllge.nte - 9 Poter-lc1a 5 800W
Antes da Primeira Utilizagdo 10 nominal

Utilizagdo da sua Fritadeira de Ar

Quente Inteligente 11 Capacidade | 10L
Cuidados e Manutengao 17
Acessorios 17 Intervalo de R o o o
Resolucio de Problemas 18 temperaturas 35°-240°C / 95°-465°F
Informacdes sobre a Garantia Limitada 20
Atencdo ao Cliente 22 Intervalode | |, . o,
Duracao
Dimensdes | 338px5181.x31,3Acm/
. (incluindoo | 133Px204Lx123A
Conteudos da Embalagem manipulo) | Polegadas
1 x Fritadeira de ar quente Dual Blaze Peso | 9,2kg/201b
TwinFry™ de 10 L Faixa de
2 x Placas de Escoamento frequéncia 2ala-adre Mz
1 x Diviséria de Cestos Wi-Fi® <20dBm (ELR.P)
1 x Tenaz de Silicone
1 x Manual de Utilizador I-'alzca d_'e 2402-2480 MUz
1 x Guia Pratico de Referéncia frequéncia <10 dBm (EIR.P)
Bluetooth®
Consumo
Energético
do Modo de | <2.0W
Espera Ligado
a Rede
Consumo
de energia <0.3W
no modo

desligado



LEIA CUIDADOSAMENTE E GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

NORMAS DE SEGURANCA ESSENCIAIS E AVISOS

Certifique-se que cumpre todas as normas basicas de
seguranca durante a utilizacao da sua fritadeira de ar quente.
Leia cuidadosamente todas as instrucgdes.

Principais Normas de Seguranca

-]

Nao toque em superficies
quentes. Utilize o manipulo.
Tenha cuidado ao virar o
cesto apos dar por concluida
a preparacao de alimentos,
para evitar a queda da placa
de escoamento, nao coloque
a sua seguranca e bem-estar
em Iisco.

Insira firmemente a placa de
escoamento no cesto, para
reduzir a probabilidade de
esta cair com o movimento.
Nao obstrua as aberturas de
ventilacdo E através delas
que se da a libertacao de
vapor quente. Mantenha as
suas maos e cara longe de
qualquer abertura.

Utilize sempre as pincas para
remover culdadosamente os
alimentos a ferver.

Medidas Gerais de Seguranca

o Para minimizar os riscos

de choque elétrico, nao
mergulhe o corpo da
fritadeira de ar quente, ou
O respetivo cabo e fica em
agua ou outros liquidos.

« Enecessario que mantenha

uma supervisao atenta e
cuidada na presenca de
criancas perto de qualquer
aparelho. Desligue o
equipamento da tomada
sempre que este nao estiver
a ser utilizado e antes de
qualquer limpeza. Permita
que o0 equipamento arrefeca
adequadamente, antes

de acoplar ou remover
quaisquer constituintes.

Nao utilize o aparelho se
notar que este possui um
cabo ou ficha danificados,
ou caso revele algum

tipo de avarias ou danos.
Nestas situacdes, devolva o
equipamento as instalagoes
autorizadas de servicos de
assisténcia mais proximas
para que seja submetido

a sua avaliagdo, reparagao
e ajustes. Entre em
contacto com o servico

de Assisténcia ao cliente
(consultar pagina 21).

Nao utilize a sua fritadeira

de ar quente se esta se
encontrar danificada, se o



equipamento ndo estiver a
funcionar devidamente, ou se
atentar na presenca de danos
no cabo de alimentacao ou
na ficha. Entre em contacto
com o servico de Assisténcia
ao cliente (consulte a

pagina 21).

A Cosorl nao recomenda

a utilizacao de acessorios
suplementares, sob o risco de
lesdes.

Nao utilize 0 equipamento
no exterior.

Nao posicione a sua fritadeira
de ar quente ou quaisquer
dos seus componentes junto
a um fogao, perto de fontes
de gas, placas elétricas, ou
fornos.

Tenha atencao e cuidados
redobrados durante a
remocao do cesto e da placa
de escoamento, ou sempre
que proceder ao descarte e
limpeza de gordura quente.

Cologue sempre a placa
de escoamento ou o

cesto interior numa
superficie resistente a altas
temperaturas apos a sua
1eMocao.

Nao limpe o0 equipamento
com esfregdes de aco.
Durante a limpeza, podem
libertar-se fragmentos
metalicos que, ao tocarem
nos componentes elétricos
do equipamento, sao capazes
de desencadear choques
elétricos.

« Nao cologue nada em

cima da sua fritadeira de ar
quente. Nao guarde nada
dentro da sua fritadeira de ar
quente.

A fritadeira de ar quente
pode ser utilizada por
criancas com idade igual
Ou Superior a 8 anos,

bem como individuos

com capacidades

fisicas, sensorials ou
mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que
sob a devida supervisao ou
Instrucao quanto ao uso da
fritadeira de ar quente de
forma segura e com plena
consciéncia dos riscos
envolvidos.

Nao deixe as criancas
encarregues das tarefas de
limpeza e manutencao da
fritadeira de ar quente, a
menos que tenham uma
idade superior a 8 anos e
permanecam sob supervisao
durante estes processos.

Supervisione atentamente
as criancgas para garantir
que nao brincam com a
fritadeira de ar quente.

Esta fritadeira de ar quente
nao se destina a ser utilizada
com um temporizador
externo ou um sistema

de controlo remoto
independente.



o Para desconectar o

equipamento, desative todos

0s controlos, permutando-
0s para ‘off’, e de seqguida,

desacople a ficha da tomada.

« Nao utilize a fritadeira de ar
quente para qualquer outro
fim que nao o proposito a
que se destina.

« Quaisquer outros servicos
de manutencado deve ser
desempenhados por um

representante de assisténcia

autorizado; entre em
contacto com o servico
de Assisténcia ao cliente
(consultar pagina 21).

« Para mais instrucdes sobre
como proceder a limpeza
dos acessorios, consulte
a seccao Cuidados e
Manutencao (pagina 17).

 Este equipamento ndo
se destina a utilizacao
comercial. Para utilizacao
domeéstica apenas.

Quando fritar a ar quente

+ A fritadeira de ar quente
cozinha os alimentos com
ar quente, apenas. Nunca
encha os cestos com oleo
ou gordura.

e Nunca utilize a sua
fritadeira de ar quente sem
o(s) cestol(s) acoplado(s)
devidamente no
equipamento.

« Nao coloque na sua

fritadeira de ar quente
alimentos com dimensdes
superiores ao permitido ou
utensilios de metal, uma vez
que podem desencadear
um incéndio ou choques
elétricos.

Nao encha o cesto para

la das suas capacidades.

Se amontoar grandes
quantidades de alimentos,
estes podem acabar

por entrar em contacto

com as serpentinas de
aquecimento, traduzindo-se
num risco de incéndio.

Nao toque nos acessorios
(includindo a placa de
escoamento) durante o
processo de preparacao de
alimentos ou imediatamente
apos a sua conclusao.

Nao coloque papel, cartao,
plastico nao-resistente

a temperaturas elevadas

ou materiais semelhantes
dentro da sua fritadeira de ar
quente.

Nunca coloque papel
vegetal dentro da fritadeira
de ar quente sem alimentos.
A circulacao de ar pode
levantar o papel e fazer com
que toque nas serpentinas
de aquecimento.

Se optar por forrar o cesto
com folha de aluminio,
certifique-se que esta
nao entra em contacto
com 0s componentes de



aguecimento, evitando assim
O risco de sobreaguecimento
ou incéndios.

Utilize sempre recipientes
resistentes as temperaturas
elevadas. Tenha atencao

e cuidados redobrados se
utilizar recipientes que nao
sejam de metal ou vidro.

Para minimizar os riscos

de incéndios, mantenha a
sua fritadeira de ar quente
afastada de materiais
inflamaveis (cortinas, panos,
etc.). Certifique-se que apoia
e usa 0 equipamento numa
superficie nivelada, estavel

e resistente as temperaturas
elevadas, mantendo-o
sempre afastado de fontes de
calor ou liquidos.

Desligue imediatamente

a fritadeira de ar quente e
desacople-a da tomada se
reparar na saida de fumo
escuro. A saida de fumo
branco € normal, resultante
do aquecimento de gordura
Ou salpicos e respingos

de comida, porém, fumo
de cor escura sugere

que os alimentos estao a
quelmar ou esta perante
um problema no circuito.
Espere pelo cessar da saida
de fumo antes de remover
0 cesto. Se a causa nao for
alimentos queimados, entre
em contacto com o servico
de Assisténcia ao cliente
(consultar pagina 21).

o Para desligar a fritadeira de
ar quente, prima o botdo O
uma vez. A sua fritadeira de
ar quente apitara e devera
observar todos os botdes do
equipamento a apagar-se,
a excecao dobotao O, que
por sua vez se iluminara a
laranja.

¢ Nao deixe a sua fritadeira de
ar quente sem supervisao,
enquanto permanecer em
funcionamento. PT

Cabo de Alimentacao

 Desligue a fritadeira de ar
quente, antes de desacoplar
a ficha da tomada.

» Para desconectar o
equipamento, agarre
pela protecao da ficha e
desacople-a da tomada.
Nunca puxe pelo cabo de
alimentacao.

¢ Nao deixe o cabo elétrico
(ou qualquer outro cabo de
extensdo) pendurado sobre
a orla da mesa ou bancada
ou em contacto com
superficies quentes.

¢ Remova e descarte a
pelicula de protecao da ficha
de alimentacdo da fritadeira
de ar quente, para reduzir 0s
perigos de asfixia.

e Nunca use uma tomada que
se encontre encrustada na
superficie ou bancada em
que apoia a sua fritadeira de
ar quente.



« Ligue sempre a ficha a uma

tomada eléctrica com
ligacao

a terra. Nao modifique a
ficha de forma alguma.

A sua fritadeira de ar quente
deve somente ser utilizada
com sistemas elétricos de
220-240 V e 50Hz. Nao
ligue o0 equipamento a outro
tipo de tomada. (Figura 2)

Mantenha a sua fritadeira de
ar quente e respetivo cabo
fora do alcance de criancas
com idade inferior a 8 anos
de idade.

Caso o cabo de alimentacao
se revele danificado, a
Arovast ou outras entidades
lgualmente qualificadas
devem proceder a sua
substituicao, para mitigar
quaisquer riscos de
incéndio ou choques
elétricos. Por favor, entre
em contacto com o servico
de Assisténcia ao cliente
(consultar pagina 21).

Cabos de Extensao

 Estdo disponiveis cabos de

extensao mais longos, e
podem ser utilizados, desde
que exerca um cuidado
redobrado. Se utilizar um
cabo de extensao longo:

o O valor nominal elétrico
do cabo de extensao

deve ser pelo menos
equivalente ao da
fritadeira de ar quente.

« Disponha o cabo de
forma a que nao fique
pendurado ou suspenso
sobre a bancada ou
superficie, evitando assim
que as criancas o puxem
ou tropecem no mesmo,
Inadvertidamente.

« Se 0 aparelho possuir uma
ligacao a terra, certifique-
se que o cabo ou cabo
de extensdo € um cabo
de ligacdo a terra com 3
condutores.

AVISO: Qualquer outro tipo de
servico deve ser efetuado por
um representante de servigo
autorizado.



AVISO: Os itens assinalados
com o simbolo que se segue
podem atingir temperaturas
elevadas e devem ser
manuseados com um cuidado
redobrado.

ADVERTENCIA:
Superficie quente.

Este simbolo indica
que nao deve
descartar este produto
juntamente com
residuos domeésticos,
necessitando de ser entregue
a um posto de recolha para
reciclagem. O descarte e
reciclagem adequados ajudam
a preservar 0s recursos
naturais, a saude da populagao

e 0 melo ambiente.

Para mais informacdes quanto
ao descarte e reciclagem deste
produto, entre erm contacto
COmM O Seu MuUNICIPIO, Servicos
de eliminacao de residuos,

ou a loja onde adquiriu este
produto.

Este produto esta em
conformidade com as
normas RoHS.

Este produto permanece em
plena conformidade com

a Diretiva 2011/65/EU dos
Regulamentos na Restrigao
do Uso de Certas Substancias
Perigosas em Equipamentos
Elétricos e Eletronicos, de
2012 e respetivas alteracoes,
referentes a restri¢ao do

uso de certas substancias
perigosas em equipamentos
elétricos e eletronicos.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

PT



Configuracao da Aplicacao
VeSync

Nota:

« Aaplicagdo VeSync é continuamente alvo de
melhorias e pode vir a sofrer alteragées com o tempo.
Perante alguma diferenga mais significativa, siga
sempre as instrugdes indicadas na aplicagdo.

«  Enecessdrio um dispositivo para executar a
aplicagdo, uma ligagdo a rede Wi-Fi ou dados
moveis, bem como o 10S versdo 12 ou Android
versdo 7 (ou mais recente). Poderdo ser aplicadas as
taxas habituais de utilizagdo de dados ou envio de
mensagens. E necessario efetuar o registo.

1. Paratransferir a aplicagdo VeSync, leia o
cddigo QR ou procure por “VeSync' nas
lojas Apple App Store® ou na Google Play
Store.

Nota: Para utilizadores de Android"™, tera de escolher
"Allow” (Permitir) para utilizar o VeSync.

2. Abraaaplicagdo VeSync. Se ja possui uma
conta, inicie sessao, clicando em Log In. Para
criar uma nova conta, clique em Sign Up.

Nota: Deve criar a sua propria conta VeSync para usufruir
de servigos e produtos de terceiros. Estes ndo funcionardo
com uma conta de convidado. Através da conta VeSync,
pode também autorizar a sua familia e amigos a controlar a
sua fritadeira de ar quente inteligente.

3. Ligue a sua fritadeira de ar inteligente e
toque no ().

4. Prima + e selecione a sua fritadeira de ar
quente inteligente.

5. Siga as instrucdes cedidas pela aplicagéo
para configurar a sua fritadeira de ar
quente inteligente.

Nota:
« Pode alterar o nome e icone sempre que quiser,
acedendo ao ecrd da fritadeira de ar quente
inteligente e clicar

Desconectar da Ligacao Wi-Fi®

» Para desativar a ligagao Wi-Fi, prima
continuamente @ por 15 segundos até
que o indicador do Wi-Fi se apague. Assim
podera reverter a fritadeira de ar quente
inteligente para as configuragdes originais e
desconecta-la da aplicagdo VeSync.

« Paratornar a conectar, por favor, siga as
instrugdes cedidas pela aplicagdo VeSync
relativas ao emparelhamento com um
dispositivo.

Funcionalidades da Aplicacao
VeSync

A aplicagdo VeSync permite-lhe aceder a
funcionalidades adicionais da sua fritadeira de
ar quente inteligente, incluindo aquelas listadas
em baixo.

Telecomando

« Pode controlar todas as funcionalidades da
sua fritadeira de ar quente inteligente de
forma remota, exceto o inicio da preparacao
de alimentos (para permanecer em
conformidade com as regulamentagdes de
seguranga da UL).

e Pode ir monitorizando os progressos na
preparagao de alimentos a distancia.

Receitas na Aplicacao

« Pode encontrar na aplicacdo diversas
receitas pré-programadas e da autoria
da nossa equipa de chefes de culinaria
COSORI' Estas receitas configuram
automaticamente os valores recomendados
para duragao e temperatura.

e Crie e guarde receitas personalizadas.

Nota: A aplicagdo VeSync permanece em constante
atualizagcdo e melhoria, pelo que as suas funcionalidades
so tenderdo a aumentar.



FICAR A CONHECER A SUA FRITADEIRA
DE AR QUENTE INTELIGENTE

Nota:
Néo tente abrir a porgdo superior da sua fritadeira de ar quente. Este componente ndo é uma tampa

e O cesto e as placas de escoamento séo feitos de aluminio metalico com um revestimento antiaderente.

Diagrama da Fritadeira de Ar Quente [Figura 1.1]

1. Entradade Ar 5. Aberturas 9. Manipulo do Cesto
2. Saldade Ar 6. Painel de Controlo 10. Divisoria de Cestos
3. Pegas do corpo da fritadeira 7. Placas de Escoamento 11. Tenazes de Silicone
4. Cabo de Alimentacdo 8. Cesto

Diagrama do Ecra [Figura 1.2]

Nota: Sempre que prime o botdo de uma funcionalidade de preparagdo de alimentos, este ilumina-se a laranja para mostrar que
esta selecionado.

Painel de Controlo

A. Aumento/ Diminuigdo da Temperatura F. ZONA DE PREPARACAO

B. On/Off G. IGUALAR

C. Funcionalidades de Preparagdo de Alimentos H. ZONA?2

D. ZONA1 I.  Aumento/ Diminui¢do da Duragao

E. SINCRONIZAR J. Iniciar/Pausar

Ecra

a. Conjunto Superior de Elementos de Aquecimento ligado d. Indicador do Wi-Fi
Conjuntos Superior e Inferior de Elementos de e. Exibigdo da Temperatura
Aquecimento ligados f. Exibi¢ao da Duragdo

c. Estado de Preparacao

Nota: O indicador do Wi-Fi informa-o do estado de configuragdo do seu VeSync. Consulte as instru¢des na aplicacdo VeSync para
mais informagoes.

Mensagens exibidas no Ecra [Figura 1.3]
Cooking (A Cozinhar) [Figura a] & [Figura b] Cooking Finished (Fim da Preparagéo)
[Figura f]

Paused (Em Pausa) [Figura c] & [Figura d,
Y ( usa) [Fig 16 [Fig / Cooling (A Arrefecer) [Figura g/

Basket is Removed/Cooking Paused (Cesto
Removido/Preparagcdo em Pausa) [Figura e]
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Processo de Configuragao

1. Remova todos os materiais de embalagem,
aqueles no interior da fritadeira de
ar quente e no exterior, incluindo os
autocolantes provisorios e quaisquer
peliculas de plastico.

2. Coloque a fritadeira de ar quente numa
superficie nivelada, estavel e resistente
a altas temperaturas. Mantenha o
equipamento longe de areas suscetiveis a
sofrer danos por vapor ou ar quente (tal é o
caso de paredes ou armarios).

Nota: Deixe livre uma distancia de 13 cm / 5 polegadas atrds
e acima do equipamento. [Figura 3] Deixe espaco suficiente
na parte frontal da fritadeira de ar quente para conseguir
remover o cesto.

3. Lave abundantemente o cesto, a divisoria
de cestos e as placas de escoamento na
maqguina de lavar louga ou fazendo uso de
uma esponja nao-abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior da fritadeira
de ar quente com um pano ligeiramente
humido. Seque bem com uma toalha.

5. Insira novamente as placas de escoamento e
a divisoria dentro do cesto, e torme a coloca-lo
na fritadeira de ar quente. [Figura 5]

Nota: Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserir um lado
primeiro, e pressione para baixo no lado oposto. As placas
de escoamento podem apenas ser acopladas ao cesto de
uma unica forma. [Figura 4]

Teste de Funcionamento

Um teste de utilizagdo ajuda-lo-a a familiarizar-
se com a sua fritadeira de ar quente, sendo
ainda uma otima forma de se certificar que

estd a funcionar corretamente e limpa de
possiveis residuos que tenham permanecido
acumulados.

1. Certifique-se que os cestos da fritadeira de
ar quente estdo vazios e acople-a a tomada.

2. PrimaO).

3. Prima GRANDZONE (zona de preparagao).
Serd exibido no ecré “200°C" e "20 MIN".

4. Prima ~\~ para alterar a duragdo para 10
minutos.

5. Prima P para dar Inicio ao processo
de aquecimento. Terminado o teste, a
fritadeilra de ar quente avisa-lo-a com um
bipe.

6. Retire o cesto. Deixe o cesto arrefecer
completamente, por 10-30 minutos.

Nota:

e Qualquer fritadeira pode emitir um odor pldstico,
resultante do processo de fabricacdo. E uma ocorréncia
normal e esperada. Se o cheiro a pldstico ndo se
atenuar ou desaparecer apos uma utilizagdo de teste,
entre em contacto com Atengdo ao Cliente (consultar
a pagina 22)

e Tenha cuidado ao virar o cesto apos dar por concluida
a preparagdo de alimentos, para evitar a queda das
placas de escoamento, ndo coloque a sua seguranga e
bem-estar em risco.

Pecas de Silicone

e Asplacas de escoamento contém 4
pecas de silicone, feitas de um material
adequado para alimentos. Estas pegas
sdo responsaveis por manter a placa de
escoamento firmemente acoplada ao fundo
do cesto.

« Sempre que necessitar de acoplar as
placas de escoamento no cesto, incline-
as de forma a inserir um lado primeiro, e
pressione para baixo no lado oposto. As
placas de escoamento podem apenas ser
acopladas ao cesto de uma unica forma.
[Figura 5]

Nota: Forcar incorretamente a colocagdo da placa de
escoamento novamente no cesto pode provocar danos no
equipamento.

« Certifique-se que as criangas nao brincam
com as pegas de silicone, para mitigar o
risco de serem engolidas.



UTILIZAGCAO DA SUA FRITADEIRA DE AR
QUENTE INTELIGENTE

Pode utilizar a aplicagao VeSync para ir monitorizando o processo de preparagao de alimentos,
seguir receitas incluidas na aplicagdo e ter acesso a funcionalidades adicionais. Para uma lista de
funcionalidades inteligentes, consulte Funcionalidades da Aplicagdo VeSync (Pagina 8).

Fritar a ar quente

Nota:
e Néo coloque nada em cima da sua fritadeira de ar
quente. Se o fizer, estard a interferir com o fluxo de ar
e os seus resultados com a fritadeira serdo bastante
insatisfatorios. [Figura 6]

+ Relembre-se que uma fritadeira de ar quente ndo é
uma fritadeira convencional a oleo. Ndo encha o cesto
com dleo, gordura para fritar, ou qualquer outro liquido.

+ Tenha cuidado com a libertagdo de vapor de ar quente,
ao retirar o cesto da fritadeira de ar quente.

Tabela de Preparacao de Alimentos

Os resultados podem variar. Se esta em busca de receitas e inspiragdo para cozinhar, consulte a
aplicagdo VeSync.

: . ~ Intervalo de Intervalo de Poténcia Poténcia
Funcionalidade Temperatura | Duragdo = X R
Temperatura Duracgdo Superior Inferior
AIR FRY 200°C 20min | 120°-205°C 1-60 min YY) YY)
ROAST . . o ongo :
P 190°C 30min | 120°-205°C | 1-240 min 'Y, Y. 'Y, Y.
BAKE . . I i .
o 160°C 25min | 80°-205°C 1-240min | ' Y.Y.)
GRILL o ; °_240° R i
(e 240°C 10 min | 205°-240°C 1-30 min ' Y.Y.) N/A
REHEAT . . . o050 i .
G 165°C 15min | 40°-205°C 1-60 min 'Y, 'Y, )
DRY . o omo .
) 55°C 6h 35°-95°C 30min-48H | @ é

Nota: Os parametros de Poténcia Superior e Inferior aqui indicados sdo meramente ilustrativos, ndo correspondendo a
capacidade de lume real. A temperatura dos conjuntos de elementos de aquecimento superior e inferior pode variar. O intervalo
de temperaturas exibido no diagrama ilustra apenas de forma geral a temperatura maxima atingida por cada elemento de
aquecimento.

1



PT

12

Cozinhar Alimentos em Duas Zonas

Prepare alimentos diferentes, utilizando duas zonas
individuais, simultaneamente. Pode controlar as
duas zonas, ZONE 1 e ZONE 2, separadamente uma
da outra.

1. Acople as placas de escoamento e a divisoria
no cesto.

Nota:

« Asplacas de escoamento permitem que o dleo em
excesso escorra da comida para o fundo do cesto.

« Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserir um
lado primeiro, e pressione para baixo no lado oposto.

« Certas receitas excluem a utilizagdo de placas de
escoamento, como por exemplo, na preparagdo de
queques e paes.

2. Prima(}).
Selecione ZONE 1 (zona 1).

Selecione uma funcionalidade de preparacdo de
alimentos.

«w

5. Para personalizar valores, prima .~ ou ™~ para
alterar a duragdo e temperatura. Pode fazé-lo a
qualquer momento, enquanto estiver a cozinhar.
Para regressar as configuragdes originais apos
a sua alteragdo, prima novamente o botdo da
funcionalidade.

6. Selecione ZONE 2 (zona 2) e repita 0s passos
4¢e5.

7. Prima Pl para comegar a fritar a ar quente.

Nota: Se decidir que os alimentos numa das zonas de
preparagdo ja estdo prontos, ainda que a duragdo ainda ndo
tenha chegado ao fim, pode sempre optar por pausar a zona
em questdo, selecionando-a, ao premir ’ﬁ

8. Uma vez terminado o processo, a fritadeira de ar
quente apitard. No ecr, sera exibido "End” (Fim).

9. Retire o cesto da fritadeira de ar quente, tendo
cuidado com a fuga de vapor quente. Utilize
pingas ou outros utensilios resistentes as
temperaturas mais elevadas para remover os
alimentos do cesto.

ADVERTENCIA: Tenha cuidado ao virar o cesto, para evitar
a queda das placas de escoamento quentes.

10. Certifique-se que o cesto estd apoiado numa
superficie plana e nivelada.

11. Tenha cuidado com a possivel acumulacdo de
gordura ou Oleo quente no cesto. Para evitar
salpicos, escorra o oleo conforme necessario,
antes de tornar a acoplar o cesto. [Figura 9]

12. Aguarde para que arrefega, antes de proceder a
limpeza.

Pausar a Preparacao de Alimentos

A preparagao de alimentos € automaticamente
interrompida quando remove o cesto. Torne a inseri-
lo para retomar a preparagao.

Se preferir, prima Pl para pausar o processo
de preparacdo em ambas as zonas. Prima P |
novamente para retomar.

Pausar a duracao de preparagao numa
s0 zona (ao cozinhar com ambas)

1. Selecione a zona que pretende colocar em pausa.

Prima P|| para pausar o processo de preparagao
de alimentos.

3. Pararetomar a preparagao na zona colocada em
pausa, prima P|| novamente.

Nota: Pode ajustar as configuragdes (funcionalidades de
preparagdo de alimentos, duragdo e temperatura) durante
este periodo de pausa

Por fim a duragao de preparacao numa
s6 zona (ao cozinhar com ambas)

Se decidir que os alimentos numa das zonas de
preparagao ja estdo prontos, mesmo que a duragao
ainda nao tenha chegado ao fim, pode sempre optar
por parar esta zona. Prima continuamente o botdo
da zona correspondente por 3 segundos.

Sincronizacgao das Preparacoes

Programe as zonas de forma a que terminem de
cozinhar os alimentos ao mesmo tempo, mantendo
as funcionalidades de preparagdo e valores de
duracdo e temperatura diferentes entre si.

1. Acople as placas de escoamento e a diviséria no
cesto. [Figura 10]

Nota:

e Asplacas de escoamento permitem que o dleo em
excesso escorra da comida para o fundo do cesto.

e Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserirum
lado primeiro, e pressione para baixo no lado oposto.

« Certas receitas excluem a utilizagdo de placas de
escoamento, como por exemplo, na preparagdo de
queques e pdes.

2. Prima(!).

3. Selecione ZONE 1 (zona 1). Escolha uma
funcionalidade de preparagdo de alimentos e,
de seguida, altere os valores de temperatura e
duragdo ao premir -~ or .

4. Selecione ZONE 2 (zona 2). Escolha uma
funcionalidade de preparagdo de alimentos e,
de seguida, altere os valores de temperatura e
duragdo ao premir ™\ or .



Cozinhar Alimentos na Zona de
Preparacao

1. Coloque as placas de escoamento no cesto.
[Figura 7]

Nota:

« Asplacas de escoamento permitem que o dleo em
excesso escorra da comida para o fundo do cesto.

« Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserir um
lado primeiro, e pressione para baixo no lado oposto.

« Certas receitas excluem a utilizagdo de placas de
escoamento, como por exemplo, na preparagdo de
queques e paes.

Prima ().
Selecione (GRANDZONE),

Selecione uma funcionalidade de
preparacdo de alimentos.

Nota: Estas funcionalidades estdo programadas com
valores de duragdo e temperatura ideais para cozinhar
certos alimentos especificos. Se o desejar, pode também
personalizar os valores de duragdo e temperatura.

5. Para personalizar os valores de duragdo e
temperatura, prima -~ ou >~ para duragao
e temperatura. Pode fazé-lo a qualquer
momento, enquanto estiver a cozinhar.
Para regressar as configuragdes originais
apos a sua alteracdo, prima novamente o
botdo da funcionalidade. [Figura 8]

Prima P para comecar a fritar a ar quente.

7. Uma vez terminado o processo, a fritadeira
de ar quente apitara. No ecrd, sera exibido
"End" (Fim).

8. Retire o cesto da fritadeira de ar quente,
tendo cuidado com a fuga de vapor
quente. Utilize pingas ou outros utensilios
resistentes as temperaturas mais elevadas
para remover os alimentos do cesto.

ADVERTENCIA: Tenha cuidado ao virar o cesto, para evitar
a queda das placas de escoamento quentes.

a. Certifique-se que o cesto estad apoiado
numa superficie plana e nivelada.

b. Tenha cuidado com a possivel
acumulagdo de gordura ou Oleo quente
no cesto. Para evitar salpicos, escorra
0 Oleo conforme necessario, antes de
tornar a acoplar o cesto. [Figura 9|

9. Aguarde para que arrefecga, antes de
proceder a impeza.

Cozinhar Alimentos numa Zona
Individual

1. Acople as placas de escoamento e a
diviséria no cesto. [Figura 10]

Nota:

e Asplacas de escoamento permitem que o 6leo em
excesso escorra da comida para o fundo do cesto.

«  Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserirum
lado primeiro, e pressione para baixo no lado oposto.

« Certas receitas excluem a utilizagdo de placas de
escoamento, como por exemplo, na preparagdo de
queques e pdes.

Prima ().

Selecione o botdo da zona que pretende
utilizar.

4. Selecione uma funcionalidade de
preparacgao de alimentos.

Nota: Estas funcionalidades estdo programadas com
valores de duragdo e temperatura ideais para cozinhar
certos alimentos especificos. Se o desejar, pode também
personalizar os valores de duragdo e temperatura

5. Se preferir, altere os valores de temperatura
e duragao ao premir -~ ou ~~ . [Figura 8]

6. Prima Pl para comecar a fritar a ar quente.

7. Uma vez terminado o processo, a fritadeira
de ar quente apitara. No ecrg, sera exibido
"End” (Fim).

8. Retire o cesto da fritadeira de ar quente,
tendo cuidado com a fuga de vapor
quente. Utilize pingas ou outros utensilios
resistentes as temperaturas mais elevadas
para remover os alimentos do cesto.

ADVERTENCIA: Tenha cuidado ao virar o cesto, para evitar
a queda das placas de escoamento quentes

a. Certifique-se que o cesto esta apoiado
numa superficie plana e nivelada.

b. Tenha cuidado com a possivel
acumulagdo de gordura ou oleo quente
no cesto. Para evitar salpicos, escorra
o 6leo conforme necessario, antes de
tornar a acoplar o cesto. [Figura 9]

9. Aguarde para que arrefeca, antes de
proceder a limpeza.

PT
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5. Prima SYNC (sincronizar).

Prima p||. A zona com a duragdo mais longa
iniciard a preparagao de alimentos. Na outra
zona, devera poder observar a mensagem
"HoLd" (a aguardar). O aparelho iniciard o
processo de cozedura na segunda zona assim
que restar em ambas a mesma duragao de
preparagao até ao final.

7. Uma vez terminado o processo, a fritadeira de ar
quente apitara. No ecrg, serd exibido "End" (Fim).

Nota: Se decidir que os alimentos numa das zonas de
preparagdo ja estdo prontos, mesmo que a dura¢do
ainda ndo tenha chegado ao fim, pode sempre optar por
parar esta zona. Prima continuamente o botdo da zona
correspondente por 3 sequndos.

8. Retire o cesto da fritadeira de ar quente, tendo
cuidado com a fuga de vapor quente. Utilize
pingas ou outros utensilios resistentes as
temperaturas mais elevadas para remover os
alimentos do cesto.

ADVERTENCIA: Tenha cuidado ao virar o cesto, para evitar
a queda das placas de escoamento quentes

a. Certifique-se que o cesto estd apoiado numa
superficie plana e nivelada.

b. Tenha cuidado com a possivel acumulagdo de
gordura ou oleo quente no cesto. Para evitar
salpicos, escorra o dleo conforme necessario,
antes de tornar a acoplar o cesto. [Figura 9]

9. Aguarde para que arrefeca, antes de proceder a
limpeza.

Igualar a Preparacao de Alimentos

Iguale as configuragdes e parametros em ambas as
zonas, ZONE 1 e ZONE 2, de forma a que cozinhem com
amesma funcionalidade e valores de temperatura e
duragao. Isto permite-lhe cozinhar grandes quantidades
de comida ao mesmo tempo, ou até mesmo alimentos
diferentes segundo as mesmas configuragdes.

1. Acople as placas de escoamento e a diviséria no
cesto. [Figura 10]

Nota:

« Asplacas de escoamento permitem que o dleo em
excesso escorra da comida para o fundo do cesto.

« Sempre que necessitar de acoplar as placas de
escoamento no cesto, incline-as de forma a inserir um
lado primeiro, e pressione para baixo no lado oposto.

« Certas receitas excluem a utilizagdo de placas de
escoamento, como por exemplo, na preparagdo de
queques e paes.

2. Prima().

3. Selecione ZONE 1 (zona 1). Escolha uma
funcionalidade de preparacdo de alimentos e,
de seguida, altere os valores de temperatura e
duragdo ao premir -\ or .

4. Prima MATCH (igualar) de forma a copiar as
configuragdes na ZONE 1 (zona 1) para a ZONE
2 (zona 2).

5. Prima P para iniciar o processo de preparagdo
em ambas as zonas.

6. Uma vez terminado o processo, a fritadeira de ar
quente apitara. No ecré, sera exibido "End” (Fim).

7. Retire o cesto da fritadeira de ar quente, tendo
cuidado com a fuga de vapor quente. Utilize
pingas ou outros utensilios resistentes as
temperaturas mais elevadas para remover os
alimentos do cesto.

ADVERTENCIA: Tenha cuidado ao virar o cesto, para evitar
a queda das placas de escoamento quentes

a. Certifique-se que o cesto estd apoiado numa
superficie plana e nivelada.

b. Tenha cuidado com a possivel acumulagao
de gordura ou oleo quente no cesto. Para
evitar salpicos, escorra o 6leo conforme
necessario, antes de tornar a acoplar o cesto.
[Figura 9|

8. Aguarde para que arrefeca, antes de proceder a
limpeza.

Guia de Preparacao de Comida
Divisoria

e Adivisdria ndo isola completamente a
transferéncia de calor e os possiveis salpicos
de comida entre ambos os cestos durante o
processo de preparacdo. E uma ocorréncia
normal e esperada.

Encher em demasia

e Seencher o cesto em demasia, a comida ndo
serd cozinhada uniformemente.

e« ADVERTENCIA: Nio amontoe os alimentos. Se
amontoar grandes quantidades de alimentos,
estes podem acabar por entrar em contacto com
as serpentinas de aquecimento, traduzindo-se
num risco de incéndio.

Usar dleo

. Se optar por adicionar um pequeno fio de dleo
aos alimentos, estes ficardo com uma textura
mais crocante. Nao utilize mais do que 30 mL / 2
colheres de oOleo.

. Os sprays de 6leo alimentar sdo excelentes para
aplicar pequenas porgdes uniformemente em
todos os alimentos.

e Nao use oleos alimentares em spray com gas
propulsor. O gas propulsor poderd danificar o
revestimento antiaderente do cesto.



Dicas para a Preparacao de Comida

. Pode fritar a ar quente quaisquer congelados ou
alimentos que ndo possarm ser preparados num forno.

. Para fazer bolos, empadas, ou outros alimentos com
recheios ou massa, coloque a comida num recipiente
resistente as altas temperaturas antes de a colocar
dentro do cesto.

. Fritar a ar quente alimentos com alto teor de gordura
podera fazer com que esta escorra e se acumule
debaixo das placas de escoamento. Para evitar a
formagdo excessiva de fumo durante a preparagao
de alimentos, remova e descarte estes vestigios de
gordura, quando terminar de cozinhar.

. Alimentos marinados em liquidos podem criar
salpicos e fumo em excesso. Seque-o0s levemente com
papel absorvente antes de os cozinhar.

Batatas Fritas

. Adicione 8-15 mL / meia colher a 1 colher de dleo para
uma textura crocante

. Se fizer batatas fritas utilizando batatas cruas, submerja
as batatas por cozinhar em dgua por um periodo de 15
minutos para remover o amido em excesso antes de
as fritar. Enxugue-as com uma toalha antes de juntar
o dleo

. Corte as batatas por cozinhar em pedagos mais
pequenos para uma textura ainda mais crocante.
Experimente cortar as batatas em tiras de 0,6 por
7,6-cm / 1 quarto de polegada por 3 polegadas.

Nota: Para mais dicas e receitas, consulte a aplicagdo
VeSync e o Guia Pratico de Referéncia.

Outras Funcionalidades

Alteragao das Unidades de Temperatura

. Prima continuamente os botdes de temperatura - e
~ por 3 segundos.

. A fritadeira de ar quente apitara uma vez, sinalizando
a alteragdo da unidade de temperatura de Celsius para
Fahrenheit.

. Repita o processo para mudar novamente para Celsius.

Ligar/Desligar os Sons

. Prima continuamente os botdes de temperatura ™
e de duragdo ™ , ao mesmo tempo por 3 segundos,
até ouvir a fritadeira de ar quente a apitar uma vez

. Repita para tornar a ligar os sons.

Pausa

. Prima >l para pausar o processo de preparagao
de alimentos. A fritadeira de ar quente cessard o
aquecimento, e o simbolo ’“ ficara a piscar até que
prima » || novamente para retomar a preparagao de
alimentos.

. Apds 20 minutos de inatividade, a fritadeira de ar
quente desliga-se automaticamente.

. Esta funcionalidade permite-lhe pausar a preparagao
de alimentos sem remover o cesto da fritadeira de ar
quente.

Configuracoes das Funcionalidades de
Preparacao de Alimentos

Optar por um programa de preparacdo de alimentos é a
forma mais facil de cozinhar com a sua fritadeira de ar
quente. Estas funcionalidades estdo programadas com
valores de duragao e temperatura ideais para cozinhar
certos alimentos especificos.

. Se deseja personalizar uma funcionalidade:

. Escolha uma dada funcionalidade e ajuste os
valores de duragao e temperatura,

Nota: Para aumentar ou diminuir rapidamente os valores de
duragdo ou temperatura, prima continuamente os botées
AN ou NV

. Prima continuamente o botdo da funcionalidade
até ouvir a fritadeira de ar quente a apitar uma vez.

. Se deseja repor os valores originais de uma
funcionalidade:

. Sem fazer alteragdes, prima continuamente o
botéo da funcionalidade e GRANDZONE (zona de
preparagdo) simultaneamente por 3 segundos, até
ouvir a fritadeira de ar quente a apitar uma vez.

. Para repor os valores originais de todas as
funcionalidades:

. Prima continuamente ZONE 1 (zona 1) e ZONE
2 (zona 2) ao mesmo tempo durante 3 segundos,
até que a fritadeira de ar quente apite uma vez

Retomar automaticamente o processo de cozedura

. Sempre que retirar o cesto, a fritadeira de ar
quente interrompera o processo de cozedura
automaticamente.

. Quando volta a colocar o cesto na fritadeira, o
processo de cozedura € retomado de imediato com
base nas configuragdes previamente selecionadas.

PT
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Desligamento Automatico

Se os seguintes modos permanecerem inativos durante o tempo correspondente, o aparetho entrara

no modo “desligado” quando néo estiver conectado a rede. (min)

Ligado

Todas as fungdes de cozimento terminadas

Pré-aquecimento ou Pausa

19

13

19

Standby Automatico

Se o seguinte modo permanecer inativo durante o tempo correspondente, o aparelho entrara em

modo de standby em rede quando estiver conectado a rede. (min)

Ligado

Todas as fungdes de cozimento terminadas

Pré-aquecimento ou Pausa

19

13

19




CUIDADOS E MANUTENGAO

Nota:

* Certifique-se que limpa o cesto da fritadeira de ar
quente e as placas de escoamento apds cada utilizagdo.

e Forrar o cesto com papel de aluminio (com excegdo
das placas de escoamento), facilitard imenso o
processo de limpeza.

1. Desligue a fritadeira de ar quente e
desacople-a da tomada. Aguarde para que
arrefeca na totalidade, antes de proceder
a limpeza. Remova o cesto para acelerar o
processo de arrefecimento

2. Limpe o exterior da fritadeira de ar quente com

um pano humido, se necessario.

3. Tanto o cesto como as placas de escoamento
da sua fritadeira podem ser lavados na
maquina de lavar louga. Ou, se preferir,
pode também lava-los com agua quente e
detergente para a louga, e esfrega-los com
uma esponja ndo-abrasiva. Deixe-os de molho
na agua, se necessario.

Nota:
« O cesto e as placas de escoamento da sua fritadeira
possuem um revestimento antiaderente. Evite usar
utensilios de metal e materiais de limpeza abrasivos.

ACESSORIOS

4. Paranodoas de gordura dificeis:

a. Numa pequena tigela, misture 30 g/ 2
colheres de bicarbonato de sodio e 15 mL / 1
colher de agua para formar uma pasta facil
de aplicar.

b. Use uma esponja para espalhar a pasta no
cesto e placas de escoamento e esfregue os
componentes. Aguarde 15 minutos antes de
passar o cesto e as placas de escoamento
por agua.

c. Lave bem o cesto e as placas de
escoamento com agua e sabao antes da sua
utilizagdo. PT

5. Limpe o interior da fritadeira de ar quente
com uma esponja ndo-abrasiva ligeiramente
humida ou um pano. Nao mergulhe o
equipamento em agua. Se necessario, limpe
as serpentinas de aquecimento para retirar
quaisquer vestigios de comida. [Figura 11]

6. Seque antes de utilizar.

Nota: Certifique-se que a serpentina de aquecimento esta
completamente seca antes de ligar a fritadeira de ar quente

Estdo disponiveis acessorios adicionais e sobresselentes para a sua fritadeira de ar quente. Para mais
informagdes, entre em contacto com o servico de Atengdo ao Cliente (consultar a pagina 22).

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

A VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation declara pelo presente meio que o produto permanece em
plena conformidade com os requisitos essenciais e outras disposi¢des pertinentes da Diretiva 2014/53/EU,

com os Regulamentos de Equipamento de Radio de 2017 (Reino Unido) e todos os requisitos de outras diretivas
aplicaveis da UE e Reino Unido. Pode encontrar a versdao completa da declaragao de conformidade em:

https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Este equipamento deve ser instalado e operado com uma distancia minima de 20 cm entre o radiador e
o corpo. Este transmissor ndo deve ser colocado ou operado em conjunto com qualquer outra antena ou

transmissor.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel Solugédo

A fritadeira de ar quente néo liga.

Certifique-se que acoplou a ficha da fritadeira de ar quente a tomada.

Empurre firmemente o cesto para a fritadeira de ar quente, para garantir que
fica bem acoplado

Como posso pausar o processo de
preparacdo numa zona quando
estiver a cozinhar com duas zonas?

Para colocar uma zona em pausa, primeiro prima o botao correspondente
a essa zona e, de seguida, prima pp|| Para pausar ambas as zonas em
simultaneo, basta premir p||.

Como posso parar o processo de
preparacdo numa zona quando
estiver a cozinhar com duas zonas?

Para parar por completo o processo de preparagdo numa zona, prima
continuamente o botdo da zona em questdo durante 3 seqgundos

E seguro colocar o cesto em cima
da bancada de cozinha?

O cesto aquece durante o processo de cozedura. Tenha cuidado ao manusea-
lo e coloque-o apenas sobre superficies resistentes as altas temperaturas

Os alimentos ndo estdo cozinhados
na totalidade.

Opte por colocar por¢des mais pequenas de alimentos dentro do cesto. Se o
cesto estiver demasiado cheio, os alimentos ndo cozinhardo por completo

Aumente a temperatura ou duragdo da cozedura

A comida ndo foi cozinhada de
forma uniforme.

Necessita de agitar ou virar quaisquer alimentos que fiquem empilhados e
amontoados durante a preparagdo.

Os alimentos ndo adquirem uma
textura crocante apos fritar a ar
quente.

Pincelar uma pequena porgao de dleo nos alimentos, ou aplicar um pouco
oleo alimentar em spray, pode ajudar a obter a textura crocante que procura
(consultar Guia de Preparagdo de Comida, pagina 14)

As batatas fritas ndo foram
cozinhadas devidamente.

Consultar Batatas Fritas, pagina 15.

O cesto néo desliza para o interior
da fritadeira de ar quente com
facilidade e seguranca.

Certifique-se que o cesto ndo contém mais alimentos do que a sua
capacidade.

Certifique-se que as placas de escoamento estdo firmemente acopladas
dentro do cesto.

A fritadeira de ar quente esta a
libertar fumo de cor branca ou
vapor.

A fritadeira de ar quente pode libertar algum fumo de cor branca ou vapor,
quando a utilizar pela primeira vez ou simplesmente devido a preparagdo de
alimentos. E uma ocorréncia normal e esperada.

Certifique-se que o cesto e o interior da fritadeira de ar quente sdo limpos
devidamente e ndo ficam vestigios de gordura nos componentes.

Cozinhar alimentos com um alto teor de gordura pode levar a acumulagdo
de gordura por debaixo das placas de escoamento. Este dleo produzira fumo
de cor branca, e o cesto ficard mais quente do que o normal. Trata-se de uma
ocorréncia normal e esperada e ndo deve afetar o processo de preparagdo de
comida. Manuseie o cesto com cuidado

A fritadeira de ar quente esta a
libertar fumo de cor escura.

Desligue a sua fritadeira de ar quente imediatamente. Furno de cor escura
normalmente indica que os alimentos estdo a queimar ou que estd perante
um problema no circuito. Espere pelo cessar da saida de fumo antes de
remover o cesto. Se a causa ndo for alimentos queimados, entre em contacto
com Atencéo ao Cliente (consultar a pagina 22)

A fritadeira de ar quente emite um
odor plastico.

Qualquer fritadeira pode emitir um odor plastico, resultante do processo de
fabricagédo. E uma ocorréncia normal e esperada. Siga as instrugdes para levar
a cabo um Teste de Funcionamento (pagina 10) e assim ver-se livre do odor
plastico caracteristico. Se ainda assim o odor plastico persistir, por favor, entre
em contacto com Atengdo ao Cliente (consultar a pagina 22)

O tempo de preparacio pode
ser mais longo, a utilizar a
Zona de Preparagdo ou com a
funcionalidade de Igualar as
Preparacoes.

E uma ocorréncia normal e esperada. Grandes quantidades de alimentos
levarm mais tempo a preparar.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS (CONT.)

Problema

Possivel Solugédo

Como posso ajustar os valores de
temperatura ou duracgao durante a
utilizagcdo de uma unica zona?

Comece por selecionar a Zonaativa, e de seguida use as setas de TEMP
(temperatura) para ajustar os valores de temperatura e as setas de TIME
(duragdo) para ajustar a duragéo.

O aparelho exige uma etapa de
pré-aquecimento?

O aparelho ndo necessita de uma etapa de pré-aquecimento

Posso cozinhar diferentes
alimentos em cada zona, sem
preocupagdes quanto a uma
possivel contaminacgéo cruzada?

Sim, ambas as zonas sdo independentes e isoladas uma da outra, com
elementos de aquecimento e ventilagdo distintos.

O ecra exibe o Cédigo de Erro “E1".

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura superior da ZONE 1
(zona 1). Entre em contacto com Atencdo ao Cliente (consultar a pagina 22)

O ecra exibe o Cédigo de Erro “E2".

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura superior da ZONE 1 (zona
1). Entre em contacto com Atencgdo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecra exibe o Cédigo de Erro
“E21".

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura inferior da ZONE 1 (zona
1). Entre em contacto com Atengédo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecri exibe o Cédigo de Erro
"E22".

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura inferior da ZONE 1 (zona
1). Entre em contacto com Atencgdo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecri exibe o Cédigo de Erro “E3".

Foi ativada a protegdo contra sobreaquecimento da ZONE 1 (zona 1) da
fritadeira de ar quente. Desligue a fritadeira de ar quente e desacople-a da
tormada, para que possa arrefecer por completo. Se o ecrd continuar a exibir
"E3’, entre em contacto com Atengdo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecra exibe o Cédigo de Erro
“E24".

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura superior da ZONE 2 (zona
2). Entre em contacto com Atengéo ao Cliente (consultar a pagina 22)

O ecra exibe o Cédigo de Erro
“E25".

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura superior da ZONE 2 (zona
2). Entre em contacto com Atengéo ao Cliente (consultar a pagina 22)

O ecra exibe o Cédigo de Erro
“E26".

Existe um circuito aberto no monitor de temperatura inferior da ZONE 2
(zona 2). Entre em contacto com Atengéo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecra exibe o Cédigo de Erro
"E27".

Existe um curto-circuito no monitor de temperatura inferior da ZONE 2 (zona
2). Entre em contacto com Atengdo ao Cliente (consultar a pagina 22).

O ecri exibe o Cédigo de Erro
"E28".

Foi ativada a protegédo contra sobreaquecimento da ZONE 2 (zona 2) da
fritadeira de ar quente. Desligue a fritadeira de ar quente e desacople-a da
tomada, para que possa arrefecer por completo. Se o ecra continuar a exibir
"E28’, entre em contacto com Atengéo ao Cliente (consultar a pagina 22).

Se o seu problema ndo se encontra aqui listado, por favor, entre em contacto com Atencao ao

Cliente (consultar a pagina 22).
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INFORMACOES
SOBRE A GARANTIA
LIMITADA

Designacéo do | Fritadeira de ar quente Dual
produto | Blaze TwinFry™ de 10 L

Modelo | CAF-TF101S-AEUR

Para sua propria referéncia, recomendamos
vivamente que registe e conserve o ID do seu
pedido e a data de aquisi¢do do produto.

Data de
Aquisicao do
Produto

ID do Pedido

Garantia Limitada do Produto Cosori

Garantia de Produto de Consumidor Limitada a Dois (2)
Anos*

A Vesync Germany GmbH (“Etekcitty”) garante e assegura
que o produto se encontra isento de defeitos, tanto a nivel
de materiais como processo de fabrico, por um periodo

de 2 anos desde a data de aquisicdo original (“Periodo
de Garantia Limitada”), sob condicao que o produto seja
utilizado em conformidade com as suas instru¢des de

uso e manutencao (isto €, no ambiente a ele destinado e
segundo condigdes normais e esperadas). *Esta garantia
ndo Ihe limita os direitos cedidos ou conferidos pelas
legislagées nacionais ou regionais respeitantes a defesa
do consumidor em vigor na sua regiéo, sendo o Periodo
de Garantia Limitada alargado por forca dos requisitos
aplicdveis, nestes casos.

Os Beneficios Conferidos pela sua Garantia Limitada

Durante o Perfodo de Garantia Limitada e no ambito desta
Apdlice de Garantia limitada, a Vesync, a seu Unico e
exclusivo critério, fica responséavel por (i) reembolsar o valor
da compra, caso esta tenha sido efetuada diretamente a
partir da loja online Cosori, (i) reparar quaisquer defeitos
de material ou fabrico, (jii) substituir o produto com outro de
valor igual ou superior, ou ainda, (iv) conceder crédito de
loja de um montante equivalente ao valor da compra.

Quem Fica Abrangido pelas Condigées?

A garantia limitada abrange unicamente o consumidor do
produto responsavel por efetuar a compra originalmente,
nao sendo por isso transmissivel a quaisquer proprietarios
subsequentes do produto, independentemente da

sua transferéncia de propriedade durante o periodo
especificado da garantia limitada. O consumidor
responsavel pela aquisicdo original deve disponibilizar uma
apuracao do defeito ou avaria e prova da data de aquisicdo
do produto, para ter acesso aos beneficios conferidos pela
sua Garantia Limitada.

Tenha Cautela com Distribuidores e Vendedores Nao-
Autorizados

Esta garantia limitada ndo abrange produtos adquiridos
através de distribuidores e vendedores ndo-autorizados.
A garantia limitada da Vesync abrange unicamente
produtos adquiridos a partir de distribuidores e vendedores
autorizados, sujeitos ao controlo de qualidade da Vesync
e que estejam comprometidos a sua implementag&o. Por
favor, tenha em consideracdo que os produtos adquiridos
através de péaginas ou distribuidores nao-autorizados
podem ser contrafeitos, j& usados, defeituosos, ou
inadequados para uso no seu pais. Pode zelar pela sua
seguranca e a dos seus produtos, ao certificar-se que
adquire somente produtos diretamente a partir da Vesync
ou dos seus distribuidores autorizados.

Se possui questoes sobre um vendedor em particular, ou
acredita que pode ter adquirido um produto a partir de um
vendedor ndo-autorizado, por favor, entre em contacto com
a nossa equipa de Atencao ao Cliente.

Que Situacées Nao se Encontram Abrangidas pela
Garantia?

* Desgaste natural e esperado, incluindo dos
componentes que se possam deteriorar com o
tempo, tais como o balde coletor, filtro, escova de
rolo, bateria, e cabo de alimentagdo, ou danos de
carpete ou piso resultantes de uso indevido.

* Se a prova de aquisicao do produto sofreu alteracées
ou caso esta se encontre ilegivel.

* Se o numero do modelo, nimero de série ou codigo
de data de producao no produto sofreram alteracoes,
foram removidos ou caso se encontrem ilegiveis.

* Se o produto foi modificado, jé ndo apresentando a
sua condicdo original.

* Se o produto ndo foi utilizado em conformidade com
as direcOes e instrugdes expressas no manual de
utilizador.

¢ Danos resultantes da ligagao de periféricos,
equipamento adicional ou acessorios além daqueles
recomendados no manual de utilizador.

¢ Danos ou defeitos resultantes de acidentes, uso
indevido e ma utilizacdo, ou manutencdo impropria
ou inadequada.

* Danos ou defeitos resultantes de servigos ou
reparagdes no equipamento por parte de prestadores
de servicos ndo-autorizados ou qualquer entidade
que nado a Vesync.

* Danos ou defeitos que decorram do uso comercial,
aluguer, ou qualquer uso do produto que nao o
destinado originalmente.

* Se a unidade sofreu danos, incluindo, sem limitacéao,
a danos causados por animais, raios, valores de
tensdo anormais, incéndios, desastres de causa
natural, transporte, maquina de lavar louca, ou
exposicdo a agua (@ menos que expressamente
indicado no manual de utilizador que o produto pode
ser lavado na maquina de lavar louca).

* Danos acidentais ou subsequentes.

* Danos ou defeitos que excedam o custo do produto.

Como Reclamar os Servigos de Garantia Limitada a que
Tem Direito em 5 Passos Simples:

1. Certifique-se que o produto ainda se encontra
inserido no periodo de garantia limitada especificado.



2. Certifique-se que possui uma cépia da fatura e ID do
Pedido ou uma prova de aquisicdo do produto.

3. Certifiqgue-se que tem consigo o produto.
NAO descarte do seu produto antes de entrar em
contacto connosco.

4. Entre em contacto com a nossa Equipa de Atencdo
ao Cliente .

5. Uma vez que o seu pedido receba a aprovacdo da
Equipa de Atencéo ao Cliente, por favor, avance com
a devolucdo do produto com uma cépia da fatura e
do ID do pedido.

Recurso Unico e Exclusivo

A GARANTIA LIMITADA ACIMA MENCIONADA CONSTITUI
A RESPONSABILIDADE EXCLUSIVA DA VESYNC GERMANY
GMBH BEM COMO O SEU RECURSO UNICO E EXCLUSIVO,
DERIVADOS DE INFRACOES DE QUAISQUER GARANTIAS
OU OUTRAS INCONFORMIDADES DO PRODUTO,
ABRANGIDOS PELA DECLARACAO DE GARANTIA
LIMITADA DO PRODUTO. ESTA GARANTIA LIMITADA E
EXCLUSIVA, PREVALECENDO EM LUGAR DE QUAISQUER
OUTRAS GARANTIAS. NENHUM FUNCIONARIO OU
COLABORADOR DA VESYNC GERMANY GMBH OU DE
QUALQUER OUTRA ENTIDADE ESTA AUTORIZADO A
CONCEDER QUAISQUER GARANTIAS, ALEM DA GARANTIA
LIMITADA EXPRESSA NESTA DECLARACAO DE GARANTIA
LIMITADA DO PRODUTO.

Exclusdo de Garantias Limitadas

NA MEDIDA MAXIMA DO QUE E PERMITIDO POR

LEI E REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR, EXCETO
CONFORME GARANTIDO NESTA APOLICE DE GARANTIA
LIMITADA DO PRODUTO, A VESYNC GERMANY GMBH
FICA ENCARREGUE DE DISPONIBILIZAR OS PRODUTOS
ADQUIRIDOS A PARTIR DA VESYNC GERMANY GMBH
NO ESTADO EM QUE ESTES SE ENCONTRAM (‘AS IS”),
REJEITANDO DESTA FORMA QUAISQUER GARANTIAS,
TANTO EXPRESSAS COMO IMPLICITAS, LEGAIS OU DE
QUALQUER OUTRO TIPO, INCLUINDO SEM LIMITACAO
A QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZAGAO, DE
NAO-INFRACAQ, E DE APTIDAO PARA UMA UTILIZACAO
EM PARTICULAR.

Limitacoes de Responsabilidade

NA MEDIDA MAXIMA DO QUE E PERMITIDO POR LEI

E REGULAMENTOS LEGAIS EM VIGOR, EM NENHUMA
CIRCUNSTANCIA OU SITUACAO DEVERA A VESYNC
GERMANY GMBH, AS SUAS FILIAIS OU LICENCIANTES,
PRESTADORES DE SERVICOS, FUNCIONARIOS, AGENTES,
DIRIGENTES OU DIRETORES SER RESPONSABILIZADOS
POR:

(a) DANOS DE QUALQUER NATUREZA RESULTANTES
OU ASSOCIADOS A AQUISICAO DE PRODUTOS DA
VESYNC GERMANY GMBH QUE EXCEDAM OS PRECOS
DE AQUISICAO PAGOS PELO CONSUMIDOR DESTES
PRODUTOS, OU

(b) DANOS INDIRETOS, ESPECIAIS, INCIDENTAIS,
SUBSEQUENTES OU PUNITIVOS, AINDA QUE A VESYNC
GERMANY GMBH OU QUALQUER UM DOS SEUS
DISTRIBUIDORES TENHAM SIDO ACONSELHADOS
QUANTO A POSSIBILIDADE OU PROBABILIDADES DA
OCORRENCIA DESTES DANOS.

E ISTO INDEPENDENTEMENTE DA CAUSA INERENTE,
SEJA POR DELITO (INCLUINDO NEGLIGENCIA),
VIOLACAO DOS TERMOS DE CONTRATO, OU QUALQUER
OUTRA SITUACAO. A NOSSA RESPONSABILIDADE

NAO PODERA, EM QUALQUER CIRCUNSTANCIA,
ULTRAPASSAR O MONTANTE EFETIVAMENTE PAGO
PELO CONSUMIDOR NA AQUISICAO DO PRODUTO COM
DEFEITO, E NAO SEREMOS RESPONSABILIZADOS, EM
QUALQUER CIRCUNSTANCIA, POR DANOS OU PERDAS
SUBSEQUENTES, INCIDENTAIS, ESPECIAIS OU PUNITIVOS,
TANTO DIRETOS COMO INDIRETOS.

EXCETO CONFORME EXPRESSO NESTA DECLARACAO DE
GARANTIA LIMITADA DO PRODUTO, A VESYNC GERMANY
GMBH NAO PODERA SER RESPONSABILIZADA PELOS
CUSTOS ASSOCIADOS A SUBSTITUICAO OU REPARACAO
DE PRODUTOS A ELA ADQUIRIDOS, INCLUINDO, SEM
LIMITACAO, CUSTOS DE MAO DE OBRA, INSTALAGAO,

OU OUTROS CUSTOS INCORRIDOS PELO UTILIZADOR E,
PARTICULARMENTE, QUAISQUER CUSTOS ASSOCIADOS

A REMOCAO OU SUBSTITUICAO DE QUALQUER
PRODUTO.

Outros Direitos De Que Pode Usufruir

EM CERTAS JURISDICOES, NAO E PERMITIDO: (1) A
EXCLUSAO DE GARANTIAS IMPLICITAS; (2) A LIMITACAO
DA DURACAO DE GARANTIAS IMPLICITAS; E/ OU (3) A
EXCLUSAO OU LIMITACAO DE DANOS INCIDENTAIS OU
SUBSEQUENTES; TENDO ISTO EM CONTA, ALGUNS DOS
TERMOS EXPRESSOS NESTA APOLICE PODERAO NAO
SE APLICAR AO SEU CASO EM PARTICULAR. NESTAS
JURISDICOES TERA APENAS ACESSO AS GARANTIAS
IMPLICITAS EXPRESSAMENTE EXIGIDAS DE ACORDO
COM OS TERMOS LEGAIS EM VIGOR. AS LIMITACOES DE
GARANTIAS, RESPONSABILIDADE E INDEMNIZACOES
SAO APLICAVEIS NA MEDIDA MAXIMA DO POSSIVEL
PERMITIDO POR LEI.

AINDA QUE ESTA GARANTIA LIMITADA LHE CONFIRA
DIREITOS LEGAIS ESPECIFICOS, E POSSIVEL QUE
POSSUA OUTROS DIREITOS NA SUA JURISDICAO. ESTA
DECLARACAO DE GARANTIA LIMITADA PERMANECE
SUJEITA A LEGISLACAO APLICAVEL, TANTO A SUA
SITUACAO COMO AO PRODUTO. POR FAVOR, ESTUDE A
LEGISLACAO EM VIGOR NA SUA JURISDICAO PARA TER
UM PLENO CONHECIMENTO DOS SEUS DIREITOS.

Alteracdes nesta apdlice

Reservamo-nos o direito de alterar os termos e
disponibilidade desta garantia limitada, a nosso critério,
porém, as alteragcdes ndo serdo implementadas de forma
retroativa.

A presente garantia € da autoria de:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Disseldorf, Alemanha
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ATENCAO AO CLIENTE

Caso ainda possua questdes ou duvidas sobre o seu novo produto, por favor, ndo hesite em
entrar em contacto com a nossa equipa de Atencdo ao Cliente, sempre disponivel a ajudar.

Endereco de e-mail:
soporte@cosori.site

*Por favor tenha consigo a fatura e o ID da sua encomenda antes de entrar em contacto com o
servigo de Assisténcia ao Cliente.

Atribuicoes

A Google, Android, e Google Play sdo marcas comerciais da Google LLC.
A App Store® é marca comercial da empresa Apple.
A Wi-Fi® é uma marca comercial registada da Wi-Fi Alliance®.

A 10S é marca comercial registada da empresa Cisco Systems, Inc. e/ou dos seus afiliados nos
Estados Unidos e diversos outros paises.

O nome e logdtipos da Bluetooth® sdo marcas comerciais registadas da propriedade da empresa
Bluetooth SIG Inc., e qualquer utilizacdo das mesmas pela VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
Corporation ocorre mediante licenga. As restantes marcas e nomes comerciais coincidem e
pertencem aos seus respetivos proprietarios.

PARTILHE CONNOSCO AS SUAS CRIAGOES

Esperamos que este manual tenha sido util e prestavel. Mal podemos esperar por ver as suas
incriveis criagdes, e acreditamos que ira querer partilhar as suas melhores fotos connosco! A
nossa comunidade aguarda as suas partilhas—escolha a sua plataforma predileta da lista indicada
em baixo. Tire fotos, identifique-nos, e inclua os nossos hashtags sem receio, chef Cosori!

@cosori_pt Aceder a Dados na UE
- Ao utilizar a aplicagdo VeSync para ligar o
seu produto, a aplicacdo pode gerar dados.
Pode aceder, recuperar ou eliminar esses
dados, se necessario. Para mais detalhes,
visite:

@Cosori Portugal

f




Innholdsfortegnelse

Pakkeinnhold

Spesifikasjoner

Viktige Forholdsregler & Advarsler
Bli kjent med din smarte airfryer
For forstegangsbruk

Bruk Din Smarte Airfryer

Stell og vedlikehold

Tilbeher

Feilsgking

Begrenset Garantiinformasjon
Kundestotte
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Pakkeinnhold

1 x Dobbel-Blaze TwinFry™ 10-Liter Airfryer

2 x Frityrplate

1 x Kurvdeler

1 x Silikontenger

1 x Bruksanvisning

1 x Hurtigstartveiledning

Spesifikasjoner

Modell
Stremforsyning

Nominell effekt

Kapasitet

Temperaturspenn

Tidsramme

Dimensjoner
(inkludert
handtak)

Vekt
Wi-Fi®
frekvensomrade

Bluetooth®
frekvensomrade

Stromforbruk
for nettverk i
Ventemodus

Av-modus
stromforbruk

CAF-TF101S-AEUR
AC 220-240V, 50Hz

2800 W

10L
35°-240°C/
95°-465°F
1min-48t
33,8D x 51,8W x
31,3Hcm /
13,3D x 20,4W x
12,3H in
9,2kg/201b

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<2.0W

<03W



LES GJENNOM 0G SPAR PA DISSE
INSTRUKSJONENE

VIKTIGE FORHOLDSREGLER &

ADVARSLER

Folg grunnleggende forholdsregler nar du bruker luftfrityren

din. Les alle instruksjonene.

Viktige forholdsregler

e Ikke ror ved de varme
overflatene. Bruk
handtaket.

» Veer forsiktig nar du
vender pa kurven etter
matlagingen, siden den
varme frityrplaten kan
falle ut og veere en risiko
for brannskader.

 Sett frityrplaten godt
pa plass i kurven, for a
redusere sjansen for at
den faller ut.

» [kkeblokker noen av
ventilasjonsapningene.
Varm damp slippes ut
gjennom apningene.
Hold hender og ansikt
borte fra dpningene.

« Bruk alltid tenger for a
forsiktig ta ut den varme
maten.

Generell sikkerhet

» For a sikre seg mot
elektrisk stot, ikke senk
luftfrityren apparatet,

ledningen eller stgpselet i
vann eller andre flytende
vaesker.

Ngye tilsyn er nedvendig
nar kjgkkenutstyr brukes
av eller 1 neerheten av barn.
Koble fra strommen nar
apparatet ikke er 1 bruk

og for rengjering. La den
kjgle seqg for du setter pa
eller tar av deler.

Ikke bruk apparatet hvis
ledningen eller stgpselet
er skadet, eller etter at
apparatet har sluttet &
fungere som det skal,
eller det har blitt skadet
pa noen som helst mate.
Returner apparatet til
neermeste autoriserte
serviceverksted for
gjennomgang, reparasjon
eller etterjustering.
Kontakt Kundesteotte (se
side 21).

Ikke bruk luftfrityren
hvis den er skadet, ikke
fungerer pa riktig mate,



eller hvis ledningen

eller stgpselet er skadet.
Kontakt Kundestotte (se
side 21).

Bruk av tilbehor anbefales
ikke av Cosori og kan
forarsake personskader.

Ma ikke brukes utenders.

Ikke legg luftfrityren eller
noen av delene dens
ovenpa en varm komfyr,
neer gassbrenne eller
elektriske plater, ellerien
oppvarmet komfyr.

Veer veldig forsiktig

nar du tar ut kurven og
frityrplaten, eller nar du
skal flerne varmt fett.

Legg Alltid frityrplaten

pa en varmebestandig
underlag etter a ha tatt den
ut av kurven.

Ma ikke rengjores med
skuresvamper av metall.
Metallfragmenter kan
losne fra skuresvampen
og komme 1 kontakt med
elektriske deler, noe som
igjen kan fgre til en risiko
for elektrisk stot.

Ikke legg noe ovenpa
luftfrityren. Ikke oppbevar
noe inni luftfrityren.

Denne luftfrityren kan
brukes av barn fra 8 ar

0g Oppover Og personer
med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller mangler
erfaring og kunnskap om

bruken av den, dersom

de er under tilsyn eller har
blitt instruert i bruken av
luftfrityren pa en sikker

0g trygg mate og har god
forstaelse av de farene den
kan utgjere.

Ikke la barn rengjore
eller utfgre vedlikehold pa
luftfrityren med mindre
de er eldre enn 8 ar og er
under tilsyn.

Barn ma veere under tilsyn
for a sikre at de ikke leker
med luftfrityren.

Denne luftfrityren er
ikke ment a betjenes
ved hjelp av en ekstern
tidtaker eller et separat
flernkontrollsystem.

For & koble fra strommen,
sett alle knappene til “av’,
trekk deretter stgpselet ut
av stikkontakten.

Ikke bruk luftfrityren til
noe andre formal enn den
tiltenkte bruken.

All annen service bar
utfeores av en autorisert
servicerepresentant,
kontakt Kundestatte (se
side 21).

For instruksjoner om
rengjering av tilbeher, se
Stell og Vedlikehold (se
side 16).

Ikke ment for kommersiell
bruk. Kun ment for
hjemmebruk.



Mens du frityrsteker

En luftfrityr bruker kun
varm luft. Aldri fyll
kurven med olje eller fett.

Aldri bruk luftfrityren
uten at kurven(e) er satt
pa plass.

Ikke plasser for

store matvarer eller
metallredskaper i
luftfrityren, da de kan
fore til brann eller fare for
elektrisk stot.

Ikke overfyll kurven.
Hvis man plasserer store
mengder mat 1 kurven,
kan de komme 1 kontakt
med varmeelementene
og forarsake brann.

Ikke ror tilbehoret
(inkludert frityrplaten), 1
lopet av eller umiddelbart
etter frityrstekingen.

Ikke plasser papir, papp,
ikke-varmebestandig
plast, eller lignende
materialer 1 luftfrityren.

Aldri legg bake- eller
stekepapir 1 luftfrityren
uten mat ovenpa.
Luftsirkulasjon kan fa
papiret til a lgfte seg opp
0og komme 1 konntakt
med varmelementene.

Hvis kurven har blitt foret
med folie, pass pa at det
1ikke kommer 1 kontakt
med varmeelementene,
noe som kan forarsake

overoppheting og
brannfare.

Bruk alltid
varmebestandige
beholdere. Vaer ekstremt
forsiktig hvis du bruker
beholdere som ikke er
laget av metall eller glass.

For a redusree faren for
brann, hold luftfrityren
din unna brennbart
materiale (gardiner,
duker, osv.). Brukes

pa et flatt, stabilt,
varmebestandig
underlag, vekk fra
varmekilder eller veesker.

Sla umiddelbart av og
koble fra luftfrityren hvis
du ser merk royk komme
ut av den. Hvit royk er
normalt, forarsaket av
oppvarming av fett- eller
matsprut, men merk rgyk
betyr at maten brenner
eller det er et elektrisk
problem. Vent til rgyken
har forsvunnet helt for

du tar ut kurven. Hvis
arsaken ikke var brent
mat, kontakt Kundestotte
(se side 21).

For a sla luftfrityren

av, trykk én gang pa
Luftfrityren vil pipe, og
alle knappene vil sla
seg av bortsett fra O
-knappen, som vil lyse
oransje.

e Ikke la luftirityren din sta



uten tilsyn mens den er 1
bruk.

Strem og Ledning

Sla av luftfrityren for du
trekker ut stopselet.

For & koble fra, ta tak

1 stppselet og trekk

det forsiktig ut av
stikkontakten. Ikke trekk 1
strgmledningen.

Ikke la stromledningen
(eller noen skjoteledning)
henge over kanten pa
bordet eller benken, eller
komme 1 kontakt med
varme overflater.

Fjern og kast
beskyttelsesdekselet som
er montert over stepselet
til luftfrityren, for a
forhindre kvelningsfare.

Aldri bruk et uttak under
benken nar du kobler til
luftfrityren.

Plugg alltid stepselet inn 1
et jordet stroamuttak. Ikke
modifiser stopselet pa
noen mate.

Luftfrityren din ber kun
brukes med 220-240V,
50Hz elektriske anlegg.
Ma ikke kobles til en
annen type stikkontakt.
(Figur 2)

Hold luftfrityren og
ledningen dens utenfor
rekkevidde av barn under
8 ar.

« Hvis stremledningen er
skadet, ma den erstattes
av Arovast eller annet
kvalifisert personell for &
unnga faren for elektrisk
stgt eller brannfare.
Vennligst ta kontakt med
Kundestgatte (se side
21).

Skjoteledninger

» Lengre skjpteledninger
er tilgjengelige, og
kan brukes hvis man
er forsiktig under
bruken. Hvis en lengre
skjoteledning blir brukt:

« Den merkede elektriske
graderingen pa
skjeteledningen bar veere
minst like hgy som den
elektriske graderingen pa
luftfrityren.

+ Ledningen bor ordnes pa
en slik mate at den ikke
ligger over benkeplaten
eller bordplaten der den
kan trekkes 1 av barn eller
utilsiktet snubles 1.

« Hvis apparatet har
et jordet stgpsel, bar
ledningssettet eller
skjoteledningen veere en
jordet 3-leder-ledning.

ADVARSEL: All annen
service bor utferes

av en autorisert
servicerepresentant.



ADVARSEL: Det som er
merket med folgende
symbol kan na hoye
temperaturer, og ber

behandles med varsomhet.

FORSIKTIG:
Varm overflate.

Dette symbolet

betyr at produktet

ikke ma

avhendes som

husholdningsaviall,
og skal leveres inn pa et
egnet innsamlingssted
for resirkulering. Riktig
avhending og resirkulering
bidrar til & beskytte
naturressurser, menneskers
helse og miljget.

For mer informasjon om
avhending og resirkulering
av dette produktet, kontakt
din lokale kommune,
renovasjonstjenesten eller
butikken der du kjgpte
dette produktet.

Dette produktet er ROHS-
kompatibelt.

Dette produktet er i
samsvar med direktivet
2011/65/EU, Begrensning
av Bruken av Visse Farlige
Stoffer 1 Elektrisk og
Elektronisk Utstyr, Forskrift
2012 og dets endringer,
gjeldende begrensning

av bruken av visse farlige
stoffer 1 elektrisk og
elektronisk utstyr.

LAGRE DISSE
INSTRUKSJONENE



VeSync Appkonfigurering

Merk:
«  VeSync-appen blir kontinuerlig forbedret og kan
endres over tid. Folg instruksjonene i appen hvis det
er forskjeller.

« Krever at enheten kjorer app, Wi-Fi eller mobildata,
og i1OS-versjon 12 eller Android-versjon 7 (eller
over). Standard data- og meldingspriser kan gjelde.
Registrering er pakrevd.

1. Foralaste ned VeSync-appen, skann
QR-koden eller sgk opp «VeSync» 1
Apple App Store® eller Google Play
Butikk.

Merk: For brukere av Android", velg "Allow” («Tillat»)
for & bruke VeSync.

veSync

2 Download on the
@& App Store

GETITON
> Google Play

2. Apen VeSync-appen. Hvis du allerede
har en konto, trykk pa Log In (Logg
inn). For & opprette ny konto, trykk pa
Sign Up (Registrer deg).

Merk: Du ma opprette din egen VeSync-konto for a bruke
tredjepartstjenester og -produkter. Disse vil ikke virke med
en gjestekonto. Med en VeSync-konto kan du ogsa tillate at
familie og venner kan kontrollere din smarte airfryer.

3. Koble til den smarte luftfrityrkokeren og
trykk pa ().

4. Trykk pa + og velg din smarte airfryer.

5. Folg instruksjonene i appen for a
konfigurere den smarte airfryeren.

Merk:
+ Du kan endre navn og tkon nar som helst ved a ga til
skjermen til smart airfryer og trykke pa .

Koble fra Wi-Fi®

+ For & koble fra Wi-Fi®, trykk og hold @ i
15 sekunder inntil Wi-Fi-indikatoren slas
av. Dette vil gjenopprette smart airfryers
standardinnstillinger og koble den fra
VeSync-appen.

» For a koble til pa nytt, folg instruksjonene i
VeSync-appen for a legge til en enhet.

VeSync-appfunksjoner

VeSync-appen gir deg tilgang til flere smarte
airfryerfunksjoner, inkludert de som er
oppfort nedenfor.

Fjernkontroll

o Alle smarte airfryerfunksjoner kan
fernstyres, bortsett fra start av matlaging
(for & overholde UL sikkerhetsforskrifter).

« Matlagingsfremdrift kan overvakes fra
distanse.

Oppskrifter i appen

e Forhandsprogrammerte oppskrifter laget
av COSORIs interne kokker er tilgjengelig
pa appen. Disse oppskriftene angir
automatisk anbefalt tid og temperatur.

« Opprett og lagre tilpassede oppskrifter.

Merk: VeSync-appen blir kontinuerlig oppdatert og
appfunksjoner vil utvikles.



BLI KJENT MED DIN SMARTE AIRFRYER

Merk:
« Ikke prov a dpne toppen pa airfryeren. Dette er ikke et lOkk.

« Kurven og frityrplatene er laget av aluminiumsmetall med klebefritt belegg.

Diagram for Airfryer [Figur 1.1]

1. Luftinntak 5. Ventiler 9. Kurvhandtak
2. Luftuttak 6. Kontrollpanel 10. Kurvdeler

3. Apparathandtak 7. Frityrplater 11. Silikontenger
4. Strgmledning 8. Kurv

Skjermdiagram [Figur 1.2]

Merk: Nar du trykker pd en matlagingsfunksjonsknapp, vil den bli oransje for & vise at den er valgt.

Kontrollpanel

A. Qk/Reduser Temperatur F. STORSONE

B. Pa/Av G. MATCH

C. Matlagingsfunksjoner H. SONE 2

D. SONE1 I. Ok/reduser tid

E. SYNKRONISER J. Start/Pause

Skjerm

a. Toppvarmeelementer pa d. Wi-Fi-indikator
b. Topp- og undervarmeelementer pa e. Temperaturvisning
c. Tilberedningsstatus f. Tidsvisning

Merk: Wi-Fi-indikatoren forteller deg din VeSync-konfigurasjonsstatus. Se instruksjonene for VeSync 1 appen for
mer informasjon.

Skjerm-meldinger [Figur 1.3]

Cooking (Matlaging) [Figur a] & [Figur b] Cooking Finished (Matlaging ferdig)
[Figur f]

Paused (Pause) [Figur c] & [Figur d]
Cooling (Avkjeling) [Figur g/

Basket is Removed (Kurv er fjernet)/

Cooking Paused (Matlaging stanset)

[Figur e]



FOR FORSTEGANGSBRUK

Oppsett

1

Fjern all emballasje fra innsiden

og utsiden pa airfryeren, inkludert
eventuelle midlertidige klistremerker og
plastfolie.

Plasser airfryeren pa en stabil, jevn,
varmebestandig overflate. Hold den
unna omrader som kan bli skadet av
varm luft eller damp (som vegger eller
skap).

Merk: La det veere 13 cm / 5 tommer plass bak og over
airfryeren. [Figur 3] La det veere nok rom foran airfryeren til
a fierne kurven.

3.

Vask kurven, kurvdeleren, og
frityrplatene grundig ved 4 bruke enten
en oppvaskmaskin eller en ikke-slipende
svamp.

Gni innsiden og utsiden av airfryeren
med en litt fuktig klut. Terk med et
handkle.

Sett frityrplatene og kurvdeleren godt inn
i kurven, og legg kurven inni airfryeren.
[Figur 5]

Merk: Nar du setter inn frityrplatene, vipp frityrplaten til den
ene siden ferst, og trykk deretter ned pa den andre siden.
Frityrplatene kan bare passe én vet i kurven. [Figur 4]

Testkjoring

En testkjoring vil hjelpe deg med a bli kjent
med airfryeren, sgrge for at den fungerer
som den skal, og rense den for mulige rester
i prosessen.

1

2.

Forsikre deg om at airfryerkurvene er
tomme og koble til airfryeren.

Trykk pa O.

Trykk pa GRANDZONE (STORSONE).
Skjermen vil vise «200°C» og «20 MIN».

Trykk pa ~~ for & endre tiden til
10 minutter.

Trykk pa P for & starte oppvarmingen.
Nar testkjoringen er ferdig vil airfryeren
pipe.

Fjern kurven. La kurven avkjoles helt 1
10-30 minutter.

Merk:

Enhver airfryer kan ha en plastlukt fra
produksjonsprosessen. Dette er normalt. Hvis
plastlukten ikke minsker etter en testkjering, kontakt
Kundestptte (se side 21).

Veer forsiktig nar du snur kurven etter matlaging,
siden de varme frityrplatene kan falle ut og utgjere en
sikkerhetsrisiko.

Silikonstoppere

Frityrplatene inneholder 4
silikonstoppere laget av matsikkert
materiale. Disse stopperne holder platen
montert i bunnen av kurven.

Nar du plasserer frityrplatene i kurven,
vipp frityrplaten for & sette inn den ene
siden ferst, og trykk deretter ned pa den
andre siden. Frityrplatene kan bare passe
én veiikurven. [Figur 5]

Merk: A tvinge frityrplaten inn i kurven pa feil vis kan
forarsake skade

Pass pa at barn ikke leker med
silikonstopperne eller svelger dem.
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BRUK DIN SMARTE AIRFRYER

Du kan bruke VeSync-appen til & overvake matlaging, folge oppskrifter i appen,

og fa tilgang til tilleggsfunksjoner. For en liste med smartfunksjoner, se VeSync-
appfunksjoner (side 7).

Airfrying

Merk:

o Ikke legg noe oppa airfryeren. Dette vil
forstyrre luftstremmen og fordrsake darlige
atrfryingsresultater. [Figur 6]

« Enairfryer er ikke en frityrkoker. Ikke fyll kurven
med olje, stekefett, eller annen vaeske.

« Veer forsiktig med varm damp ndr du tar kurven
ut av airfryeren.

Matlagingsdiagram
Resultater kan variere. For oppskrifter og matlagingsinspirasjon, sjekk VeSync-appen.
Funksi T t Tid T t Tid Qvre Nedre
unksjon emperatur 1 emperaturspenn asramme effekt effekt
20 ]
AIR FRY 200°C in 120°-205°C 1-60min | vy | GHG
ROAST 30
190°C 120°-205°C 1-240 min
(STEKE) min 6 6 6 6 6 6
25 )
BAKE 160°C o 80°-205°C 1240min | ¢y | GG
GRILL 10
240°C 205°-240°C 1-30 min N/A
(GRILLE) min “ “ “
REHEAT 15
165°C 40°-205°C 1-60 min
(GJENOPPVARME) min LT 66
DRY o o amo 30 min-
o 55°C 6t 35°-95°C 8T é é

Merk: Qvre og nedre effekt her er skjematiske, ikke faktisk ildkraft. De gvre og nedre varmeelementenes faktiske
temperatur kan variere. Temperaturspennet vist i diagrammet viser kun grovt den maksimale temperaturen
hvert varmeelement kan oppna.




Matlaging i Grandzone (Storsone)

1. Legg frityrplatene inni kurven. [Figur 7]

Merk:

e Frityrplatene lar overfladig olje dryppe ned til
bunnen av kurven.

« Nar du plasserer frityrplatene i kurven, vipp
frityrplaten for & sette inn den ene siden forst,
og trykk deretter ned pa den andre siden.

« Frityrplatene behgves kanskje ikke til visse
oppskrifter, for eksempel muffins og brad.

2. TrykkpaO.
3. Velg (Granozone),

4. Velg en matlagingsfunksjon.

Merk: Matlagingsfunksjoner er programmert
med en ideell tid og temperatur for 4 tilberede
enkelte mattyper. Du kan ogsa egendefinere tid
og temperatur.

5. For A tilpasse tid og temperatur, trykk
pa ~ eller ~ for tid og temperatur.
Du kan gjore dette nar som helt i lopet
av matlagingen. For a ga tilbake til
en funksjons standardinnstillinger
rett etter & ha endret dem, trykk pa
funksjonsknappen igjen. [Figur 8/

Trykk pa p|| for & starte airfrying.
7. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig.
Skjermen vil vise "End” («Slutt»).

8. Takurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for a fjerne maten
fra kurven.

FORSIKTIG: De varme frityrplatene kan falle ut nar
du snur kurven.

a. Passpé at kurven ligger pa en flat
overflate.

b. Se etter varm olje eller fett samlet 1
kurven. For & unnga sprut, tem oljen
for du bytter kurven. [Figur 9]

9. Laavkjole for rengjoring.

A lage mat i en enkelt sone

1. Legg frityrplatene og kurvdeleren inni
kurven. [Figur 10]

Merk:

Frityrplatene lar overfledig olje dryppe ned til bunnen
av kurven

Nér du plasserer frityrplatene i kurven, vipp frityrplaten
for & sette inn den ene siden ferst, og trykk deretter ned
pé den andre siden

Frityrplatene behgves kanskje ikke til visse oppskrifter,
for eksempel muffins og bred

2. Trykkpa(®).

3. Velg sonens knapp du vil bruke.

4. Velg en matlagingsfunksjon.

Merk: Matlagingsfunksjoner er programmert med en ideell

tid og temperatur for & tilberede enkelte mattyper. Du kan
ogsa egendefinere tid og temperatur.

5. Alternativt, endre temperaturen og tiden
ved & trykke pa ~ eller ~ . [Figur 8/

Trykk pa Pl for & starte airfrying.
7. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig.
Skjermen vil vise "End” («Slutt»).

8. Takurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for a fjerne maten
fra kurven.

FORSIKTIG: De varme frityrplatene kan falle ut nar
du snur kurven.

a. Passpa atkurven ligger pa en flat
overflate.

b. Se etter varm olje eller fett samlet i
kurven. For 4 unngé sprut, tem oljen
fer du bytter kurven. [Figur 9]

9. Laavkjole for rengjering.

1
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Matlaging i doble soner

Lag mat med to soner for & tilberede
forskjellige matvarer samtidig. ZONE
1 (SONE 1) og ZONE 2 (SONE 2) kan
kontrolleres separat fra hverandre.

1. Legg frityrplatene og kurvdeleren inni
kurven.

Merk:

« Frityrplatene lar overfledig olje dryppe ned til
bunnen av kurven.

e Nar du plasserer frityrplatene i kurven, vipp
frityrplaten for a sette inn den ene siden forst,
og trykk deretter ned pa den andre siden.

Frityrplatene behgves kanskje ikke til visse
oppskrifter, for eksempel muffins og brad.
Trykk pa ().
Velg ZONE 1 (SONE 1).
Velg en matlagingsfunksjon.

;s e

For & tilpasse tid og temperatur, trykk
pa -~ eller ~ for tid og temperatur.
Du kan gjgre dette nar som helt i lgpet
av matlagingen. For a ga tilbake til

en funksjons standardinnstilligner
rett etter & ha endret dem, trykk pa
funksjonsknappen igjen.

6. Velg ZONE 2 (SONE 2) og gjenta trinn
4 095.

Merk: Hvis du bestemmer deg for at maten i en av sonene
er ferdig for tiden er ute, kan du sette en sone pa pause ved &
velge den sonen og trykke pa

7. Trykk pa Pl for & starte airfrying.

Airfryeren vil pipe ndr den er ferdig.
Skjermen vil vise "End” («Slutt»).

9. Takurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for & fierne maten
fra kurven.

FORSIKTIG: De varme frityrplatene kan falle ut nar
du snur kurven.

10. Pass pa at kurven ligger pa en flat
overflate.

11. Se etter varm olje eller fett samlet i
kurven. For & unnga sprut, tem oljen for
du bytter kurven. [Figur 9]

12. La avkjole for rengjoring.

Matlaging pa pause

Matlagingen stopper automatisk nar kurven
tas ut. Sett inn kurven pa nytt for & gjenoppta
matlaging.

Alternativt, trykk pa Pl for & sette matlaging
pa pause i begge soner. Trykk pa Pl igjen for
a gjenoppta matlaging.

A sette tilberedningstiden pa pause i én
sone (mens du bruker begge sonene)

1. Velg sonen du vil sette pa pause.
Trykk pa p|| for & sette matlaging pa pause.

3. For a gjenoppta matlaging i sonen pa
pause, trykk pa p| igjen.

Merk: Du kan justere innstillingene (matlagingsfunksjon, tid,
og temperatur) under pause.

A avslutte tilberedningstiden i én
sone (mens du bruker begge sonene)

Hvis du bestemmer deg for at matenien
av sonene er ferdig for tiden er ute, kan
du stanse en sone. Trykk og hold pa den
soneknappen i 3 sekunder.

Synkroniser matlaging

Programmer sonene til & fullfere matlagingen
samtidig nar de bruker forskjellige funksjoner,
tilberedningstider og temperaturer.

1. Legg frityrplatene og kurvdeleren inni
kurven. [Figur 10]

Merk:
e Frityrplatene lar overfladig olje dryppe ned til bunnen
av kurven

Nér du plasserer frityrplatene i kurven, vipp frityrplaten
for & sette inn den ene siden ferst, og trykk deretter ned
pé den andre siden

«  Frityrplatene behgves kanskje ikke til visse oppskrifter,
for eksempel muffins og bred.

2. Trykkpa(®).

3. Velg ZONE 1 (SONE1). Velgen
matlagingsfunksjon og deretter endre
temperaturen og tiden ved a trykke pa
~eller~.

4. Velg ZONE 2 (SONE 2). Velg en
matlagingsfunksjon og deretter endre
temperaturen og tiden ved a trykke pa
~eller~.



5. Trykk pa SYNC (SYNKRONISER).

6. Trykk pap|. Sonen med lengst tid
begynner tilberedningen. Den andre
sonen vil vise "Hold" («Vent»). Enheten
vil starte den andre sonen nar begge
sonene har samme tid igjen.

7. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig.
Skjermen vil vise "End” («Slutt»).

Merk: Hvis du bestemmer deg for at matenien av
sonene er ferdig for tiden er ute, kan du stanse en
sone. Trykk og hold pa den soneknappen i 3 sekunder.

8. Takurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for a fierne maten
fra kurven.

FORSIKTIG: De varme frityrplatene kan falle ut nar
du snur kurven

a. Pass pa at kurven ligger pa en flat
overflate.

b. Se etter varm olje eller fett samlet i
kurven. For a unnga sprut, tem oljen
fer du bytter kurven. [Figur 9|

9. Laavkjole for rengjoring.

Match matlaging

Speil innstillinger over ZONE 1 (SONE 1)
og ZONE 2 (SONE 2) for a lage mat med
samme funksjon, temperatur og tid. Dette
lar deg tilberede store mengder samtidig
eller forskjellige matvarer med de samme
innstillingene.

1. Legg frityrplatene og kurvdeleren inni
kurven. [Figur 10]

Merk:
« Frityrplatene lar overfledig olje dryppe ned til
bunnen av kurven.

e Nar du plasserer frityrplatene i kurven, vipp
frityrplaten for a sette inn den ene siden forst,
og trykk deretter ned pa den andre siden.

« Frityrplatene behgves kanskje ikke til visse
oppskrifter, for eksempel muffins og brad.

2. Trykkpa(®.

3. Velg ZONE 1 (SONE 1). Velg en
matlagingsfunksjon og deretter endre
temperaturen og tiden ved 4 trykke pa
~eller~.

4. Trykk pA MATCH for 4 kopiere ZONE 1
(SONE 1) innstillinger til ZONE 2 (SONE 2).

5. Trykk pa p| for a starte matlaging i
begge soner.

6. Airfryeren vil pipe nar den er ferdig.
Skjermen vil vise "End” («Slutt»).

7. Takurven ut av airfryeren, veer forsiktig
med varm damp. Bruk en tang eller
varmesikre redskaper for & fjerne maten
fra kurven.

FORSIKTIG: De varme frityrplatene kan falle ut nar
du snur kurven.

a. Pass pa at kurven ligger pa en flat
overflate.

b. Se etter varm olje eller fett samlet i
kurven. For 4 unnga sprut, tem oljen
for du bytter kurven. [Figur 9]

8. La avkjole for rengjoring.

Matlagingsveiledning

Kurvdeler

« Kurvdeleren isolerer ikke
varmeoverfering og matsprut
fullstendig mellom de to kurvene under
tilberedning. Dette er normalt.

Overfylling

e Hvis kurven er overfylt, vil maten bli
tilberedt ujevnt.

e FORSIKTIG: Ikke pakk inn mat. Store
mengder mat kan bergre varmespiralene
og fordrsake brannfare.

Bruk av olje

« Hvis du tilsetter en liten mengde olje til
maten din, blir den spreere. Bruk ikke
mer enn 30 ml/ 2 amerikanske ss olje.

e Oljespray er utmerket for a pafere sma
mengder olje jevnt pa alle matvarer.

e Ikke bruk matlagingsspray med
drivmidler. Drivmidler kan skade kurvens
klebefrie belegg.

13
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Mattips

e Dukan airfry frossen mat eller varer som kan
bakes i ovn.

«  Foralage kaker, handpaier eller annen
mat med fyll eller rore, plasser maten i en
varmesikker beholder for du legger den i
kurven.

e Airfrying av mat med mye fett vil fore til at fett
samler seg under frityrplatene. For a unnga
overfledig reyk under matlaging, hell ut
fettdrypp etter matlaging.

e Vaeskemarinert mat skaper sprut og overfledig
royk. Tork disse matvarene for airfrying.

Pommes frites

e Tilsett 8-15 ml/ ¥2-1 amerikansk ss olje for
sprohet.

e Nar dulager pommes frites fra ra poteter,
blotlegg ukokte pommes frites i vann i 15
minutter for a fjerne stivelse for steking. Terk
med et handkle fer tilsetning av olje.

e Kutt ukokte pommes frites mindre for sproere
resultater. Prov & kutte pommes frites i strimler
pa 0,6 x 7,6 cm / ¥4- ganger 3-tommers.

Merk: For flere tips og oppskrifter, sjekk VeSync-
appen og Hurtigstartveiledning.

Flere funksjoner

Bytte temperaturenheter

«  Trykk og hold temperatur -~ og >~
i3 sekunder.

« Airfryeren vil pipe én gang, og
temperaturenheten vil endres fra Celsius til
Fahrenheit.

«  Gjenta for a bytte tilbake til Celsius.

S13 lyd Pa/Av

«  Trykk og hold temperatur -~ og tid ~~
samtidig i 3 sekunder inntil airfryeren piper
én gang.

« Gjenta for a sl pa lyden igjen.

Pause

+  Trykkpa Pl for & sette matlaging pa pause.
Airfryeren vil slutte a varmes opp, og >l vil
blinke inntil du trykker pa Plligjen for &
gjenoppta matlaging.

o  Etter 20 minutter uten aktivitet, vil airfryeren
slé seg av.

«  Denne funksjonen lar deg sette matlagingen pa
pause uten a ta kurven ut av airfryeren.

Innstillinger for matlagingsfunksjoner

A bruke en matlagingsfunksjon er den enkleste
maten a airfry pa. Matlagingsfunksjoner er
programmert med en ideell tid og temperatur for a
tilberede enkelte mattyper.

e  Foratilpasse en funksjon:

« Velg en funksjon og juster tiden og
temperaturen.

Merk: For raskt & oke eller redusere tid eller
temperatur, trykk og hold inne ~~ eller ~
knappene.

«  Trykk og hold inne funksjonsknappen
inntil airfryeren piper én gang.

«  Fora nullstille en funksjon:

« Uten a gjere endringer, trykk og hold inne
funksjonsknappen og GRANDZONE
(STORSONE) samtidig i 3 sekunder inntil
airfryeren piper én gang.

«  Fora nullstille alle funksjoner:

e Trykk og hold inne ZONE 1 (SONE 1) og
ZONE 2 (SONE 2) samtidig i 3 sekunder
inntil airfryeren piper én gang.

Gjenoppta matlaging automatisk

. Huvis du trekker ut kurven, vil airfryeren pause
tilberedningen automatisk.

e Nar du setter kurven pa plass igjen, vil
airfryeren automatisk gjenoppta matlaging
basert pa dine tidligere innstillinger.



Automatisk Avslading

nar det ikke er koblet til nettverket. (min)

Hvis felgende modus forblir inaktiv i den tilsvarende varigheten, vil apparatet ga inn i “av”’-modus

Paskrudd

Alle tilberedningsfunksjoner fullfert

Forvarming eller Pause

19

13

19

Automatisk Standby

Hvis folgende modus forblir inaktiv i den tilsvarende varigheten, vil apparatet ga inn i

nettverksstandby-modus nar det er koblet til nettverket. (min)

Paskrudd

Alle tilberedningsfunksjoner fullfert

Forvarming eller Pause

19

13

19
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STELL OG VEDLIKEHOLD

Merk: 4. For gjenstridig fett:
e Alltid rengjor airfryer-kurven og frityrplatene
etter hvert bruk. a. Ienliten bolle blander du 30 g/ 2
o A Kkle kurven med folie (unntatt frityrplatene) amerikanske ss bakepulver og 15 ml/
kan gjere opprydding enklere. 1 amerikansk ss vann for a4 danne en

) smerbar pasta.
1. Sl av og koble fra airfryeren. La den

avkjoles helt for rengjering. Trekk ut b. Bruken svamp for a spre pastaen pa
kurven for raskere avkjoling. kurven og frityrplatene og skrubb.
La kurven og frityrplatene sitte 1 15

2. Tork utsiden av airfryeren med en fuktig minutter for du skyller

klut om ngdvendig.
c. Vask kurven og frityrplatene med sape

3. Kurven og frityrplatene taler og vann fer bruk.

oppvaskmaskin. Du kan ogsa vaske
dem med varmt sapevann og en ikke-

slipende svamp. Blotlegg om nedvendig. 5. Rengjor innsiden av airfryeren med

en litt fuktig, ikke-slipende svamp eller
m Merk: klut. Ikke senk i vann. Om ngdvendig,
« Kurven og frityrplatene har et klebefritt belegg. rengjor varmespnalen for a flerne
Unnga bruk av metallredskaper og skurende matrester. [Figur 11]

rengjeringsmidler. 6. Tork for bruk.

Merk: Forsikre deg om at varmespiralen er helt torr
for du slar pa airfryeren.

TILBEH@R

Ekstra tilbehor og erstatningstilbehor er tilgjengelig for airfryeren. For mer informasjon, kontakt
Kundestotte (se side 21).

SAMSVARSERKLZRING

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation erkleerer herved at dette produktet er i samsvar med
de grunnleggende kravene og andre relevante bestemmelser i Direktiv 2014/53/EU, UK Radio
Equipment Regulations 2017 og alle andre gjeldende EU- og UK-direktivkrav. Den fullstendige
samsvarserkleeringen kan leses pa: https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Dette utstyret skal installeres og brukes med en minimumsavstand pa 20 cm mellom radiatoren
og kroppen. Denne senderen ma ikke plasseres eller brukes sammen med annen antenne eller
sender.
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FEILSPKING

Problem

Mulig lesning

Pass pa at airfryeren er koblet til.

Airfryeren vil ikke sla seg pa.

Skyv kurven godt inn i airfryeren.

Hvordan setter jeg en sone pa
pause nar jeg bruker begge
sonene?

For 4 sette en Zone (Sone) pa pause, trykk forst pa Zone (Sone) knappen
og trykk deretter pa Pl For & sette begge sonene pa pause, trykk pa >l

Hvordan stanser jeg en Sone
nar jeg bruker begge Sonene?

For a stanse en Zone (Sone), trykk og hold pa den soneknappen
i3 sekunder.

Er kurven trygg a sette pa
benkeplaten min?

Kurven vil varmes opp under matlaging. Veer forsiktig ved handtering,
og plasser den kun pa varmebestandige overflater.

Maten er ikke helt ferdig

Legg mindre partier med matvarer i kurven. Hvis kurven er overfylt,
vil maten bli understekt.

tilberedt.

@k tilberedningstemperaturen eller tiden.

Maten tilberedes ujevnt.

Mat som er stablet oppa hverandre eller neer hverandre, ma ristes eller snus
under tilberedning.

Maten er ikke spro etter
airfrying.

Spraying eller bersting av en liten mengde olje kan oke sproheten
(se Matlagingsveiledning, side 13).

Pommes frites er ikke
tilberedt skikkelig.

Se Pommes frites, side 14.

Kurven vil ikke gli sikkert inn

Pass pa at kurven ikke er overfylt med mat.

i airfryeren.

Serg for at frityrplatene sitter godt inne i kurven.

Airfryeren kan produsere noe hvit reyk eller damp ndr du bruker den for
ferste gang eller under matlaging. Dette er normalt.

Hvit royk eller damp kommer

Serg for at kurven og innsiden av airfryeren er ordentlig rengjort og ikke er
fettete

ut av airfryeren.

Tilberedning av fet mat vil fgre til at olje samler seg under frityrplatene.
Denne oljen vil produsere hvit rayk, og kurven kan veere varmere enn
vanlig. Dette er normalt og ber ikke pavirke matlagingen. Handter kurven
med varsomhet.

Mork royk kommer ut fra
airfryeren.

Koble umiddelbart fra airfryeren. Merk royk betyr at maten brenner eller det
er et kretsproblem. Vent til royken forsvinner for du trekker ut kurven. Hvis
arsaken ikke var brent mat, kontakt Kundesteatte (se side 21).

Airfryeren har en plastlukt.

Enhver airfryer kan ha en plastlukt fra produksjonsprosessen. Dette er
normalt. Folg instruksjonene for en Testkjoring (side 9) for a bli kvitt
plastlukten. Hvis plastlukten vedvarer, kontakt Kundestotte (se side 21).

Matlagingstiden varer lengre
nar du bruker Grandzone
(Storsone) eller Match

cooking (Match matlaging).

Dette er normalt. Store mengder mat kan ta lengre tid a tilberede.

17



18

FEILSPKING (FORTS.)

Problem

Mulig lesning

Hvordan justerer jeg
temperaturen eller tiden
mens jeg bruker en enkelt
sone?

Velg den aktive Zone (Sone), og bruk deretter TEMP pilene for 4 justere
temperaturen TIME pilene for & justeren tiden

Behgver enheten a
forvarmes?

Enheten behover ikke & forvarmes.

Kan jeg lage forskjellige mat
i hver sone og ikke bekymre
meg for krysskontaminering?

Ja, begge Sonene er selvforsynte med separate varmeelementer og vifter.

Skjermen viser feilkode «E1».

Det er en apen krets i den gvre temperaturmonitoren pa ZONE 1 (SONE 1).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode «E2».

Det er kortslutning i den gvre temperaturmonitoren pa ZONE 1 (SONE 1).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E21».

Det er en apen krets i den nedre temperaturmonitoren pa ZONE 1 (SONE 1).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E22».

Det er kortslutning i den nedre temperaturmonitoren pa ZONE 1 (SONE 1).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode «E3».

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse for ZONE 1 (SONE 1) er aktivert. Sla
av og koble fra airfryeren og la den avkjoles helt. Hvis skjermen fortsetter &
vise «E3», kontakt Kundesteotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E24».

Det er en apen krets i den evre temperaturmonitoren pa ZONE 2 (SONE 2).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E25».

Det er kortslutning i den gvre temperaturmonitoren pa ZONE 2 (SONE 2).
Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E26».

Det er en apen krets i den nedre temperaturmonitoren pa ZONE 2 (SONE
2). Kontakt Kundestotte (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E27».

Det er kortslutning i den nedre temperaturmonitoren pa ZONE 2 (SONE 2).
Kontakt Kundestette (se side 21).

Skjermen viser feilkode
«E28».

Airfryerens overopphetingsbeskyttelse for ZONE 2 (SONE 2) er aktivert. Sla
av og koble fra airfryeren og la den avkjoles helt. Hvis skjermen fortsetter &
vise «<E28», kontakt Kundesteatte (se side 21).

Hvis problemet ditt ikke er oppfart, vennligst kontakt Kundestatte (se side 21).




BEGRENSET
GARANTIINFORMASJON

Dobbel-Blaze TwinFry™

Produktnavn | 4 1o ajrfryer

Modell | CAF-TF101S-AEUR

For din egen referanse anbefaler vi pa det sterkeste
at du registrerer bestillings-ID og kjgpsdato.

Kjopsdato

Bestillings-ID

Cosori Begrenset Produktgaranti
To (2) ars* begrenset forbrukerproduktgaranti

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) garanterer at
produktet skal veere fritt for defekter i materiale

og utferelse i en periode pa 2 ar fra kjspsdatoen
(«Begrenset garantiperiode»), forutsatt at

produktet ble brukt i samsvar med bruks- og
vedlikeholdsinstruksjonene (f.eks. det tiltenkte
miljeet og under normale omstendigheter). *Denne
garantien begrenser ikke dine rettigheter som kan
veere pdlagt eller gitt av gjeldende nasjonale eller
regionale forbrukerbeskyttelseslover i din region,
i hvilke tilfeller den begrensede garantiperioden
forlenges i henhold til gjeldende krav.

Dine Begrensede Garantifordeler

| lopet av den begrensede garantiperioden og
underlagt denne begrensede garantiregelen,

vil Vesync, etter eget skjonn, enten (i) refundere
kjopesummen hvis kjgpet ble gjort direkte fra COSORI-
nettbutikken, (i) reparere eventuelle mangler i materiale
eller utferelse, (iii) erstatte produktet med et annet
produkt av lik eller sterre verdi, eller (iv) gi butikk-kreditt
tilsvarende kjopesummen.

Hvem blir dekt?

Denne begrensede garantien strekker seg kun til
den opprinnelige forbrukerkjoperen av produktet
og kan ikke overfores til noen etterfolgende eier
av produktet, uavhengig av om produktet overforte
eierskapet i lopet av den angitte perioden for

den begrensede garantien. Den opprinnelige
forbrukerkjeperen ma gi bekreftelse av defekten
eller feilfunksjonen og bevis pa kjepsdatoen for a
kreve fordelene med begrenset garanti.

Vaer oppmerksom pa uautoriserte forhandlere
eller selgere

Denne begrensede garantien omfatter ikke
produkter kjopt fra uautoriserte forhandlere eller

selgere. Vesync. begrensede garanti strekker

seg kun til produkter kjopt fra autoriserte
forhandlere eller selgere som er underlagt
Vesync. kvalitetskontroller og har godtatt a falge
kvalitetskontrollene. Vaer oppmerksom pa at
produkter kjopt fra et uautorisert nettsted eller en
uautorisert forhandler kan veere forfalskede, brukte,
defekte eller kanskje ikke designet for bruk i ditt
land. Du kan sikre deg selv og dine produkter ved
a serge for at du kun kjeper fra Vesync. eller dets
autoriserte forhandlere.

Hvis du har spersmal om en spesifikk selger,
eller hvis du tror du kan ha kjopt produktet fra
en uautorisert selger, vennligst kontakt vart
Kundestotteteam.

Hva blir ikke dekt?

* Normal slitasje, inkludert normale slitedeler,
som stevbeholder, filter, rulleberste, batteri og
stremledning, eller teppe- eller gulvskader pa
grunn av feil bruk.

* Hvis kjopsbeviset har blitt endret pa noen
mate eller er gjort uleselig.

* Hvis modellnummeret, serienummeret eller
produksjonsdatokoden pa produktet er
endret, fiernet eller gjort uleselig.

e Hvis produktet har blitt endret fra den
opprinnelige tilstanden.

e Hvis produktet ikke er brukt i henhold
til anvisninger og instruksjoner i
bruksanvisningen.

e Skader forarsaket av tilkobling av periferiutstyr,
tilleggsutstyr eller annet tilbeher enn det som
er anbefalt i bruksanvisningen.

e Skader eller defekter forarsaket av uhell,
misbruk, misbruk eller feilaktig eller
utilstrekkelig vedlikehold.

» Skader eller defekter forarsaket av tjeneste
eller reparasjon av produktet utfert av en
uautorisert tienesteleverander eller av andre
enn Vesync.

e Skader eller defekter som oppstar under
kommersiell bruk, utleiebruk eller annen bruk
som produktet ikke er beregnet for.

* Hvis enheten har blitt skadet, inkludert men
ikke begrenset til skade fra dyr, lyn, unormal
spenning, brann, naturkatastrofer, transport,
oppvaskmaskin eller vann (med mindre
bruksanvisningen uttrykkelig sier at produktet
taler oppvaskmaskin).

» Tilfeldige skader og folgeskader.

e Skader eller mangler som overstiger
produktets pris.

Gjer krav pa din begrensede garantitjeneste
i 5 enkle trinn:

1. Sorg for at produktet ditt er innenfor den
angitte begrensede garantiperioden.

2. Sorg for at du har en kopi av fakturaen og
bestillings-ID eller kjgpsbevis.

3. Sorg for at du har produktet ditt. IKKE kast
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produktet for du kontakter oss.

4. Kontakt vart Kundestotteteam

5. Nar vart Kundestotteteam har godkjent
forespeorselen din, vennligst returner produktet
med en kopi av fakturaen og bestillings-ID.

Eneste og Eksklusive Rettsmiddel

DEN FOREGAENDE BEGRENSEDE GARANTIEN
UTGJ@R Vesync CORPORATION’S EKSKLUSIVE
ANSVAR, OG DITT ENESTE OG EKSKLUSIVE
RETTSMIDDEL, FOR EVENTUELLE BRUDD PA
ENHVER GARANTI ELLER ANNEN AVVIKELSE AV
PRODUKTET DEKKET AV DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARINGEN. DENNE
BEGRENSEDE GARANTIEN ER EKSKLUSIV

OG | STEDET FOR ALLE ANDRE GARANTIER.
INGEN ANSATT AV Vesync CORPORAION ELLER
ENHVER ANDRE PART ER AUTORISERT TIL A
GJORE ENHVER GARANTI | TILLEGG TIL DEN
BEGRENSEDE GARANTIEN | DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARINGEN.

Ansvarsfraskrivelse for begrensede garantier

I FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE
LOV, UNNTATT SOM GARANTERT | DENNE
BEGRENSEDE PRODUKTGARANTIREGELEN,
LEVERER Vesync CORPORATION PRODUKTENE
DU KJ@PER FRA Vesync CORPORATION «SOM
DET ER» OG Vesync CORPORATION FRASKRIVER
SEG HERVED ALLE GARANTIER AV NOEN SLAG,
ENTEN UTTRYKKELIGE ELLER UNDERFORSTATTE,
LOVFESTEDE, ELLER PA ANNEN MATE, INKLUDERT
MEN IKKE BEGRENSET TIL NOEN GARANTIER OM
SALGBARHET, IKKE-KRENKELSE OG EGNETHET
FOR BESTEMT FORMAL.

Ansvarsbegrensninger

| FULLSTENDIG UTSTREKNING AV GJELDENDE
LOV, UNDER INGEN OMSTENDIGHET VIL

Vesync CORPORATION, DETS TILKNYTTEDE
SELSKAPER ELLER DERES LISENSGIVERE,
TJENESTELEVERAND®RER, ANSATTE, AGENTER,
OFFISERER ELLER DIREKT@ORER VARE
ANSVARLIGE FOR:

(a) SKADER AV NOE SLAG SOM OPPSTAR AV
ELLER | FORBINDELSE MED PRODUKTER KJOPT
FRA Vesync CORPORATION OVER KJOPSPRISEN
BETALT AV KJOPER FOR SLIKE PRODUKTER, ELLER

(b) INDIREKTE, SPESIELLE, TILFELDIGE,
FOLGESKADER ELLER STRAFFENDE SKADER
SELV OM Vesync CORPORATION ELLER EN AV
LEVERANDORENE HAR BLITT INFORMERT OM
MULIGHETEN ELLER SYNLIGHETEN FOR SLIKE
SKADER.

OG UANSETT OM DET ER FORARSAKET AV
ORGANISERING (INKLUDERT NEGLISJERING),
KONTRAKTSBRUDD ELLER ANNET. VART

ANSVAR SKAL UNDER INGEN OMSTENDIGHETER
OVERSTEDE DET FAKTISKE BELOPET DU
BETALTE FOR DET DEFEKTIVE PRODUKTET, OG
VI SKAL UNDER INGEN OMSTENDIGHETER VARE
ANSVARLIGE FOR NOEN FOLGE-, TILFELDIGE,
SPESIELLE ELLER PUNITIVE SKADER ELLER PA
HELE SKADER ELLER TAP, ENTEN DIREKTE ELLER
INDIREKTE.

UNNTATT SOM DEKKES AV DENNE BEGRENSEDE
PRODUKTGARANTIERKLARINGEN, SKAL Vesync
CORPORATION IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR
KOSTNADER KNYTTET TIL ERSTATNING ELLER
REPARASJON AV PRODUKTER KJOPT HOS DEM,
INKLUDERT, MEN IKKE BEGRENSET TIL ARBEIDS-,
INSTALLASJON- ELLER ANDRE KOSTNADER SOM
BRUKER PAHOLDES, OG SPESIELT EVENTUELLE
KOSTNADER KNYTTET TIL FJERNING ELLER
ERSTATTNING AV PRODUKTET.

Andre rettigheter du kan ha

NOEN JURISDIKSJONER TILLATER IKKE:

(1) UTELUKKELSE AV UNDERFORSTATTE
GARANTIER; (2) BEGRENSNING PA VARIGHETEN
AV UNDERFORSTATTE GARANTIER; OG/ELLER
(3) UTELUKKELSE ELLER BEGRENSNING AV
TILFELDIGE SKADER ELLER FOLGESKADER;

SA ANSVARSFRASKRIVELSENE | DENNE
RETNINGSLINJEN GJELDER KANSKJE IKKE FOR
DEG. | DISSE JURISDIKSJONENE HAR DU BARE
DE UNDERFORSTATE GARANTIER SOM ER
UTTRYKKELIG PAKREVD | OVERENSSTEMMELSE
MED GJELDENDE LOV. BEGRENSNINGENE AV
GARANTIER, ANSVAR OG RETTSMIDLER GJELDER |
DET MAKSIMALE OMRADET LOVEN TILLATER.

SELV OM DENNE BEGRENSEDE GARANTIEN GIR
DEG SPESIFIKKE JURIDISKE RETTIGHETER, KAN
DU HA ANDRE RETTIGHETER I DIN JURISDIKSJON.
DENNE ERKLARINGEN OM BEGRENSET GARANTI
ER UNDERLAGT GJELDENDE LOVVERK SOM
GJELDER FOR DEG OG PRODUKTET. VENNLIGST
GJENNOMGA LOVENE | DIN JURISDIKSJON FOR A
FORSTA DINE RETTIGHETER FULLSTENDIG.

Endringer av denne retningslinjen

Vi kan endre vilkarene og tilgjengeligheten til denne
begrensede garantien etter eget skjgenn, men
eventuelle endringer vil ikke ha tilbakevirkende kraft.

Denne garantien er laget av:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Disseldorf, Tyskland



KUNDESTATTE

Hvis du har spersmal eller bekymringer angaende ditt nye produkt, vennligst kontakt
vart hjelpsomme Kundestotteteam.

Apningstider: Man-Fre, 09:00-11:30, 12:30-16:00
Tollfri: +47 23 96 38 32
E-post: Post@cosori.no

*Vennligst ha bestillingsfakturaen og bestillings-ID klar fer du kontakter Kundestatte.

Attribusjoner

Google, Android og Google Play er varemerker for Google LLC.
App Store® er et varemerke for Apple Inc.
Wi-Fi® er et registrert varemerke for Wi-Fi Alliance®. m

iOS er et registrert varemerke for Cisco Systems, Inc. og/eller dets tilknyttede selskaper i USA og
visse andre land.

Bluetooth®-ordmerket og -logoer er registrerte varemerker som eies av Bluetooth SIG, Inc. og
all bruk av slike merker av VESYNC (SINGAPORE) PTE LTD. Corporation er under lisens. Andre
varemerker og handelsnavn tilhgrer deres respektive eiere.

VIS 0SS HVA DU LAGER

Vihaper dette har veert til nytte for deg. Vi venter spent pa & se dine vellykkede resultater, og vi
tror du far lyst til & dele noen glamorese bilder! Fellesskapet vart venter pa opplastingene dine —
bare velg din plattform nedenfor. Snap, tagg, og hashtag i vei, Cosori-kokk!

@Cosorinorge Tilgang til data i EU
Nar du bruker VeSync-appen til & koble til

produktet ditt, kan appen generere data.

o o @ Du kan f3 tilgang til, hente eller slette disse
dataene om nedvendig. Ga til for mer
informasjon:

@CosoriScandi

J
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Innehallsforteckning

Férpackningens innehall
Specifikationer

Viktiga Sakerhetsatgarder Och
Varningar

Lar kanna den smarta luftiritdsen
Fore férsta anvandning

Anvanda den smarta luftfritdsen
Skotsel och underhall

Tillbehor

Felsokning

Information om begransad garanti
Kundtjanst
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O N

10
16
16
17
19
21

Forpackningens innehall

110 liters Wftfritds med dubbla korgar

2 bottenplattor

1 korgdelare

1 silikontang

1 bruksanvisning
1 snabbstartsguide

Specifikationer

Modell
Stromforsorjning
Nominell effekt

Kapacitet

Temperaturomrade

Tidsintervall

Matt (inklusive
handtag)

Vikt

Wi-Fi®
frekvensomrade

Bluetooth®
frekvensomrade

Effektférbrukning,
vantelage med
natverk

Avstangt lage
stromforbrukning

CAF-TF101S-AEUR

AC 220-240V,
50 Hz

2.800W

101

35-240 °C

1 min-48 tim.
33,8 crm djup x
51,8 cm bredd x
31,3 cm hojd
9,2 kg

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<2.0W

<0.3W



LAS OCH SPARA DESSA
ANVISNINGAR

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER OCH

VARNINGAR

Folj de grundlaggande sakerhetsforeskrifterna nar du
anvander luftfritosen. Las alla anvisningar.

Viktiga sakerhetspunkter

« Vidror inte heta ytor.
Anvand handtaget.

» Var forsiktig nar du
vander pa korgen efter
tillagning, eftersom den
varma bottenplattan kan
falla ut och orsaka en
sakerhetsrisk.

» Satt fast bottenplattan
1 korgen for att minska
risken for att den faller ut.

« Blockera inga
ventilationsoppningar.
Varm anga slapps ut
genom oOppningarna. Hall
hander och ansikte borta
fran Oppningar.

o Ta alltid ut varm mat
med tang.

Allman sakerhetsinformation

« Forhindra elektriska
stotar genom att inte
sanka ned luftfritosens
natkabel, kontakt eller
holje 1 vatten eller andra
vatskor.

» Noggrann overvakning

kravs nar barn finns 1
narheten av eller anvander
hushallsapparater. Dra

ut kontakten nar den

inte anvands och fore SV
rengoring. Lat delarna

svalna innan du satter dit
eller tar bort dem.

Anvand inte
hushallsapparater

med skadad natkabel
eller natkontakt, efter
funktionsfel eller om de
pa nagot satt har skadats.
Lamna in apparaten pa
narmaste auktoriserade
servicecenter for
undersokning, reparation
eller justering. Kontakta
kundtjanst (se

sidan 21).

Anvand inte luftfritosen
om den ar skadad, inte
fungerar normalt eller
om natkabeln ar skadad.
Kontakta kundtjanst (se
sidan 21).



« Anvandning av tillbehor

rekommenderas inte av
Cosori och kan orsaka
skador.

Anvand inte utomhus.

Placera inte luftfritdsen
eller nagon av dess delar
pa spisen, nara gas- eller
elektriska brannare eller i
en uppvarmd ugn.

Var mycket forsiktig
nar du tar ut korgen
och bottenplattan eller
tommer ut varmt fett.

Placera alltid
bottenplattan eller

den inre korgen pa en
varmebestandig yta nar
du har tagit ut den ur
korgen.

Rengor inte med
skursvampar av metall.
Metallfragment kan
lossna och vidrora
elektriska delar, vilket
skapar risk for elektriska
stotar.

Placera inte nagot pa
luftfritosen. Forvara inte
nagot i luftfritésen.

Barn 8 ar eller aldre och
personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller
bristande erfarenhet och
kunskap far anvanda
den har luftfritdsen om
de Overvakas eller har
fatt anvisningar om att
anvanda luftfritdsen pa

ett sakert satt och forstar
riskerna.

Tillat inte att barn rengor
eller utfor underhall

pa luftfritbsen om de
inte ar aldre an 8 ar och
Overvakade.

Barn méaste overvakas for
att sakerstalla att de inte
leker med luftfritosen.

Den har luftfritosen
ar inte avsedd att
anvandas med extern
timer eller separat
flarrkontrollsystem.

Koppla fran genom att
vrida strombrytaren till
Off och sedan dra ut
natkabeln ur vagguttaget.

Anvand inte luftfritosen
till ndgot annat an dess
avsedda anvandning.

All service maste
utforas av auktoriserad
servicepersonal.
Kontakta kundtjanst (se
sidan 21).

Anvisningar om att
rengora tillbehor finns 1
Skotsel och underhall
(se sidan 16).

Inte fOr kommersiellt
bruk. Endast for
hushallsbruk.



Under luftfritering

o Luftfritoser anvander

endast varmluft. Fyll
aldrig korgen med olja
eller fett.

Anvand aldrig luftfritosen
utan att satta i korgen/
korgarna.

Lagg inte
overdimensionerade
livsmedel eller
metallredskap 1
luftfritosen eftersom de
kan orsaka brand eller risk
for elektriska stotar.
Lagg inte for mycket 1
korgen. Stora mangder
livsmedel kan vidrora
varmeslingorna och
orsaka brandrisk.

ROr inte tillbehoren
(inklusive bottenplattan)
under eller omedelbart
efter luftfritering.
Placera inte papper,
kartong, icke
varmebestandig plast
eller liknande material 1
luftfritosen.

Lagg aldrig
bakplatspapper 1 fritdsen
utan mat ovanpa.
Luftcirkulationen kan

fa papper att lyfta och
vidrora varmeslingorna.
Om du tacker korgen
med folie maste du
sakerstalla att den inte
kommer 1 kontakt med
varmeelementen, vilket

kan orsaka overhettning
och brandrisk.

Anvand alltid varmesakra
behallare. Var mycket
forsiktig om du anvander
behallare som inte ar av
metall eller glas.

Minska brandrisken
genom att placera
luftfritosen pa avstand
fran brandfarliga material
(gardiner, bordsdukar,
osv.). Anvand pa en plan,
stabil och varmebestandig
yta pa avstand fran
varmekallor eller vatskor.
Stang omedelbart av och
koppla fran luftfritosen
om du ser att mork rok
kommer ut. Vit rok ar
normalt och orsakas

av upphettning av fett
eller matstank, medan
mork rok innebar att
maten brinner eller att
det finns ett elektriskt
problem. Vanta tills roken
forsvinner innan du

drar ut korgen. Kontakta
kundtjanst om orsaken
inte var brand mat (se
sidan 21).

Stang av fritdsen genom
atttrycka en gangpa O .
Luftfritdsen piper och alla
knappar slacks utom ¢ ,
som lyser orange.

Lamna inte luftfritdsen
utan uppsikt nar den
anvands.

SV



Strém och natkabel Forlangningskablar

« Stang av luftfritosen innan e Det finns langre
du tar ut kontakten ur forlangningskablar
natuttaget. som gar att anvanda

» Koppla fran apparaten med forsiktighet. Om
genom att fatta tag i du anvander en langre
kontakten och dra ut den forlangningskabel:
ur uttaget. Dra aldrig 1 « Natkabelns eller
kabeln. férlangningskabelns

e Undvik att natkabeln elektriska
(eller férlangningskabeln) Klassificeringsmarkering
hanger 6ver kanten pa maste vara minst lika
bordet eller banken eller hog som luftfritdsens
vidror varma ytor. elektriska klassificering.

o Forhindra kvavningsrisk + Kabeln maste placeras sa
genom att ta bort och att den inte hanger over
kassera skyddet som sitter en bank- eller bordsskiva
over luftfritdsens natuttag. dar smabarn kan dra i den

« Anvand aldrig natuttag eller snubbla Over den av
under banken nar du misstag. L
kopplar in luftfritdsen. « Om apparaten ar jordad

« Modifiera inte maste natkabeln eller
stickkontakten pa nagot férlangningskabeln vara
SEtt en jordad kabel med tre

o Luftfritosen far endast ledningar.
anvandas 1 elnat med VARNING! Ovrig

220-240 V och 50Hz.
Anslut inte till andra typer
av uttag. (figur 2)

o Forvara luftfritosen och
dess kabel utom rackhall
for barn under 8 ar.

e Om natkabeln ar skadad
maste den bytas ut
av Arovast eller andra
behoriga personer for
att undvika elektrisk fara
eller brandrisk. Kontakta
kundtjanst (se sidan
21).

service maste utforas
av auktoriserad
servicepersonal.



VARNING! Foremal markta
med foljande symbol kan
na hoga temperaturer och
maste hanteras forsiktigt.

FORSIKTIGT!
Mycket varm yta.

Den har symbolen
betyder att
produkten inte
far kasseras som
hushallsavfall
utan maste
lamnas till en lamplig
atervinningsanlaggning.
Korrekt kassering och
atervinning hjalper till
att skydda naturresurser,
manniskors halsa och
miljon.
Kontakta kommunen,
avfallshanteringstjansten
eller butiken dar du
kopte produkten for mer
information om kassering
och atervinning av
produkten.

Den har produkten ar
RoHS-kompatibel.

Den har produkten
overensstammer med
direktivet 2011/65/EU,
forordningen 2012 om
begransning av anvandning
av vissa farliga amnen 1
elektrisk och elektronisk
utrustning samt dess
andringar, om begransning
av anvandning av vissa
farliga amnen 1 elektrisk och
elektronisk utrustning.

SPARA DESSA
ANVISNINGAR



Konfigurera VeSync-appen

Obs!
« VeSync-appen forbdttras kontinuerligt
och kan dndras med tiden. Vid eventuella
avvikelser, fOlj anvisningarna i appen.

« Detkrdvs en mobil enhet for att kora appen,
Wi-Fi eller mobildata och iOS-version 12
eller Android-version 7 (eller senare). Data-
och meddelandeavgifter kan tillkomma.
Registrering kravs.

1. Laddaned VeSync-appen genom att

skanna QR-koden eller sok efter VeSync
i Apple App Store® eller Google Play™
Butik.

Obs! For Android™-anvdndare: Valj Allow
(Tillat) for att anvanda VeSync.

2 Download on the
o App Store
GETITON
P® Google Play

2. Oppna VeSync-appen. Tryck pa Log in

(Logga in) om du redan har ett konto.
Skapa ett nytt konto genom att trycka pa
Sign Up (Registrera dig).

Obs! Du maste skapa ett eget VeSync-konto for att
anvdnda tjanster och produkter fran tredje part. De
fungerar inte med ett gastkonto. Ett VeSync-konto
gor det dven majligt for familj och vanner styra den
smarta luftfritdsen.

Anslut din smarta frités och tryck pa O.

4. Tryck pa+ och valj den smarta

luftfritdsen.

5. Folj anvisningarna i appen for att stalla in

den smarta luftfritdsen.

Obs!
e Detgar att dndra namnet och itkonen nar som
helst genom att ga till den smarta luftfritdsens
skarm och trycka pa @

Koppla fran Wi-Fi®

» Koppla bort Wi-Fi® genom att trycka
och halla ned @)1 15 sekunder tills wifi-
indikatorn slacks. Det har aterstaller den
smarta luftfritdsens standardinstallningar
och kopplar bort den fran VeSync-appen.

. Ateranslut genom att félja anvisningarna i
VeSync-appen om att lagga till en enhet.

VeSync-appens funktioner

VeSync-appen ger atkomst till ytterligare
smarta funktioner i luftfritdosen, inklusive de
som visas nedan.

Fjarrkontroll

« Alla smarta Wiftfritosfunktioner gar att
fjarrstyra, utom att starta tillagning (fér att
folja sakerhetsforeskrifterna i UL).

« Detgar att dvervaka tillagningen pa
avstand.

Recept i appen

« Forprogrammerade recept fran COSORI:s
egna kockar finns i appen. Dessa recept
staller in rekommenderad tid och
temperatur automatiskt.

« Skapa och spara anpassade recept.

Obs! VeSync-appen uppdateras kontinuerligt
och appfunktionerna utokas.



LAR KANNA DEN SMARTA
LUFTFRITOSEN

Obs!
. Oppna inte luftfritésens Sversida. Det &r inte ett lock.

« Korgen och bottenplattorna ar tillverkade 1 aluminium och har non-stick-beldggning.

Bild pa luftfritds [Figur 1.1]

1. Luftintag 5. Ventiler 9. Korghandtag
2. Luftutslapp 6. Kontrollpanel 10. Korgdelare
3. Barhandtag 7. Bottenplattor 11. Silikontang
4. Natkabel 8. Korg

Bild pa display [Figur 1.2]

Obs! Nér du trycker pa en knapp for att anvdnda en tillagningsfunktion blir den orange och visar att den dr aktiv. .
SV

Kontrollpanel

A. Hoj/séank temperaturen F. STOR ZON

B. Pa/av G. MATCHA

C. Tillagningsfunktioner H. ZON 2

D. ZON1 I. Oka/minska tiden

E. SYNKA J. Starta/pausa

Display

a. Ovre varmeelement pa d. Wifi-indikator

b. Ovre och undre varmeelement pa e. Temperaturdisplay
c. Tillagningsstatus f. Tidsvisning

Obs! Wifi-indikatorn visar VeSyncs konfigurationsstatus. Se anvisningarma i VeSync-appen for mer information.

Displaymeddelanden [Figur 1.3]

Cooking (Tillagar) [figur a] och [figur b] Cooking Finished (Tillagning avslutad)
[figur f]

Paused (Pausad) [figur c] och [figur d]
Cooling (Avkylning) [figur g]

Basket is Removed/Cooking Paused

(Korg borttagen/tillagning pausad)

[figur e]



FORE FORSTA ANVANDNING

Installation

1. Tabort allt emballage fran luftfritdsen,
inklusive tillfalliga klistermarken och
plastfolie.

2. Placera luftfritdsen pa en stabil, jamn
och varmebestandig yta. Placera den inte
nara omraden som kan skadas av varm
luft eller anga (sdsom vaggar eller skap).

Obs! Ldmna 13 cm utrymme bakom och éver
luftfritdsen. [Figur 3] Lamna tillrdckligt utrymme
framfor luftfritdsen for att ta ut korgen

3. Diska korgen, korgdelaren och
bottenplattorna noggrant antingen i
diskmaskin eller med en icke-repande
svamp.

4. Torka av Wiftfritdsens insida och utsida
med en latt fuktad trasa. Torka med
handduk.

5. Satttillbaka bottenplattorna i korgarna
och placera korgarna 1 luftfritdsen.
[Figur 5]

Obs! Ldgg 1 bottenplattorna genom att luta
bottenplattan for att sdtta in en sida forst och tryck
sedan ned den andra sidan. Bottenplattorna passar
bara pa ett sdtt i korgen. [Figur 4]

Testkorning

En testkodrning bekantar dig med luftiritosen,
kontrollerar att den fungerar korrekt och
rensar den fran eventuella rester fran
tillverkningen.

1. Kontrollera att luftfritdsens korgar ar
tomma och koppla in luftfritdsen.

2. TryckpaO.

3. Tryck pA GRANDZONE. Displayen visar
200 °C och 20 MIN.

4. Tryck pa ~~ for att andra tiden till 10
minuter.

5. Tryck pa P for att borja varma. Nar
testkdrningen ar klar piper luftfritdsen.

6. Tautkorgen. Lat korgen svalna helt i
10-30 minuter.

Obs!

o Alla luftfritoser kan lukta plast fran
tillverkningsprocessen. Det ar normalt. Kontakta
Kundtjénst (se sidan 21) om plastlukten inte
minskar efter en testkorning.

o Var férsiktig nar du vander pa korgen efter
tillagning, eftersom de varma bottenplattorna
kan falla ut och orsaka en sakerhetsrisk.

Silikoninlagg

« Bottenplattorna har fyra livsmedelssakra
silikoninlagg. Dessa inldagg passar in
plattan mot korgens botten.

« Lagglbottenplattorna i korgen genom
att luta bottenplattan for att satta in en
sida foérst och tryck sedan ned den andra
sidan. Bottenplattorna passar bara pa ett
satt i korgen. [Figur 5]

Obs! Om du tvingar in bottenplattan 1 korgen pa fel
sdtt kan skada uppstd.

¢ Latinte barn leka med silikoninlaggen
eller svalja dem.



ANVANDA DEN SMARTA LUFTFRITOSEN

Det gar att dvervaka tillagningen, folja recept i appen och fa atkomst till ytterligare funktioner i
VeSync-appen. En lista med smarta funktioner finns i VeSync-appens funktioner (sidan 7).

Luftfritering

Obs!

e Placera inte nagot pa luftfritésen. Det stor

luftflédet och orsakar dalig luftfritering.

[Figur 6]

« Luftfritdsen dr ingen oljefritds. Fyll inte korgen
med olja, stekfett eller annan vdtska

« Varuppmadrksam pa varm anga ndr du tar ut
korgen ur luftfritdsen.

Tillagningstabell
Resultaten kan variera. Recept och matlagningsinspiration finns i appen VeSync.
. : 2 — = . Undre
Funktion Temp Tid Temp.omrade | Tidsintervall | Ovre virme virme
AIR FRY 200°C 20 min. | 120-205°C 1-60 min Y. Y. ' Y.Y.)
ROAST
190 °C 30min. | 120-205°C 1-240 min (YY) 'Y, Y.
(STEK)
BAKE
160 °C 25min. | 80-205°C 1-240 min
(UGNSBAKA) 66 666
GRILL Ei
240°C 10 min. | 205-240°C 1-30 min 'YX, )
(GRILLA) tillimpligt
REHEAT
. 165 °C 15min. | 40-205°C 1-60 min
(VARM UPP) 6é 6é
DRY . . . T
e 55°C 6 tim. 35-95°C |30 min-48tim | @} é

Obs! Ovre och undre vdrme dr ungeférlig och inte verklig effekt. Det &vre och undre vdrmeelementets verkliga
temperatur kan variera. Temperaturomradet som visas i tabellen visar ungefarlig hégsta temperatur som varje
vdrmeelement kan uppna.
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Tillaga i Grandzone

1

Lagg i bottenplattorna i korgen. [Figur 7]

Obs!

> D

Bottenplattorna gor det majligt for éverflodig
olja att droppa ned pa korgens botten.

Lagg i bottenplattorna i korgen genom att luta
bottenplattan for att sdtta in en sida férst och
tryck sedan ned den andra sidan.

Bottenplattorna far inte anvandas till vissa
recept, sdsom muffins och bréd.

Tryckpa ().
Valj (GRANDZONE),

Valj en matlagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktioner ar forprogrammerade
med perfekt tid och temperatur for tillagning av
olika matrdtter. Det gar dven att anpassa deras tid
och temperatur.

o

Anpassa tid och temperatur genom

att trycka pa ~ eller ~ {&r tid och
temperatur. Det har gar att géra nar som
helst under tillagningen. Ga tillbaka till
funktionens standardinstallningar om
du har andrat dem genom att trycka pa
funktionsknappen igen. [Figur 8]

Tryck pa p| for att borja luftiritera.

Luftfritdsen piper nar den ar klar.
Displayen visar End (Slut).

Ta ut korgen ur luftfritésen och var
uppmarksam pa varm anga. Anvand en
tang eller varmesakra redskap for att ta ut
maten ur korgen.

FORSIKTIGT: De varma bottenplattorna kan
ramla ut nar du vander pa korgen.

9.

1

a. Sakerstall att korgen star pa ett plant
underlag.

b. Var uppmarksam pa varm olja eller fett
som har ansamlats i korgen. Undvik
stank genom att tdrmma ut oljan innan
du satter tillbaka korgen. [Figur 9]

Lat svalna fore rengoéring.

Tillaga i en enkel zon

1. Lagg bottenplattorna och korgdelaren i
korgen. [Figur 10]

Obs!

« Bottenplattorna gor det majligt for Sverflodig
olja att droppa ned pa korgens botten.

« Ldggibottenplattorna i korgen genom att luta
bottenplattan for att sdtta in en sida forst och
tryck sedan ned den andra sidan.

e Bottenplattorna far inte anvdndas till vissa
recept, sasom muffins och bréd.

Tryckpa (.
Valj knappen fér zonen som du vill
anvanda.

4. Valj en matlagningsfunktion.

Obs! Tillagningsfunktioner dr forprogrammerade
med perfekt tid och temperatur for tillagning av
olika matratter. Det gdr dven att anpassa deras tid
och temperatur.

5. Det ar valfritt att stalla in temperatur
och tid genom att trycka pa ~ eller ~ .
[Figur 8]

Tryck pa Pl for att borja luftfritera.

7. Luftfritdsen piper nar den ar klar.
Displayen visar End (Slut).

8. Tautkorgen ur luftfritdsen och var
uppmarksam pd varm anga. Anvand en
tang eller varmesakra redskap for att ta ut
maten ur korgen.

FORSIKTIGT: De varma bottenplattorna kan ramla
ut nar du vander pa korgen

a. Sakerstall att korgen star pa ett plant
underlag.

b. Var uppmarksam pa varm olja eller fett
som har ansamlats i korgen. Undvik
stank genom att tdmma ut oljan innan
du satter tillbaka korgen. [Figur 9]

9. Latsvalna fére rengoring.



Tillaga i dubbla zoner Pausa tillagning

Tillaga med tva zoner for att laga tva olika Tillagning pausas automatiskt nar korgen
matratter samtidigt. ZONE 1 och ZONE 2 gar tas ut. Satt tillbaka korgen for att fortsatta
att styra oberoende av varandra. tillagningen.

Det gar &ven att trycka pa Pl fér att pausa

1. Lagg bottenplattorna och korgdelaren i tillagning i bada zonerna. Tryck pa ®lligen

korgen. for att ateruppta tillagningen.
ObS! P -ll - -d - [ e
* Bottenplattorna gor det majligt fér éverflédig ?usa t agnmgs‘f! en I en zon {nar
olja att droppa ned pa korgens botten. bada zonerna anvands)
« Lagg i bottenplattorna i korgen genom att luta - )
bottenplattan for att sétta in en sida férst och 1. Valj zonen som du vill pausa.
tryck sedan ned den andra sidan. 2. Tryck pa p| for att pausa tillagningen.
« Bottenplattorna far inte anvandas till vissa 3. Ateruppta den pausade zonen genom att

recept, sasom muffins och bréd. trycka pa b igen.

2. Tryckpa®. Obs! Det gar att justera installningama
3. Valj ZONE 1 (tillagningsfunktion, tid och temperatur) under pausen.
4. Valj en matlagningsfunktion. i i i . B
. Avsluta tillagningstiden i en zon (nir
5. Anpassa tid och temperatur genom o N
att trycka pa ~ eller ~ fér tid och béda zonerna anvénds)
temperatur. Det har gar att gdra ndr som ) ) _
helst under tillagningen. Ga tillbaka till Om maten du tillagar i en av zonerna blir
funktionens standardinstallningar om klar innan tillagningstiden ar slut gar det att
du har dndrat dem genom att trycka pa stoppa_ en zon. Tryck och hall ned zonens
funktionsknappen igen. knapp i tre sekunder.
. Valj ZONE 2 och upprepa steg 4 och 5.
7. Tryck pa Pl for att bérja luftiritera. Synkronisera tillagning
Obs! Om du maten du tillagar i en av zonerna blir P_rograﬁlmera Zonerma till att aYShlta .
Klar innan tillagningstiden ar slut gar det att pausa tillagning samtidigt nar de anvander olika
zonen genom att vélja den och trycka pa Pll. funktioner, tillagningstider och temperaturer.
8. Luftfritdsen piper nar den &r Klar. 1. lLagg botte_nplattoma och korgdelaren i
Displayen visar End (Slut). korgen. [Figur 10]
9. Tautkorgen ur luftfritdsen och var Obs!

uppmarksam pa varm anga. Anvand en
tang eller varmesakra redskap for att ta ut
maten ur korgen.

e Bottenplattorna gor det majligt for éverflodig
olja att droppa ned pa korgens botten.

e Ldgg i bottenplattorna i korgen genom att luta
.. . bottenplattan for att sdtta in en sida forst och
FORSIKTIGT: De varma bottenplattorna kan tryck sedan ned den andra sidan.

ramla ut nar du vander pa korgen. « Bottenplattorna far inte anvdndas till vissa

recept, sasom muffins och bréd.
10. S3kerstall att korgen star pa ett plant

underlag. 2. Tryckpa().

11. Var uppmarksam pa varm olja eller fett 3. Valj ZONE 1 Valj en tillagningsfunktion
som har ansamlats i korgen. Undvik och andra sedan temperatur och tid
stank genom att tdrmma ut oljan innan genom att trycka pa ~ eller ~ .
du satter tillbaka korgen. [Figur 9] 4. Valj ZONE 2. V4lj en tillagningsfunktion

12. Lat svalna fére rengdring. och andra sedan temperatur och tid
genom att trycka pa ~ eller ~ .

12



5. Tryck pa SYNC (SYNKA).

6. Tryck pap|. Zonen med langst
tillagningstid startar tillagning. Den andra
zonen visar Hold (Vantar). Enheten startar
den andra zonen nar bada zonerna har
samma kvarvarande tid.

7. Luftfritdsen piper nar den ar klar.
Displayen visar End (Stut).

Obs! Om maten du tillagar i en av zonerna blir klar
innan tillagningstiden dr slut gar det att stoppa

en zon. Tryck och hdll ned zonens knapp i tre
sekunder.

8. Taut korgen ur luftfritdsen och var
uppmarksam pa varm anga. Anvand en
tang eller varmesakra redskap for att ta ut
maten ur korgen.

FORSIKTIGT: De varma bottenplattorna kan ramla
ut nar du vander pa korgen.

a. Sakerstall att korgen star pa ett plant
underlag.

b. Var uppmarksam pa varm olja eller fett

13

som har ansamlats i korgen. Undvik
stank genom att tbmma ut oljan innan
du satter tillbaka korgen. [Figur 9]

9. Latsvalna innan rengdring.

Matcha tillagning

Spegla installningarna i ZONE 1 och ZONE
2 for att tillaga med samma funktion,
temperatur och tid. Det har gor det maéjligt
att tillaga stora mangder samtidigt eller tva
olika ratter med samma installningar.

1. Lagg bottenplattorna och korgdelaren i
korgen. [Figur 10]

Obs!

« Bottenplattorna gor det majligt for dverflodig
olja att droppa ned pa korgens botten.

« Lagg i bottenplattorna i korgen genom att luta
bottenplattan for att sdtta in en sida forst och
tryck sedan ned den andra sidan.

« Bottenplattorna far inte anvandas till vissa
recept, sasom muffins och bréd.

2. Tryckpa(®).
3. Val ZONE 1. Valj en tillagningsfunktion

och andra sedan temperatur och tid
genom att trycka pa ~ eller ~ .

4. Tryck pa MATCH (MATCHA) for att
kopiera installningarna fér ZONE 1 till
ZONE 2.

5. Tryck pap| for att starta tillagning i bada
zonerna.

6. Luftfritdsen piper nar den ar klar.
Displayen visar End (Stut).

7. Tautkorgen ur Wiftfritdsen och var
uppmarksam pa varm anga. Anvand en
tang eller varmesakra redskap for att ta ut
maten ur korgen.

FORSIKTIGT: De varma bottenplattorna kan ramla
ut nar du vander pa korgen.

a. Sakerstall att korgen star pa ett plant
underlag.

b. Var uppmadrksam pa varm olja eller fett
som har ansamlats i korgen. Undvik
stank genom att tdmma ut oljan innan
du satter tillbaka korgen. [Figur 9]

8. Latsvalna innan rengoring.

Tillagningsguide
Korgdelare

« Korgdelaren forhindrar inte helt
varmeoverforing och matstank mellan
korgarna under tillagning. Det ar
normalt.

Overfyllning

«  Omkorgen ar overfylld tillagas maten
ojamnt.

o FORSIKTIGT: Tvinga inte in maten
Stora mangder livsmedel kan vidrora
varmeslingorna och orsaka brandrisk.

Anvanda olja

e Om dulagger till en liten mangd olja till
maten blir den krispigare. Anvand inte
mer an 30 ml olja.

e Sma mangder olja kan enkelt appliceras
jamnt pa alla livsmedel med hjalp av
oljespray.

¢ Anviand inte matlagningssprej som
innehaller drivgas. Drivgaser kan forstéra
korgens non-stick-belaggning.



Matrad

e Alla frysta maltider eller produkter som gar att
tillaga i ugn ar lampliga for luftfritering.

e Innan duldgger maten i korgen, placera kakor,

pajer, eller andra matratter som har smet eller
fyllning i en varmesaker behallare.

e Produkter med hog fetthalt som luftfriteras
gor att fett samlas under bottenplattorna. Hall
bort fettdropp efter tillagning fér att minska
overdriven rok under tillagning.

e Livsmedeli flytande marinering utvecklar rok
och orsakar stank. Torka av sadana livsmedel
fore luftfritering.

Pommes frites

. Tillsatt 8—15 ml olja for krispighet.

e Blétlagg i vatten 15 minuter nar du tillagar
pommes frites av ra potatis for att ta bort
starkelsen fore luftfritering. Torka av med en
handduk innan du tillsatter olja.

e Skar rda pommes frites till mindre bitar for
krispigare resultat. Skar dem till bitar i storleken
0,5x7,5cm.

Obs! Fler tips och recept finns i appen VeSync och i
Snabbstartsguiden.

Fler funktioner

Byta temperaturenhet

e Tryck och hall ned temperatur ~~ och ~ itre
sekunder.

o  Luftfritdsen piper en gang och
temperaturenheten andras fran Celsius till
Fahrenheit.

e Upprepa for att andra tillbaka till Celsius.

S13 pé/av ljudet

e Tryck och hall ned temperatur -~ och tid ~
samtidigt i tre sekunder tills luftfritdsen piper
en gang.

e Upprepa for att for att sla pa judet igen

Pausa

e Tryckpa > for att pausa tillagningen.
Luftfritdsen slutar varmas upp och » |l blinkar
tills du trycker pa ®lligen for att ateruppta
tillagningen.

e Efter 20 minuters inaktivitet stangs fritdsen av.

e Den har funktionen gor det mojligt att pausa
tillagningen utan att ta ut korgen ur luftfritésen.

Stalla in tillagningsfunktioner

Det enklaste sattet att luftfritera ar att anvanda

en tillagningsfunktion. Tillagningsfunktioner ar
férprogrammerade med perfekt tid och temperatur
for tillagning av olika matratter.

e Anpassa en funktion:

« Valj en funktion och justera tid och
temperatur.

Obs! Oka eller minska tid eller temperatur snabbt

genom att trycka och halla ned knapparna - eller ~ .

e Tryck och hall ned funktionsknappen tills
luftfritdsen piper en gang.

o Aterstill en funktion:

e Utan att gbra dndringar, tryck och hall ned
funktionsknappen och GRANDZONE
samtidigt i tre sekunder tills luftfritosen
piper en gang.

o Aterstill alla funktioner:

e Tryck och hdllned ZONE 1 och ZONE 2
samtidigt i tre sekunder tills luftfritdsen
piper en gang.

Ateruppta tillagning automatiskt

o Luftfritésen slutar tillaga automatiskt nar du tar
ut korgen

o Luftfritésen borjar automatiskt laga mat igen
med befintliga installningar nar du satter
tillbaka korgen.

14
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Automatisk Avstangning

Om féljande lagen forblir inaktiva under motsvarande varaktighet, kommer apparaten att ga in i

“av”-laget nar den inte dr ansluten till natverket. (min)

Paslagen

Alla matlagningsfunktioner avslutade

Férvarmning eller Paus

19

13

19

Automatisk Viloldge

Om foljande ldage forblir inaktivt under motsvarande varaktighet, kommer apparaten att ga in i

néatverksviloldge nér den ar ansluten till natverket. (min)

Paskrudd

Alla matlagningsfunktioner avslutade

Foérvarmning eller Paus

19

13

19




SKOTSEL OCH UNDERHALL

Obs! 4. Forsvart fett:
e Rengor alltid luftfritésens korg och
bottenplattor efter varje anvandning. a. Blanda 30 g bikarbonat med 15 ml
e Det blir enklare att rengéra korgen om du lagger vatten till en bredbar pasta i en liten
in aluminiumfolie vid tillagning (inte dver skal.

bottenplattorna). _ ) A
b. Sprid pastan i korgen och pa

1. Stédng av och koppla fran luftfritdsen. bottenplattaorna med €n svamp och
Lat den svalna helt fore rengéring. Ta ut skrubba. Lat den verka i 15 minuter
korgen for att paskynda avkylningen. innan du skoljer.

2. Rengdr vid behov luftfritdsens utsida c. Rengor korg och bottenplattor med
med en fuktig trasa. diskmedel och vatten fére anvandning.

3. Korgen och bottenplattorna tal . L o
maskindisk. Det gar aven att rengéra 5. Rengorllufltfntosens insida med en
dem med en icke-repande svamp och latt fuktig, 1Ck.efrepande svamp eller )
varmt vatten med diskmedel. Bltlagg trasa. Doppa inte ned i vatten. Rengor
vid behov. vid behov varmeslingan for att ta bort

matrester. [Figur 11]
Obs! 6. Torka fore anvandning.
« Korgen och bottenplattorna har non-stick- SV

beldggning. Undvik att anvanda metallredskap Obs! Kontrollera att varmeslingan ar helt torr innan
och slipande rengéringsmedel. du slér pa luftfritésen.

TILLBEHOR

Det finns ytterligare tillbehor och utbytesdelar till luftfritosen. Kontakta kundtjanst for mer
information (se sidan 21).

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. intygar harmed att den har produkten ¢verensstaimmer med de
vasentliga kraven och andra relevanta bestammelser i direktivet 2014/53/EU, UK Radio Equipment
Regulations 2017 och alla andra tillampliga direktivkrav i EU och Storbritannien. Den fullstandiga
férsékran om Gverensstammelse finns pa: https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Denna utrustning ska installeras och anvandas med ett minimiavstand pa 20 cm mellan kylaren

och kroppen. Denna sandare far inte placeras eller anvandas tillsammans med annan antenn eller
sandare.

16
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FELSOKNING

Problem

Mojlig 16sning

Luftfritosen startar inte.

Kontrollera att luftfritdsen ar paslagen.

Satt in korgen ordentligt i luftfritésen.

Hur pausar jag en zon om
jag anvander bada zonerna?

Pausa en zon genom att forst trycka pa knappen Zone och sedan pa >
Pausa bada zonerna genom att trycka pa >

Hur stoppar jag en zon om
jag anvander bada zonerna?

Stoppa en zon genom att trycka och halla ned zonens knapp i tre
sekunder.

Ar det sidkert att placera
korgen pa koksbanken?

Korgen varms upp under tillagning. Var forsiktig vid hantering och
placera endast korgen pa varmebestandiga ytor.

Maten ar inte fardiglagad.

Lagg mindre mangd livsmedel i korgen. Livsmedlen blir daligt tillagade
om korgen ar dverfylld.

Oka tillagningstiden eller temperaturen.

Maten tillagas ojamnt.

Livsmedel som staplas eller ligger nara varandra maste skakas eller vandas
under tillagningen.

Maten ar inte krispig efter
luftfritering.

Att spraya eller pensla pa en liten mangd olja kan &ka krispigheten (se
Tillagningsguide pa sidan 13).

Pommes frites tillagas inte
ratt.

Se Pommes frites pa sidan 14.

Korgen glider inte in enkelt
i luftfritosen.

Kontrollera att korgen inte ar dverfylld med mat.

Kontrollera att bottenplattorna ligger ratt i korgen.

Fritdsen avger vit rok eller
anga.

Nar du anvander luftfritésen for férsta gangen kan den avge vit 1ok eller
anga. Det ar normalt.

Kontrollera att luftfritdsens insida och korg ar noggrant rengjorda och fria
fran fett.

Nar du tillagar feta livsmedel samlas olja under bottenplattorna. Det har
fettet avger vit rék och korgen kan bli varmare an vanligt. Det ar normalt
och paverkar inte tillagningen. Hantera korgen forsiktigt.

Fritosen avger ett morkt
rékmoln.

Dra omedelbart ut lftfritdsens elkontakt. Mork rok betyder att maten
brinner eller att det finns ett elektriskt problem. Vanta tills roken férsvinner
innan du drar ut korgen. Om orsaken inte var vidbrand mat maste du
kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Luftfritésen luktar plast.

Alla luftfritdser kan lukta plast fran tillverkningsprocessen. Det &r normalt.
Folj anvisningarna for Testkérning (sidan 9) for att £a bort plastlukten.
Kontakta Kundtjanst (se sidan 21) om den fortfarande luktar plast.

Tillagningstiden blir
langre om du tillagar
med Grandzone eller
Match cooking (Matcha

tillagning).

Det ar normalt. Det tar langre tid att tillaga storre mangder livsmedel.




FELSOKNING (FORTS.)

Problem

Mojlig 16sning

Hut justerar jag temperatur
eller tid ndr jag endast
anvander en zon?

Valj den aktiva zonen, anvand sedan pilarna fér TEMP fOr att justera
temperaturen och pilarna fér TIME (TID) for att justera tiden.

Maste enheten forvarmas?

Enheten behover inte férvarmas.

Gar det att tillaga olika
livsmedel i varje zon utan
att oroa sig for att de
paverkar varandras smak?

Ja, bdda zonerna ar sjalvstandiga med egna varmeelement och fléktar.

Displayen visar felkoden E1.

Det finns ett avbrott i temperaturdvervakningen f6r ZONE 1. Kontakta
Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden E2.

Det finns en kortslutning i den dvre temperaturévervakningen for ZONE
1. Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E21.

Det finns ett avbrott i den undre temperaturévervakningen for ZONE 1.
Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E22.

Det finns en kortslutning i den undre temperaturévervakningen f&r ZONE
1. Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden E3.

Luftfritosens overhettningsskydd fér ZONE 1 har aktiverats. Stang av och
koppla fran Wftfritdsen och 1at den svalna helt. Om displayen fortsatter att
visa E3 maste du kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E24.

Det finns ett avbrott i temperaturdévervakningen fér ZONE 2. Kontakta
Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E25.

Det finns en kortslutning i den dvre temperaturévervakningen for ZONE
2. Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E26.

Det finns ett avbrott 1 den undre temperaturdvervakningen fér ZONE 2.
Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E27.

Det finns en kortslutning i den undre temperaturévervakningen fér ZONE
2. Kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Displayen visar felkoden
E28.

Luftfritdsens dverhettningsskydd for ZONE 2 har aktiverats. Stang av och
koppla fran liftfritdsen och lat den svalna helt. Om displayen fortsatter att
visa E28 maste du kontakta Kundtjanst (se sidan 21).

Om ditt problem inte finns med pa listan maste du kontakta Kundtjanst (se sidan 21).
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INFORMATION OM
BEGRANSAD GARANTI

10 liters luftfritds med

Produktnamn dubbla korgar

Modell | CAF-TF101S-AEUR

Virekommenderar starkt att du antecknar
bestallnings-ID och inkdpsdatum och sparar dem.

Inképsdatum

Bestdllnings-ID

Cosori begransad produktgaranti

Tva (2) ars begrénsad garanti for
konsumentprodukt

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) garanterar att
produkten &r fri fran material- och tillverkningsfel
under tva ar fran det ursprungliga inkdpsdatumet
("Begransad garantiperiod”), under forutsattning

att produkten anvéndes enligt bruks- och
skotselanvisningarna (t.ex. i den avsedda miljén och
under normala férhallanden). *Den hér garantin
begrénsar inte dina réttigheter enligt géllande
nationella eller regionala konsumentskyddslagar
i din region, i vilket fall Begréinsad garantiperiod
forléngs i enlighet med gdllande krav.

Férmaner i den begrénsade garantin

Under den begrdansade garantiperioden och

enligt policyn fér den har begrénsade garantin,

gor Vesync efter eget beslut nagot av foljande: (i)
aterbetalar inkopspriset om kopet gjordes direkt

i Cosoris onlinebutik, (i) reparerar material- och
tillverkningsfel, (iii) ersétter produkten med en
likvardig eller battre produkt, eller (iv) tillhandahaller
butikskredit motsvarande inkdpspriser.

For vem géller garantin?

Den har begransade garantin galler endast den
ursprungliga konsumentens kop och gar inte att
overfora till efterféljande agare av produkten,
oavsett om produkten bytte &gare under den
begrénsade garantin giltighetsperiod. Den
ursprungliga konsumenten som kopte produkten
maste tillhandahalla intyg pa felet eller funktionsfelet
och bevisa inkdpsdatum for att gora ansprak pa
formaner i den begransade garantin.

Var medveten om ej auktoriserade aterférsiljare
eller handlare
Den har begransade garantin galler inte produkter

kopta hos ej auktoriserade aterforséljare eller
handlare. Vesync:s begransade garanti galler endast
produkter kopta fran auktoriserade aterforséljare
eller handlare som &r foremal for Vesync:s
kvalitetskontroller och har avtalat att félja dessa
kvalitetskontroller. Var medveten om att produkter
kopta fran en ej auktoriserad webbplats eller
handlare kan vara forfalskade, anvanda, defekta eller
inte utformade for anvéndning i ditt land. Skydda dig
sjalv och dina produkter genom att sékerstalla att du
endast koper fran Vesync eller dess auktoriserade
aterforsaljare.

Kontakta var kundtjanst om du har fragor om en
viss aterforséljare eller om du tror att du har kopt
produkten fran en ej auktoriserad aterforséljare.

Vad tacker inte garantin?

* Normalt slitage inklusive vanliga slitdelar,
sasom dammbenhallare, filter, rullborste, batteri,
natkabel eller skador pa mattor eller golv pa
grund av olamplig anvandning.

e Om kopebeviset har andrats pa nagot séatt
eller gjorts oldsbart.

e Om produktens modellnummer, serienummer
eller produktionsdatumkod har &ndrats, tagits
bort eller gjorts oldsbar.

e Om produktens ursprungliga konstruktion har
andrats.

¢ Om produkten inte har anvants enligt
anvisningarna i bruksanvisningen.

* Skador orsakade genom att ansluta
kringutrustning, ytterligare utrustning
eller tillbehor som inte rekommenderas i
bruksanvisningen.

» Skador orsakade genom olycka, missbruk,
felaktig anvandning eller felaktigt eller
otillrackligt underhall.

e Skador eller fel orsakade genom service
eller reparation av produkten av en obehérig
serviceleverantor eller av ndgon annan an
Vesync.

» Skador eller fel som uppkommit genom
kommersiell anvandning, uthyrning eller
genom annan anvandning for vilken produkten
inte ar avsedd.

* Om enheten har skadats, inklusive men
inte begransat till skada orsakad av djur,
blixtnedslag, onormal natspanning, brand,
naturkatastrof, transport, diskmaskin eller
vatten (om inte bruksanvisningen uttryckligen
uppger att produkten ar diskmaskinsséaker).

¢ QOauvsiktliga och féljdskador

* Skador eller fel som 6verskrider produktens
kostnad.

Garantiansprak i fem enkla steg:

1. Séakerstall att produkten ligger inom den
angivna begrénsade garantiperioden.

2. Sakerstall att du har kopia pa fakturan eller
bestallnings-ID eller kdpebevis.

3. Séakerstall att du har produkten. KASSERA
INTE produkten innan du kontaktar oss.



4. Kontakta var kundtjanst.

5. N&r var kundtjanst har godkéant din begéran
maste du returnera produkten med en kopia
pa fakturan och bestélinings-ID.

Den enda och exklusiva gottgérelsen

DEN OVANSTAENDE BEGRANSADE GARANTIN AR
Vesync:S EXKLUSIVA SKYLDIGHET OCH VAR ENDA
OCH EXKLUSIVA GOTTGORELSE FOR BROTT MOT
GARANTIN ELLER ANNAN PRODUKTAVVIKELSE
SOM OMFATTAS AV DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN. DEN HAR BEGRANSADE
GARANTIN AR EXKLUSIV OCH | STALLET FOR
ALLA ANDRA GARANTIER. INGEN ANSTALLD PA
Vesync CORPORATION ELLER NAGON ANNAN
PART HAR BEHORIGHET ATT GE ANNAN GARANTI
UTOVER DEN BEGRANSADE GARANTIN | DEN HAR
BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN.

Ansvarsfriskrivning fran begransade garantier

| DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT
GALLANDE LAG, MED UNDANTAG FOR DEN

HAR BEGRANSADE PRODUKTGARANTIN,
TILLHANDAHALLER Vesync CORPORATION
PRODUKTERNA DU KOPER FRAN Vesync
CORPORATION I BEFINTLIGT SKICK OCH Vesync
CORPORATION FRISKRIVER SIG HARMED FRAN
ALLA GARANTIER, ANTINGEN UTTRYCKLIGA
ELLER UNDERFORSTADDA, LAGSTADGADE ELLER
ANDRA, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL
GARANTIER FOR SALJBARHET, ICKE-INTRANG
OCH LAMPLIGHET FOR ETT VISST SYFTE.

Ansvarsbegransning

I DEN STORSTA UTSTRACKNING ENLIGT
GALLANDE LAG, AR Vesync CORPORATION,
DESS DOTTERBOLAG ELLER LICENSGIVARE,
SERVICELEVERANTORER, ANSTALLDA,
AGENTER, TJANSTEMAN ELLER LEDNING INTE
SKADESTANDSSKYLDIGA FOR:

(A) SKADOR SOM UPPSTAR AV ELLER | SAMBAND
MED PRODUKTER KOPTA FRAN Vesync
CORPORATION UTOVER INKOPSPRISET BETALAT
AV KOPAREN FOR SADANA PRODUKTER ELLER

(B) INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA SKADOR,
FOLJDSKADOR ELLER SKADESTAND AVEN

OM Vesync CORPORATION ELLER NAGON AV
DESS LEVERANTORER HAR MEDDELATS OM
MOJLIGHETEN TILL SADANA SKADESTAND.

OCH OAVSETT ORSAKADE AV
SKADESTANDSGRUNDANDE HANDELSER
(INKLUSIVE FORSUMLIGHET), AVTALSBROTT
ELLER ANNAT. VAR SKADESTANDSSKYLDIGHET
FAR INTE UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER
OVERSTIGA DET AKTUELLA BELOPPET DU
BETALADE FOR DEN DEFEKTA PRODUKTEN, INTE
HELLER AR VI UNDER NAGRA OMSTANDIGHETER

SKADESTANDSSKYLDIGA FOR DIREKTA ELLER
INDIREKTA FOLJDSKADOR, TILLFALLIGA,
SARSKILDA SKADOR ELLER SKADESTAND ELLER
FORLUSTER.

FORUTOM DET SOM DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN TACKER AR Vesync
CORPORATION INTE ANSVARIGA FOR
KOSTNADER | SAMBAND MED ERSATTNING ELLER
REPARATION AV PRODUKTER KOPTA FRAN DEM,
INKLUSIVE MEN INTE BEGRANSADE TILL ARBETE,
INSTALLATION ELLER ANDRA KOSTNADER
ADRAGNA AV ANVANDAREN OCH | SYNNERHET
KOSTNADER RELATERADE TILL BORTTAGNING
ELLER ERSATTNING AV EN PRODUKT.

Andra rattigheter du kan ha

EN DEL JURISDIKTIONER TILLATER INTE: (1
UNDANTAG FOR UNDERFORSTADDA GARANTIER,
(2) BEGRANSNING | VARAKTIGHET FOR
UNDERFORSTADDA GARANTIER OCH/ELLER

(3) UNDANTAG FOR ELLER BEGRANSNING AV
TILLFALLIGA SKADOR ELLER FOLJDSKADOR,
VILKET INNEBAR ATT FRISKRIVNINGARNA INTE
GALLER DIG. | DESSA JURISDIKTIONER HAR DU
ENDAST DE UNDERFORSTADDA GARANTIER
SOM UTTRYCKLIGEN MASTE TILLHANDAHALLAS
ENLIGT GALLANDE LAG. BEGRANSNINGAR

| GARANTIER, SKADESTANDSSKYLDIGHET

OCH GOTTGORELSE GALLER | HOGSTA
UTSTRACKNING TILLATEN | LAG.

AVEN OM DEN HAR BEGRANSADE GARANTIN
GER DIG VISSA RATTSLIGA RATTIGHETER

KAN DU AVEN HA ANDRA RATTIGHETER |

DIN JURISDIKTION. DEN HAR BEGRANSADE
PRODUKTGARANTIN OMFATTAS AV GALLANDE
LAGAR SOM GALLER DIG OCH PRODUKTEN.
LAS LAGARNA | DIN JURISDIKTION FOR ATT
FULLSTANDIGT FORSTA DINA RATTIGHETER.

Andringar i denna policy

Vi kan efter eget tycke &ndra villkoren och
tillgangligheten fér den har begrénsade garantin,
men andringarna &r inte retroaktiva.

Den héar garantin &r lamnas av:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Tyskland
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KUNDTJANST

Kontakta var hjdlpsamma kundtjanst om du har fragor eller funderingar om produkten.

Oppettider: Man-Fre, 08:00 - 16:00
Avgiftsfritt nummer: +46 08 917 800
E-post: Info@cosori.se

*Ha din bestédllningsfaktura och order-ID redo innan du kontaktar kundtjanst.

TILLSKRIVNINGAR

Google, Android och Google Play ar varumarken som tillhér Google LLC.
App Store® ar ett varumarke som tillhor Apple Inc.
Wi-FI® ar ett registrerat varumarke som tillnoér Wi-Fi Alliance®.

i0S ar ett registrerat varumarke som tilthér Cisco Systems, Inc. och/eller dess dotterbolag i USA
och vissa andra lander.

Ordmarket Bluetooth® och logotyperna ar registrerade varumarken som ags av Bluetooth SIG,
Inc. och all anvandning av sadana marken av VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation sker
under licens. Andra varumarken och handelsnamn tilthor respektive agare.

VISA 0SS VAD DU GOR

Vihoppas att det har har hjalpt dig. Vi ser fram emot att se dina fina resultat och hoppas att du vill
dela med dig av dina tjusiga bilder! Var community vantar pa dina uppladdningar. Valj fritt mellan
vara plattformar nedan. Fota, tagga och hashtagga s& mycket du vill, Cosori-kocken!

@Cosorisverige Atkomst till data i EU
Nar du anvander VeSync-appen for att

ansluta din produkt kan appen generera

o o @ data. Du kan komma at, hamta eller radera
dessa data vid behov. For mer information,
besok:

@CosoriScandi

.
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Pakkens indhold

1 x Dual Blaze TwinFry™ 10-liters airfryer
2 x Grillplade

1 x Opdeler til kurv
1 x Silikone-tang
1 x Brugervejledning

1 x Hurtigstartsvejledning

Specifikationer

Model
Stremforsyning
Nominel effekt

Kapacitet

Temperaturomrade
Tidsinterval

Dimensioner
(inkl. handtag)

Vaegt
Wi-Fi®
frekvensomrade

Bluetooth®
frekvensomrade

Stremforbrug i
standbytilstand i
netvaerk

Stremforbrug i
slukket tilstand

CAF-TF101S-AEUR

AC 220-240V,
50Hz

2800 W
10L

35°-240°C/
95°-465 °F

1 minut-48 timer
375D x27,0Bx
325Hcm/

13.3D x 20.4W x
12.3H in (tommer)

9,2kg/20 b

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<2.0W

<0.3W



LAS 0G GEM DISSE INSTRUKTIONER

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER 0G

ADVARSLER

Folg de grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger, nar
du bruger din airfryer. Lees alle instruktioner.

Vigtige sikkerhedspunkter

 Ror ikke ved varme

overflader. Brug handtaget.

« Vaer forsigtig, nar du
vender kurven efter
tilberedning, da den
varme grillplade kan
falde ud og udgoere en
sikkerhedsrisiko.

» Seet grillpladen godt fast

1 kurven for at mindske
risikoen for, at den falder
ud.

» Bloker ikke nogen
ventilationsabninger.
Der kommer varm damp
ud af abningerne. Hold
heender og ansigtet veek
fra dbningerne.

« Brug altid en tang til
forsigtigt at flerne varm
mad.

Generel sikkerhed

« For at undga risikoen for
elektrisk sted ma du ikke
nedsaenke airfryeren
huset, lysnetledningen

eller stikket 1 vand eller
andre vaesker.

Taet opsyn er ngdvendigt,
nar et apparat bruges

af eller 1 neerheden

af bern. Treek stikket

ud af stikkontakten,

nar apparatet ikke er 1
brug, og fgr rengering.
Tilladairfryeren at afkole,
for du seetter dele pa eller
tager dele af.

Betjen ikke et apparat med
en beskadiget ledning eller
et beskadiget stik, eller hvis
apparatet ikke fungerer
korrekt eller er blevet
beskadiget pa nogen
made. Returner apparatet
til neermeste autoriserede
serviceveerksted for
undersggelse, reparation
eller justering. Kontakt
Kundesupport (se

side 21).

Brug ikke airfryeren, hvis
den er beskadiget eller
ikke fungerer korrekt,



eller hvis lysnetledningen
er beskadiget. Kontakt
Kundesupport (se

side 21).

Brug af tilbehor anbefales
ikke af Cosori og kan
forarsage personskader.

M3 ikke anvendes
udendars.

Placer ikke airfryeren
eller nogen af dens dele
pa et komfur, 1 neerheden
af gas- eller elektriske
breendere eller 1 en
opvarmet ovn.

Udvis ekstrem
forsigtighed, nar du fjerner
kurven og grillpladen, eller
du kasserer varmt fedt.

Placer altid grillpladen
eller den indvendige kurv
pa en varmebestandig
overflade, nar du fjerner
den fra kurven.

Rengor ikke med
skuresvampe af metal.
Metalfragmenter kan lgsne
sig fra puden og komme

1 kontakt med elektriske
dele, hvilket kan medfere
risiko for elektrisk sted.

Placer ikke noget pa
toppen af din airfryer.
Placer ikke noget inde 1
din airfryer.

Denne airfryer kan
bruges af bern fra 8 ar og
opefter samt personer
med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale
evner eller manglende
erfaring og viden, hvis
de er blevet overvaget
eller instrueret 1 at bruge
airfryeren pa en sikker
made og forstar de
involverede farer.

Lad ikke born

rengore eller udfere
vedligeholdelse af
airfryeren, medmindre
de er over 8 ar gamle og
under opsyn.

Bornskalovervages for at
sikre, at de ikke leger med
airfryeren.

Denne airfryer er

ikke beregnet til

at blive betjent ved
hjeelp af en ekstern
timer eller et separat
flernbetjeningssystem.

For at afbryde stremmen,
skal du dreje enhver
kontrol til “off’, og
derefter tage stikket ud af
stikkontakten.

Anvend ikke airfryeren
til andre formal end det
beregnede.

Al service skal udfgres
af en autoriseret
servicerepreesentant,
kontakt Kundesupport
(se side 21).

Se Pleje og
vedligeholdelse
(se side 16) for



instruktioner om
rengoring af tilbehoret.
Ikke til kommercielt brug.
Ma kun anvendes til
husholdningsbrug.

Mens du bruger airfryeren

En airfryer arbejder kun
med varm luft. Fyld aldrig
kurven med olie eller fedt .

Brug aldrig airfryeren
uden at kurven(e) er pa
plads.

Leeg ikke for store
fedevarer eller
metalredskaber 1
frituregryden, da de kan
forarsage brand eller risiko
for elektrisk stad.

Overfyld ikke kurven.
Overfyldte meengder mad
kan bergre varmespolerne
og forarsage brandfare.

Ror ikke ved tilbehgret
(herunder grillpladen)
under, eller umiddelbart
efter airfrying.

Laeg ikke papir, karton,
ikke varmebestandigt
plastik eller lignende
materialer 1 airfryeren.
Lzeg aldrig bagepapir
eller pergamentpapir i
airfryeren uden madvarer
ovenpa. Luftcirkulationen
kan fa papiret til at

lofte sig og rore ved
varmespolerne.

Hvis du bekleeder

kurven med folie, skal
du serge for, at det ikke
kommer 1 kontakt med
varmeelementerne,
der kan forarsage
overophedning og
brandfare.

Brug altid
varmebestandige
beholdere. Veer ekstremt
forsigtig, hvis du bruger
beholdere, der ikke er af
metal eller glas.

For at mindske risikoen
for brand skal du holde
airfryeren veek fra
breendbare materialer
(gardiner, duge osv.). Brug
den pa en flad, stabil,
varmebestandig overflade,
veek fra varmekilder eller
vaesker.

Sluk og traek straks stikket
pa din airfryer ud af
stikkontakten, hvis du ser
maork rog komme ud. Hvid
rog er normal og skyldes
opvarmning af fedt eller
madsteenk, men mork
rog betyder, at maden
breender, eller at der er et
kredslgbsproblem. Vent,
til regen er forsvundet, for
du tager kurven ud. Hvis
arsagen ikke var mad, der
var breendt pa, skal du
kontakte Kundesupport
(se side 21).

Tryk én gang pa knappen
O for at slukke for
airfryeren. Frituregryden



bipper, og alle knapper
slukkes undtagen
knappen ¢ , som bliver
orange.

Efterlad ikke airfryeren
uden opsyn, mens den er
1 brug.

Strem og lysnetledning

o Sluk for airfryeren, for
du treekker stikket ud af
stikkontakten.

For at traekke stikket ud af
stikkontakten skal du tage
fat i stikket og treekke det
ud af stikkontakten. Traek
aldrig i lysnetledningen.

Lad ikke lysnetledningen
(eller en eventuel
forleengerledning) heenge
over kanten af et bord
eller en bordplade, og lad
den ikke rore ved varme
overflader.

Fjern og kasser det
beskyttelsesdaekse],
der er monteret over
stikkontakten pa
airfryeren, for at undga
kveelningstare.

Brug aldrig en
stikkontakt under
bordpladen, nar du seetter
stikket til din airfryer i
stikkontakten.

Seet altid stikket 1

en stikkontakt med
jordforbindelse. Du ma
ikke sendre stikket pa
nogen made.

 Airfryeren ma kun bruges

med 220-240V, 50Hz
elektriske systemer. Ma
ikke tilsluttes en anden
type stikkontakt. (figur 2)

Hold airfryeren og dens
lysnetledning uden for
reekkevidde for bgrn
under 8 ar.

Hvis lysnetledningen

er beskadiget, skal det
udskiftes af Arovast eller
tilsvarende kvalificerede
personer for at undga
elektrisk fare eller
brandfare. Kontakt
Kundesupport (se

side 21).

Forlaengerledninger

« Der findes leengere

forleengerledninger,
som kan anvendes,
hvis de anvendes med
forsigtighed. Hvis der
anvendes en leengere
forleengerledning:

» Forleengerledningens
angivne elektriske styrke
skal veere mindst lige
sa stor som airfryerens
elektriske styrke.

« Ledningen skal anbringes
saledes, at den ikke
heenger over bordpladen
eller bordpladen, hvor den



kan blive trukket af bern

eller snublet over utilsigtet
« Hvis apparatet er af

den jordede type, skal

ledningsseettet eller

forleengerledningen veere

en jordet 3-leders ledning.

ADVARSEL: Genstande,
der er markeret med
fglgende symbol, kan na
hgje temperaturer og skal
handteres forsigtigt.

FORSIGTIG:
Overfladen er varm

Dette symbol betyder,
at produktet ikke
ma bortskaffes som
husholdningsaffald,
men skal afleveres
pa et egnet indsamlingssted
til genanvendelse.
Korrekt bortskaffelse og
genanvendelse er med til
at beskytte naturressourcer,
menneskers sundhed og
miljget.
For yderligere oplysninger
om bortskaffelse og
genanvendelse af dette
produkt skal du kontakte
din lokale kommune, en
affaldshandterings-tjeneste
eller butikken, hvor du kebte
dette produkt.

Dette produkt er ROHS-
kompatibelt.

Dette produkt eri
overensstemmelse med
direktiv 2011/65/EU,
Restriction of the Use of
Certain Hazardous Substances
in Electrical and Electronic
Equipment Regulations
2012 og dets eendringer, om
begreensning af brugen af
visse farlige stoffer 1 elektrisk
0g elektronisk udstyr.

GEM DISSE
INSTRUKTIONER



Opsatning af appen VeSync

Bemaerk:

e Appen VeSync bliver labende forbedret og
kan eendre sig med tiden. Hvis der er forskelle,
skal du felge instruktionerne i appen.

« Kreever en enhed til at kere appen, Wi-Fi eller
mobildata og iOS version 12 eller Android
version 7 (eller nyere). Standardtakster for data
og beskeder kan veere geeldende. Registrering
er pakraevet.

1. Hvis du vil downloade appen VeSync,
skal du scanne QR-koden eller sege
efter "VeSync" i Apple App Store® eller
Google Play Butik.

Bemaerk: Android™-brugere skal veelge Tillad
("Allow”) for at bruge VeSync.

veSync

2 Download on the
@& App Store

GETITON
> Google Play

2.  Abnappen VeSync. Hvis du allerede har
en konto, skal du trykke pa Log In. For
at oprette en ny konto, skal du trykke pa
Sign Up.

Bemeerk: Du skal oprette din egen VeSync-konto
for at bruge tredjepartstjenester og -produkter.
Disse fungerer ikke med en geestekonto. Med en
VeSync-konto kan du ogsa give din familie og
venner mulighed for at betjene din smarte airfryer.

3. Tilslut din smarte airfryer, og tryk pa
teend O.

4. Tryk pa + og veelg din smarte airfryer.

Folg instruktionerne i appen for at
opseette din smarte airfryer.

Bemaerk:
e Du kan til enhver tid eendre navn og ikon ved
at ga til skeermen for den smarte airfryer og
trykke pa @ .

Afbryde forbindelsen til Wi-Fi®

Hvis du vil afbryde Wi-Fi®, skal du
trykke pa © og holde den nede i 15
sekunder, indtil Wi-Fi-indikatoren
slukker. Dette genopretter airfryerens
standardindstillinger og afbryder
forbindelsen til appen VeSync.

For at genoprette forbindelsen skal du
felge instruktionerne i appen VeSync for
at tilfgje en enhed.

Funktioner i appen VeSync

Med appen VeSync kan du fa adgang til
yderligere funktioner i den smarte airfryer,
herunder de funktioner, der er anfort
nedenfor.

Fjernbetjening

Alle smart airfryer-funktioner kan
fiermbetjenes, undtagen start af
tilberedning (for at overholde UL-
sikkerhedsbestemmmelserne).

Tilberedningsprocessen kan overvages pa
afstand. DA

Opskrifter i appen

Forudprogrammerede opskrifter lavet af
COSORIS interne kokke er tilgeengelige
i appen. Disse opskrifter indstiller
automatisk den anbefalede tid og
temperatur.

Opret og gem brugerdefinerede opskrifter.

Bemaerk: Appen VeSync opdateres lgbende, og
funktionerne i appen vil blive udvidet.



LZR DIN SMARTE AIRFRYER AT KENDE

Bemaerk:
e Forseg ikke at abne toppen pa airfryeren. Dette er ikke et lag.

« Kurven og grillpladerne er fremstillet af aluminium med non-stick-beleegning.

Airfryer-diagram [figur 1.1]

1. Luftindtag 5. Ventilationsabninger 9. Kurvhandtag

2. Luftudtag 6. Kontrolpanel 10. Opdeler til kurv
3. Handtag til huset 7. CGrillplader 11. Silicone-teenger
4. Lysnetledning 8. Kurv

Display-diagram [figur 1.2]

Bemaerk: Nar du trykker pd en knap til en tilberedningsfunktion, bliver den orange for at indikere, at den er valgt.

Kontrolpanel

A. Forege/formindske temperatur F. GRANDZONE

B. Til/Fra G. MATCH

C. Tilberedningsfunktioner H. ZONE2

D. ZONE1 I. Forege/forkorte tiden

E. SYNC J. Start/Pause

Display

a. Qverste varmeelementer teendt d. Wi-Fi-indikator
b. @verste og nederste varmeelementer teendt e. Temperaturdisplay
c. Tilberedningsstatus f. Tidsdisplay

Bemaerk: Wi-Fi-indikatoren forteeller dig status for din VeSync-indstilling. Se instruktionerne i
appen VeSync for flere oplysninger.

Displaymeddelelser [figur 1.3]

Cooking (Tilberedning) [Figur a] og Cooking Finished (Tilberedning
[Figur b] feerdig) [Figur f]
Paused (Sat pa pause) [Figur ¢] & [Figur d] Cooling (Afkeling) [Figur g/

Basket is Removed/Cooking Paused
(Kurv er fjernet/Tilberedning sat pa
pause) [Figur e]



INDEN ANVENDELSE

Opsatning

1. Fjern al indvendig og udvendig
emballage fra airfryeren, herunder
eventuelle midlertidige klistermaerker og
plastindpakning.

2. Placer airfryeren pa en stabil, plan
og varmebestandig overflade. Hold
airfryeren veek fra omrader, der kan blive
beskadiget af varm luft eller damp (f.eks.
vaegge eller skabe).

Bemaerk: Der skal veere 13 cm/5 tommer plads bag
og over airfryeren. [Figur 3] Serg for, at der er plads
nok foran airfryeren til at fierne kurven.

3. Vask kurven, opdeleren til kurven
og grillpladerne grundigt, enten i
opvaskemaskinen eller med en ikke-
slibende svamp.

4. Tor airfryeren af indvendigt og
udvendigt med en let fugtig klud. Tor
med et viskestykke.

5. Seet grillpladerne og opdeleren til kurven
godt ind i kurven, og placer derefter
kurven inde i airfryeren. [Figur 5]

Bemaerk: Nar du indseetter grillpladerne, skal du
vippe grillpladen til den ene side ferst og derefter
trykke ned pd den anden side. Grillpladerne kan kun
passe i kurven pa én made. [Figur 4]

Testkdrsel

En testkarsel hjeelper dig med at blive
fortrolig med din airfryer, sikre dig, at den
fungerer korrekt, og rense den for eventuelle
rester i processen.

1. Serg for, at airfryerens kurve er tomme,
og tilslut den til stikkontakten.

2. TrykpaO.

3. Tryk pa GRANDZONE (ALLE ZONER).
Displayet vil vide “200°C" og “20 MIN".

4. Tryk pd ~~ for atendre tiden til
10 minutter.

5. Tryk pa Pl for at starte opvarmning. Nar
testkerslen er feerdig, bipper airfryeren.

6. Fjern kurven. Lad kurven kole af
110-30 minutter.

Bemeerk:

e Enhver airfryer kan lugte af plastik fra
fremstillingsprocessen. Dette er normalt. Hvis
plastiklugten ikke aftager efter en testkorsel, skal
du kontakte Kundesupport (se side 21).

« Veer forsigtig, ndr du vender kurven efter
tilberedning, da de varme grillplader kan falde
ud og udgere en sikkerhedsrisiko.

Silikonepropper

e Crillpladerne indeholder 4
silikonepropper fremstillet af
fedevaresikkert materiale. Disse propper
holder pladen pa plads i bunden af
kurven.

DA

e Nar du indseetter grillpladerne i kurven,
skal du vippe grillpladen til den ene
side forst og derefter trykke ned pa den
anden side. Crillpladerne kan kun passe 1
kurven pa én made. [Figur 5]

Bemaerk: Hvis grillpladen tvinges forkert ind i
kurven, kan det forarsage skader.

e Seorg for at born ikke leger med silikone-
propperne eller sluger dem.



BRUG AF DIN SMARTE AIRFRYER

Du kan bruge VeSync-appen til at overvage tilberedningen, folge opskrifter i appen og fa adgang
til yderligere funktioner. For en oversigt over smarte funktioner, se Funktioner i appen VeSync
(side 7).

Airfrying

Bemeerk:
« Placer ikke noget [ toppen af din airfryer. Dette
vil forstyrre luftstremmen og give ddrlige
stegeresultater. [Figur 6]

« Enairfryer er ikke en frituresteger. Fyld ikke
kurven med olie, friturefedt eller anden vaeske.

« Veer forsigtig med den varme damp, nar du
tager kurven ud af airfryeren.

Tilberedningstabel
Resultaterne kan variere. Tjek appen VeSync for opskrifter og inspiration til madlavning.
. . Temp A Qvre Nedre
Funktion Temp Tid interval Tidsinterval effekt effekt
AIR FRY 200°C | 20min | 120-205°C | 1-60min bbb | bbb
ROAST
190°C 30 min 120 - 205°C 1- 240 min
(STEGNING) ‘ 6 6 6 “ 6
BAKE
160°C 25 min 80 - 205 °C 1- 240 min
(BAGNING) 66 666
GRILL 240°C | 10min | 205-240°C | 1-30min bbb N/A
REHEAT
165°C 15 min 40-205°C 1- 60 min
(GENOPVARM) “ “ 6 “
DRY . . . L
e 55°C 6timer | 35-95°C | 30min-48T | @ é

Bemaerk: Qvre og nedre effekt her er skematisk, ikke faktisk ildkraft. De @vre og nedre varmeelementers faktiske
temperatur kan variere. Det temperaturomrade, der er vist i diagrammet, viser kun i grove traek den maksimale
temperatur, hvert varmeelement kan opna.



Tilberedning i Grandzonen (alle zoner)

1. Placer grillpladerne i kurven. [Figur 7]

Bemaerk:

e Grillpladerne gor det muligt for overskydende

olie at dryppe ned i bunden af kurven.

« Nar du indseetter grillpladerne i kurven, skal
du vippe grillpladen til den ene side ferst og
derefter trykke ned pa den anden side.

e Grillpladerne er maske ikke nedvendige til visse

opskrifter, sasom muffins og bred.

2. Trykpa().
3. Veelg (Granozone),

4. Velg en tilberedningsfunktion:

Bemaeerk: Tilberedningsfunktionerne er
programmeret med en ideel tid og temperatur til
tilberedning af bestemte fgdevarer. Du kan ogsa
tilpasse tid og temperatur.

Tilberedning i en enkelt zone

1. Placer grillpladerne og opdeleren i
kurven. [Figur 10]

Bemeerk:

e Grillpladerne gor det muligt for overskydende

olie at dryppe ned i bunden af kurven.

e Nardu indseetter grillpladerne i kurven, skal
du vippe grillpladen til den ene side ferst og
derefter trykke ned pa den anden side.

e Grillpladerne er maske ikke n@dvendige til visse

opskrifter, sasom muffins og bred.

Tryk pa Q.
Veelg knappen til den zone du vil
anvende.

4. Vezlg en tilberedningsfunktion:

Bemaeerk: Tilberedningsfunktionerne er
programmeret med en ideel tid og temperatur til
tilberedning af bestemte fadevarer. Du kan ogsa

5.

For at tilpasse tid og temperatur skal
du trykke pa -~ eller ~ for tid og
temperatur. Du kan gore dette nar
som helst under tilberedningen.

For at vende tilbage til en funktions
standardindstillinger lige efter, at du
har eendret dem, skal du trykke pa
funktionens knap igen. [Figur 8]

Tryk pa p| for at starte airfrying.
Airfryeren bipper, ndr den er feerdig.
Displayet vil vise "End".

Tag kurven ud af airfryeren, samtidig
med, at du er forsigtig med varm damp.
Brug en tang eller varmefast veerktoj til at
tage maden ud af kurven.

FORSIGTIG: Den varme grillplade kan falde ud, nar
kurven vendes.

9.

a. Serg for at kurven hviler pa en plan
overflade

b. Veer opmeerksom pa varm olie eller
fedt, der er opsamlet i kurven. For at
undga sprojt, skal du heelde olien fra
for du seetter kurven pa plads igen.
[Figur 9]

Lad den kgle af, inden den rengores.

tilpasse tid og temperatur.

5.

FORSIGTIG: Den varme grillplade kan falde ud, nar

Alternativt kan du eendre temperaturen
og tiden ved at trykke pa ~ eller ~ .
[Figur 8]

Tryk pa Pl for at starte airfrying.
Airfryeren bipper, nar den er feerdig.
Displayet vil vise "End".

Tag kurven ud af airfryeren, samtidig
med, at du er forsigtig med varm damp.
Brug en tang eller varmefast veerktgj til at
tage maden ud af kurven.

kurven vendes.

9.

a. Serg for at kurven hviler pa en plan
overflade

b. Veer opmeerksom pa varm olie eller
fedt, der er opsamlet i kurven. For at
undga sprojt, skal du heelde olien fra
fer du seetter kurven pa plads igen.
[Figur 9]

Lad den kole af, inden den rengores.

1
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Tilberedning i to zoner

Brug to zoner til at tilberede forskellige
fedevarer pa samme tid. ZONE 1 og ZONE 2
kan styres uatheengigt af hinanden.

1. Placer grillpladerne og opdeleren i kurven.

Bemaerk:

e Grillpladerne gor det muligt for overskydende
olie at dryppe ned i bunden af kurven.

e Nar du indseetter grillpladerne i kurven, skal
du vippe grillpladen til den ene side ferst og
derefter trykke ned pa den anden side.

Grillpladerne er maske ikke nedvendige til visse
opskrifter, sasom muffins og bred.

Tryk pa (.
Veelg ZONE 1.
Veelg en tilberedningsfunktion:

v wN

For at tilpasse tid og temperatur skal du
trykke pa ~ eller ~ for tid og temperatur.
Du kan gore dette nar som helst under
tilberedningen. For at vende tilbage til en
funktions standardindstillinger lige efter,
at du har sendret dem, skal du trykke pa
funktionens knap igen.

6. Veaelg ZONE 2 og gentag trinene 4 og 5.
Tryk pa Pl for at starte airfrying.

Bemaerk: Hvis du beslutter, at maden i en af
zonerne er feerdig, fer tilberedningstiden er udlgbet,
kan du szette en zone pa pause ved at veelge den
pdgeeldende zone og trykke pa >

8. Airfryeren bipper, nar den er feerdig.
Displayet vil vise "End".

9. Tagkurven ud af airfryeren, samtidig med,
at du er forsigtig med varm damp. Brug
en tang eller varmefast veerktgj til at tage
maden ud af kurven.

FORSIGTIG: Den varme grillplade kan falde ud, nar
kurven vendes.

10. Serg for at kurven hviler pa en plan
overflade

11. Veer opmeerksom pa varm olie eller fedt, der
er opsamlet i kurven. For at undga sprajt,
skal du heelde olien fra for du seetter kurven
pa plads igen. [Figur 9]

12. Lad den kole af, inden den rengores.

Satte tilberedningen pa pause

Tilberedning seettes automatisk pa pause,
nar kurven fjernes. Indseet kurven igen for at
genoptage tilberedningen.

Alternativt kan du trykke pa Pl for at seette
tilberedningen i begge zoner pa pause. Tryk pa
>l igen for at genoptage tilberedningen.

Satte tilberedningstiden pa pause i én
zone (mens begge zoner anvendes)

1. Velgden zone du gnsker at seette pa pause.
Tryk pa p| for at seette tilberedningen pa
pause.

3. Tryk pap| igen for at genoptage zonen der
er sat pa pause.

Bemeaerk: Du kan justere indstillingerne
(tilberedningsfunktion, tid og temperatur) under pausen.

Stoppe tilberedningstiden i én zone
(mens begge zoner anvendes)

Hvis du beslutter, at maden i en af zonerne
er feerdig, fer tilberedningstiden er udlgbet,
kan du stoppe en zone. Tryk pa, og hold den
pagaeldende zones knap nede i 3 sekunder.

Synk. tilberedning

Programmer zonerne til at afslutte tilberedningen
pa samme tid, nar de bruger forskellige
funktioner, tilberedningstider og temperaturer.

1. Placer grillpladerne og opdeleren i kurven.
[Figur 10]

Bemaerk:

e Crillpladerne gor det muligt for overskydende
olie at dryppe ned 1 bunden af kurven.

e Nar du indseetter grillpladerne 1 kurven, skal
du vippe grillpladen til den ene side ferst og
derefter trykke ned pa den anden side.

» Grillpladerne er maske ikke n@dvendige til visse
opskrifter, sasom muffins og bred.

. Trykpa .

3. Veelg ZONE 1. Veelg en tilberedningsfunktion,
og skift derefter temperatur og tid ved at
trykke pa ~eller~~ .

4. Vaelg ZONE 2. Veelg en tilberedningsfunktion,
og skift derefter temperatur og tid ved at
trykke pa ~~eller~ .



5. Tryk pa SYNC.

6. Tryk pa p|. Zonen med den leengste tid
begynder tilberedningen. Den anden zone
vil vise "HoLd" Enheden starter den anden
zone, ndr begge zoner har den samme
resterende tid.

7. Airfryeren bipper, nar den er faerdig.
Displayet vil vise "End".

Bemeerk: Hvis du beslutter, at maden i en af
zonerne er feerdig, for tilberedningstiden er udlobet,
kan du stoppe en zone. Tryk pa, og hold den
pageeldende zones knap nede 1 3 sekunder.

8. Tagkurven ud af airfryeren, samtidig med,
at du er forsigtig med varm damp. Brug
en tang eller varmefast veerktgj til at tage
maden ud af kurven.

FORSIGTIG: Den varme grillplade kan falde ud, nar
kurven vendes.

a. Serg for at kurven hviler pa en plan
overflade.

b. Vaer opmaerksom pa varm olie eller fedt,
der er opsamlet i kurven. For at undga
sprojt, skal du heelde olien fra fer du
saetter kurven pa plads igen. [Figur 9]

9. Lad denkole af, inden den rengeres.

Matche tilberedning

Spejl indstillinger pa tveers af ZONE 1 og ZONE 2
for tilberedning med samme funktion, temperatur
og tid. Det giver dig mulighed for at tilberede store
meengder pa samme tid eller forskellige fedevarer
med de samme indstillinger.

1. Placer grillpladerne og opdeleren i kurven.
[Figur 10]

Bemeaerk:

e Grillpladerne gor det muligt for overskydende
olie at dryppe ned 1 bunden af kurven.

e Nar du indseetter grillpladerne i kurven, skal
du vippe grillpladen til den ene side ferst og
derefter trykke ned pa den anden side.

e Crillpladerne er maske ikke ngdvendige til visse
opskrifter, sasom muffins og bred.

2. TrykpaO.

3. Veelg ZONE 1 Valg en
tilberedningsfunktion, og skift derefter
temperatur og tid ved at trykke pa -~
eller ~.

4. Tryk pa MATCH for at kopiere
indstillingerne fra ZONE 1 til ZONE 2.

5. Tryk pa p| for at starte tilberedning i begge
ZOner.

6. Airfryeren bipper, ndr den er feerdig.
Displayet vil vise "End".

7. Tagkurven ud af airfryeren, samtidig med,
at du er forsigtig med varm damp. Brug
en tang eller varmefast veerktgj til at tage
maden ud af kurven.

FORSIGTIG: Den varme grillplade kan falde ud, nar
kurven vendes.

a. Serg for at kurven hviler pa en plan
overflade.

b. Veer opmeerksom pa varm olie eller fedt,
der er opsamlet i kurven. For at undga
sprojt, skal du heelde olien fra for du
seetter kurven pa plads igen. [Figur 9]

8. Lad den kole af, inden den rengores.

Tilberedningsguide

Opdeler

e Opdeleren isolerer ikke helt
varmeoverferslen, og maden sprojter
mellem de to kurve under tilberedningen.
Dette er normalt.

Overfyldning

e Hvis kurven er overfyldt, vil tilberedningen
blive ujeevn.

¢ FORSIGTIG: Pak ikke maden ind.
Overfyldte meengder mad kan berore
varmespolerne og forarsage brandfare.

Brug af olie

« Hvis du tilfgjer en lille smule olie til din
mad, vil den blive sprodere. Brug ikke mere
end 30 ml/2 spsk olie.

«  Oliespray er uovertruffen til at pafere sma
meengder olie jeevnt fordelt 1 alle typer mad.

e Brugikke madlavningssprays med
drivgasser. Drivgasser kan beskadige
kurvens nonstick-belsegning.
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Tips til maden

«  Dukan stege alle frosne fodevarer eller varer,
der kan bages ien ovn, i airfryeren.

. Huvis du vil lave kager, teerter eller andre
fpdevarer med fyld eller dej, skal du leegge
maden i en varmebestandig beholder, inden
du leegger den i kurven.

e Airfrying af fedevarer med hejt fedtindhold vil
fa fedt til at dryppe ned i under grillpladerne.
For at undga overskydende rog under
tilberedningen skal du haelde overskydende
fedtstof ud efter tilberedning.

e Flydende marinerede fodevarer skaber steenk
og overdreven reg. Dup disse f@devarer terre,
inden de steges i airfryeren.

Pommes frites

e Tilseet 8-15 ml olie for spredhedens skyld.

. Nar du laver pommies frites af ra kartofler, skal
du leegge de ukogte pommes frites i bled i vand
115 minutter for at fjerne stivelsen, for de steges
iairfryeren. Dup ter med et viskestykke, for der
tilfgjes olie.

e Skeer utilberedte pommes frites i mindre
stykker for et mere spredt resultat. Prov at skeere
pomimes frites i stykker pa 0,6-cm til 7,6-cm
strimler.

Bemaerk: Du kan finde flere tips og opskrifter i

14

appen VeSync og i Hurtigstartsvejledningen.

Flere funktioner

Zndring af temperaturenheder

e Trykpa og hold temperatur ~~ og >~ nedei
3 sekunder.

« Airfryeren bipper en enkelt gang, og
temperaturenheden vil skifte fra Celsius til
Fahrenheit.

e Gentag for at skift tilbage til Celsius.

Sl& lyden Til/Fra

e Trykpa, og hold temperatur -~ og tid -~
nede samtidig 1 3 sekunder indtil airfryeren
bipper en enkelt gang.

e Gentag for at sla lyden til igen.

Sat pa pause

«  Trykpa Pl for at seette tilberedningen pa
pause. Airfryeren stopper med at varme, 0g
P || vil blinke indtil du trykker pa Pl igen for at
genoptage tilberedning.

e Efter 20 minutters inaktivitet, vil airfryeren slukke.

e Med denne funktion kan du seette madlavningen
pa pause uden at fjerne kurven fra airfryeren.

Indstillinger for tilberedningsfunktioner

Brug af en tilberedningsfunktion er den
nemmeste made at fritere med varm luft.
Tilberedningsfunktionerne er programmeret
med en ideel tid og temperatur til tilberedning af
bestemte fpdevarer.

e Sadan tilpasser du en funktion:

«  Veelg en funktion, og juster tid og
temperatur.

Bemeerk: For hurtigt at @ge eller seenke tiden
eller temperaturen, skal du trykke pa og holde pa
knapperne ~ eller~ .

«  Tryk pa knappen Funktionstilberedning og
hold den nede, indtil airfryeren bipper en
enkelt gang.

e Sadan nulstilles en funktion:

e Uden at foretage sendringer skal du trykke
pa funktionsknappen og GRANDZONE
samtidig i 3 sekunder, indtil airfryeren
bipper en enkelt gang.

e  Sadan nulstilles alle funktioner:

e Trykpa oghold ZONE 1 og ZONE 2 nede
samtidig i 3 sekunder indtil airfryeren
bipper en enkelt gang.

Automatisk genoptagelse af tilberedning

e Hvis du tager kurven ud, seetter airfryeren
automatisk tilberedningen pa pause.

e Nar du seetter kurven pa plads igen, vil
tilberedningen automatisk fortsaette baseret
pa dine tidligere indstillinger.



Automatisk Slukning

Hvis folgende tilstande forbliver inaktive i den tilsvarende varighed, vil apparatet ga i “slukket”-

tilstand, nar det ikke er forbundet til netvaerket. (min)

Teendt

Alle tilberedningsfunktioner afsluttet

Forvarmning eller Pause

19

13

19

Automatisk Standby

Hvis folgende tilstand forbliver inaktiv i den tilsvarende varighed, vil apparatet ga i

netvaerksstandby-tilstand, nar det er forbundet til netvaerket. (min)

Teendt

Alle tilberedningsfunktioner afsluttet

Forvarmning eller Pause

19

13

19
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PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

Bemeerk: 4. Til genstridigt fedt:

e Renger Altid airfryerens kurv og grillplader efter

brug.

Det kan veere lettere at gere kurven ren,
hvis du beklseder den med folie (bortset fra
grillpladerne)

Sluk og treek stikket til airfryeren ud

af stikkontakten. Lad den kole helt af,
inden den rengeres. Treek kurven ud for
hurtigere afkoling.

Tor evt. airfryeren af udvendigt med en
fugtig klud.

Kurven og grillpladerne taler
opvaskemaskine. Du kan ogsa vaske
dem med varmt seebevand og en ikke-
slibende svamp. Leeg om nedvendigt i

a. I enlille skal blandes 30 g bagepulver
0og 15 ml vand til en smeorbar pasta.

b. Brug en svamp til at smere pastaen pa
kurven og grillpladerne, og skrub. Lad
kurven og grillpladerne sidde 1 bled 15
minutter, inden de skylles.

c. Vask kurven og grillpladerne med
vand og saebe, inden den tages 1 brug.

5. Rengor indersiden af airfryeren med

en let fugtig, ikke-slibende svamp eller
klud. Nedsaenk ikke i vand. Renger om
nedvendigt varmespolen for at fjerne
madrester. [Figur 11]

bled. 6. Tor den for brug.
Bemeerk:
« Kurven og grillpladerne har en non-stick-
beleegning. Undga at bruge metalredskaber og
slibende rengeringsmaterialer.

Bemeaerk: Sorg for, at varmespolen er helt ter, for du
teender for airfryeren

TILBEH@R

Der fas ekstra tilbehor og udskiftningstilbeher til din airfryer. Kontakt Kundeservice for at fa flere
oplysninger (se side 21).

ERKLZRING OM OVERENSSTEMMELSE

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. erkleerer hermed, at dette produkt er i overensstemmelse med de
vaesentlige krav og andre relevante bestemmelser i direktiv 2014/53/EU, UK Radio Equipment
Regulations 2017 og alle andre geeldende krav 1 EU- og UK-direktiverne. Erkleering om
overensstemmelse kan findes i sin fulde ordlyd pa: https://www.vesync.com/legal/compliance/
euukdoc

Udstyret skal installeres og betjenes med en minimumesafstand pa 20 cm mellem koleren og
kroppen. Denne sender ma ikke placeres eller betjenes sammen med andre antenner eller sendere.
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FEJLFINDING

Problem

Mulig lesning

Airfryeren vil ikke taende.

Serg for at sikre, at airfryeren er tilsluttet strem.

Skub kurven sikkert ind i airfryeren.

Hvordan saetter jeg en zone
pa pause, nar jeg bruger
begge zoner?

For at seette en zone, pa pause skal du forst trykke pa knappen Zone og
derefter pa »||. For at seette begge zoner pa pause skal du blot trykke pa >

Hvordan stopper jeg én
zone, nar jeg bruger begge
zoner?

For at stoppe én zone,skal du trykke pa den pageeldende zones knap og
holde den nede i 3 sekunder.

Er det sikkert at stille kurven

Kurven bliver varm under tilberedningen, sa veer forsigtig, nar du

pa min bordplade? handterer den, og stil den kun pa varmebestandige overflader.

Leeg mindre portioner mad i kurven. Hvis kurven er overfyldt, bliver
Maden er ikke helt maden ikke gennemstegt.
gennemstegt.

Foreg tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Maden er tilberedt ujeevnt.

Fodevarer, der er stablet oven pa hinanden eller teet pa hinanden, skal
rystes eller vendes under tilberedningen.

Maden er ikke sprod efter
tilberedning i air fryer.

Ved at sprojte eller pensle en lille maengde olie pa maden kan du oge
sprodheden (se Tilberedningsguide, side 13).

Pommes frites er ikke
tilberedt korrekt.

Se Pommes frites, side 14.

Kurven glider ikke ordentligt
ind i airfryeren.

Serg for, at kurven ikke er overfyldt med mad.

Serg for, at grillpladerne sidder godt fast inden i kurven.

Der kommer hvid reg ud af
airfryeren.

Airfryeren kan producere lidt hvid rag eller damp, ndr du bruger den forste
gang eller under tilberedning. Dette er normalt.

Serg for, at kurven og indersiden af airfryeren er ordentligt rengjort og ikke
fedtet.

Tilberedning af fedtede fodevarer vil medfore, at der samles olie under
grillpladerne. Denne olie vil producere hvid rag, og kurven kan veere
varmere end normalt. Dette er normalt og ber ikke pavirke tilberedningen.
Handter kurven med forsigtighed.

Der kommer mork rog ud af
airfryeren.

Tag straks stikket til din airfryer ud af stikkontakten Mork reg betyder,
at maden breender, eller at der er et kredslgbsproblem. Vent, til rogen er
forsvundet, for du tager kurven ud. Hvis arsagen ikke var mad, der var
breendt pa, skal du kontakte Kundesupport (se side 21).

Airfryeren har en lugt af
plastik.

Enhver airfryer kan lugte af plastik fra fremstillingsprocessen. Dette er
normalt. Folg instruktionerne for en Testkersel (side 9) slippe af med
plastiklugten. Hvis plastiklugten stadig er til stede, skal du kontakte
Kundesupport (se side 21).

Tilberedningstiden er
leengere, nar Grandzone
eller Match-tilberedning
anvendes.

Dette er normalt. Sterre maengder fodevarer tager leengere tid at tilberede.
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FEJLS@GNING (FORTS.)

Problem

Mulig lesning

Hvordan justerer jeg
temperaturen eller tiden,
mens jeg bruger en enkelt
zone?

Veelg den aktive zone, og brug derefter pilene TEMP til at justere
temperaturen og pilene TIME til at justere tiden.

Skal enheden forvarmes?

Enheden behover ikke at blive forvarmet.

Kan jeg tilberede forskellige
fedevarer i hver zone uden
at skulle bekymre mig om
krydskontaminering?

Ja, begge zoner er selvsteendige med separate varmeelementer og
bleesere.

Display viser fejlkode “E1".

Der er et abent kredsleb i den gvre temperaturovervagning i ZONE 1
Kontakt Kundesupport (se side 21)

Display viser fejlkode “E2".

Der er en kortslutning i den gvre temperaturovervagning i ZONE 1. Kontakt
Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E21".

Der er et abent kredsleb i den nedre temperaturovervagning i ZONE 1.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E22".

Der er en kortslutning i den nedre temperaturovervagning i ZONE 1.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E3".

Airfryerens overophednings-beskyttelse for ZONE 1 er aktiveret. Stuk
og treek airfryerens stik ud af stikkontakten, og lad den kole helt af. Hvis
displayet fortsat viser "E3", skal du kontakte Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E24".

Der er et dbent kredsleb i den gvre temperaturovervagning i ZONE 2.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E25".

Der er en kortslutning i den gvre temperaturovervagning i ZONE 2.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E26".

Der er et abent kredsleb i den nedre temperaturovervagning i ZONE 2.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E27".

Der er en kortslutning i den nedre temperaturovervagning i ZONE 2.
Kontakt Kundesupport (se side 21).

Display viser fejlkode “E28".

Airfryerens overophednings-beskyttelse for ZONE 2 er aktiveret. Sluk
og treek airfryerens stik ud af stikkontakten, og lad den kgle helt af. Hvis
displayet fortsat viser "E28’, skal du kontakte Kundesupport (se side 21).

Hvis dit problem ikke er angivet pa listen, skal du kontakte Kundesupport (se side 21).




VILKAR OM
BEGRZANSET
GARANTI

Dual Blaze TwinFry™
10-liters airfryer

Model | CAF-TF101S-AEUR

Produktnavn

Vianbefaler pa det kraftigste, at du registrerer
dit ordrenummer og kgbsdato for din egen
reference.

Kebsdato

Ordrenummer

Cosori begraenset produktgaranti
To (2) ars* begraenset produktgaranti for forbrugeren

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) garanterer, at
produktet er fri for defekter i materiale og fremstilling i
en periode pa 2 ar fra datoen for det oprindelige keb
(“Begreenset garantiperiode”), forudsat at produktet

er blevet anvendt i overensstemmelse med brugs- og
plejeanvisningerne (f.eks. i det tilsigtede milje og under
normale omsteendigheder). *Denne garanti begraenser
ikke dine rettigheder, som kan veere pdbudt eller
givet i henhold til geeldende nationale eller regionale
forbrugerbeskyttelseslove i dit omrade, i hvilke
tilfeelde den begraensede garantiperiode forlaenges i
henhold til de geeldende krav.

Fordele ved din begraensede garanti

| lobet af den begraensede garantiperiode og i henhold
til denne begraensede garantipolitik vil Vesync efter eget
og eksklusivt skan enten (i) refundere kabsprisen, hvis
kobet blev foretaget direkte fra Cosoris onlinebutik, (ii)
reparere eventuelle defekter i materiale eller udferelse,
(iii) erstatte produktet med et andet produkt af samme
eller storre veerdi eller (iv) give en butikskredit pa samme
belgb som kebsprisen.

Hvem er daekket?

Denne begraensede garanti geelder kun for den
oprindelige forbruger/keber af produktet og kan ikke
overdrages til en efterfolgende ejer af produktet, uanset
om produktet har overgéet til en anden ejer i lobet

af den angivne periode for den begraensede garanti.
Den oprindelige forbruger/keber skal fremleegge en
bekraeftelse af defekten eller fejlfunktionen og bevis

for kebsdatoen for at gere krav pa de begreensede
garantifordele.

Vaer opmaerksom pa uautoriserede forhandlere eller
saelgere

Denne begraensede garanti geelder ikke for produkter,
der er kebt hos uautoriserede forhandlere eller
saelgere. Vesync’s begreensede garanti geelder

kun for produkter, der er kebt hos autoriserede
forhandlere eller saelgere, som er underlagt Vesync'’s
kvalitetskontrol og har indvilliget i at felge denne
kvalitetskontrol. Veer opmaerksom pa, at produkter
kobt fra et uautoriseret websted eller en uautoriseret
forhandler kan veere forfalskede, brugte, defekte
eller maske ikke er designet til brug i dit land. Du kan
beskytte dig selv og dine produkter ved at serge for,
at du kun keber fra Vesync Eller dets autoriserede
forhandlere.

Hvis du har spergsmal om en bestemt seelger, eller
hvis du mener, at du maske har kebt dit produkt fra
en uautoriseret seelger, bedes du kontakte vores
kundesupportteam.

Hvad er ikke daekket, og hvornar daekkes der ikke?

* Normal slitage, herunder normale sliddele,
sasom stevbeholder, filter, rulleberste, batteri og
lysnetledning, eller skader pa teepper eller gulve
pa grund af forkert brug.

¢ Hvis kebsbeviset er blevet eendret pa nogen
made eller er gjort uleeseligt.

¢ Hvis modelnummeret, serienummeret eller
produktionsdatokoden pa produktet er blevet
gendret, fiernet eller gjort uleeselig.

* Hvis produktet er blevet eendret i forhold til dets
oprindelige tilstand.

¢ Huvis produktet ikke er blevet brugt i
overensstemmelse med anvisninger og
instruktioner i brugervejledningen

¢ Skader forarsaget af tilslutning af periferiudstyr,
ekstra udstyr eller andet tilbeher end det, der
anbefales i brugervejledningen.

¢ Skader eller defekter forarsaget af uheld, misbrug,

forkert brug eller forkert eller utilstreekkelig
vedligeholdelse.

¢ Skader eller defekter forarsaget af service eller
reparation af produktet udfert af en uautoriseret

serviceudbyder eller af nogen anden end Vesync.

¢ Skader eller defekter, der opstar under
kommerciel brug, udlejningsbrug eller enhver
brug, som produktet ikke er beregnet til.

* Hvis enheden er blevet beskadiget, herunder,
men ikke begraenset til, skader forarsaget af
dyr, lynnedslag, unormal spaending, brand,
naturkatastrofe, transport, opvaskemaskine
eller vand (medmindre det udtrykkeligt
fremgar af brugermanualen, at produktet taler
opvaskemaskine).

* Tilfeeldige skader og folgeskader.

e Skader eller defekter, der overstiger produktets pris.

Gor krav pa din begraensede garantiservice i 5 enkle
trin:

1. Seorg for, at dit produkt er inden for den angivne
begreensede garantiperiode.

2. Sorg for, at du har en kopi af fakturaen og ordre-
ID eller et kobsbevis.

3. Sorg for, at du har dit produkt. Bortskaf IKKE dit
produkt, for du har kontaktet os.
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4. Kontakt vores kundesupportteam.

5. Nar vores kundesupportteam har godkendt din
anmodning, skal du returnere produktet med en
kopi af fakturaen og ordrenummer.

Eneste og eksklusive retsmiddel

DEN FOREGAENDE BEGR/ANSEDE GARANTI UDGOR
Vesync CORPORATION'S EKSKLUSIVE ANSVAR,

OG DIT ENESTE OG EKSKLUSIVE RETSMIDDEL,

FOR ETHVERT BRUD PA ENHVER GARANTI ELLER
ANDEN MANGLENDE OVERENSSTEMMELSE MED
PRODUKTET, DER ER DAKKET AF DENNE ERKLARING
OM BEGRANSET PRODUKTGARANTI. DENNE
BEGRANSEDE GARANTI ER EKSKLUSIV OG TRADER
| STEDET FOR ALLE ANDRE GARANTIER. INGEN
MEDARBEJDER HOS Vesync CORPORATION ELLER
NOGEN ANDEN PART ER BEMYNDIGET TIL AT GIVE
NOGEN GARANTI UD OVER DEN BEGRANSEDE
GARANTI | DENNE ERKLARING OM BEGRANSET
PRODUKTGARANTI.

Ansvarsfraskrivelse for begraensede garantier

| DET FULDE OMFANG, DER ER FASTSAT | GALDENDE
LOV, UNDTAGEN SOM GARANTERET | DENNE
BEGRANSEDE PRODUKTGARANTIPOLITIK, Vesync
CORPORATION LEVERER DE PRODUKTER, DU
K@BER FRA Vesync CORPORATION "SOM DE ER", OG
Vesync CORPORATION FRASKRIVER SIG HERMED
ALLE GARANTIER AF ENHVER ART, UANSET OM

DE ER UDTRYKKELIGE ELLER UNDERFORSTAEDE,
LOVBESTEMTE ELLER PA ANDEN MADE, HERUNDER
MEN IKKE BEGRANSET TIL GARANTIER FOR
SALGBARHED, IKKE-KRANKELSE OG EGNETHED TIL
ET BESTEMT FORMAL.

Ansvarsbegraensninger

| DET OMFANG, DET ER MULIGT | HENHOLD TIL
G/LDENDE LOV, VIL Vesync CORPORATION,
DETS TILKNYTTEDE SELSKABER ELLER

DERES LICENSGIVERE, TJENESTEUDBYDERE,
MEDARBEJDERE, AGENTER, LEDERE ELLER
DIREKTORER VZARE ANSVARLIGE FOR:

(a) SKADER AF NOGEN ART, DER UDSPRINGER
AF ELLER | FORBINDELSE MED PRODUKTER, DER
ER K@BT FRA Vesync CORPORATION UD OVER
DEN K@BSPRIS, SOM KOBEREN HAR BETALT FOR
SADANNE PRODUKTER, ELLER

(b) INDIREKTE, SAERLIGE, TILFALDIGE, FOLGESKADER
ELLER STRAFFESKADER, SELVOM Vesync
CORPORATION ELLER EN AF DETS LEVERAND®@RER
ER BLEVET INFORMERET OM MULIGHEDEN ELLER
SANDSYNLIGHEDEN FOR SADANNE SKADER.

OG UANSET OM DE ER FORARSAGET AF
SKADEVOLDENDE HANDLINGER (HERUNDER
UAGTSOMHED), KONTRAKTBRUD ELLER PA
ANDEN MADE. VORES ANSVAR VIL UNDER
INGEN OMSTANDIGHEDER OVERSTIGE DET
FAKTISKE BEL@B, SOM DU HAR BETALT FOR DET
DEFEKTE PRODUKT, OG VI VIL UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER VARE ANSVARLIGE FOR
FOLGESKADER, TILFALDIGE, SARLIGE ELLER
STRAFFERETSLIGE SKADER ELLER TAB, UANSET OM
DE ER DIREKTE ELLER INDIREKTE.

UNDTAGET SOM DAKKET AF DENNE
BEGRANSEDE PRODUKTGARANTIERKLARING,

ER Vesync CORPORATION IKKE ANSVARLIG FOR
OMKOSTNINGER | FORBINDELSE MED UDSKIFTNING
ELLER REPARATION AF PRODUKTER K@BT HOS
SELSKABET, HERUNDER, MEN IKKE BEGRANSET
TIL, ARBEJDSKRAFT, INSTALLATION ELLER ANDRE
OMKOSTNINGER AFHOLDT AF BRUGEREN, OG |
S/AERDELESHED OMKOSTNINGER | FORBINDELSE
MED FJERNELSE ELLER UDSKIFTNING AF ETHVERT
PRODUKT..

Andre rettigheder du matte have

NOGLE JURISDIKTIONER TILLADER IKKE:

(1) UDELUKKELSE AF UNDERFORSTAEDE

GARANTIER; (2) BEGRANSNING AF VARIGHEDEN

AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; OG/ELLER

(3) UDELUKKELSE ELLER BEGRANSNING AF
TILFALDIGE SKADER ELLER FOLGESKADER; SA
ANSVARSFRASKRIVELSERNE | DENNE POLITIK
G/ALDER MULIGVIS IKKE FOR DIG. | DISSE
JURISDIKTIONER HAR DU KUN DE UNDERFORSTAEDE
GARANTIER, SOM DET UDTRYKKELIGT KRAVES,

AT DE SKAL GIVES | OVERENSSTEMMELSE MED
G/ALDENDE LOVGIVNING. BEGRANSNINGERNE AF
GARANTIER, ANSVAR OG RETSMIDLER GALDER | DET
OMFANG, DET ER TILLADT | HENHOLD TIL LOVEN.

SELV OM DENNE BEGRANSEDE GARANTI GIVER
DIG SPECIFIKKE JURIDISKE RETTIGHEDER, KAN DU
HAVE ANDRE RETTIGHEDER | DIN JURISDIKTION.
DENNE ERKLARING OM BEGRANSET GARANTI ER
UNDERLAGT GALDENDE LOVE, DER GALDER FOR
DIG OG PRODUKTET. LAS VENLIGST LOVENE | DIN
JURISDIKTION FOR AT FORSTA DINE RETTIGHEDER
FULDT UD.

ZEndringer til denne politik

Vi kan aendre vilkarene og tilgeengeligheden af denne
begraensede garanti efter eget sken, men eventuelle
aendringer vil ikke have tilbagevirkende kraft.

Denne garanti er udstedt af:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Tyskland



KUNDESUPPORT

Hvis du har spergsmal eller beteenkeligheder vedrerende dit nye produkt, bedes du
kontakte vores hjeelpsomme kundesupportteam.

Abningstider — Support:
Man-Fre, 09:00-18:00 Lerdag, 10:00-16:00 Sendag, 10:00-14:00
E-mail: Kundeservice@cosori.dk

*Sorg for at have din faktura og dit ordre-id klar, inden du kontakter kundeservice.

Tilskrivninger

Google, Android, og Google Play er varemeerker tilhorende Google LLC.
App Store® er et varemeerke tilhgrende Apple Inc.
Wi-Fi®er et registreret varemaerke tilhgrende Wi-Fi Alliance®.

iOS er et registreret varemeerke tilhgrende Cisco Systems, Inc. og/eller dets samarbejdspartnere
1 USA og visse andre lande.

Bluetooth®-ordmeerket og -logoer er registrerede varemeerker, der ejes af Bluetooth SIG, Inc,,
og enhver brug af sddanne meaerker af VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation sker under
licens. Andre varemeerker og handelsnavne tilhgrer deres respektive ejere.

DEL DINE RETTER MED 0S

Vihdaber det har veeret til hjeelp for dig. Vi gleeder os til at se dine smukke resultater, og vi tror, at
du vil dele dine glamourese billeder med os! Vores faellesskab venter pa dine uploads - bare vaelg
din foretrukne platform nedenfor. Snap, tag og hashtag les, Cosori-kok!

@Cosoridanmark Adgang til data i EU
Nar du bruger VeSync-appen til at forbinde

dit produkt, kan appen generere data. Du

0 o @ kan 4 adgang til, hente eller slette disse
data, hvis det er nodvendigt. For yderligere
oplysninger, besag venligst:

@CosoriScandi

d
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Sisdllysluettelo

Paketin sisaltd

Tekniset tiedot

Tarkeita Varotoimia Ja Varoituksia
Alykkaan kiertoilmakypsentimen
esittely

Ennen ensimmaista kayttéa
Alykkaan kiertoilmakypsentimen kéyttod
Huolto ja yllapito

Lisavarusteet

Vianmaaritys

Rajoitetun takuun tiedot
Asiakastuki

[N

©

10
16
16
17
19
21

Paketin sisalto

1 x Dual Blaze TwinFry™ 10 litran

kiertoilmakypsennin

2 x rapeutusalusta
1 x korin jakaja

1 x silikonipihdit
1 x kayttdopas

1 x Pika-aloitusopas

Tekniset tiedot

Malli
Virtaldhde

Nimellisteho

Kapasiteetti

Lampotila-alue

Aika-alue

Mitat (ml. kahva)

Paino

Wi-Fi®-
taajuusalue

Bluetooth®-
taajuusalue

Valmiustilan
virrankulutus
verkkoon
yhdistettyna

Off-tilan
virrankulutus

CAF-TF101S-AEUR
AC220-240V, 50 Hz
2800 W

10L

35-240°C

1min -48h

33,8 x51,8x 31,3 cm
(SxLxK)

9,2 kg

24122472 MHz
<20 dBm (ELRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<2.0W

<0.3W



LUE JA SAILYTA NAMA OHJEET
TARKEITA VAROTOIMIA JA

VAROITUKSIA

Noudata perusvarotoimia kiertoilmakypsenninta

kayttaessasi. Lue kaikki ohjeet.

Tarkeimmat
turvallisuusseikat

e Tarkka valvonta on

« Ali kosketa kuumia
pintoja. Kayta kahvaa.

» Ole varovainen
kaantaessasi korin ympari
rucanlaiton jalkeen, silla
kuuma rapeutusalusta
saattaa pudota ja aitheuttaa
vaaratilanteen.

» Laita rapeutusalusta
tukevasti koriin
plenentaaksesi sen
putoamismahdollisuutta.

« Ala peita tuuletusaukkoja.
Aukoista tulee kuumaa
hoyrya. Pida katesi ja
kasvosi etaalla aukoista.

» Kayta aina pihteja
ottaaksesi kuuman ruoan
varoen ulos.

Turvallisuus yleisesti

» Valta sahkoiskut
valttamalla
kiertoilmakypsentimen
kotelon, johdon ja
pistokkeen upottamista
veteen tal muihin

valttamatonta, kun lapset
kayttavat mita tahansa
laitetta tai sita kaytetaan
heidan lahellaan. Irrota
laite pistorasiasta ennen
puhdistusta ja kun sita

el kayteta. Anna jaahtya

ennen osien kiinnittamista

ja irrottamista.

Ala kayta mitaan laitetta,
jonka johto tai pistoke

on violttunut tai jossa

on toimintahairio tai
minkaanlainen vaurio.
Palauta laite lahimpaan
valtuutettuun huoltoon
tutkittavaksi, korjattavaksi
tal saadettavaksi. Ota

yhteytta Asiakastuki (katso

sivu 21).

Ala kayta
kiertoilmakypsenninta,
jOs se on vaurioitunut
tal el toimi kunnolla
tal jos johto tai pistoke
on vahingoittunut. Ota

yhteytta Asiakastuki (katso

sivu 21).

nesteisiin. e Cosori el suosittele



lisavarusteiden kayttoa,
ja ne voivat aiheuttaa
vammoja.

Ala kayta ulkona.

Ala aseta
kiertoilmakypsenninta
tal mitaan sen osia
liedelle, lahelle kaasu- tal
sahkokuumenninta tai
kuumaan uuniin.

Ole erittain varovainen
ottaessasl korin tal
rapeutusalustan ulos ja
havittaessasi kuumaa
rasvaa.

Laita rapeutusalusta

ja sisempi kori aina
lammonkestavalle pinnalle
otettuasi sen korista.

Ala puhdista metallisella
hankaussienella. Sienesta
vol irrota metallinpalasia,
jotka voivat joutua
kosketuksiin sahkoosien
kanssa ja atheuttaa
sahkoiskun vaaran.

Ala laita mitaan
kiertoilmakypsentimen
paalle. Ala sailyta mitaan
kiertoilmakypsentimen
sisalla.

Tata kiertoilmakypsenninta
saavat kayttaa vahintaan
8-vuotiaat lapset

seka thmiset, joiden
ruumiin, aistien tai
mielen suorituskyky

on heikentynyt tai joilta
puuttuu kokemusta

ja yleistietamysta, jos

kiertoilmakypsentimen
turvallista kayttoa
valvotaan ja heilla on
siina koulutus seka he
ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat.

« Ala anna lasten
puhdistaa tai huoltaa
kiertoilmakypsenninta,
elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen
valvonnassa.

« Lapsia on valvottava, jotta
he eivat paase leikkimaan
kiertoilmakypsentimella.

« Tata
kiertoilmakypsenninta
el ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjarjestelman
kanssa.

« Kun irrotat laitteen
pistorasiasta, kytke kaikki
ohjaimet pois paalta
ja irrota sitten pistoke
pistorasiasta.

« Ala kayta
kiertoilmakypsenninta
muuhun kuin
sille nimettyyn
kayttotarkoitukseen.

« Vain valtuutettu huolto
saa huoltaa laitetta. Ota
yhteytta Asiakastuki
(katso sivu 21).

o Ohjeet lisavarusteiden
puhdistamisesta on
kohdassa Huolto ja
yllapito (katso sivu 16).



» Ei kaupalliseen kayttoon.
Vain kotitalouskayttoon.

Kiertoilmakypsenninta
kaytettdessa

o Kiertollmakypsennin
toimii yksinomaan
kuumalla ilmalla. Ala
koskaan tayta koria Oljylla
tai rasvalla.

Ali koskaan kayta
kiertoilmakypsenninta
ilman koria.

Ala laita lilan suuria
ruokamaaria tail
metallisia keittiovalineita
kiertoilmakypsentimeen,
silla ne voivat aitheuttaa
tulipalon tai sahkoiskun
vaaran.

Ala ylitayta koria.

Lilan suurl maara
ruokaa voi koskettaa
kuumennuskaameja ja
aiheuttaa tulipalon vaaran.

Ala kosketa lisavarusteitalif
it has a crisper plate]
(mukaan lukien
rapeutusalustaa)
kiertoilmakypsennyksen
alkana tai heti sen jalkeen.
Ala laita
kiertoilmakypsentimeen
paperia, pahvia, lampoa
kestamatonta muovia tai
vastaavaa materiaalia.

Ala koskaan laita
leivinpaperia
kiertoilmakypsentimeen
laittamatta sen paalle

ruokaa. [lmankierto
saattaa kohottaa paperia
siten, etta se koskettaa
kuumennuskaameja.

Jos vuoraat korin kelmulla,
varmista, etta se ei kosketa
lammityselementteja,

silla se voisi atheuttaa
ylikuumenemisen tai
tulipalon vaaran.

Kayta aina
lammonkestavia astioita.
Ole erittain varovainen,
jos kaytat muita kuin
metallisia tail lasisia
astioita.

Pienenna tulipalon
vaaraa pitamalla
kiertoilmakypsennin
etaalla palavista
materiaaleista (verhot,
poytaliinat jne.). Kayta
tasaista, vakaata,
lammonkestavaa pintaa ﬂ
etaalla lammonlahteista ja
nesteista.

Sammuta
kiertoilmakypsennin heti
tal irrota se pistorasiasta,
jos siita tulee tummaa
savua. Valkoinen savu on
normaalia ja johtuu rasvan
lampenemisesta tai ruoan
roiskumisesta, mutta
tumma savu tarkoittaa,
etta ruoka palaa tai etta
virtapiireissa on vikaa.
Odota, etta savu halvenee,
ennen kuin vedat korin
ulos. Jos syy el ole palanut
ruoka, ota yhteytta



Asiakastuki (katso sivu
21).

Kiertoilmakypsennin
kaynnistetaan

painamalla & kerran.
Kiertoilmakypsennin
plippaa ja kaikki painikkeet
sammuvat lukuun

ottamatta O , joka muuttuu

oranssiksi.

Ala jata
kiertoilmakypsenninta
valvomatta kayton aikana.

Virta ja johto

Sammuta
kiertoilmakypsennin
ennen pistokkeen
Irrottamista pistorasiasta.

Kun irrotat laitteen
pistorasiasta, ota kiinni
pistokkeesta ja veda se ulos
pistorasiasta. Ala koskaan
veda virtajohdosta.

Ala anna virtajohdon
(tal jatkojohdon) riippua
poydan tai tiskin reunan
yli tal koskettaa kuumia
pintoja.

Poista ja havita
kiertoilmakypsentimen
pistokkeen paalla oleva
suojus valttaaksesi
tukehtumisvaaran.

Ala koskaan kayta
tiskin alapuolella
olevaa pistorasiaa
kiertoilmakypsentimen
kytkemiseen.

» Kytke pistoke aina

maadoitettuun
pistorasiaan.Ala muokkaa
pistoketta millaan tavalla.

Kiertoilmakypsenninta
saa kayttaa vain
220-240 V:n 50Hz:n
sahkgjarjestelmissa. Ala
kytke minkaan muun
tyyppiseen pistorasiaan.
(kuva 2)

Pida kiertoilmakypsennin
ja sen johto alle
8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Jos virtajohto vioittuuy,
Arovastin tal vastaavasti
patevan henkilon on
vaihdettava se, jotta
valtetaan sahkoiskun

ja tulipalon vaarat. Ota
yhteytta Asiakastuki
(katso sivu 21).

Jatkojohdot

» Tarjolla on pitempia

jatkojohtoja, ja niita

voidaan kayttaa, kunhan

kaytto tapahtuu huolella.

Jos kaytetaan pitempaa

jatkojohtoa:

o Jatkojohtoon merkityn
sahkoluokituksen on oltava
vahintaan yhta korkea kuin
kiertoilmakypsentimen
luokitus.



« Johto tulee asettaa siten,
etta se el jaa tiskille tai
poytalevylle siten, etta
lapset voisivat vetaa sita
tal kompastua sithen
vahingossa.

« Jos laite on maadoitetty,
johdon tai jatkojohdon
on oltava maadoitettu
kolmejohtiminen johto.

VAROITUS: Vain
valtuutettu edustaja
saa holtaa muunlaisen
huollon.

VAROITUS: Seuraavalla

symbolilla merkityt tuotteet

saavat saavuttaa korkeita
lampotiloja, ja ne on
merkittava sen mukaisesti.

HUOMIO:
Kuuma pinta.

Tama symboli
tarkoittaa, etta
tuotetta el

saa havittaa
kotitalousjatteena

vaan etta se on toimitettava

asilanmukaiseen
kerayslaitokseen
kierratettavaksi.
Asianmukainen
havittaminen ja kierratys
auttaa suojelemaan
luonnonvaroja, ihmisten
terveytta ja ymparistoa.
Lisatietoja taman
tuotteen havittamisesta ja

kierrattamisesta saa omasta

kunnasta, paikallisesta
jatehuollosta tail kaupasta,
josta tuote ostettiin.

Tama tuote noudattaa
RoHS-standardia.

Tama tuote noudattaa
direktiivia 2011/65/

EU, vuoden 2012
saadosta tiettyjen
vaarallisten aineiden
kayttorajoituksista sahko-
ja elektroniikkalaitteissa
ja sen muutoksia tiettyjen
vaarallisten aineiden
kayttorajoituksista sahko-
ja elektroniikkalaitteissa.

SAASTA NAMA
OHJEET



VeSync-sovelluksen asentaminen

Huomautus:

VeSync-sovellusta parannellaan jatkuvasti, ja se
saattaa muuttua @jan mittaan. Jos eroavuuksia
ilmenee, noudata sovelluksen ohjeita.

Vaatil laitteen sovelluksen suorittamiseen,
Wi-Fi- tai mobiilidatayhteyden ja iOS-version
12 tai Android-version 7 (tai uudemman).
Tavalliset data- ja viestintdkulut saattavat
soveltua. Rekisterointi vaaditaan.

Voit ladata VeSync-sovelluksen
skannaamalla QR-koodin tai etsimalla
"VeSync" Apple App Storessa® tai Google
Play Storessa.

Huomautus: Jos olet Android™-kdyttdjd,
valitse Salli voidaksesi kayttad VeSyncia.

2 Download on the
« App Store
GETITON
P Google Play

Avaa VeSync-sovellus. Jos sinulla on
jo tili, napauta Log In (Kirjaudu sisaan).
Voit luoda uuden tilin napauttamalla
Sign Up (Rekisterdidy).

Huomautus: Sinun on luotava oma VeSync-tilisi
voidaksesi kayttad kolmannen osapuolen palveluita
Jja tuotteita. Ne etvat toimi vierastilillasi. VeSync-
tililla voit myads sallia perheesi ja ystaviesi ohjata
alykasta kiertoilmakypsenninta.

3. iit4 dlykeitin ja napauta (O.
parinmuodostustilaan.

4. Napauta + ja valitse alykas
kiertoilmakypsentimesi.

5. Maarita alykkaan
kiertoilmakypsentimen asetukset
noudattamalla sovelluksen ohjeita.

Huomautus:

Voit vathtaa nimen ja kuvakkeen milloin vain
stirtymalla alykkdan kiertoilmakypsentimen
ndyttéén ja napauttamalla @

Wi-Fi®-yhteyden katkaiseminen

Pura Wi-Fi® painamalla ©) 15

sekuntia, kunnes Wi-Fin merkkivalo
sammuu. Tama palauttaa alykkaan
kiertoilmakypsentimen oletusasetukset ja
kytkee sen irti VeSync-sovelluksesta.

Voit muodostaa yhteyden uudelleen
noudattamalla VeSync-sovelluksen
ohjeita laitteen lisaamisesta.

VeSync-sovelluksen
ominaisuudet

VeSync-sovelluksella voit kayttaa lisaa
alykkaan kiertoilmakypsentimen toimintoja,
mukaan lukien alla lueteltuja.

Kauko-ohjain

Kaikkia alykkaan kiertoilmakypsentimen
toimintoja voidaan etaohjata ruoanlaiton
aloittamista lukuunottamatta (UL-
turvallisuussaaddsten noudattamiseksi).

Ruoanlaiton edistymista voidaan seurata
etayhteydella.

Sovelluksen reseptit

Sovellus sisaltaa COSORIn kokkien
laatimia valmiiksi ohjelmoituja resepteja.
Nama reseptit saatavat automaattisesti
suositellun ajan ja lampotilan.

Laadi ja tallenna omia reseptejasi.

Huomautus: VeSync-sovellusta paivitetdan
Jatkuvasti, ja sovelluksen ominaisuudet
laajenevat.



ALYKKAAN KIERTOILMAKYPSENTIMEN
ESITTELY

Huomautus:
« Al4 yrits avata kiertoilmakypsentimen yldosaa. Se ei ole kansi.

« Alumiinisessa korissa ja rapeutusalustoissa on tarttumaton pinnoite.

Kiertoilmakypsentimen kaavio [kuva 1.1]

1. Ilmanotto 5. Tuuletusaukot 9. Korin kahva
2. Ilman ulostulo 6. Ohjauspaneeli 10. Korin jakaja
3. Kuoren kahvat 7. Rapeutusalustat 11. Silikonipihdit
4. Virtajohto 8. Kor

Nayton kaavio [kuva 1.2]

Huomautus: Kun napautat ruoanlaittotoimintopainiketta, se muuttuu oranssiksi merkkind siité, ettd se on valittu.

Ohjauspaneeli

A. Suurenna/pienenna lampétilaa F. YHTEISVYOHYKE

B. Paalla/pois G. TASMAA

C. Ruoanlaittotoiminnot H. VYOHYKE 2

D. VYOHYKE 2 I. Suurenna/vahenna aikaa
E. SYNKRONOI J. Aloita/keskeyta
Naytto

a. Ylalammityselementit paalla d. Wi-Fin merkkivalo
b. Yla- ja alalammityselementit paalla e. Lampdtilanayttd

c. Ruoanlaiton tila f.  Aikanaytto

Huomautus: Wi-Fi-merkkivalo ilmoittaa VeSync-madritysten tilan. Lisdtietoja on VeSync-sovelluksen ohjeissa.

N&yton ilmoitukset [kuva 1.3]

Cooking (Valmistetaan) [kuva a] ja Cooking Finished (Ruoka on valmista)
[kuva b] [kuva f]
Paused (Keskeytetty) [kuva c/ ja [kuva d] Cooling (Jaahtyy) [kuva g/

Basket is Removed/Cooking Paused
(Kori on poistettu / valmistus
keskeytetty) [kuva e]



ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Valmistelut

1

Poista kaikki pakkausmateriaalit
kiertoilmakypsentimen sisa- ja
ulkopuolelta, mukaan lukien tilapaiset
tarrat ja muovikelmu.

Aseta kiertoilmakypsennin vakaalle,
tasaiselle, lammonkestavalle pinnalle.
Pida poissa alueista, jotka saatavat karsia
kuumasta ilmasta tai hoyrysta (kuten
seinat ja kaapit).

Huomautus: Jitd kiertoilmakypsentimen taakse
Jja padlle 13 cm / 5 tuumaa tilaa. [Kuva 3] Jétad
kiertoilmakypsentimen eteen riittdvasti tilaa, jotta
volt ottaa korin ulos.

3.

Pese kori, korinjakaja ja rapeutusalustat
huolella joko tiskiaineella tai
hankaamattomalla sienellé.

Pyyhi kiertoilmakypsennin sisa- ja
ulkopuolelta lievasti kostealla liinalla.
Kuivaa pyyhkeella.

Laita rapeutusalustat ja jakaja tukevasti
koriin ja laita kori kiertoilmakypsentimen
sisdan. [Kuva 5]

Huomautus: Kun laitat rapeutusalustat koriin,
kallista rapeutusalustaa ensin yhdelle puolelle ja
paina toista puolta alaspdin. Rapeutusalustat sopivat
koriin vain yhdessa asennossa. [Kuva 4]

Koekaytto

Koekayttd auttaa tutusturmaan
kiertoilmakypsentimeen, takaa etta se toirmii
kunnolla ja puhdistaa sen mahdollisista
valmistusjaannoksista.
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Tarkista, etta kiertoilmakypsentimen korit
ovat tyhjat, ja kytke kiertoilmakypsennin
pistorasiaan.

Napauta O.

3. Napauta GRANDZONE
(YHTEISVYOHYKE). Naytossa lukee
200 °Cja 20 MIN.

4. Voit muuttaa ajaksi 10 minuuttia
napauttamalla ~.

5. Aloita lammitys napauttamalla P ||
Kiertoilmakypsennin piippaa, kun
koekayttd on suoritettu.

6. Ota kori ulos. Anna korin jaahtya taysin,
10-30 minuuttia.

Huomautus:

Kiertoilmakypsentimissd voi aina olla
valmistusprosessista johtuva muovin haju.
Tdmda on normaalia. Jos muovin haju ei vdhene
koekdytdssd, ota yhteyttd Asiakastuki (katso
sivu 21).

Ole varovainen kddntaessdst korin

ympari ruoanlaiton jalkeen, silld kuumat
rapeutusalustat saattavat pudota ja atheuttaa
vaaratilanteen.

Silikonistopparit

Rapeutusalustoissa on 4
silikonistopparia, jotka on valmistettu
elintarviketurvallisesta materiaalista.
Nama stopparit pitavat levyn korin
pohjalla.

Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista
rapeutusalustaa asettaaksesi yhden
puolen sisaan ensin ja paina sitten
toinen puoli alas. Rapeutusalustat sopivat
koriin vain yhdessa asennossa. [Kuva 5]

Huomautus: Rapeutusalustan pakottaminen koriin
vdardlla tavalla vol atheuttaa vaurion

Varmista, etta lapset eivat leiki
silikonistoppareilla tai niele niita.



ALYKKAAN KIERTOILMAKYPSENTIMEN

KAYTTO

VeSync-sovelluksella voit seurata ruoanlaittoa, lukea sovelluksen sisaltamia resepteja ja
kayttaa lissominaisuuksia. Alyominaisuudet luetellaan kohdassa VeSync-sovelluksen

ominaisuudet (sivu 7).

Kiertoilmakypsennys

Huomautus:
o Al4 laita mitdan kiertoilmakypsentimen paélle.
Tamad haittaa ilmanvirtausta ja johtaa huonothin
kiertoilmakypsennystuloksiin. [Kuva 6]

« Kiertoilmakypsennin ei ole uppokeitin. Al4 tayta
koria oljylld, paistorasvalla tat millaan nesteella.

« Varo kuumaa hdyrya ottaessast korin ulos
kiertoilmakypsentimesta.

Ruoanlaittokaavio

Tulokset saattavat vaihdella. Resepteja ja inspiraatioita saa VeSync-sovelluksesta.

Toiminto Lampo Aika | Limpétila-alue | Aika-alue Yliteho | Alateho
AIR FRY 200°C | 20min | 120-205°C | 1-60min | dhéy @y | &
(Pﬁ;fm 190°C | 30min | 120-205°C | 1-240min | fh$yy | A G
(Pl:\?:'ll?A) 160°C | 25min | 80-205°C | 1-240min | fh@y (s | A
! GI:;IE:‘II':,'I,A) 240°C | 10min | 205-240°C | 1-30min | $héy @ -
w AMMI'II?:I-IIJ%;TELLEEN) 165°C | 15min | 40-205°C | 1-60min | $h@y (s | BB
(Kt];f,im 55°C 6h 35-95°C 30:::‘ e é

Huomautus: Yla- ja alateho ovat tdssd kaavioita, eivdt todellisia lammitystehoja. Ylemman ja alemman
lammityselementin todellinen lampdtila saattaa vaihdella. Kaaviossa esitetty ldmpdtila-alue esittaa kunkin
lammityselementin maksimildmpadtilan vain suurplirteisesti.




1

Ruoanlaitto yhteisvyohykkeella

1. Asetarapeutusalustat koriin. [Kuva 7/

Huomautus:

* Rapeutusalustat paastavat ylimdaardisen oljyn
putoamaan korin pohjalle.
« Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista

rapeutusalustaa asettaaksesi yhden puolen
sisddn ensin ja paina sitten toinen puoli alas.

* Rapeutusalustoja el valttamatta tarvita tietyille
reseptellle, kuten muffinsseille ja leivalle.

N

Napauta ().
3. Valitse (GRANDZONE),

4. Valitse ruocanlaittotoiminto.

Huomautus: Ruoanlaittotoimintoihin on
ohjelmoitu thanteellinen aika ja lampatila tiettyjen
ruokien valmistukseen. Voit myds mukauttaa niiden
ajan ja ldmpatilan.

5. Voit mukauttaa ajan ja lampaotilan
napauttamalla ~ tai ~~ ajalle ja
lampaotilalle. Voit tehda taman
ruoanlaiton missa vaiheessa tahansa.
Palaa toiminnon oletusasetuksiin
heti muutettuasi niita ja paina
toimintopainiketta uudelleen. [Kuva 8/

6. Aloita kiertoilmakypsennys
napauttamalla p||

7. Kiertoilmakypsennin piippaa, kun
ruoka on valmista. Naytossa lukee "End”
(Loppu).

8. Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta

varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lamposuojatuilla ottimilla.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat saattavat
pudota, kun kori kaannetaan ympari.

a. Varmista, etta korl lepaa tasapinnalla.

b. Varo koriin kertynytta kuumaa oljya tal
rasvaa. Valta roiskeet kaatamalla oljy
pois ennen korin laittamista takaisin.
[Kuva 9]

9. Annajaahtya ennen puhdistamista.

Ruoanlaitto yhdelld vyohykkeelld

1. Asetarapeutusalusta ja jakaja koriin.
[Kuva 10]

Huomautus:

* Rapeutusalustat padstavat ylimaaraisen oljyn
putoamaan korin pohjalle.

e Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista
rapeutusalustaa asettaaksesi yhden puolen
sisddn ensin ja paina sitten toinen puoli alas.

e Rapeutusalustoja et valttamatta tarvita tietyille
resepteille, kuten muffinsseille ja leivalle.

Napauta ().

Valitse sen vyohykkeen painike, jota
haluat kayttaa.

4. Valitse ruoanlaittotoiminto.

Huomautus: Ruoanlaittotoimintoihin on
ohjelmoitu thanteellinen aika ja lampatila tiettyjen
ruokien valmistukseen. Voit myos mukauttaa niiden
ajan ja lampdtilan.

5. Voit my0s saataa lampdatilaa ja aikaa
napauttamalla -~ tai~~ . [Kuva 8]

6. Aloita kiertoilmakypsennys
napauttamalla M.

7. Kiertoilmakypsennin piippaa, kun
ruoka on valmista. Naytossa lukee "End”
(Loppu).

8. Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lamposuojatuilla ottimilla.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat saattavat
pudota, kun kori kaannetaan ympari.

a. Varmista, etta kori lepaa tasapinnalla.

b. Varo koriin kertynytta kuumaa oljya tai
rasvaa. Valta roiskeet kaatamalla Oljy
pois ennen korin laittamista takaisin.
[Kuva 9]

9. Anna jaahtya ennen puhdistamista.



Ruoanlaitto kahdella vyohykkeella

Laita ruokaa kahdella vyohykkeella
valmistaaksesi eri ruokia samanaikaisesti.
Vyohyketta 1 ja vyohyketta 2 voidaan ohjata
itsenaisesti.

1

Aseta rapeutusalusta ja jakaja koriin.

Huomautus:

“oA W

Rapeutusalustat pdastavat ylimaaraisen oljyn
putoamaan korin pohjalle.

Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista
rapeutusalustaa asettaaksest yhden puolen
sisddn ensin ja paina sitten toinen puoli alas.

Rapeutusalustoja el valttdmatta tarvita tietyille
resepteille, kuten muffinsseille ja leivalle.

Napauta ().
Valitse ZONE 1 (Vyohyke 1).
Valitse ruoanlaittotoiminto.

Voit mukauttaa ajan ja lampaotilan

napauttamalla . tai ~ gjalle ja lampaotilalle.

Voit tehda taman ruoanlaiton missa
vaiheessa tahansa. Palaa toiminnon
oletusasetuksiin heti muutettuasi niita ja
paina toimintopainiketta uudelleen.

Valitse ZONE 2 (Vyohyke 2) ja toista vaiheet
4ija5.

Aloita kiertoilmakypsennys napauttamalla P

Huomautus: Jos pddtdt, ettd yhden vyohykkeen
ruoka on valmista ennen ajan loppumista,

voit keskeyttad vyohykkeen valitsemalla sen ja
napauttamalla |

8.

Kiertoilmakypsennin piippaa, kun ruoka on
valmista. Naytdssa lukee "End” (Loppu).

Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lamposuojatuilla ottimilla.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat saattavat
pudota, kun kori kaannetaan ympari.

10.
11

12.

Varmista, etta kori lepaa tasapinnalla.

Varo koriin kertynytta kuumaa oljya tai
rasvaa. Valta roiskeet kaatarmalla oljy pois
ennen korin laittamista takaisin. [Kuva 9]

Anna jadhtya ennen puhdistamista.

Ruoanlaiton keskeyttaminen

Ruoanlaitto keskeytyy automaattisesti, kun kori
otetaan ulos. Voit jatkaa ruoanlaittoa laittamalla
korin paikoilleen.

Voit my6s keskeyttaa ruoanlaiton molemmalla
vyohykkeelld napauttamalla Pl Voit jatkaa
ruoanlaittoa napauttamalla ®lluudelleen.

Ruoanlaittoajan keskeyttaminen yhdella
vydhykkeells (kiytettiessa molempia vydhykkeits)

1. Valitse keskeytettava vyohyke.
2. Voit keskeyttaa ruoanlaiton napauttamalla p|.

3. Voitjatkaa ruoanlaittoa keskeytetylla
vyohykkeelld napauttamalla p|| uudelleen.

Huomautus: Voit sddtdd asetuksia
(ruoanlaittotoimintoa, aikaa ja ldmpdtilaa)
keskeytyksen aikana.

Ruoanlaittoajan lopettaminen yhdelld vydhykkeelld
(kéytettiessd molempia vydhykkeitd)

Jos paatat, etta yhden vydhykkeen ruoka on
valmista ennen ajan loppumista, voit lopettaa
vydhykkeen toiminnan. Paina vyohykkeen
painiketta 3 sekuntia.

Synkronoitu ruoanlaitto

Ohjelmoi vydhykkeet saamaan ruoanlaitto
valmiiksi samanaikaisesti, kun niille kaytetaan
erl toimintoja, ruoanlaittoaikoja ja lampotiloja.

1. Asetarapeutusalusta ja jakaja koriin.
[Kuva 10]

Huomautus:

e Rapeutusalustat padstavat ylimaaradisen oljyn
putoamaan korin pohjalle.

« Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista

rapeutusalustaa asettaaksest yhden puolen
sisddn ensin ja paina sitten toinen puoli alas.

* Rapeutusalustoja et valttamattd tarvita tietyille
resepteille, kuten muffinsseille ja leivalle.

2. Napauta ().

3. Valitse ZONE 1 (Vydhyke 1). Valitse
ruoanlaittotoiminto ja saada lampatilaa ja
aikaa napauttamalla ~~tai~~.

4. Valitse ZONE 2 (Vydhyke 2). Valitse
ruoanlaittotoiminto ja saada lampdatilaa ja
aikaa napauttamalla ~~tai~~.
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5. Napauta SYNC (Synkronoi).

6. Napauta p|. Vydhyke, jolle on saadetty
on pisin aika, aloittaa ruoanlaiton. Toisen
vydhykkeen kohdalla lukee "HoLd" (Pito).
Laite kaynnistaa toisen vyohykkeen, kun
molemmilla vyohykkeilld on jaljella saman
verran aikaa.

7. Kiertoilmakypsennin piippaa, kun ruoka on
valmista. Naytossa lukee "End” (Loppu).

Huomautus: Jos paatdt, ettd yhden vyohykkeen
ruoka on valmista ennen ajan loppumista,

voit lopettaa vyohykkeen toiminnan. Paina
vyohykkeen painiketta 3 sekuntia.

8. Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lamposuojatuilla ottimilla.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat saattavat
pudota, kun kori kaannetaan ympari.

a. Varmista, etta kori lepaa tasapinnalla.

b. Varo koriin kertynytta kuumaa oljya tai
rasvaa. Valta roiskeet kaatamalla 6ljy pois
ennen korin laittamista takaisin. [Kuva 9|

9. Annajadhtyd ennen puhdistamista.

Tasmaa ruoanlaitto

Kopioi asetukset vyohykkeiden 1 ja 2 valilla
valmistaaksesi ruokaa samalla toiminnolla,
lampatilalla ja ajalla. Nain voit laittaa suuria
maaria ruockaa samanaikaisesti tai eri ruokia
samoilla setuksilla.

1. Asetarapeutusalusta ja jakaja koriin.
[Kuva 10]

Huomautus:
* Rapeutusalustat padstavat ylimdaaradisen oljyn
putoamaan korin pohjalle.

« Kun laitat rapeutusalustat koriin, kallista
rapeutusalustaa asettaaksesi yhden puolen
sisddn ensin ja paina sitten toinen puoli alas.

* Rapeutusalustoja et valttamatta tarvita tietyille
resepteille, kuten muffinsseille ja leivalle.

2. Napauta ().

3. Valitse ZONE 1 (Vydhyke 2). Valitse
ruoanlaittotoiminto ja saada lampotilaa ja
aikaa napauttamalla ~~tai~~.

4. Napauta MATCH (Tasmaa) kopioidaksesi
vyohykkeen 1 asetukset vyohykkeelle 2.

5. Voit aloittaa ruocanlaiton molemmalla
vyohykkeelld napauttamalla p|.

6. Kiertoilmakypsennin piippaa, kun ruoka on
valmista. Naytdssa lukee "End” (Loppu).

7. Ota kori ulos kiertoilmakypsentimesta
varoen kuumaa hoyrya. Ota ruoka korista
pihdeilla tai lampdsuojatuilla ottimilla.

HUOMIO: Kuumat rapeutusalustat saattavat
pudota, kun kori kadnnetaan ympari.

a. Varmista, etta kori lepaa tasapinnalla.

b. Varo koriin kertynytta kuumaa oljya tai
rasvaa. valta roiskeet kaatamalla Oljy pols
ennen korin laittamista takaisin. [Kuva 9]

8. Annajaahtya ennen puhdistamista.

Ruoanlaitto-opas

Jakaja

e Jakaja el erista lammon siirtymista
ja ruokaroiskeita kahden korin valilla
taydellisesta ruoanlaiton aikana. Tama on
normaalia.

Yiitdytto

e Jos kori on lilan taynna, ruoka kypsyy
epatasaisesti.

e HUOMIO: Al purista ruokaa kokoon.
Lilan suuri maara ruokaa voi koskettaa
kuumennuskaameja ja aiheuttaa tulipalon
vaaran.

Oljyn kdyttidminen

« Ruoasta tulee rapeampaa, jos lisaat sithen
hieman 6ljya. Kayta enintdan 30 ml / 2 rkl
oljya.

«  Qljysuihkeet ovat erinomainen tapa lisita
pienia maaria éljya tasaisesti erilaisiin
Tuokiin.

o Ali kayti ponnekaasua sisaltavia
ruoanlaittosuihkeita. Ponnekaasut
voivat vahingoittaa korin tarttumatonta
pinnoitetta.



Ruokavinkkeja Keskeyttaminen

+  Voitkiertoilmakypsentaa mita tahansa +  Voit keskeyttaa rucanlaiton napauttamalla Pl
pakasteruokia ja uunissa paistettavia ruokia. Kiertoilmakypsennin lopettaa kuumennuksen

e Kun valmistat kakkua, pikkupiirakoita tai mita ja >l vilkkuu, kunnes napautat >l uudelleen
tahansa taytetta tai taikinaa sisaltavia ruokia, jatkaaksesi ruoanlaittoa.

aseta ruoka kuumuudenkestavaan astiaan
ennen se asettamista koriin.

«  Paljon rasvaa sisaltavien ruokien
kiertoilmakypsennyksessa keraa rasvaa
rapeutusalustojen alle. Kaada rasva pois
ruoanlaiton jalkeen valttaaksesi ylimaaraisen
savun ruokaa laittaessasi.

e Nesteessa marinoidut ruoat aiheuttavat
roiskeita ja ylimadraista savua. Taputtele ne
kuivaksi ennen kiertoilmakypsennysta.

«  Kiertoilmakypsennin sammuu, kun sita el
kaytetd 20 minuuttiin.

«  Talla toiminnolla voit keskeyttad ruoanlaiton
poistamatta koria kiertoilmakypsentimesta.

Ruoanlaittotoimintojen asetukset

Ruoanlaittotoiminnon kaytté on helpoin

tapa kayttaa kiertoilmakypsenninta.
Ruoanlaittotoimintoihin on ohjelmoitu
ihanteellinen aika ja lampatila tiettyjen ruokien
Ranskanperunat valmistukseen.

o - e Toiminnon mukauttaminen:
e Lisdd 8-15ml/ ¥2-11kl 6ljya rapeuden

lisaarmiseksi. . Valitse toiminto ja saada aika ja lampotila.
« Josvalmistat ranskanperunoita raaoista

perunoista, liota paistamattomia Huomautus: Voit kasvattaa tai pienentdd aikaa tai

ranskanperunoita vedessa 15 minuuttia lampdtilaa nopeasti painamalla ja pitamalla ~~- tal

tarkkelyksen poistamiseksi ennen ' -painiketta.

kiertoilmakypsennysta. Taputtele kuivaksi

pyyhkeellda ennen Sljyn lisaamista. « Pida toimintopainiketta painettuna,

. . kunnes kiertoilmakypsennin piippaa

o Leikkaa paistamattomat ranskanperunat kerran.

pienemmiksi tehdaksesi niistd rapeampia.
Pyri leikkaamaan ranskanperunat «  Toiminnon nollaaminen:
0,6 x 7,6 crin / ¥4 x 3 tuuman suikaleiksi.
«  Ald muuta asetuksia vaan paina
Huomautus: Lisdd vinkkejd ja reseptejd on toimintopainiketta ja GRANDZONE
VeSync-sovelluksessa ja pika-aloitusoppaassa. (Yhteisvyohyke) samanaikaisesti 3 sekuntia,
kunnes kiertoilmakypsennin piippaa kerran.

T s . . «  Kaikkien toimintojen nollaaminen:
Lisaa toimintoja
+  Paina ZONE 1 (VYOHYKE 1) ja ZONE 2
(VYOHYKE 2) samanaikaisesti 3 sekuntia,

Lampotilayksikdiden vaihtaminen kunnes kiertoilmakypsennin piippaa
kerran.
« Painalampdtilaa ~ ja~~ 3 sekuntia.
+  Kiertoilmakypsennin piippaa kerran, ja Ruoanlaiton jatkaminen automaattisesti
lampaotilayksikko vaihtuu Celsiuksesta
Fahrenheitiksi. «  Kun otat korin ulos, kiertoilmakypsennin

keskeyttaa ruoanlaiton automaattisesti.

. Kun laitat korin takaisin paikoilleen,
- . e ; ; kiertoilmakypsennin jatkaa ruoanlaittoa
Adnen kytkeminen paalle tai pois automaattisesti alempien asetusten perusteella.

«  Voit palata Celsiukseen toistamalla taman.

« Painalampodtilaa ~~jaaikaa
samanaikaisesti 3 sekuntia, kunnes
kiertoilmakypsennin piippaa kerran.

«  Voitkytkea aanen takaisin paalle toistamalla
taman.
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Automaattinen Sammutus

Jos seuraavat tilat pysyvat epdaktiivisina vastaavan ajan, laite siirtyy “pois paalta” -tilaan, kun se ei
ole yhteydessa verkkoon. (min)

Paalla Kaikki kypsennystoiminnot suoritettu Esilampo tai Tauko

19 13 19

Automaattinen Lepotila

Jos seuraava tila pysyy epdaktiivisena vastaavan ajan, laite siirtyy verkkolepotilaan, kun se on
yhteydessa verkkoon. (min)

Paalla Kaikki kypsennystoiminnot suoritettu Esilampo tai Tauko

19 13 19




HUOLTO JA YLLAPITO

Huomautus: 4. Pinttynytrasva:

e Puhdista kiertoilmakypsennin ja rapeutusalusta
aina jokaisen kayttokerran jalkeen.

e Korin vuoraaminen kelmulla (rapeutusalustoja
lukuun ottamatta) voi helpottaa puhdistamista

1. Sammuta kiertoilmakypsennin ja irrota
se pistorasiasta. Anna sen jaahtya taysin
ennen puhdistamista. Veda kori ulos
nopeuttaaksesi jaahtymista.

2. Pyyhi kiertoilmakypsennin tarvittaessa
ulkopuolelta kostealla liinalla.

3. Kori ja rapeutusalustat ovat konepesun 5.

kestavia. Voit myo0s pesta ne kuumassa
saippuavedessa hankaamattomalla
sienella. Liota tarvittaessa.

Huomautus:

a. Sekoita pieneen kulhoon 30 g / 2 rkl
ruokasoodaa ja 15 ml/ 1 rkl vetta
levitettavaksi tahnaksi.

b. Levita tahna korin ja rapeutusalustojen

pinnalle sienella ja hankaa. Anna korin
ja rapeutusalustojen olla 15 minuuttia
ennen huuhtelemista.

c. Pese kori ja rapeutusalustat saippualla
ja vedella ennen kayttoa.

Puhdista kiertoilmakypsennin sisalta
hieman kostealla hankaamattomalla
sienell4 tai liinalla. Ald upota veteen.
Puhdista lammityskaami tarvittaessa
poistaaksesi ruokajaamat. [Kuva 11]

« Korissa ja rapeutusalustoissa on tarttumaton 6. Kuivaa ennen kayttoa.

pinnoite. Valtd metalliottimien ja hankaavien

puhdistusaineiden kayttod. Huomautus: Varmista, etta lammityskaami
on tdysin kuiva, ennen kuin kaynnistat
kiertoilmakypsentimen.

LISAVARUSTEET

Kiertoilmakypsentimelle on saatavilla uusia ja korvaavia lisavarusteita. Lisatietoja saa Asiakastuki

(katso sivu 21).

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. -yritys ilmoittaa taten, ettd tdma tuote noudattaa direktiivin
2014/53/EU, Ison-Britannian vuoden 2017 radiolaitesaaddksen ja muiden soveltuvien EU:n
ja Ison-Britannian saadoésten olennaisia vaatimuksia ja muita asianmukaisia ehtoja. Koko
vaatimustenmukaisuusvakuutus on osoitteessa https://www.vesync.com/legal/compliance/

euukdoc

Tama laite on asennettava ja kaytettava vahintaan 20 cm etaisyydella jaahdyttimesta ja kehosta.
Tama lahetin el saa sijoittaa tai kayttaa yhdessa minkaan muun antennin tai ldhettimen kanssa.
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VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

Kiertoilmakypsennin ei
kdynnisty.

Varmista, etta kiertoilmakypsennin on kytketty pistorasiaan.

Tyénna kori tiukasti kiertoilmakypsentimeen.

Miten keskeytdn yhden Voit keskeyttaa yhden vyéhykkeen painamalla ensin vyéhykkeen ja
vyohykkeen kayttdessani painamalla sitten >l voit keskeyttaa molemmat vydhykkeet painamalla
molempaa vyShyketti? yksinkertaisesti Pl

Miten pysdytan yhden

vyohykkeen toiminnan
kdyttaessani molempaa
vyohyketta?

Voit pysayttaa yhden vyéhykkeen painamalla vyohykkeen painiketta
3 sekuntia.

Voiko korin asettaa
turvallisesti poytdlevylle?

Kori kuumenee ruoanlaiton aikana. Ole varovainen kasitellessasi sitd ja
aseta se vain lammonkestavalle alustalle.

Ruoka ei ole taysin kypsaa.

Laita koriin pienempia maaria ruokaa. Jos kori on lilan taynna, ruoka ei
kypsy kunnolla.

Kasvata ruoanlaittolampatilaa tal aikaa.

Ruoka kypsyy epatasaisesti.

Pinottua tai tiiviisti pakattua ruokaa on ravistettava tai kaannettava
ruoanlaiton aikana.

Ruoka ei ole rapeaa
kiertoilmakypsennyksen
jalkeen.

Pienen oljymaaran ruiskuttaminen tai levittaminen siveltimella ruokien
pinnalle voi lisatd rapeutta (katso Ruoanlaitto-opas, sivu 13).

Ranskanperunat eivat
valmistu kunnolla.

Katso Ranskanperunat, sivu 14.

Kori ei tyonny
kiertoilmakypsentimeen
tiukasti.

Varmista, etta kori ei ole lilan tdynna ruokaa.

Varmista, etta rapeutusalustat ovat tukevasti korin sisalla.

Kiertoilmakypsentimesta
tulee valkoista savua tai
hoyrya.

Kiertoilmakypsennin voi tuottaa valkoista savua tai hoyrya, kun sita
kaytetaan ensimmaisen kerran, tai ruoanlaiton aikana. Tama on
normaalia

Varmista, etta kori ja kiertoilmakypsentimen sisaosat on puhdistettu
kunnolla ja ettd niissa ei ole rasvaa.

Rasvaisten ruokien laittaminen voi johtaa 6ljyn kertymiseen
rapeutusalustojen alle. Tama &ljy aiheuttaa valkoista savua, ja kori voi
kuumeta tavallista enemman. Tama on normaalia, eika sen pitaisi
vaikuttaa ruocanlaittoon. Kasittele koria varoen.

Kiertoilmakypsentimesta
tulee tummaa savua.

Irrota kiertoilmakypsennin heti pistorasiasta. Tumma savu tarkoittaa,
ettd ruoka palaa tai virtapiirissa on vikaa. Odota, etta savu halvenee,
ennen kuin vedat korin ulos. Jos syy el ole palanut ruoka, ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Kiertoilmakypsennin haisee
muovilta.

Kiertollmakypsentimissa voi aina olla valmistusprosessista johtuva muovin
haju. Tama on normaalia. Poista muovin haju noudattamalla kohdan
Koekaytto (sivu 9) ohjeita. Jos muovin haju ei poistu, ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Ruoanlaittoaika on
pitempi kdytettaessa
yhteisvyohyketta tai
tasmattya ruoanlaittoa.

Tama on normaalia. Suurien ruokamaarien valmistus vie kauemmin.




VIANMAARITYS (JATKOA)

Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

Miten saadan lampétilaa
tai aikaa kayttdessani yhta
vyohyketta?

Valitse aktiivinen vydhyke ja saada sitten lampotila TEMP (Lampatila)
-nuolilla tai aika TIME (Aika) -nuolilla.

Onko laite esilaimmitettava?

Laitetta ei tarvitse esilammittaa.

Voinko laittaa eri ruokaa
kullakin vyohykkeella
olematta huolissani ruoan
sekoittumisesta?

Kylld, molemmat vyohykkeet ovat itsendisig, ja niilla on erilliset
lammityselementit ja puhaltimet.

Naytossa on virhekoodi "E1".

Vyohykkeen 1 ylalampatilan valvonnassa on avoin piirl. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21)

Naytossa on virhekoodi "E2".

Vyohykkeen 1 ylalampaotilan valvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E21".

Vyodhykkeen 1 alalampotilan valvonnassa on avoin piiri. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E22".

Vyohykkeen 1 alalampétilan valvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi "E3".

Kiertoilmakypsentimen vydhykkeen 1 ylikuurnenemissuoja on
aktivoitunut. Sammuta kiertoilmakypsennin, irrota se pistorasiasta ja
anna sen jaahtya taysin. Jos naytdssa nakyy edelleen "EZ’, ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E24".

Vyohykkeen 2 ylalampoétilan valvonnassa on avoin piiri. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E25".

Vyohykkeen 2 ylalampoétilan valvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E26".

Vyodhykkeen 2 alalampétilan valvonnassa on avoin piiri. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E27".

Vyohykkeen 2 alalampétilan valvonnassa on oikosulku. Ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Naytossa on virhekoodi
"E28".

Kiertoilmakypsentimen vydhykkeen 2 ylikuumenemissuoja on
aktivoitunut. Sammuta kiertoilmakypsennin, irrota se pistorasiasta ja
anna sen jadhtya taysin. Jos ndytossa nakyy edelleen "E28", ota yhteytta
Asiakastuki (katso sivu 21).

Jos ongelmaa ei ole luettelossa, ota yhteytta Asiakastuki (katso sivu 21).
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RAJOITETUN
TAKUUN TIEDOT

Dual Blaze
Tuotteen nimi | TwinFry™ 10 litran
kiertoilmakypsennin

Malli | CAF-TF101S-AEUR

Suosittelemme painokkaasti kiaamaan
tilaustunnuksen ja ostopdivan omaa kayttoasi varten.

Ostopaiva

Tilaustunnus

Cosorin rajoitettu tuotetakuu

Kuluttajan kahden (2) vuoden* rajoitettu
tuotetakuu

Vesync Germany GmbH (“Vesync”) takaa, etta
tuotteessa ei ole materiaali- tai valmistusvikoja 2
vuoteen alkuperdisesta ostopdivasta ("rajoitetun
takuun kesto”) edellyttden, ettd tuotetta kaytetadn
sen kaytto- ja huolto-ohjeiden mukaisesti (kuten
tarkoitetussa ymparistdssa ja normaaliolosuhteissa).
*Tdmd takuu ei rajoita oikeuksiasi, jotka
soveltuvat maan tai alueen kuluttajansuojalait
saattavat mddrdtd tai myéntdd, missd
tapauksessa rajoitetun takuun kestoa jatketaan
soveltuvien vaatimusten mukaisesti.

Rajoitetun takuun edut

Rajoitetun takuun keston aikana ja téméan

rajoitetun takuukaytannon mukaisesti Vesync

toimii yksinomaan omasta paatdksestaan jollain
seuraavista tavoista: (i) hyvittad ostohinnan, jos
tuote ostettiin suoraan COSORIn verkkokaupasta,
(ii) korjaa materiaali- tai valmistusviat, (iii) vaihtaa
tuotteen toiseen vastaavan arvoiseen tai kallimpaan
tuotteeseen tai (iv) mydntaa ostohintaa vastavan
myymalahyvityksen.

Kuka kuuluu takuun piiriin?

Tama rajoitettu takuu koskee ainoastaan tuotteen
alkuperadista kuluttajaostajaa, eika sita voi siirtaa
tuotteen uusille omistajille riippumatta siita, siirtyikd
tuotteen omistus rajoitetun takuun keston aikana.
Alkuperdisen kuluttajaostajan on toimitettava
todiste viasta tai vikatoiminnasta seka ostotodistus
voidakseen lunastaa rajoitetun takuun edut.

Varo valtuuttamattomia jalleenmyyjia ja myyjia

Tama rajoitettu takuu ei koske tuotteita, jotka on
ostettu valtuuttamattomilta jalleenmyyjilta tai myyjilta.

Vesync:n rajoitettu takuu koskee vain tuotteita,
jotka on ostettu valtuutetuilta jalleenmyyjiltd tai
myyjilta, jotka ovat Vesync:n laadunvalvonnan
alaisia ja jotka ovat sitoutuneet noudattamaan sen
laadunvalvontaa. Huomaa, ettd valtuuttamattomilta
sivuilta tai jalleenmyyjiltd ostetut tuotteet saattavat
olla véarennyksia, kaytettyja tai viallisia, eika niita
ole vélttamatta suunniteltu kadytettéavaksi maassasi.
Voit suojata itsesi ja tuotteesi varmistamalla, etté
ostat yksinomaan Vesync :Ita tai sen valtuutetuilta
jalleenmyyjilta.

Jos sinulla on kysyttavaa tietysta myyjasta tai epailet
ostaneesi tuotteesi valtuuttamattomalta myyjalta, ota
yhteyttd asiakastukitiimiimme.

Mita takuu ei kata?

* Normaali kuluminen, mukaan lukien normaalisti
kuluvat osat, kuten polyséilio, suodatin,
rullaharja, akku ja virtajohto, tai maton tai
lattian vahingoittuminen vaarinkayton takia.

* Jos ostotodistetta on muuteltu mitenkaan tai
se ei ole lukukelpoinen.

* Jos tuotteen mallinumeroa, sarjanumeroa tai
tuotantopdivdakoodia on muutettu mitenkaan
tai se on poistettu tai tehty lukukelvottomaksi.

e Jos tuotetta on muunneltu sen alkuperéisesta
tilasta.

* Jos tuotetta ei ole kaytetta taman
kayttdoppaan neuvojen ja ohjeiden
mukaisesti.

¢ Muiden kuin tassa kayttdoppaassa
suositeltujen oheislaitteiden, lisévarusteiden
tai lisatarvikkeiden kytkemisesta johtuvat
vahingot.

* Vahingon, vaarinkayton tai virheellisen tai
riittdmattéman huollon aiheuttamat vauriot ja
viat.

* Vauriot ja viat, jotka johtuvat tuotteen
huollosta tai korjauksesta, jonka on suorittanut
valtuuttamaton palveluntarjoaja tai joku muu
kuin Vesync.

¢ Kaupallisessa kaytossd, vuokrakaytossa
tai muussa kaytossa, johon tuotetta ei ole
tarkoitettu, syntyneet vahingot ja viat.

e Jos yksikkd on vahingoittunut mm. eldinten,
salamoinnin, epanormaalin jannitteen, tulen,
luonnonkatastrofin, kuljetuksen, tiskikoneen
tai veden takia (paitsi jos kayttboppaassa
nimenomaisesti iimoitetaan, etta tuote on
konepesun kestava).

e Satunnaiset ja seuraamukselliset vahingot.

* Vauriot ja viat, jotka ylittavat tuotteen hinnan.

Rajoitetun takuuhuollon lunastaminen 5
yksinkertaisella vaiheella:

1. Varmista, etta tuotteesi takuu on voimassa.

2. Varmista, etta sinulla on kopio laskusta ja
tilaustunnuksesta tai ostotodisteesta.

3. Varmista, etta tuote on hallussasi. ALA havita
tuotetta, ennen kuin otat meihin yhteytta.

4. Ota yhteytta asiakastukitimiimme.

5. Kun asiakastukitiimi on hyvaksynyt pyyntosi,



palauta tuote ja liitd kopio laskusta ja
tilaustunnuksesta.

Yksinomainen ja eksklusiivinen korjauskeino

EDELLA KUVATTU RAJOITETTU

TAKUU ON Vesync:N YKSINOMAINEN
KORVAUSVELVOLLISUUS JA SINUN
YKSINOMAINEN JA EKSKLUSIIVINEN
KORJAUSKEINOSI MILLE TAHANSA
TAKUURIKKEELLE TAI MUULLE TAMAN
RAJOITETUN TUOTETAKUUILMOITUKSEN
KATTAMAN TUOTTEEN
EPAYHDENMUKAISUUDELLE. TAMA RAJOITETTU
TAKUU ON EKSKLUSIIVINEN JA KORVAA KAIKKI
MUUT TAKUUT. KENELLAKAAN Vesync:N
TYONTEKIJALLA TAI MUULLA KOLMANNELLA
OSAPUOLELLA EI OLE LUPAA MYONTAA TAMAN
RAJOITETUN TUOTETAKUUILMOITUKSEN
RAJOITETUN TAKUUN LISAKSI MITAAN TAKUUTA.

Rajoitettujen takuiden vastuuvapauslauseke

SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA
JA LUKUUN OTTAMATTA TAMAN RAJOITETUN
TUOTETAKUUKAYTANNON MYONTAMAA
TAKUUTA Vesync:N CORPORATION

TOIMITTAA Vesync.LTA OSTAMASI TUOTTEET
"SELLAISENAAN”, JA Vesync KIELTAYTYY TATEN
KAIKISTA TAKUISTA, NIIN SUORASANAISISTA
KUIN VIHJATUISTA, LAIN EDELLYTTAMISTA UNE.,
MUKAAN LUKIEN MM. KAIKKI TAKUUT TUOTTEEN
MYYTAVYYDESTA, RIKKOMATTOMUUDESTA JA
SOVELTUVUUDESTA TIETTYYN TARKOITUKSEEN.

Korvausvelvollisuuden rajoitukset

SOVELTUVAN LAIN SUURIMMASSA LAAJUUDESSA
VesyncN, SEN TYTARYHTIOT TAI NIIDEN
LISENSOIJAT, PALVELUNTARJOAJAT, TYONTEKIJAT,
EDUSTAJAT, JOHTAJAT TAI ESIMIEHET EIVAT OLE
MISSAAN TAPAUKSESSA KORVAUSVELVOLLISIA
SEURAAVISTA:

(@) KAIKKI Vesync:LTA, OSTETUSTA TUOTTEESTA
JOHTUVAT TAI SIIHEN LITTYVAT VAHINGOT
OSTAJAN KYSEISTA TUOTTEESTA MAKSAMAN
HINNAN YLITTAVALTA OSALTA, TAI

(b) VALILLISET, ERITYISET, SATUNNAISET,
SEURAAMUKSELLISET TAI RANGAISTUKSELLISET
VAHINGOT, VAIKKA Vesync:LLE TAI JOLLEKIN
SEN TOIMITTAJALLE ON ILMOITETTU TALLAISEN
VAHINGON MAHDOLLISUUDESTA TAI
TODENNAKOISYYDESTA.

JA RIPPUMATTA SIITA, JOHTUUKO SE

OIKEUDEN LOUKKAUKSESTA (MUKAAN LUKIEN
HUOLIMATTOMUUS), SOPIMUSRIKKEESTA TAI
MUUSTA SYYSTA. KORVAUSVELVOLLISUUTEMME
EI MISSAAN NIMESSA YLITA SINUN

VIALLISESTA TUOTTEESTA MAKSAMAASI
SUMMAA, EMMEKA ME OLE MISSAAN

TAPAUKSESSA KORVAUSVELVOLLISIA MISTAAN
SEURAAMUKSELLISISTA, SATUNNAISISTA,
ERITYISISTA TAI RANGAISTUKSELLISISTA
VAHINGOISTA TAI MENETYKSISTA, OLIVAT NE
SUORIA TAI VALILLISIA.

PAITSI KUTEN TASSA RAJOITETUSSA
TUOTETAKUUILMOITUKSESSA KUVATAAN, Vesync
El OLE KORVAUSVELVOLLINEN SILTA HANKITUN
TUOTTEEN VAIHTOON TAI KORJAUKSEEN
LITTYVISTA KAYTTAJALLE AIHEUTUVISTA
KUSTANNUKSISTA, MUKAAN LUKIEN MM. TYO,
ASENNUS JA MUUT KULUT JA ERITYISESTI KAIKKI
KUSTANNUKSET, JOTKA LITTYVAT MINKAAN
TUOTTEEN POISTOON TAI VAIHTOON.

Muita sinulla mahdollisesti olevia oikeuksia

JOILLAIN LAINKAYTTOALUEILLA EI SALLITA
SEURAAVIA: (1) VIHJATTUJEN TAKUIDEN
POISJATTO, (2) VIHJATTUJEN TAKUIDEN KESTON
RAJOITTAMINEN JA/TAI (3) SATUNNAISTEN TAI
SEURAAMUKSELLISTEN VAHINKOJEN POISJATTO
TAI RAJOITTAMINEN. NAIN OLLEN TAMAN
KAYTANNON VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET
EIVAT VALTTAMATTA KOSKE SINUA.

TALLAISILLA LAINKAYTTOALUEILLA SINULLA

ON VAIN NE VIHJATUT TAKUUT, JOTKA
SOVELTUVA LAKI NIMENOMAISESTI VAATII.
TAKUIDEN, KORVAUSVELVOLLISUUDEN JA
KORJAUSKEINOJEN RAJOITUKSET SOVELTUVAT
LAIN SALLIMASSA MAKSIMIMITASSA.

VAIKKA TAMA RAJOITETTU TAKUU MYONTAA
SINULLE TIETYT LAILLISET OIKEUDET,

SINULLA SAATTAA OLLA MUITAKIN OIKEUKSIA
LAINKAYTTOALUEELLASI. TAMA RAJOITETUN
TAKUUN ILMOITUS ON SINUUN JA TUOTTEESEEN
SOVELTUVIEN LAKIEN ALAINEN. KAY LAPI
LAINKAYTTOALUEESI LAIT YMMARTAAKSESI
OIKEUTESI TAYSIN.

Taman kaytdntd muutokset

Saatamme muuttaa tdmén rajoitetun takuun ehtoja
ja saatavuutta omasta pagtoksestamme, mutta
mitkadn muutokset eivét ole takautuvia.

Té&mén takuun myontaa:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Saksa
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ASIAKASTUKI

Jos sinulla on mitaan kysyttavaa tai huolenaiheita uudesta tuotteestasi, ota yhteytta
avuliaaseen aslakastukitiimiimme.

Sahkoposti:
info@cosori.fi

*Pida tilauslasku ja tilaustunnus valmiina, ennen kuin otat yhteyttd asiakastukeen.

Alkuperat

Google, Android ja Google-Play ovat Google LLC:n tavaramerkkeja.
App Store® on Apple Inc:n tavaramerkki.
Wi-Fi® on Wi-Fi Alliancen® rekisteroity tavaramerkki.

iOS on Cisco Systems, Incin ja/tai sen tytaryhtididen rekisterdity tavaramerkki Yhdysvalloissa ja
tletyissa muissa maissa.

Bluetooth®-sanamerkki ja -logot ovat Bluetooth SIG, Inc:n rekisterodityja tavaramerkkeja,
ja VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD kayttaa niita lisenssin puitteissa. Muut tavaramerkit ja
kauppanimet kuuluvat omistajilleen.

NAYTA MEILLE, MITA VALMISTAT
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Toivottavasti tasta on ollut sinulle apua. Odotamme innolla nakemaan kauniit lopputuotteesi,
ja haluat varmasti jakaa poseerauksial Yhteisdomme odottaa lahetyksiasi — valitse alta haluamasi
alusta. Kuvaa, merkitse ja lisaa hashtag, Cosori-kokki!

@Cosorisuomi Tietojen kiytto EU:ssa
Kun kaytat VeSync-sovellusta tuotteesi

yhdistamiseen, sovellus saattaa tuottaa

o o @ tietoja. Voit kayttaa, hakea tai poistaa
naita tietoja tarvittaessa. Lisatietoja on
osoitteessa:

@CosoriScandi
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Tartalomjegyzék

A csomag tartalma
Muszaki adatok

Fontos ovintézkedések és
figyelmeztetések
Ismerje meg sutdjét

Az els® hasznalat elott
A sutd hasznalata
Tisztitas és karbantartas
Tartozékok
Hibaelharitas
Garancialis informaciok
Ugyfélszolgalat

A csomag tartalma

1 db 10 literes Dual Blaze TwinFry™
forrdlevegds sutd

2 db Crisper plate

1 db kosarelvalaszto elem

1 db szilikonfogd

1 db felhasznaldi kézikonyv

1 db gyorstajekoztato

[N

O N

10
16
16
17
19
21

M(szaki adatok

Tipus
Tapellatas

Névleges
fogyasztas

Kapacitas

Hémérséklet-
tartomany

Id6étartomany

Méretek
(fogantyuval
egyiitt)

Témeg

Wi-Fi ®
frekvencia-
tartomany

Bluetooth®
frekvencia-
tartomany

Halozati készenléti
tizemmaod
energiafogyasztas

Kikapcsolt
uzemmod
energiafog-
yasztasa

CAF-TF101S-AEUR

AC 220-240,
50 Hz

2800 W
101

35-230°C

1 perc — 48 6ra

Meé. 33,8 cmm x
Sz. 51,8 cm x
Ma. 31,3 cm

9,2 kg

2412-2472 MHz
<20dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (ELIR.P)

<2.0W

<0.3W



OLVASSA EL ES ORIZZE MEG EZEKET AZ
UTASITASOKAT

FONTOS OVINTEZKEDESEK ES

FIGYELMEZTETESEK

A légsuitdé hasznalata soran tartsa be az alapvetd
biztonsagi évintézkedéseket. Olvassa at a teljes

utmutatot.

Legfontosabb biztonsagi jellemzdk

¢ Ne érintse meg a forrd
feluleteket. Hasznalja a
fogantyut.

« Ovatosan forditsa meg a
kosarat f&zes utan, mert
a forr¢ piritodlap kieshet,
és biztonsagi kockazatot
jelenthet.

+ A piritdlapot stabilan
helyezze a kosarba, hogy

csOkkentse a kiesés esélyet.

e Nezdrjaela
szellbzOnyilasokat. A
nyilasokon keresztul
forrd goéz tavozik. Tartsa
tavol a kezet és az arcat a
nyilasoktol.

¢ Mindig hasznaljon
fogot a forrd étel ovatos
eltavolitasahoz.

Altalanos biztonsag

o Az aramutés elleni
veédelemeérdekeben
ne meritse a légsutd
burkolatat, a vezetéket

vagy a dugot vizbe vagy
folyadékba.

Szigoru felugyeletre van
szukség, ha a készuléket
gyermekek, vagy gyermekek
kozelében hasznaljak.
Hasznalaton kivul, vagy
tisztitas elott huzza ki a
konnektorbol. Hagyja
lehtilni, miel6tt felhelyezi
vagy leveszi az alkatrészeket.

Ne mukodtessen semmilyen
készuléket serult vezetékkel
vagy dugoval, illetve a
készulék meghibasodasa
vagy barmilyen modon
torténd serulése utan.
Vigye vissza a készuléket

a legkozelebbi hivatalos
szervizbe ellendrzes,
javitas vagy beallitas
céljabol. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd

alz) 21. oldalt).

Ne hasznalja a légsutoét, ha
az serult, nem mukodik,
vagy ha a vezeték vagy



a dugo sérult. Forduljon
az Ugyfélszolgalat (lasd
alz) 21. oldalt).

A Cosori nem ajanlja a
kiegészitd tartozékok
hasznalatat, és seruléseket
okozhat.

Ne hasznalja kultéren.

Ne helyezze a légsutdt vagy
annak barmely alkatrészét

a tuzhelyre, gaz- vagy
elektromos €gd kozelébe,
vagy felhevitett sutébe.

A kosar és a piritolap
eltavolitasakor vagy a forro
zsir artalmatlanitasakor
rendkivul korultekintéen
jarjon el.

A piritdlapot mindig helyezze
héallo feluletre, miutan
kivette a kosarbol.

Ne tisztitsa fém
suroloeszkozzel. A
féemdarabok letorhetnek a
betétrdl és az elektromos
alkatrészekhez érhetnek,
ezzel fennall az aramutés
veszeélye.

Ne helyezzen semmit a
légsuto tetejére. Ne taroljon
semmit a légsutod belsejében.
Ezt a légsutot 8 éves és
1d6sebb gyermekek, valamint
csOkkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalat
és ismeretek hianyaban levo
szemeélyek is hasznalhatjak,
ha felugyeletet vagy oktatast
kaptak a légsutd biztonsagos

hasznalatara vonatkozodan,
és megertették az ezzel jaro
veszélyeket.

Ne engedje, hogy gyermekek
tisztitsak vagy karbantartsak a
légsutdt, kivéve, ha 8 évesnél
1d6sebbek és felugyelet alatt
allnak.

A gyermekeket felugyelni
kell, hogy ne jatszanak a
légsutdvel.

A légsutdé nem mukodtethetd
kulsé 1ddzitével vagy
taviranyito-rendszerrel.

A levalasztashoz forditson
minden vezérlot ,OFF” (KI)
allasba, majd huzza ki a dugot
a fali aljzatbol.

Ne hasznalja a légsutét a
rendeltetésétdl eltéerd célra.

Barmilyen szervizmunkat
csak hivatalos
szervizképviseld vegezhet,
forduljon az Ugyfélszolgalat
(lasd alz) 21. oldalt).

A tartozekok tisztitasara
vonatkozo utasitasokat lasd
az Tisztitas és karbantartas
fejezetet (lasd a(z) 16.

oldal).

Nem kereskedelmi célu

hasznalatra készult. Kizarélag
haztartasi hasznalatra.



Légsiités kozben

« Alégsuto esak forro levegdvel

mukodik. Soha ne toltse fel a
kosarat olajjal vagy zsirral.

e Soha ne hasznalja a légsutot

a kosar (kosarak) nélkul.

e Ne tegyen tulméretezett

ételeket vagy fém edényeket
a legsutdbe, mert tuzet vagy
aramuteést okozhatnak.

e Ne tOltse tul a kosarat.

A felhalmozott ételek
hozzaérhetnek a
futészalakhoz, és tizveszélyt
okozhatnak.

e Ne érintse meg a tartozékokat

(beleértve a piritolapot is) a
légsutés alatt vagy kozvetlenul
utana.

* Ne tegyen papirt, kartont,

nem hoalld mtanyagot

vagy hasonlé anyagokat a
légsutdbe.

Soha ne tegyen sutdpapirt
vagy pergamenpapirt a
légsutdbe anélkul, hogy étel
lenne rajta. A légmozgas
miatt a papir megemelkedhet
és hozzaeérhet a
futészalakhoz.

Ha a kosarat féliaval béleli

ki, ugyeljen ra, hogy az ne
erintkezzen a futéelemekkel,
mert ez tulhevulést és
thzveszélyt okozhat.

Mindig hdallo edényeket
hasznaljon. Legyen rendkivul
ovatos, ha nem fém- vagy
uvegedényeket hasznal.

» Atuzveszeély csOkkentése
érdekében tartsa tavol
a légsutét gyulékony
anyagoktdl (fuggonyok,
asztalteriték stb.). Lapos,
stabil, héallo teluleten,
héforrasoktol vagy
folyadékoktol tavol tartva
hasznalja.

« Azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a légsutdt az
elektromos aljzatbdl, ha
sotét fustot lat kiaramlani. A
fehér fust normalis, amelyet
a melegedd zsir vagy a
kifroccsend étel okoz, de a
sotét fust azt jelenti, hogy
ég az étel, vagy valamilyen
aramkori probléma van.
Varja meg, amig a fust
eloszlik, mieldtt kihuzza a
kosarat. Ha az ok nem az
odaggett étel volt, forduljon
az Ugyfélszolgalat (lasd
a(z) 21. oldal).

« Alégsuté kikapcsolasahoz
nyomja meg egyszer az
. Alégsutd hangjelzest ad,
és minden gomb kikapcsol,
az ¢ kivételével, amely
narancssargara valt.

¢ Ne hagyja felugyelet nélkul a
légsutdt hasznalat kozben.



Tapellatas és -kabel

« Kapcsolja ki a légsutdt,
mieldtt kihuzza a dugot az
aljzatbol.

Az aramtalanitashoz fogja
meg a dugot, és huzza ki
a konnektorbol. Soha ne a
tapkabelt fogva huzza ki.

Ne hagyja, hogy a tapkabel
(vagy barmilyen hosszabbitod
kabel) az asztal vagy a pult
széle fole logjon, vagy forrd
feluletekhez érjen.

A fulladasveszély elkerulése
érdekében tavolitsa el és
dobja el a légsutd haldzati
csatlakozdjara szerelt
védoburkolatot.

A légsutét soha ne
csatlakoztassa pult alatti
elektromos aljzathoz.

Mindig foldelt konnektorba
csatlakoztassa. Ne modositsa
a dugot semmilyen modon.

A légsutd csak 220-240

V, 50Hz-¢es elektromos
rendszerrel hasznalhato. Ne
dugja be mas tipusu aljzatba.
(2. abra)

Tartsa a légsutdt és annak
vezetékét 8 évesnél fiatalabb
gyermekek eldl elzarva.

Ha a tapkabel megsérul,

azt az Arovast cégnek

vagy hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az
elektromos vagy tuzveszély
elkerulése érdekében. Kerjuk,

forduljon az Ugyfélszolgalat

(lasd a(z) 21. oldal).
Hosszabbitokabelek

« Hosszabb hosszabbito
kabelek is kaphatok és
hasznalhatok, ha ovatosan
banik veluk. Ha hosszabb
hosszabbitd kabelt hasznal:

» A hosszabbito kabel jelzett
elektromos névleges
teljesitmeényének legalabb
akkoranak kell lennie,
mint a légsutd elektromos
névleges teljesitmeénye.

« A kdbeltugy kell
elhelyezni, hogy ne logjon
a pult vagy az asztallap
folé, ahol a gyerekek
meghuzhatjak vagy

véletlenul megbotolhatnak

benne.

« Ha a készulék
foldelt tipusy, a
vezetékkészletnek vagy
a hosszabbitonak foldelt,
haromszalas vezetéknek
kell lennie.

FIGYELMEZTETES: Minden
egyeéb szervizelést hivatalos
szervizképviselonek kell
elvegeznie.

HU



FIGYELMEZTETES: A
kovetkezd szimbolummal
jelolt targyak magas
hémérsékletet erhetnek el,
ezéert ovatosan kell kezelni
Oket.

VIGYAZAT: Forrd felilet.

TEGYE EL EZT AZ
UTMUTATOT

Ez a szimbdlum

azt jelenti, hogy

a termék nem

dobhato ki haztartasi

hulladékként, és
Urahasznositas céljabol
megfeleld gyujtdhelyre
kell szallitani. A megfelel
artalmatlanitas és
ujrahasznositas hozzajarul
a termeészeti er6forrasox,
az emberi egészséq és a
komyezet védelméhez.

A termék artalmatlanitasaval
és Ujrahasznositasaval
kapcsolatos tovabbi
informaciokert forduljon a
hely1l onkormanyzathoz, az
artalmatlanito szolgalathoz
vagy ahhoz az uzlethez, ahol
ezt a terméket vasarolta.

A termék RoHS-konform.

Ez a termék megfelel az
egyes veszélyes anyagok
elektromos és elektronikus
berendezésekben

valo alkalmazasanak
korlatozasara vonatkozo
2011/65/EU iranyelvnek, az
egyes veszélyes anyagok
elektromos és elektronikus
berendezésekben valo
alkalmazasanak korlatozasara
vonatkozo 2012. évi
szabalyozasoknak és azok
modositasainak..



VeSync alkalmazas beallitasa

Megjegyzés:
» A VeSync alkalmazdst folyamatosan fejlesztjlik,
és iddvel valtozhat. Barmilyen eltérés esetén
kévesse az alkalmazason belli utasitasokat.

e Azalkalmazas futtatasahoz Wi-Fi vagy mobil
adatatvitelhez, ill. iOS 12-es vagy Android
7-0s (vagy Ujabb) operdcids rendszer
szukséges. Nem emeltdijas adatatviteli és
Uzenetkuldési koltségekkel jdrhat. Regisztracio
szukséges.

1. A VeSync alkalmazas letoltéséhez
szkennelje be a QR-kodot, vagy keressen ra
a ,VeSync' kifejezésre az Apple App Store®
vagy a Google Play™ Store aruhazban.

Megjegyzés: Ha On Android™ eszkdzt haszndl,
valassza az ,Allow" (Engedélyezées) lehetdséget
a VeSync hasznalatahoz.

veSync

2 Download on the
@& App Store

[ GETITON

® Google Play

2. Nyissa meg a VeSync alkalmazast. Ha
mar rendelkezik fiokkal, koppintson a
Log In (Bejelentkezés) gombra. Uj fiok
létrehozasdhoz koppintson a Sign Up
(Regisztralas) gombra.

Megjegyzés: A harmadik féltdl szarmazo
szolgdltatasok és termékek hasznalatdhoz

sajat VeSync-fiokot kell létrehoznia. Ezek nem
mukodnek vendégfiokkal. Egy VeSync-fiokkal
lehetdveé teheti csalddtagjal €s baratai szamadra is az
intelligens légsuto iranyitasat.

3. Csatlakoztassa az intelligens légsutét, és
érintse meg a (.

4. Koppintson a + jelre, és valassza ki az okos
készulékét.

5. Kodvesse az alkalmazason beluli utasitasokat
az okos készulék beallitasahoz.

Megjegyzés:
e Barmikor modosithatja a nevet és az ikont.
Ehhez navigaljon a sutd képernydre, €s
koppintson a(z) @ elemre.

Levalasztas a Wi-Fi®-rél

« A Wi-Fi® kapcsolat megszakitdsahoz tartsa
lenyomva a @ gombot 15 masodpercig,
amig a Wi-Fijelzés ki nem kapcsol.

Ez visszadllitja az intelligens légsutd
alapértelmezett bedllitasait, és levalasztja azt
a VeSync alkalmazasrol.

e Az Ujboli csatlakozashoz kdvesse a
VeSync alkalmazasban talalhato, az eszkdz
hozzdadasara vonatkozo utasitasokat.

A VeSync alkalmazas funkcioi

A VeSync alkalmazas lehetévé teszi tovabbi
okossutd funkciok elérését, beleértve az
alabbiakban felsoroltakat.

Tavvezérlés

e Az okossutd Osszes funkcidja vezérelhetd
akar tavolrdl is, kivéve a sutés elinditasat
(tartsa be az UL biztonsdgi eldirdsokat).

e A sutés allapota tavolrol is figyelhetd.

Alkalmazason beliili receptek

e Az alkalmazasban elérhet¢k a COSORI sajat
séfjei altal készitett, eldére beprogramozott
receptek. A rendszer ezeknél a recepteknél
automatikusan bedllitja az ajanlott id6t és
homeérsékletet.

« Hozzon létre egyéni recepteket, és mentse
el Oket.

Megjegyzés: A VeSync alkalmazds
folyamatosan frissul, és az alkalmazds funkciot
bdévtilnek.



ISMERJE MEG SUTOJET

Megjegyzés:
« Ne probdlja meg felnyitni a készulék tetejét. Ez nem egy fedél.

« Akosdrés a ropogtatolemezek tapaddsmentes bevonattal elldtott aluminiumbol készuiltek.

A forrdlevegds siité abraja [1.1. abra]

1. Légbevezetd 5. Szelldzodnyilasok 9. Kosarfogantyu
2. Levego kivezetés 6. Vezérldpanel 10. Elvalasztoelem a
3. Hazfogantyuk 7. Crisper plate-ek kosarhoz

4. Tapkabel 8. Kosar 11. Szilikonfogd

A kijelzd abraja [1.2. abra]

Megjegyzés: Amikor megérint egy stitési funkciogombot, az narancssarga szintire valtozik, jelezve, hogy az
adott funkcio ki van valasztva

Vezérlopanel

A. Hoémérséklet novelése/csokkentése F. GRANDZONE

B. Be/ki G. MATCH

C. Sutési funkciok H. ZONE 2

D. 1. ZONE I. 1d6 novelése/csokkentése

E. SZINKRONIZALAS J. Inditas/sztinet

Kijelzé

a. Bekapcsolt dllapotu felso futdelemek d. Wi-Fijelzés

b. Bekapcsolt dllapotu felsd és also futdelemek e. Hoémérséklet kijelzés
c. Sutésiallapot f. 1do kijelzés

Megjegyzés: A Wi-Fi jelzélampa jelzi a VeSync konfigurdlasi dllapotat. Tovabbi informdaciokért ldsd a VeSync

alkalmazdson bellili utasitdsokat.

Kijelz6 lizenetek [1.3. abra]

Cooking (Sutés) [a dbra] és [b abra] Cooking Finished (Sttés kész) [f abra]
Paused (Sziuneteltetve) [c abra] €s [d abra] Cooling (Hutés) [g abra]

Basket is Removed/Cooking Paused

(Kosar eltavolitva/Sttés sziineteltetve)
[e abra]



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Beallitas

1. Tavolitson el minden csomagolast
a készulék belsejebdl es kulsejérdl,
beleértve az ideiglenes cimkéket és a
nejlon folidkat is.

2. Helyezze a gépet egy tiszta, egyenletes,
héallo feluletre. Tartsa tavol olyan
teruletektdl, amelyeket a forro levegd
vagy goz karosithat (példaul falak vagy
szekrények).

Megjegyzés: Hagyjon 13 cm helyet a késztilék
magott és felett. (3. dbra] Hagyjon elég helyet a stité
elott a kosar eltavolitasahoz.

3. Akosarat, a kosar elvalasztolelemet és
a Crisper plate-ket alaposan mossa el
mosogatogépben vagy nem surold
szivaccsal.

4. Enyhén nedves ruhaval tordlje at a gép
belsejét és kulsejét. Torolkozovel torolje
Szarazra.

5. Helyezze be stabilan a Crisper plate-
ket és az elvalasztoelemet a kosarakba,
majd tegye be a kosarakat a forrolevegds
sutébe. (5. dbra)

Megjegyzés: Amikor a Crisper plate behelyezi,
dontse meg, hogy eldszor az egyik oldalat helyezze
be, majd nyomja le a mdsik oldaldt. A Crisper plate
csak egyféleképpen illeszthetdk a kosdrba. [4. abra]

Tesztiizem

A tesztuzem segit megismerkedni a sutdvel,
megbizonyosodhat arrdl, hogy megfelelden
mukodik, és megtisztitja az esetleges gyartasi
maradvanyoktol a folyamat soran.

1. Gy6zddjon meg rola, hogy a forrdlevegds
sutd kosarai Uresek, és csatlakoztassa a
készuléket.

2. Erintse mega® gombot.

3. Koppintson a GRANDZONE
LEHETOSEGRE. A kijelzén a ,200 °C” és
a,20 MIN" (20 PERC) felirat jelenik meg.

4. Nyomja meg a~~ gombot azidd 10
percre allitasahoz.

5. A melegités elkezdésehez érintse meg
aP|lgombot. Amikor a tesztiizem
befejezddott, a készulék hangjelzést ad.

6. Vegye ki a kosarat. Hagyja a kosarat
10-30 perc alatt teljesen kihulni.

Megjegyzés:

e Bdrmely késztuléknek lehet mlianyagszaga a
gyartasi folyamatbol adodoan. Ez normalis
Jjelenség. Ha a mianyagszag a tesztlizem utan
sem csokken, javasoljuk a Ugyfélszolgélat
felkeresését (lasd 21. oldal).

« Ovatosan forditsa meg a kosarat stités utdn,
mert a forro Crisper plate-ek kieshetnek, és ez
biztonsagi kockazatot jelenthet.

Szilikon dugok

« A Crisper plate 4 darab, élelmiszeripari
szempontbol biztonsagos anyagbol
készult szilikon dugot tartalmaznak. Ezek
a dugok tartjak a tanyért a kosar aljan.

e Amikor a Crisper plate-ek a kosarba
helyezi, dontse meg a azokat, hogy
eldszAr az egyik oldalat helyezze be,
majd nyomja le a masik oldalat. A Crisper
plate csak egyféleképpen illeszthetdk a
kosarba. (5. dbral

Megjegyzés: A Crisper plate helytelentl torténd
kosdrba erdltetése sértilést okozhat.

« Ugyeljen arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a szilikon dugokkal, és ne
nyeljék le azokat.



A SUTO HASZNALATA

A VeSync alkalmazassal figyelemmel kisérheti a sutést, valamint az alkalmazason
belul recepteket taldlhat €s tovabbi funkciokhoz is hozzatérhet. Az intelligens funkciok
listajaért lasd: A VeSync alkalmazas funkcidi (7. oldal).

Siités

Megjegyzés:
e Ne helyezzen semmit a gépre. Ez megzavarja
a légdramlast, €s rossz sutési eredmenyt okoz.

[6. dbra]

« A forrolevegds stité nem olajsttd. Ne toltse
fel a kosarat olajjal, sutdzsirral vagy barmilyen
folyadékkal.

«  Amikor a kosarat kiveszi a készulékbdl, tigyeljen
a forro goézre.

Sitési tablazat

Az eredmeény valtozo lehet. Receptekeért és sutési inspiracioért tekintse meg a VeSync alkalmazast.

Funkcié Hom. 1d8 Hom. | 1ystartomany | Magasabb | Alacsonyabb
tartomany teljesitmény | teljesitmény
AIR FRY 200°C | 20perc | 120°-205°C | 1-60 perc 'Y, Y. ’'Y.Y,)
ROAST . . . B
) 190°C | 30 perc | 120°-205°C | 1-240 perc ' Y.Y,) 'YX,
BAKE . . . B
(SUTES) 160°C | 25perc | 80°-205°C | 1-240 perc 'Y 'Y Y.
GRILL . . . B
(ROSTON SUTES) | 240°C | 10perc | 205°-240°C | 1-30 perc ' Y.Y,) N/A
REHEAT . oo B
(GJRAMELEGITES) | 165°C | 15perc | 40°-205°C |  1-60 perc ’'Y,) Y.
DRY 55°C 6 35°-95°C 30 perc és é é
i ° ora °—95 °
(ASZALAS) 48 6ra kozott

Megjegyzés: A felso €s az also futdelemek teljesitménye hozzavetdleges €rték, nem tényleges sutési
teljesitmeény. A felsd és az also futdelemek tényleges hdmeérseklete eltérd lehet. Az dbran jelzett
hémérséklettartomany minddssze hozzavetdlegesen jelzi, hogy milyen maximum hémeérsékletet érhetnek el az
egyes futdelemek.



Siités a Grandzone-ban

1

Helyezze a Crisper plate kosarba. [7. dbra]

Megjegyzés:

3.
4.

A Crisper plate lehetdvé teszik, hogy a felesleges olaj
lecsOpogjon a kosar aljara.

Amikor a Crisper plate-ket a kosdrba helyezi,
dontse meg a azokat, hogy eldszor az egyik oldalat
helyezze be, majd nyomja le a masik oldalat.

A Crisper plate bizonyos receptekhez, példaul
muffinokhoz és kenyerekhez nem haszndlhatok.

Erintse meg a (1) gombot.

Valassza lehetdséget.

Valasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sutési funkciok bizonyos ételek
sutésehez idedlis iddre €s hdmeérsékletre vannak
beprogramozva. Az 1ddt és a hdmeérsékletet is
atallithatja

5.

Az 1d6 és a hdmérséklet atallitasahoz
koppintson a ~~ gombra vagy a ~~ gombra
az 1do6 és a homeérséklet megjelenitéséhez.
Ezt barmikor megteheti sutés kdzben.

A modositast kovetden a funkcio
alapértelmezett beallitasaira torténd
azonnali visszaallitashoz nyomja meg ismét
a funkcio gombjat. (8. abra]

A stités elkezdéséhez érintse meg a b||
gombot.

A készulék hangjelzést ad, amikor befejezte
a sutést. A kijelzén a kdvetkezd lathato:
,End" (Vége).

Vegye ki a kosarat a készulekbdl, vigyazzon
a forrd gozzel. Haszndljon fogot vagy
hoalld eszkozoket az ételek kosarbdl vald
kivételéhez.

VIGYAZAT: A forré Crisper plate-ek kieshetnek
a kosar megforditasakor.

9.

a. Gy6zddjon meg arrdl, hogy a kosar sik
feltleten atl.

b. Figyeljen a kosarban &sszegyult forrd
olajra vagy zsirra. A fréoccsenés elkerulése

erdekében a kosar cseréje eldtt engedje le
az olajat. [9. dbral

Tisztitas el6tt hagyja kihulni.

Siités egy zonaban

1.

Helyezze vissza a Crisper plate és az
elvalasztoelemet a kosarba. [10. dbra)

Megjegyzés:

g

3.
4.

A Crisper plate lehetdveé teszik, hogy a felesleges olaj

lecsépdgjon a kosar aljdra.

Amikor a Crisper plate-ket a kosdrba helyezi,
déntse meg a azokat, hogy eldszor az egyik oldalat
helyezze be, majd nyomja le a masik oldalat

A Crisper plate bizonyos receptekhez, példaul
muffinokhoz és kenyerekhez nem hasznalhatok.

Erintse meg a (\) gombot.
Valassza ki a hasznalni kivant zona gombjat.

Valasszon ki egy sutési funkciot.

Megjegyzés: A sutési funkciok bizonyos ételek
sutésehez idealis iddre és hémeérsekletre vannak
beprogramozva. Az [ddt és a hdmeérsékletet is atallithatja.

5.

Opcionalisan valtoztassa meg a
homeérsékletet és az iddt a ~ vagy a ~~
megérintésével. [8. abra/

A forrdlevegds sutes elkezdéséhez érintse
meg a Pl gombot.

A készulék hangjelzést ad, amikor befejezte
a sutest. A kijelzén a kovetkezo lathato:
LEnd” (Vége).

Vegye ki a kosarat a gépbdl, vigyazzon

a forrd gézzel. Hasznaljon fogot vagy
hoallo eszkozoket az ételek kosarbol valo
kivételéhez.

VIGYAZAT: A forré Crisper plate-ek kieshetnek a kosar
megforditasakor.

9.

a. Gyo6zddjon meg arrdl, hogy a kosar sik
feluleten all.

b. Figyeljen a kosarban ésszegyult forrd
olajra vagy zsirra. A froccseneés elkerulése
érdekében a kosar cseréje eldtt engedje le
az olajat. [9. abral

Tisztitas elott hagyja kihulni.

1
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Siités két zonaban

Susson két zona hasznalataval, ha kilonbozo
ételeket kivan késziteni egyidejileg. Az 1. ZONA és
a 2. ZONA kulén-kiilén vezérelhetd.

1. Helyezze vissza a Crisper plate és az
elvalasztoelemet a kosarba.

Megjegyzés:

« A Crisper plate lehetéve teszik, hogy a felesleges olaj
lecsOpogjon a kosar aljara.

« Amikor a Crisper plate-ket a kosdrba helyezi,
dontse meg a azokat, hogy eldszor az egyik oldalat
helyezze be, majd nyomja le a masik oldalat.

« A Crisper plate bizonyos receptekhez, példaul
muffinokhoz és kenyerekhez nem haszndlhatok.

Erintse meg a () gombot.
Valassza a ZONE 1 lehet6séget.

Valasszon ki egy sutési funkciot.

v ok D

Az 1d6 és a homerséklet atallitasahoz
koppintson a .~ gombra vagy a ~ gombra

az ido6 és a hdmérséklet megjelenitéséhez.

Ezt barmikor megteheti sutés kdzben. A
modositast kovetden a funkcio alapértelmezett
beallitasaira torténd azonnali visszaallitdshoz
nyormja meg ismét a funkcié gombjat.

6. Valassza a ZONE 2, majd ismételje meg a 4. és
az 5. 1épést.

7. A forrolevegds sutés elkezdéséhez érintse meg
a Pl gombot.

Megjegyzés: Ha a sttési [d0 lejarata eldtt az egyik
zonaban taldlhato ételt mar késznek 1teli, az adott zona
kivalasztasaval a Pl gombra kattintva sziineteltetheti azt

8. A készulék hangjelzést ad, amikor befejezte
a sutést. A kijelzén a kovetkezo lathato: ,End”
(Vége).

9. Vegye ki a kosarat a gépbdl, vigyazzon a
forrd gézzel. Hasznaljon fogot vagy hoallo
eszkozoket az ételek kosarbol valo kivetelehez.

VIGYAZAT: A forrd Crisper plate kieshetnek a kosar
megforditdsakor.

10. Gy®zddjon meg arrdl, hogy a kosar sik
feluleten all.

11. Figyeljen a kosarban osszegyult forrd olajra
vagy zsirra. A froccsenés elkertlése érdekében
a kosar cseréje elott engedje le az olajat. [9.
dbra]

12. Tisztitds elott hagyja kihtlni.

A siités sziineteltetése

A kosar eltavolitasakor a sutés automatikusan
szunetel. Helyezze vissza a kosarat a sutés
folytatasahoz.

Esetleg koppintson a > gombra, hogy mindkeét

zonaban szuneteltesse a stutést. Koppintson ujra a
>l gombra a stités folytatdsahoz.

A siitési idd sziineteltetése az egyik
zénaban (mindkét zéna hasznalatakor)

1. Valassza ki a szUneteltetni kivant zonat.

2. A sutés szuneteltetéséhez érintse meg a p||
gombot.

3. A szuneteltetett zona folytatasdhoz koppintson
Ujra a p||gombra.

Megjegyzés: A szlineteltetés kozben maodosithatja a
beallitdsokat (fézési funkcio, idé és hdmérséeklet)

A siitési ido befejezése az egyik
zénaban (mindkét zéna hasznalatakor)

Ha a suitési id6 lejarata elétt az egyik zonaban
taldlhato ételt mar késznek itéli, ledllithatja az
adott zonat. Tartsa lenyomva a zéna gombjat
3 masodpercig.

Siités szinkronizalasa

Programozza ugy a zonakat, hogy a sutés ugyanakkor
fejezddjon be, ha azok kulonbozé funkcidkat, sutési
idoket és hdmeérsékleteket alkalmaznak.

1. Helyezze vissza a Crisper plate és az
elvélasztoelemet a kosarba. [10. dbra]

Megjegyzés:

« A Crisper plate lehetdve teszik, hogy a felesleges olaj
lecsépdgjon a kosar aljdra.

« Amikor a Crisper plate-ket a kosdrba helyezi,
dontse meg a azokat, hogy elészor az egyik oldaldt
helyezze be, majd nyomja le a masik oldalat.

e A Crisper plate bizonyos receptekhez, példaul
muffinokhoz és kenyerekhez nem haszndlhatok.

Erintse meg a () gombot.

3. Valassza a ZONE 1 lehetdséget. Valasszon
egy sutési funkciot, majd valtoztassa meg a
hoémérsékletet és az idét a ~\ vagy a ~~ gomb
érintésével.

4. Vilassza a ZONE 2 lehet6séget. Valasszon
egy sutési funkciot, majd valtoztassa meg a
homérsékletet és az idét a ~ vagy a ~~ gomb
érintésével.



5. Erintse meg a SYNC (Szinkronizalds) gombot.

Erintse meg a || gombot. A leghosszabb idével
beallitott zondban megkezdddik a sutés. A
masik zona kijelzdjén a ,HoLd" (Varakozas)
felirat jelenik meg. Az egység akkor inditja el a
masodik zonat, amikor mindkét zona esetében
ugyanannyiidé van hatra.

7. Alégsutd hangjelzést ad, amikor befejezte a sutést.
AXkijelzdn a kovetkezd lathatd: ,End” (Vége).

Megjegyzés: Ha a stitési 1do lejdrata eldtt az egyik zonaban
talalhato ételt mdr késznek itel, ledllithatja az adott zénat.
Tartsa lenyomva a zona gombjat 3 mdsodpercig

8. Vegye ki a kosarat a készulékbdl, vigyazzon
a forrd gézzel. Hasznaljon fogot vagy hdalldo
eszkdzoket az ételek kosarbol vald kiveteléhez.

VIGYAZAT: A forr6 Crisper plate-ek kieshetnek a kosar
megforditasakor.

a. Gyo6zodjon meg arrdl, hogy a kosar sik
fellleten all.

b. Figyeljen a kosarban 6sszegyult forrd
olajra vagy zsirra. A froccsenés elkerulése
érdekében a kosar cseréje eldtt engedje le az
olajat. [9. dbra]

9. Tisztitas el6tt hagyja kihtlni.

Egységes siites

A funkcio tikrézi az 1. ZONA és a 2. ZONA
bedllitasait, hogy az ételek ugyanazzal a
funkcidval, azonos hémeérsékleten, ugyanannyi
id® alatt stiljenek készre. Igy On egyidejiileg nagy
mennyiségu ételt suthet vagy kulonféle ételeket
suthet ugyanazokkal a beallitasokkal.

1. Helyezze vissza a Crisper plate és az
elvdlasztoelemet a kosarba. [10. dbra]

Megjegyzés:

« A Crisper plate lehetévé teszik, hogy a felesleges olaj
lecsSpdgjon a kosar aljdra.

« Amikor a Crisper plate-ket a kosdrba helyezi,
dontse meg a azokat, hogy eldszor az egyik oldalat
helyezze be, majd nyomja le a mdsik oldalat.

« A Crisper plate bizonyos receptekhez, példaul
muffinokhoz és kenyerekhez nem haszndlhatok.

2. Erintse mega (') gombot.

3. Vdalassza a ZONE 1 lehetdséget. Valasszon
egy sutési funkciot, majd valtoztassa meg a
homérsékletet és az iddt a ~~ vagy a " gomb
érintésével.

4. Koppintson a MATCH (Egységes) gombra
az 1. ZONA bedllitasainak a 2. ZONABA
masolasahoz.

5. Koppintson a p||gombra, hogy mindkét
zonaban megkezdje a sutést.

6. A készulék hangjelzést ad, amikor befejezte
a sutést. A kijelzéon a kovetkezo lathato: ,End”
(Vége).

7. Vegye ki a kosarat a készulékbdl, vigydzzon
a forrd gézzel. Hasznaljon fogot vagy héallo
eszkozoket az ételek kosarbol vald kivetelehez.

VIGYAZAT: A forré Crisper plate-ek kieshetnek a kosar
megforditasakor.

a. Gydzodjon meg arrdl, hogy a kosar sik
fellleten all.

b. Figyeljen a kosarban 6sszegyult forrd
olajra vagy zsirra. A froccsenés elkerulése
érdekében a kosar cseréje elétt engedje le az
olajat. [9. abral

8. Tisztitas elott hagyja kihtlni.

Sitési utmutato

Elvalasztoelem

e Az elvalasztoelem nem akadalyozza meg
teljesen a hoatvitelt, illetve azt, hogy az
élelmiszer f6zés kozben az egyik kosarbol a
masikba folyjon. Ez normalis jelenség.

Taltoltés

HU
e Haakosar tul van toltve, az étel egyenetlentl .

sul meg.

e  VIGYAZAT: Ne halmozzon fel benne ételt.
A felhalmozott ételek hozzaérhetnek a
futétekercsekhez, és tuzveszélyt okozhatnak.

Olaj hasznalata

« Haegy kis olajat ad az ételhez, az ropogdsabb
lesz. Legfeljebb 30 ml/ 2 ev&kanal (USA-
ban hasznalatos evékandlra értendd) olajat
hasznaljon.

« Azolajspray-k kivaldan alkalmasak kis
mennyiségu olaj egyenletes felvitelére minden
élelmiszerre.

e Ne haszndljon hajtdgazas sutdspray-
ket. A hajtogazok kart tehetnek a kosar
tapadasmentes bevonataban.

13
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Eteltippek

e Barmilyen fagyasztott élelmiszert vagy sutdben
suthetd termeéket megsuthet a készulékkel.

«  Sutemények, kézmuves piték vagy barmilyen
toltelékes vagy tésztas étel készitéséhez
helyezze az ételt h6alld edénybe, mieldtt a
kosarba helyezi.

« A magas zsirtartalmu ételek készitésénél a
zsir 6sszegyulik a Crisper plate alatt. A stutés
kozbeni tulzott fustoles elkertlése érdekében
sutés utan ontse ki a zsiradékot.

« Afolyadékkal pacolt ételek froccsenést és
tulzott fustot okoznak. Ezeket az ételeket suteés
elott torolje szarazra.

Siilt burgonya

« Tegyenrad 8-15 ml/ ¥2-1 evékandl (USA-ban
haszndlatos evékandlra értendd) olajat, hogy
ropogos legyen.

«  Hanyers burgonyabol készit sult burgonyat,
sutés eldtt 15 percig dztassa a nyers burgonyat
vizben, hogy eltavolitsa a keményitét. Az olaj
hozzdadasa elott tordlkozdvel tordlje szarazra.

« Aropogodsabb eredmény érdekében vagja
kisebbre a nyers burgonyat. Probdlja meg a sult
krumplit 0,6 x 7,6 cm-es csikokra vagni.

Megjegyzés: Tovabbi tippeket €s recepteket taldlhat a
VeSync alkalmazdsban és a gyorsinditast utmutatoban.

Tovabbi funkciok

Hémérsékleti mértékegységek valtasa

Tartsa nyomva a hémérséklet ™ és a

gombot 3 masodpercig.

e Alégsutd egyszer sipol, majd Celsiusrol
Farenheitre modositja a hdmeérsékleti
meértékegységet.

e Ismételje meg az ismétlést a Celsiusra valod

visszakapcsolashoz.

Hang bekapcsolasa/kikapcsolasa

« Nyomja meg egyszerre €s 3 masodpercig
tartsa nyomva a hémerséklet -~ gombot és
az id6 -~~~ gombot, amig a készulék nem sipol
egyet.

« Ismételje meg, ha szeretneé visszakapcsolni a
hangot.

Sziineteltetés

« A siités sziineteltetéséhez érintse meg a M|l
gombot. A készulék ledllitja a futést, és a Pl
szimbolum villogni fog, amig Ujra meg nem
érinti a Pl gombot a sutés folytatasahoz.

e 20 perc inaktivitds utan a készulék kikapcsol.

e A funkcio lehetéveé teszi a sutés szlneteltetését
anélkul, hogy a kosarat kivenné a sutébél.

Siitési funkciok beallitasai

A készulék legegyszeribb modja a sutési funkcio
hasznalata. A sutési funkciok bizonyos ételek
sutésehez idealis idore €s hémeérsekletre vannak
beprogramozva.

e Egy funkcio testreszabasahoz:

. Vélassza ki a funkciot, és allitsa be az idét
és a homeérsékletet.

Megjegyzés: Az idS vagy a hdmérséklet gyors
noveléséhez vagy csokkentéséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva a -\ vagy a " gombot.

«  Nyomja meg és tartsa nyomva a funkcio
gombjat, amig a készulék nem sipol egyet.

e Egy funkci¢ visszadllitasahoz:

e Modositas nélkul nyomja meg egyszerre
és 3 masodpercig tartsa nyomva a funkcic
gombjat és a GRANDZONE gombot, amig a
gép nem sipol egyet.

e Az dsszes funkcio visszaallitasahoz:

« Nyomja meg egyszerre és 3 masodpercig
tartsa nyomva a ZONE 1 és a ZONE 2
gombot, amig a készulék nem sipol egyet.

A siités automatikus folytatasa

e Amikor kiveszi a kosarakat, a forrélevegds sutd
automatikusan szunetelteti a suitést.

e Amikor visszahelyezi a kosarat, a suito
automatikusan folytatja a suitést a korabbi
bedllitdsok alapjan.



Automatikus Kikapcsolas

Ha a kovetkez6 lizemmodok a megadott ideig inaktivak maradnak, a késziilék “kikapcsol”

tizemmaédba 1€p, ha nincs halézathoz csatlakoztatva. (perc)

Bekapcsolva

Minden fézdfunkcid befejezddott

Eldmelegités vagy Szunet

19

13

19

Automatikus Készenléti Uzem

1ép, amikor halézathoz van csatlakoztatva. (perc)

Ha a kovetkezé izemmod a megadott ideig inaktiv marad, a késziilék halozati készenléti izemmaodba

Bekapcsolva

Minden f6zéfunkcio befejezddott

Elémelegités vagy Sziunet

19

13

19

15
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Megjegyzés: 4. Makacs zsirok esetén:

e Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a sttd
kosarat €s a Crisper plate-ket. a. Egy kis tadlban keverjen dssze
30 g/2 evékandl szédabikarbonat és
15 ml/1 amerikai evékanal vizet, hogy

kenhetd masszat kapjon.

o A kosar foliaval valo kibélelése (a Crisper plate
kivételével) megkonnyitheti a takaritdst.

Kapcsolja ki és huzza ki a készuléket

az elektromos aljzatbol. Tisztitas elott
hagyja teljesen lehulni. A gyorsabb hulés
érdekében huzza ki a kosarat.

Szukség esetén nedves ruhaval tordlje at
a forrdlevegds sutd kulséd feluletét.

b. Szivaccsal kenje a pasztat a kosarra és

a Crisper plate-re, és surolja le. Oblités
elétt 15 percig hagyja allni a kosarat es
a Crisper plate-ket.

c. Hasznalat el6tt mossa le szappannal és
vizzel a kosarat és a Crisper plate-ket.

3. A kosarak és a Crisper plate
mosogatogépben moshatok. Forro,
szappanos vizzel és nem surolo
szivaccsal is kimoshatja &ket. Szuikség
esetén aztassa be.

5. Tisztitsa meg a forrdlevegds sutd
belsejét egy enyhén nedves, nem
dorzsold szivaccsal vagy ruhaval. Ne
meritse vizbe. Szukség esetén tisztitsa
meg a futdtekercset az ételmaradékok

Megjegyzés: .
eltavolitdsa érdekében. [11. dbral

o A kosarak és a Crisper plate tapaddsmentes
bevonattal rendelkeznek. Kertlje a fém

6. Szaritsa meg hasznalat eldtt.
eszkdzOk és csiszolo tisztitoszerek haszndlatat.

Megjegyzés: Gydzédjon meg arrdl, hogy a

futdtekercs teljesen szdraz, mieldtt bekapcsolja a
készuléket.

TARTOZEKOK

A forrdlevegds sutdhoz kiegészitd és csere tartozeékok is kaphatok. Tovabbi informacioért
forduljon az Ugyfélszolgalat (lasd 21. oldal).

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Vallalat ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel a
2014/53/EU irdnyelv alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozé rendelkezéseinek, az
Egyesult Kirdlysag radidberendezésekre vonatkozo 2017. évi szabalyzatanak (UK Radio Equipment
Regulations 2017), valamint az dsszes tObbi vonatkozd eurdpai uniods €s egyesult kiralysagi
iranyelv kdvetelmeényeinek. A teljes megfeleldsegi nyilatkozat a kovetkezd cimen érhetd el:
https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Ezt az eszkozt legalabb 20 cm tavolsagban kell felszerelni és tizemeltetni a htitétest és a test
kozott. Ez az ado nem helyezheto el vagy uzemeltethetd mas antennaval vagy adéval egyutt.



HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges megoldas

A forrdlevegds siité nem
kapcsol be.

Gydzddjon meg rola, hogy a készulék csatlakoztatva van az elektromos
aljzathoz.

Helyezze be a kosarakat megfelelden a készulékbe.

Hogyan allithatom le az egyik
zénat, ha mindkét zénat
hasznalom?

Az egyik zéna szlneteltetéséhez eldszor nyomja meg a zéna gombjat, majd
nyomja meg a >l gombot. Mindkét zona szuneteltetéséhez egyszerien nyomja
mega >l gombot.

Hogyan sziineteltethetem az
egyik zénat, ha mindkét zénat
hasznilom?

Egy zéna ledllitdsahoz tartsa lenyomva a zéna gombijat 3 masodpercig.

A kosar biztonsagosan
elhelyezheté a
konyhapultomon?

A kosar sutés kdzben felmelegszik. Legyen ovatos a kivétel soran, és csak hdallo
feliletre helyezze azt

Az élelmiszer nincs teljesen
megsiilve.

Helyezzen kisebb adag ételeket a kosarba. Ha a kosar tul van tdltve, akkor az
ételek nem lesznek eléggé atsutve.

Novelje a f6zési homeérsekletet vagy idodt.

Az étel egyenetlentiil siil meg.

Az egymasra vagy egymashoz kozel rakott ételeket sutés kozben meg kell razni
vagy meg kell forditani

Az étel nem ropogos a
forrélevegés siités utan.

Az ételek ropogodsabba valhatnak, ha egy kis mennyiségu olajat permetez vagy
ecsetel rajuk (lasd: Sutési atmutato, 13. oldal).

A siilt burgonya nem
megfeleléen siil meg.

Lasd: Siilt burgonya, 14. oldal.

A kosar nem csuszik be
biztonsdgosan a légsiitébe.

Ugyeljen arra, hogy a kosar ne legyen tultéltve élelmiszerrel.

Gy6z6djon meg rola, hogy a Crisper plate-tek biztonsdgosan régzultek-e a
kosarban.

Fehér flist vagy g6z jon ki a
késziilékbe.

A forrdlevegos suitod elsd haszndlatakor vagy sutés kdzben eldfordulhat, hogy
fehér fustot vagy gozt bocsat ki. Ez normalis jelenség.

Gy6zodjon meg arrdl, hogy a kosarak és a stitd belseje megfelelden tiszta és
nem zsiros.

A zsiros ételek sutésénél az olaj a Crisper plate ald szivarog. Ez az olaj fehér
flstot termel, és a kosar a szokasosnal forrobb lehet. Ez normalis jelenség és
nincs hatassal a sutésre. A kosarat dvatosan kezelje.

Sotét fiist jon ki a késziilékbol.

Azonnal huzza ki a sutét az elektromos aljzatbol. A sotét fust azt jelenti, hogy ég
az étel, vagy valamilyen aramkori probléma van. Varja meg, amig a fust eloszlik,
mielétt kihuizza a kosarat. Ha az ok nem az odaégett étel volt, javasoljuk az
Ugyfélszolgalat felkeresését (lasd 21. oldal).

A forrdlevegds siité miianyag
szaga.

Barmely forrélevegds sutének lehet milanyagszaga a gyartasi folyamatbol
adodoan. Ez normadlis jelenség. Kovesse a Tesztiizem vonatkozo utasitasait

(9. oldal), hogy megszabaduljon a muanyagszagtol. Ha a mianyagszag tovabbra
is jelen van, javasoljuk a(z) Ugyfélszolgalat felkeresését (lasd: 21. oldal).

Ha a Grandzone-t az egységes
suitési funkciot hasznalja, a
siitési id6 meghosszabbodik.

Ez normalis jelenség. Nagy mennyiségu étel elkészitése tObb iddt vehet igénybe.
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HIBAELHARITAS (FOLYTATAS)

Probléma

Lehetséges megoldas

Hogyan allithatom be a
hémérsékletet vagy az id6t
egyetlen zéna haszndlata
kozben?

Valassza ki az aktiv zénat, majd allitsa be a hémérsékletet a TEMP (Hom.)
nyilakkal, az idét pedig a TIME (Id6) nyilakkal.

E16 kell-e melegiteni a
késziiléket?

A készuléket nem kell elémelegiteni

Suithetek kiilonbozé ételeket
az egyes zénakban, nem kell-e
aggédnom attdl, hogy az
ételek Osszeérnek?

Igen, mindkét zéna kulonallod, kulon futdelemekkel és ventilatorokkal
rendelkezik.

A kijelzék az ,E1" hibakéd
jelenik meg.

éz 1. ZONA fels® hémérséklet-ellendrzé aramkédre nyitott. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A Kkijelzén az ,E2" hibakéd
jelenik meg.

Azl ZONA fels® hémérséklet-ellendrzé dramkore révidzarlatos. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A kijelzén az ,E21" hibakéd
jelenik meg.

éz 1. ZONA alsé hémérséklet-ellenérzé aramkére nyitott. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A Kkijelzén az ,E22" hibakéd
jelenik meg.

Az 1. ZONA alsé hémérséklet-ellendrzd dramkére révidzarlatos. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A kijelzén az ,E3"” hibakéd
jelenik meg.

A forrdlevegds sutd 1. ZONAJANAK tulmelegedés elleni védelme aktivalodott
Kapcsolja ki és huzza ki a légsutot az elektromos aljzatbol, €s hagyja teljesen
kihulni. Ha a kijelzéon tovabbra is az ,E3" hibakod jelenik meg, javasoljuk a
Ugyfélszolgalat (Ugyfélszolgalat) felkeresését (lasd: 21. oldal).

A kijelzén az ,E24" hibakod
jelenik meg.

A2 ZONA fels® hémérséklet-ellendrzé aramkore nyitott. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal)

A kijelzén az ,E25" hibakéd
jelenik meg.

A2 ZONA fels® hémérséklet-ellendrzé aramkore révidzarlatos. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A Kkijelzén az ,E26" hibakéd
jelenik meg.

A 2. ZONA alsé hémérséklet-ellendrzé aramkére nyitott. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A Kijelzén az ,E27" hibakéd
jelenik meg.

A2 ZONA alsé hémérséklet-ellendrzé aramkore révidzarlatos. Forduljon az
Ugyfélszolgalat (lasd: 21 oldal).

A Kijelzén az ,E28" hibakéd
jelenik meg.

A forrélevegds stitd 2. ZONAJA tilmelegedés elleni védelme aktivalodott.
Kapcsolja ki és huzza ki a készuléket az elektromos aljzatbdl, és hagyja teljesen
kihtlni. Ha a kijelzén tovabbra is az ,E28" hibakdd jelenik meg, javasoljuk a
Ugyfélszolgalat felkeresését (lasd 21. oldal).

Ha nem talilja a problémat a felsorolasban, kérjiik, javasoljuk az Ugyfélszolgalat
(Ugyfélszolgélat) felkeresését (1asd: 21. oldal).




GARAN CIALI S hasznaltak, hibasak lehetnek, vagy el6fordulhat, hogy
nem az on orszagaban vald hasznalatra késziltek. On
Ugy biztosithatja sajat maga és termékei biztonsagat,

I N FO RMAC I 0 K hogy csak a JPK TRADING KFT. véllalattél vagy annak
hivatalos kereskedd&itél vasarol.

Ha barmilyen kérdése van egy adott eladoéval
kapcsolatban, vagy ha tgy gondolja, hogy a terméket

. 10 literes Dual Blaze nem hivatalos viszonteladétdl vasérolta, kérjlk, vegye
Termék neve TwinFry™ forrdlevegds sitd fel a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal.
Tipus | CAF-TF101S-AEUR Mire nem terjed ki a jotallas?

Sajat érdekében javasoljuk, hogy drizze meg

. e 4 DA . ¢ Normal elhasznalddas, beleértve a normal kopd
rendelést azonositojat €s a vasdrlas datumat.

alkatrészeket, mint példaul a portartély, a sz(ir6,

A vasarlas datuma a hengerkefe, az akkumulator és a halozati
- kdbel, esetleg a szényeg vagy a padld helytelen
Megrendelés hasznélatbdl eredé sériilés.
azonositéja » Ha a vasarlast igazolé bizonylatot barmilyen médon

megvaltoztattédk vagy olvashatatlanna tették.

* Ha aterméken taldlhaté modellszamot,
sorozatszamot vagy gyartasi datumkodot
megvaltoztattak, eltdvolitottak vagy
olvashatatlannd tették.

* Ha aterméket az eredeti dllapotahoz képest
modositottak.

¢ Ha aterméket nem a hasznélati Gtmutatoban
szerepld utasitdsoknak és utasitasoknak
megfeleléen hasznaltak.

* Ha a felhasznéaldi kézikonyvben ajanlottaktol
eltéré alkatrészek, kiegészité berendezések vagy
tartozékok csatlakoztatasa okozta kdrokat.

* Baleset, visszaélés, helytelen hasznélat vagy nem
megfelelé vagy nem megfeleld karbantartas altal
okozott kdrok vagy hibak.

¢ Nem hivatalos szerviz vagy nem a JPK TRADING
KFT. altal végzett termékszervizelés vagy -javitas
altal okozott kdrok vagy hibak.

e Kaérok vagy hibak, amelyek kereskedelmi
hasznalat, bérbeadas vagy olyan hasznalat
sordn keletkeznek, amelyre a terméket nem

Cosori jotallas
Két (2) év* fogyasztoi jotallas

JPK TRADING KFT. garantdlja, hogy minden termék a
legjobb minéségl anyag, kivitelezés és szolgaltatas
tekintetében a vasarlasnapjatol a 2 éves jotallasi
idészak végéig érvényes.

*Ez a garancia nem korlatozza a vonatkozé helyi
fogyasztévédelmi torvények szerinti jogait. Ha

a hatdlyos helyi fogyasztévédelmi térvények a
gyartétoél hosszabb jétéllasi idét irnak eld, a jotallasi
id6 a jogszabalyok altal megkdvetelt legrévidebb
idétartamra meghosszabbodik.

Jotallasi feltételek

A jotéllasi idészak alatt €s a jelen jotallasi szabalyzatra is
figyelemmel az JPK Trading Kft. sajat kizarélagos
beldtdsa szerint (i) visszatériti a vételdrat, ha a vasarlas - - D
kozvetlenil a Cosori online aruhazbdl tortént, (i) kijavitja rendelt]eteﬂss}zeruen ha%znq!Jak. e s

az anyag- vagy gyartési hibakat, (iii) kicseréli a terméket * Ha a keszllék megserlt, tobbek kozott allatok,

egy masik, azonos vagy nagyobb érték( termékre, vagy villamesapds, rendellenes feszlltség, tliz,

: PRSI . < R P természeti katasztréfa, szallitds, mosogatégép
iv) a vételdr 6sszegének megdfeleld bolti jévairast nyujt. P ) p )
) 9 9 ] vy vagy viz altal okozott karok esetén (kivéve, ha a

hasznalati Utmutaté kifejezetten nem irja eld, hogy
a termék mosogatégépben moshatd).

e Véletlen és kovetkezményes karok.

e Atermék arat meghalado karok vagy hibak.

Kire terjed ki a jotallas?

A jotéllas csak a termék eredeti fogyasztoi vasarldjara
vonatkozik, és nem ruhazhaté at a termék késébbi
tulajdonosara, fuggetlentl attdl, hogy a termék
tulajdonjoga a jotéllas meghatérozott idétartama alatt
atruhdzodott-e. A jotallasi elényok igénybevételéhez
az eredeti vasarlénak kell igazolnia a hibat vagy
meghibasodast, valamint a vasarlds datumat.

Jotallasi szolgaltatas igénylése 5 egyszer(
lépésben:

1. Gydz46djon meg réla, hogy a termék a megadott
jotallasi idészakon beltl van.

2. Gy6z46djon meg réla, hogy rendelkezik a szamla
és a rendelés azonositéjanak masolataval vagy a
vasarlast igazold bizonylattal.

3. Gybz4odjon meg réla, hogy a termék megvan.
NEM é&rtalmatlanithatja a terméket, miel6tt
felvenné veliink a kapcsolatot.

4. Vegye fel a kapcsolatot Ugyfélszolgdlati
csapatunkkal.

5. Miutan Ugyfélszolgalati csapatunk jévéhagyta
kérését, kérjuk, kildje vissza a terméket a szémla
és a rendelési azonosité masolataval egyiitt.

Vigyazzon a nem engedélyezett kereskeddkkel
vagy eladdkkal szemben

A jotéllas nem terjed ki a nem hivatalos kereskeddkté!
vagy eladoktol vasarolt termékekre. A JPK TRADING
KFT. véllalat jotélldsa csak az azoknal a hivatalos
viszonteladoknal és kereskedéseknél vasarolt
termékekre terjed ki, amelyek aldvetik magukat a

JPK TRADING KFT. minéség-ellenérzésének. Kérjuk,
vegye figyelembe, hogy a nem hivatalos webhelyrdl
vagy kereskedotdl vasarolt termékek hamisitottak,
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Egyediili és jogorvoslat

AZ ALABBI KORLATOZOTT GARANCIA JELENTI

A JPK TRADING KFT. VALLALAT ALTAL VALLALT
KIZAROLAGOS FELELOSSEGET, VALAMINT AZ ON
EGYETLEN ES KIZAROLAGOS JOGORVOSLATI
LEHETOSEGET A TERMEK BARMELY JOTALLASI
KOTELEZETTSEGENEK MEGSZEGESE VAGY A TERMEK
EGYEB, EZEN KORLATOZOTT TERMEKJOTALLASI
NYILATKOZAT HATALYA ALA TARTOZO HIBAJA
ESETEN. A KORLATOZOTT JOTALLAS KIZAROLAGOS,
ES MINDEN MAS JOTALLAS HELYEBE LEP. A JPK
TRADING KFT. VALLALAT EGYETLEN ALKALMAZOTTJA
ES SEMMILYEN MAS FEL SEM JOGOSULT A JELEN
KORLATOZOTT TERMEKJOTALLASI NYILATKOZATBAN
FOGLALT KORLATOZOTT JOTALLASON TUL
GARANCIAT VALLALNI.

Jotallasrol valé lemondas

A VONATKOZO JOGSZABALYOK ALTAL
MEGENGEDETT LEGTELJESEBB MERTEKBEN, KIVEVE
A JELEN KORLATOZOTT TERMEKSZAVATOSSAGI
SZABALYZATBAN GARANTALTAKAT, A JPK TRADING
KFT. VALLALAT AZ ON ALTAL A JPK TRADING
KFT. VALLALATTOL VASAROLT TERMEKEKET AZ
LADOTT ALAPOTBAN” BIZTOSITJA, EMELLETT
A JPK TRADING KFT. VALLALAT EZENNEL KIZAR
MINDENFAJTA GARANCIAT, LEGYEN AZ KIFEJEZETT
VAGY HALLGATOLAGOS, TORVENYES VAGY
EGYEB, BELEERTVE, DE NEM KIZAROLAGOSAN AZ
ELADHATOSAGRA, A JOGSERTESMENTESSEGRE
ES AZ ADOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA
VONATKOZO GARANCIAKAT.

A felel6sség korlatozasa

AZ ALKALMAZANDO JOG ALTAL BIZTOSITOTT
LEGTELJESEBB MERTEKBEN, SEMMILYEN
KORULMENYEK KOZOTT SEM FELELOSEK A JPK
TRADING KFT. VALLALAT, ANNAK LEANYVALLALATAI,
VAGY AZOK LICENCADOI, SZOLGALTATOI,
ALKALMAZOTTAI, UGYNOKEI, TISZTSEGVISELOI VAGY
IGAZGATOI AZ ALABBIAKERT:

(a) BARMILYEN KAR, AMELY A JPK TRADING KFT.
VALLALATTOL VASAROLT TERMEKEKBOL VAGY
AZOKKAL OSSZEFUGGESBEN, ILLETVE AZ ILYEN
TERMEKEKERT A VEVO ALTAL FIZETETT VETELARAT
MEGHALADOAN FELMERUL, VAGY

(b) KOZVETETT, KULONLEGES, VELETLEN,
KOVETKEZMENYES VAGY BUNTETO JELLEGU
KAROKAT, MEG AKKOR IS, HA A JPK TRADING KFT.
VALLALATOT VAGY VALAMELYIK BESZALLITOJAT
TAJEKOZTATTAK AZ ILYEN KAROK LEHETOSEGEROL
VAGY VALOSZINUSEGEROL.

ES FUGGETLENUL ATTOL, HOGY AZ SZERZODESEN
KIVULI KAROKOZASBOL (BELEERTVE A
GONDATLANSAGOT 1S), SZERZODESSZEGESBOL
VAGY MAS OKBOL KELETKEZETT. FELELOSSEGUNK
SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM
HALADHATJA MEG AZ ON ALTAL A HIBAS
TERMEKERT TENYLEGESEN KIFIZETETT OSSZEGET,
ES SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NEM
VAGYUNK FELELOSEK SEMMILYEN KOZVETLEN VAGY
KOZVETETT KOVETKEZMENYES, VELETLENSZERU,

KULONLEGES VAGY BUNTETO JELLEGU KARERT
VAGY VESZTESEGERT.

A JELEN TERMEKSZAVATOSSAGI NYILATKOZATBAN
FOGLALTAKTOL ELTEKINTVE A JPK TRADING

KFT. A VALLALAT NEM VALLAL FELELOSSEGET A
NALA VASAROLT TERMEKEK CSEREJEVEL VAGY
JAVITASAVAL KAPCSOLATOS KOLTSEGEKERT,
BELEERTVE, DE NEM KIZAROLAGOSAN A
FELHASZNALORA ROTT MUNKA-, SZERELESI ES
EGYEB KOLTSEGEKET, VALAMINT KULONOSEN A
TERMEK ELTAVOLITASAVAL VAGY CSEREJEVEL
KAPCSOLATOS KOLTSEGEKET.

Az On egyéb jogai

EGYES JOGHATOSAGOK NEM TESZIK LEHETOVE
A KOVETKEZOKET: (1) A VELELMEZETT GARANCIAK
KIZARASA: (2) A VELELMEZETT GARANCIAK
IDOTARTAMANAK KORLATOZASA; ES/VAGY (3)

A JARULEKOS VAGY KOVETKEZMENYES KAROK
KIZARASA VAGY KORLATOZASA; IGY A JELEN
SZABALYZATBAN SZEREPLO KIZARASOK NEM
FELTETLENUL VONATKOZNAK ONRE. EZEKBEN A
JOGHATOSAGOKBAN ON CSAK A VONATKOZO
TORVENYEK SZERINT KIFEJEZETTEN ELOIRT
VELELMEZETT JOTALLASSAL RENDELKEZIK. A
JOTALLAS, A FELELOSSEG ES A JOGORVOSLATOK
KORLATOZASAI A TORVENY ALTAL MEGENGEDETT
LEGNAGYOBB MERTEKBEN ERVENYESEK.

BAR A JOTALLAS MEGHATAROZOTT TORVENYES
JOGOKAT BIZTOSIT ONNEK, AZ ON JOGHATOSAGA
SZERINT MAS JOGAI IS LEHETNEK. A JELEN
JOTALLASI NYILATKOZAT AZ ONRE ES A TERMEKRE
VONATKOZO HATALYOS JOGSZABALYOK HATALYA
ALA TARTOZIK. KERJUK, TEKINTSE AT AZ ON
JOGHATOSAGA SZERINTI TORVENYEKET, HOGY
JOGAIT TELJES MERTEKBEN MEGERTSE.

A jelen szabalyzat médositasai

A jelen jotéllas feltételeit és elérhetéségét sajat
beldtdsunk szerint médosithatjuk, de a médositédsok
nem lesznek visszamendleges hatdlyldak.

A jotéllas vallaldja:

JPK Trading Kft.

1138 Budapest, Madarasz Viktor utca 47-49.
Magyarorszag



UGYFELSZOLGALAT

Ha barmilyen kérdése vagy aggalya van az uj termeékkel kapcsolatban, kérjuk, forduljon
segitdkesz Ugytélszolgalatunkhoz.

Ugyfélszolgilat nyitvatartasi ideje: H-P 09:00-17:00
Telefonszam: +3614518821
E-mail: hello@cosori.hu

* Kérjuk, készitse elé a megrendelés szamlajat és a megrendelés azonositojdt, mielott felveszi a
kapcsolatot a Vevdszolgalattal.

Védjegy-informaciok

A Google, az Android és a Google Play a Google LLC védjegyei.
Az App Store® az Apple Inc. védjegye.

A Wi-Fi® a Wi-Fi Alliance® bejegyzett védjegye.

Az 10S a Apple Inc. és/vagy lednyvéallalatai bejegyzett védjegye az Egyesiilt Allamokban és egyes
mas orszagokban.

A Bluetooth® szévédjegy és a logok a Bluetooth SIG, Inc. bejegyzett védjegyei, és az VESYNC
(SINGAPORE) PTE LTD. vallalat az ilyen védjegyeket kizarolag licenc alapjan hasznalhatja. Az
egyéb védjegyek és kereskedelmi nevek a megfeleld tulajdonosok tulajdonat képezik.

MUTASSA MEG MIT KESZITETT

Reméljiik, hogy ez hasznos volt az On szamara. Alig varjuk, hogy lathassuk gyonyéri
ételkredcioit! Ha szivesen megosztana a képeket, kozodsségunk varja feltdltéseit - csak valassza ki a
kivant platformot.

@cosorimagyarorszag Hozzaférés az adatokhoz az EU-ban
Amikor a VeSync alkalmazast hasznalja a

termeék csatlakoztatasahoz, az alkalmazas
adatokat generalhat. Ezeket az adatokat
szukség esetén elérheti, lekérheti vagy

torolheti. Tovabbi részletekért kérjuk,

@cosori_magyarorszag latogasson elide:

d

@Cosori Magyarorszag

o
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Continutul pachetului

1 x friteuza cu aer cald cu cos dubly, de 10 litri
2 x placa crisper

1 x separator cos

1 x cleste servire din silicon

1 x manual de utilizare

1 x ghid de referinta rapida

Specificatii

Model

Alimentare
electrica

Putere
nominala

Capacitate

Interval de
temperatura

Interval de
timp

Dimensiuni
(inclusiv
manerul)

Greutate

Gama de
frecvente
Wi-Fi ®

Gama de
frecvente
Bluetooth®

Consum de
energie in
modul de
repaus si
conectat la
retea

Consumul
de energie in
modul oprit.

CAF-TF101S-AEUR

220-240V AC, 50 Hz

2,800 W

101

35-240 °C

1 min-48 ore

33.8D x 51.8W x 31.3H cm

9,2 kg

2412-2472 MHz
<20dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (EIR.P)

<2.0W

<0.3W



CITITI S| PASTRATI
ACESTE INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE IMPORTANTE

Respectati masurile de siguranta de baza atunci cand
utilizati friteuza cu aer cald. Cititi toate instructiunile.

Puncte cheie privind siguranta

« Nu atingeti suprafetele carcasa friteuzei cu aer

flerbinti. Utilizati manerul.
Actionati cu atentie cand
intoarceti cosul dupa
gatire, deoarece apare
riscul caderii placii de
prajire fierbinti, ceea ce
constituie un pericol la
adresa sigurantei.

Introduceti cu fermitate
placa de prajire in cos
pentru a reduce sansele
ca aceasta sa cada.

Nu blocati orificiile de
ventilare. Prin orificii se
elibereaza abur fierbinte.
Nu va apropiati mainile si
fata de orificii.
Intotdeauna folositi clesti
pentru a scoate cu grija
alimentele fierbinti.

Siguranta generala
e Pentru prevenirea

producerii socurilor
electrice, nu scufundati

cald, cablul sau stecherul
In apa sau in alte lichide.

» Asiguratl supravegherea

atenta cand friteuza cu aer
cald este utilizata de copiil
sau in apropierea copiilor.
Scoateti stecherul din
priza atunci cand aparatul
nu este utilizat si inainte
de curatare. Lasati-1sa

se raceasca inainte de

a introduce sau scoate
plese.

Nu utilizati niciun aparat
care are cablul sau
stecherul deteriorat sau
dupa ce apar defectiuni
sau daca a fost deteriorat
in vreun mod. Duceti
aparatul la cea mai
apropiata unitate de
service autorizat pentru
examinare, reparare

sau reglare. Contactati
serviciul de asistenta
pentru clienti (consultati
pagina 22).



Nu utilizati friteuza cu
aer cald daca prezinta
defecte, nu functioneaza
sau cablul sau stecherul
este deteriorat. Contactati
serviciul de asistenta
pentru clienti (consultati
pagina 22).

Utilizarea accesoriilor
nu este recomandata de
Cosori si poate cauza
raniri.

Nu utilizati in aer liber.
Nu asezati friteuza cu
aer cald sau oricare
dintre componentele
acesteia pe o plita, langa
arzatoarele cu gaz sau
electrice sau intr-un
cuptor incalzit.

Aveti foarte multa grija
cand scoateti cosul si

si placa de prajire sau
cand eliminati unsoarea
flerbinte.

Intotdeauna asezati
placa de prajire sau cosul
Interior pe o suprafata
rezistenta termic, dupa
indepartarea din cos.

Nu folositi bureti

metalicl pentru curatare.
Fragmentele de metal pot
rupe placuta si pot atinge
plesele electrice, creand
un risc de soc electric.
Nu asezati nimic pe
friteuza cu aer cald.

Nu depozitati nimic in

interiorul friteuzei cu aer
cald.

Friteuza cu aer poate

fi utilizata de copiii

cu varsta minima de

8 ani, precum si de
persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si de
cunostinte, daca acestea
sunt supravegheate sau
Instruite cu privire la
utilizarea friteuzel cu

aer cald in conditii de
siguranta si daca inteleg
pericolele implicate.

Nu permiteti copiilor sa
curete friteuza cu aer cald
sau sa efectueze lucrari
de intretinere, cu exceptia
cazulul in care acestia au
implinit varsta de 8 ani si
sunt supravegheati.

Asigurati supravegherea
copiilor, pentru a va
asigura de faptul ca
friteuza cu aer cald nu
este folosita ca jucarie.

Aceasta friteuza cu

aer cald nu poate fi
operata cu ajutorul unui
temporizator extern

sau al unui sistem de
telecomanda separat.

Pentru deconectare,
rotiti toate controalele
In pozitia inchisa, apoi
scoateti stecherul din
priza de perete.



Nu folositi friteuza cu
aer cald decat in scopul
pentru care a fost
fabricata.

Toate operatiunile de
service trebuie efectuate
de un reprezentant

de service autorizat.
Contactati serviciul de
asistenta pentru clienti
(consultati pagina 22).

Pentru instructiuni
privind curatarea
accesoriilor, consultati
Ingrijirea si intretinerea
(consultati pagina 17).

Nu este destinat pentru
uz comercial. Doar
pentru uz casnic.

in timpul préajirii

O friteuza cu aer cald
functioneaza numai cu
aer fierbinte. Nu umpleti
niciodata cosul cu ulel
sau grasime.

Nu utilizati niciodata
friteuza cu aer cald
fara cosul sau cosurile
montate.

Nu introduceti alimente
prea mari sau ustensile
metalice in friteuza

cu aer cald, deoarece
acestea pot prezenta
risc de incendiu sau de
electrocutare.

Nu umpleti excesiv
cosul. Cantitatile mari

de alimente pot atinge
serpentinele de incalzire
sl pot genera un pericol
de incendiu.

Nu atingeti accesoriile
(inclusiv placa de prajire)
in timpul sau imediat
dupa prajirea cu aer cald.

Nu introduceti hartie,
carton, plastic nerezistent
la caldura sau materiale
similare In friteuza cu aer
cald.

Niciodata nu puneti
hartie de copt sau
pergament in friteuza

cu aer cald fara alimente
deasupra. Circulatia
aerulul poate cauza
ridicarea hartiei si
atingerea bobinelor de
incalzire.

In cazul in care tapetati
cosul cu folie, verificati
ca folia sa nu intre in
contact cu elementele de
incalzire, ceea ce ar putea
duce la supraincalzire sau
la riscul de incendiu.

Intotdeauna

utilizati recipiente
termorezistente. Aveti
grija cand utilizati
recipiente care nu sunt
din metal sau sticla.

Pentru a reduce riscul de
incendiu, pastrati friteuza
cu aer cald departe de
materialele inflamabile
(perdele, fete de masa



etc.). Se utilizeaza pe o
suprafata plata, stabila,
termorezistenta, departe
de surse de caldura sau
lichide.

« Opriti imediat si
scoatetl friteuza cu
aer cald din priza daca
observati fum negru.
Fumul alb este normal,
cauzat de incalzirea
grasimii sau alimentele
improscate, dar fumul
negru inseamna ca
alimentele se ard sau
exista o problema la
circuitul electric. Asteptati
dispersarea fumuluil
Inainte de indepartarea
cosuluil. Daca fumul nu
este cauzat de mancarea
arsa, contactati serviciul
de asistenta pentru
clienti (consultati
pagina 22).

» Pentru oprirea friteuzel
cu aer cald, apasati O o
data. Friteuza va emite un
bip, iar toate butoanele se
VOr opri, cu exceptia O,
care se va face portocaliu.

e Nu lasati friteuza cu aer
cald nesupravegheata in
timpul utilizarii.

Cablurile prelungitoare

 Opriti friteuza cu aer
cald inainte de scoaterea
stecherului din priza.

e Pentru a o scoate din

priza, prindeti stecherul

si trageti-1din priza. Nu
trageti niciodata de cablul
de alimentare.

Nu lasati cablul de
alimentare (sau orice cablu
prelungitor) sa atarne peste
marginea unei mese sau

a unui blat sau sa intre

In contact cu suprafete
fierbinti.

Indepartati si eliminati
capacul de protectie
montat pe fisa de
alimentare a friteuzei

cu aer cald, in scopul
prevenirii pericolulul de
sufocare.

Niciodata sa nu folositi o
priza de sub tejghea pentru
alimentarea friteuzel cu
aer cald.

Conectati intotdeauna la o
priza cu impamantare. Nu
modificati stecherul in
niciun fel.

Folositi friteuza cu

aer cald exclusiv cu
sisteme electrice de
220-240 V side 50Hz.
Conectarea aparatulul la
alte tipuri de priza este
interzisa. (Figura 2)

Nu lasati friteuza cu aer

cald si cablurile acesteia la
iIndemana copiilor care nu
au implinit varsta de 8 ani.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,



acesta trebuie inlocuit de
Arovast sau de persoane
cu calificari similare pentru
a evita pericolul electric
sau de incendiu. Va rugam
sa contactati serviciul de
asistenta pentru clienti
(pagina “Serviciul de
asistenta pentru clienti” on
page 22)

Cablurile prelungitoare

« Sunt disponibile si pot
fi folosite si cabluri
prelungitoare mai lungi,
cu conditia utilizarii cu
grija. In cazul utilizarii
unul cablu prelungitor
mai lung:

» Valoarea electrica
nominala marcata
pe cablul prelungitor
trebuie sa fie cel putin la
fel de mare ca valoarea
nominala a friteuzei cu
aer cald.

« Cablul trebuie plasat
astfel incat sa nu atarne
dincolo de blat sau
de tablia mesel, unde
poate fi tras de copii sau
de care persoanele se
potimpiedica in mod
accidental.

« Daca aparatul dispune
de Impamantare,
asigurati-va de faptul
ca setul de cabluri sau
cablul prelungitor este

un cablu cu 3 fire cu
iImpamantare.

AVERTISMENT: Orice
alta operatiune de service
trebuie efectuata de un
reprezentant de service
autorizat.

AVERTISMENT: Articolele
marcate cu urmatorul
simbol pot atinge
temperaturi ridicate si
trebule manipulate cu grija.

ATENTIE:
Suprafata fierbinte.



Acest simbol indica
faptul ca produsul
nu trebuie aruncat
ca deseu menajer
sl trebuie dus la
un punct de colectare
adecvat pentru reciclare.
Eliminarea si reciclarea
corespunzatoare vor
contribul la protejarea
resurselor naturale, a
sanatatii umane si a
mediulul. Pentru mai
multe informatii cu privire
la modul de eliminare si
reciclare a produsulu,
Va rugam sa contactati

municipalitatea localg,
furnizorul de servicii de
gestionare a deseurilor
sau magazinul de unde ati
cumparat produsul.

Acest produs este
conform RoHS.

Acest produs este conform
cu Regulamentul 2011/65/
UE si cu modificarile

sale privind restrictiile

de utilizare a anumitor
substante periculoase in
echipamentele electrice si
electronice.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI



Configurarea aplicatiei VeSync

Nota:

» aplicatia VeSync este imbunadtatita continuu
si poate suferi modificari in timp. Daca exista
diferente, urmati instructiunile din aplicatie.

« Necesitd dispozitiv pentru rularea aplicatiei, Wi-Fi
sau date mobile si 10S, versiunea 12 sau Android,
versiunea 7 (sau ulterioare). Se pot percepe tarife
standard pentru date st mesagerie. Este necesard
inregistrarea.

1. Pentruadescarca aplicatia VeSync, scanati
codul QR sau cautati ,VeSync” In Apple
App Store® sau Google Play Store.

Nota: Pentru utilizatorii Android™, alegeti Allow
(Permiteti) pentru a utiliza VeSync.

veSync

# Download on the
@& App Store
I’ GETITON

® Google Play

2. Deschideti aplicatia VeSync. Daca
aveti deja un cont, atingeti Log In
(Autentificare). Pentru a crea un cont nou
atingeti Sign Up (Inregistrare).

Nota: Trebuie sd va creati propriul cont VeSync, pentru
a utiliza serviciile st produsele tertilor. Acestea nu vor
functiona cu un cont de vizitator. Cu un cont VeSync,
puteti, de asemenea, permite familiei st prietenilor sd va
controleze friteuza cu aer cald inteligenta.

3. Conectati-va friteuza inteligenta cu aer si
atingeti ().

4. Atingeti + si selectati friteuza cu aer cald
inteligentd.

5. Urmati instructiunile din aplicatie pentru
a va configura friteuza cu aer cald
inteligenta.

Nota:
e Puteti modifica denumirea si pictograma in orice
moment, dacd accesati ecranul friteuzei cu aer
cald inteligente st atingeti §9;.

Deconectarea de la Wi-Fi®

» Pentru a deconecta Wi-Fi®, tineti apasati @
timp de 15 secunde, pana cand indicatorul
Wi-Fi se stinge. Acest lucru va restabili
setarile implicite ale friteuzei cu aer cald
inteligente si o va deconecta de la aplicatia
VeSync.

e Pentru a va reconecta, va rugam sa urmati
instructiunile din aplicatia VeSync pentru
adaugarea unui dispozitiv.

Caracteristicile aplicatiei
VeSync

Aplicatia VeSync va permite sa accesati functii
inteligente suplimentare, printre care se
numara si cele enumerate mai jos.

Controlul de la distanta

« Toate functiile friteuzei cu aer inteligente
pot fi controlate de la distantd, cu exceptia
pornirii gatitulul (pentru a respecta
reglementdrile de sigurantd UL).

« Progresul procesului de gatire poate fi
monitorizat de la distanta.

Retete incluse in aplicatie

« In aplicatie sunt disponibile retete pre-
programate realizate de bucatarii interni ai
COSORI. Aceste retete seteazd automat ora si
temperatura recomandate.

o Puteti crea si salva retete personalizate.

Nota: Aplicatia VeSync este actualizata continuu st
functiile aplicatiei se vor extinde.



PREZENTAREA FRITEUZEI CU AER CALD
INTELIGENTE

Nota:
e Nu incercati sd deschideti partea superioara a friteuzei cu aer cald. Acesta nu este un capac.

» Cosul si placa crisper sunt fabricate din aluminiu metalic cu strat de acoperire antiaderent.

Schema friteuzei cu aer cald [Figura 1.1]

1. Admisie aer 5. Orificii de ventilare 9. Maner cos

2. Evacuare aer 6. Panou de comanda 10. Separator cos

3. Manere carcasa 7. Placi crisper 11. Cleste servire din silicon
4. Cablu de alimentare 8. Cos

Schema afisajului [Figura 1.2]

Nota: Cand atingeti un buton pentru o functie de gétire, acesta va deveni portocaliu, pentru a indica cd este selectat.

Panou de comanda

A. Marirea/micsorarea temperaturii F. COMPARTIMENT UNIC

B. Pornit/Oprit G. POTRIVIRE

C. Functii de gatit H. ZONA?2

D. ZONA1 I. Madrirea/micsorarea timpului
E. SINCRONIZARE J. Pornire/Intrerupere
Afisaj

a. Elementele de incalzire superioare pornite d. Indicator Wi-Fi

Elemente de incalzire superioare si inferioare pornite  e. Afisajul Temperatura
c. Stare de gatire f.  Afisajul Timp

Nota: Indicatorul Wi-Fi vd indicd starea configuratiel VeSync. Pentru mai multe informatii, consultatt
instructiunile VeSync din aplicatie.

Mesaje pe afisaj [Figura 1.3]
Cooking (Gatire) [Figura a] & [Figura b] Cooking Finished (Gatire finalizata) [Figura f]
Paused (Intrerupere) [Figura c] & [Figura d] Cooling (Racire) [Figura g]

Basket is Removed/ Cooking Paused (Cosul
este scos/ Gatirea este oprita) [Figura e]



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Configurarea

1. Scoateti toate ambalajele din interiorul si de
pe exteriorul friteuzel cu aer cald, inclusiv
orice autocolante temporare si folie din
plastic.

2. Asezafi friteuza cu aer cald pe o suprafata
stabild, plana, termorezistenta. Pastrati
distanta fata de zonele care pot fi deteriorate
de aerul sau aburul fierbinte (cum ar fi
peretii sau dulapurile).

Nota: Lasati un spatiu de 13 cm in spatele si deasupra
friteuzei cu aer cald. [Figura 3] Ldsati suficient spatiu in
fata friteuzet cu aer cald pentru a scoate cosul.

3. Spdlati bine cosul, separatorul cosului si
placile crisper In masina de spdalat vase sau
cu un burete neabraziv.

4. Stergetiinteriorul si exteriorul friteuzel cu o
carpa usor umezita. Uscati cu un prosop.

5. Introduceti bine placile crisper si
separatorul in cos, apoi asezati cosul in
interiorul friteuzei cu aer cald. [Figura 5]

Nota: Atunci cand introduceti placa crisper, inclinati-o
pentru a introduce mai intai o parte, apoi apasati pe
cealalta parte. Placile crisper pot fi instalate doar intr-un
singur mod in cos. [Figura 4]

Test de functionare

Un test de functionare va va ajuta sa va
familiarizati cu friteuza cu aer cald, sa va
asigurati ca functioneaza corect si sa o curatati
de eventualele reziduuri.

1. Asigurati-va ca ati golit cosurile friteuzei
cu aer cald si conectati friteuza cu aer cald
la priza.

2. Atingeti O,

3. Atingeti GRANDZONE (COMPARTIMENT
UNIC). Pe afisaj va aparea ,200 °C" si
,20 MIN".

4. Apdsati N pentru schimbarea intervalului
in 10 minute.

o

Atingeti P|| pentru a incepe incélzirea. Dupé
ce testul de functionare se incheie, friteuza
cu aer cald va emite un semnal sonor.

6. Scoateti cosul. Permiteti racirea completd a
cosului timp de 10-30 de minute.

Nota:

« Orice friteuza cu aer cald poate emana un miros
de plastic din procesul de fabricatie. Acest lucru
este normal. Dacad testul de functionare nu este
urmat de reducerea mirosului de plastic, contactati
Serviciul de asistentd pentru clienti (consultati
pagina 22).

e Actionati cu atentie cand intoarceti cosul dupa

gatire, deoarece apare riscul caderii pldcii crisper
fierbinti, ceea ce constituie un pericol de sigurantd.

Dopuri din silicon

« Placa crisper contine 4 doputri de silicon
realizate din material sigur pentru alimente.
Aceste dopuri mentin placa fixata pe fundul
cosulul.

e Atuncicand introduceti placa crisper In cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intai o
parte, apoi apasati pe cealalta parte. Placile
crisper pot fi instalate doar Intr-un singur
mod in cos. [Figura 5]

Nota: Fortarea incorecta a pldcii crisper in cos poate
provoca deteriorari.

e Asigurati-va ca copiii nu se joacd cu
dopurile din silicon si nu le inghit.
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UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD
INTELIGENTE

Puteti utiliza aplicatia VeSync pentru a monitoriza gatitul, pentru a urmari retete din aplicatie si pentru
a accesa functii suplimentare. Pentru lista caracteristicilor inteligente, consultati Caracteristicile
aplicatiei VeSync (pagina 8).

Prajirea cu aer cald

Nota:

e Nu asezati nimic pe friteuza cu aer cald. In caz
contrar, veti intrerupe fluxul de aer conducand la
rezultate slabe la prdjirea cu aer cald. [Figura 6]

« O friteuzd cu aer cald nu este o friteuzd cu prdjire
in baie de ulei. Nu umpleti cosul cu ulei, grdsime
pentru prdjit sau orice lichid.

« Avetigrijd la aburul fierbinte atuncit cand scoatett
cosgurile din friteuza cu aer cald

Graficul de gatit

Rezultatele pot varia. Pentru retete si inspiratie culinard, consultati aplicatia VeSync.

Putere Putere
. Interval de Interval de
Functie Temperatura Ora " . partea partea
temperatura timp L . -
superioara inferioara
AIR FRY 200 °C 20 min | 120°-205°C 1- 60 min 6 “ 6 6 6 6
ROAST o ; o_>0Ro _ .
(PRAJIRE) 190 °C 30 min | 120°-205°C | 1- 240 min 6 6 6 6 6 6
BAKE o . o o R .
(COACERE) 160 °C 25min | 80°-205°C 1- 240 min “ “ 6 “ “
GRILL 240°C 10 min | 205°-240°C 1- 30 min 6 6 6 N/A
REHEAT o . o o _ .
(REINCALZIRE) 165 °C 15min | 40°-205°C 1- 60 min “ “ 6 6
DRY o o_qggo i
(DESHIDRATARE) 55°C 6ore | 35°-95°C |30min-48h| @ é&

Nota: Puterea pdrtii superioare si Puterea pdrtii inferioare sunt schematice, nu reprezintd puterea reald. Temperatura
reald a elementelor de incadlzire pentru partea superioard si cea inferioard poate varia. Intervalul de temperaturd indicat in
diagramad aratd doar in mod aproximativ temperatura maxima pe care o poate atinge fiecare element de incalzire




Gatitul in compartimentul unic Gatitul intr-o singura zona

1. Asezati placile crisper in cos. [Figura 7] 1. Asezati placile crisper si separatorul in cos.
[Figura 10]
Nota: Nota:

« Placa crisper faciliteaza scurgerea uletului in exces

. . S ; Pl risper faciliteaza rger letulul in ex
in partea inferioars a CO$UZUI, . aca crsper faciliteaza scurgerea uletulu exces

in partea inferioara a cosulul.

« Atunci cand introduceti placa crisper in cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intai o parte, apot
apdsati pe cealalta parte.

e Atunci cand introduceti placa crisper in cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intai o parte, apol
apdsati pe cealalta parte.

o Utilizarea placii crisper este interzisa in cazul

anumitor alimente, cum sunt briosele si painea. Utilizarea pldcti crisper este interzisa in cazul

anumitor alimente, cum sunt briosele si painea.

2. Atingeti ().

3. Selectati (GRANDZONE), 2. Atingeti(D.

4. Selectati o functie de gatit. 3 ifﬁ?;;i“ butonul zonei pe care doriti sa o
Nota: Functiile de gétit sunt programate cu timp 4. Selectati o functie de gatit.

st temperatura ideale pentru prepararea anumitor

alimente. De asemenea, puteti personaliza ora st Nota: Functiile de gatit sunt programate cu timp

temperatura acestora. si temperaturd ideale pentru prepararea anumitor
alimente. De asemenea, puteti personaliza ora si
5. Pentru a personaliza timpul si temperatura, temperatura acestora
atingeti ~~ sau ~~ pentru timp si
temperaturad. Puteti face acest lucru oricand 5. Optional, puteti modifica temperatura si ora
in timpul procesului de gatit. Pentru a atingand -~ sau~~ . [Figura 8]
reveni la setdrile implicite ale unei functii 6. Atingeti Pl pentru a incepe prajirea cu aer

imediat dupa ce le-ati modificat, apasati din ’ cald
nou butonul functiei respective. [Figura 8] )
7. Friteuza cu aer cald va emite un semnal

6. AtingetiP| pentru a incepe prajirea cu aer sonor cand a terminat. Pe afisaj va aparea

cald. mesajul ,End” (Sfarsit).
7. Fme‘%za cuaer ca_ld va e{mte un bl.p cand fi 8. Scoateti cosul din friteuza cu aer cald,
terlfnlnat. Pe afisaj va apdrea mesajul ,End ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
(Starsit). clesti sau ustensile termorezistente pentru
8. Scoateti cosul din friteuza cu aer cald, scoaterea alimentelor din cos.
ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile termorezistente pentru ATENTIE: este posibil ca placile crisper fierbinti sa cada
scoaterea alimentelor din cos. atunci cand intoarceti cosul.
ATENTIE: este posibil ca placile crisper fierbinti s cada a. Asigurati-va ca ati asezat cosul pe o m
atunci cand Intoarceti cosul. suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau grasimea
colectata In cos. Pentru a evita stropirea,
scurgeti uleiul inainte de a pune cosul la

a. Asigurati-va ca ati asezat cosul pe o
suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau grasimea loc. [Figura 9]
colectata In cos. Pentru a evita stropirea,
scurgeti uleiul inainte de a pune cosul la 9. Lisati sa se rdceasca inainte de curatare.

loc. [Figura 9]

9. Lasati sd se raceasca inainte de curatare.
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Gatitul in doua zone

Gatiti folosind doud zone, pentru a pregati
alimente diferite In acelasi timp. Zona 1 si Zona
2 pot fi controlate separat una de cealalta.

1. Asezatiplacile crisper si separatorul in cos.

Nota:

e Placa crisper faciliteaza scurgerea uleiului in exces
in partea inferioara a cosulul.

« Atunci cand introduceti placa crisper in cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intai o parte, apot
apdsati pe cealalta parte.

« Utilizarea placii crisper este interzisa in cazul
anumitor alimente, cum sunt briosele si pdinea.

Atingeti () .
Selectati Zona 1.

Selectati o functie de gatit.

LIS

Pentru a personaliza timpul si temperatura,
atingeti .~ sau >~ pentru timp si
temperaturd. Puteti face acest lucru oricand
in timpul procesului de gatit. Pentru a
reveni la setarile implicite ale unei functii
imediat dupa ce le-ati modificat, apasati din
nou butonul functiei respective.

Selectati Zona 2 si repetati pasii 4 si 5.

7. Atingeti ®l pentru a incepe prajirea cu aer
cald.

Nota: Dacd decideti cd mancarea din una dintre zone

este gata inainte de expirarea timpului de gdtire, puteti
>

8. Friteuza cu aer cald va emite un bip cand a
terminat. Pe afisaj va aparea mesajul ,End”
(Sfarsit).

9. Scoateti cosul din friteuza cu aer cald,
ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile termorezistente pentru
scoaterea alimentelor din cos.

ATENTIE: este posibil ca placile crisper fierbinti sa cada
atunci cand intoarceti cosul.

10. Asigurati-va ca ati asezat cosul pe o
suprafata plana.

11. Aveti grija la uleiul fierbinte sau grasimea
colectatd In cos. Pentru a evita stropirea,
scurgetl uleiul inainte de a pune cosul la
loc. [Figura 9]

12. L3sati sa se raceasca inainte de curatare.

Intreruperea gatitului

Gatitul se va intrerupe automat cand scoateti
cosul. Reintroduceti cosul pentru a relua gatirea.

Optional, atingeti PIl pentru a intrerupe gétirea
pentru ambele zone. Atingeti Pl din nou,
pentru a relua gatirea.

Tntreruperea timpului de gatire intr-o
zona (cand se utilizeaza ambele zone)

1. Selectati zona pe care doriti sa o Intrerupeti.
Atingeti p|| pentru a Intrerupe prepararea.

3. Pentru arelua zona intreruptd, apasati p||
din nou.

Nota: Puteti ajusta setdrile (functia de gdtit, timpul si
temperatura) in timpul pauzei.

Finalizarea timpului de gatire intr-o
zona (cand se utilizeazd ambele zone)

Daca decideti ca mancarea din una dintre zone
este gata Inainte de expirarea timpului de gatire,
puteti opri zona. Apdsatl si mentineti apasat
butonul zonei respective, timp de 3 secunde.

Sincronizare gatire

Programati zonele pentru a termina gatitul in
acelasi timp, atunci cand folositi functii, timpi si
temperaturi de gatire diferite.

1. Asezati placile crisper si separatorul in cos.
[Figura 10]

Nota:

e Placa crisper faciliteaza scurgerea uleiulul in exces
in partea inferioard a cosului.

« Atunci cand introduceti placa crisper in cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intai o parte, apol
apdsati pe cealalta parte.

e Utilizarea placii de prdjire este interzisd in cazul
anumitor alimente, cum sunt briosele si painea.

2. Atingeti(h.

3. Selectati Zona 1. Alegeti o functie de gatire,
apol schimbatl temperatura si timpul
atingand ~~sau~~.

4. Selectati Zona 2. Alegeti o functie de gatire,
apoi schimbati temperatura si timpul
atingand ~~sau .



5. Atingeti SYNC (Sincronizare).

6. Atingetip||. Zona cu timpul cel mai lung va
incepe gatirea. Cealaltd zona va afisa ,HoLd"
(,In asteptare”). Unitatea va porni a doua
zona atunci cand ambele zone au acelasl
timp ramas.

7. Friteuza cu aer cald va emite un semnal
sonor cand a terminat. Pe afisaj va aparea
mesajul ,End” (Sfarsit).

Nota: Daca decideti ca mancarea din una dintre zone
este gata inainte de expirarea timpului de gatire, puteti
opri zona. Apdsali st mentineti apdsat butonul zonet
respective, timp de 3 secunde.

8. Scoateti cosul din friteuza cu aer cald,
ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile termorezistente pentru
scoaterea alimentelor din cos.

ATENTIE: este posibil ca placile crisper fierbinti s& cada
atunci cand intoarceti cosul.

a. Asigurati-va ca ati asezat cosul pe o
suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau grasimea
colectata In cos. Pentru a evita stropirea,
scurgeti uleiul inainte de a pune cosul la
loc. [Figura 9]

9. Lasati sa se raceasca Inainte de curatare.

Potrivirea setarilor de gatit

Reglati setarile sa fie identice in Zona 1 si

in Zona 2, pentru a gati cu aceeasi functie,
temperatura si In acelasi timp. Astfel, vetl putea
gati cantitati mari in acelasi timp sau alimente
diferite folosind aceleasi setari.

1. Asezati placile crisper si separatorul in cos.
[Figura 10]

Nota:
e Placa crisper faciliteaza scurgerea uleiului in exces
in partea inferioara a cosulul.

« Atunci cand introduceti placa crisper in cos,
inclinati-o pentru a introduce mai intéi o parte, apoi
apasati pe cealalta parte.

« Utilizarea placii de prajire este interzisa in cazul
anumitor alimente, cum sunt briosele si painea

2. Atingeti(h.

3. Selectati Zona 1. Alegeti o functie de gatire,
apoi schimbati temperatura si timpul
atingand ~~sau™~~.

4. Atingeti MATCH (Potrivire) pentru a copia
setdrile pentru Zona 1 in Zona 2.

5. Atingetl p|| pentru a Incepe gatirea in
ambele zone.

6. Friteuza cu aer cald va emite un bip cand a
terminat. Pe afisaj va aparea mesajul ,End”
(Sfarsit).

7. Scoateti cosul din friteuza cu aer cald,
ferindu-va de aburul fierbinte. Folositi
clesti sau ustensile termorezistente pentru
scoaterea alimentelor din cos.

ATENTIE: este posibil ca placile crisper fierbinti sa cada
atunci cand intoarceti cosul

a. Asigurati-va ca ati asezat cosul pe o
suprafata plana.

b. Aveti grija la uleiul fierbinte sau grasimea
colectata In cos. Pentru a evita stropirea,
scurgeti uleiul Inainte de a pune cosul la
loc. [Figura 9]

8. Lasati sd se raceasca inainte de curatare.

Ghid de gatit

Separator

e Separatorul nu izoleaza complet transferul
de caldura si stropii de alimente intre cele
doua cosuri in timpul gatitului. Acest lucru
este normal.

Umplerea excesiva

« Incazulin care cosul este umplut excesiv,
alimentele nu se vor gati uniform.

e ATENTIE: Nu indesati alimentele.
Cantitatile mari de alimente pot atinge m
serpentinele de incalzire si pot genera un
pericol de incendiu.

Folosirea uleiului

e Dacd adaugati o cantitate mica de ulei la
alimente acestea vor deveni mai crocante.
Nu folositi mai mult de 30 ml/2 linguri mari
de ulel.

e Spray-urile cu ulei sunt excelente pentru
aplicarea unor cantitati mici de ulel
uniform pe toate produsele alimentare.

e Nu utilizati sprayuri pentru gatit cu
combustibili. Combustibilii pot deteriora
stratul de acoperire antiaderent al cosulul.

14
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Sfaturi privind alimentele

e  Puteti praji cu aer cald orice alimente
congelate sau produse care pot fi gatite Intr-un
cuptor.

«  Pentru a prepara prajituri, placinte sau orice
preparate cu umpluturd sau aluat, puneti
ingredientele intr-un recipient termorezistent
inainte de introducerea in cos.

e Prdjirea in aer cald a alimentelor cu continut
ridicat de grasimi va face ca grasimea sa se
adune sub placa de prajire. Pentru a evita
excesul de fum In timpul prepararii, scurgeti
grasimea rezultata dupa preparare.

« Alimentele marinate in lichid creeaza stropi
si fum in exces. Uscati aceste alimente prin
tamponare inainte de prajirea cu aer cald.

Cartof prajiti

e Adaugati 8-15 ml/%2-1lingurd mare de ulei
pentru asigurarea caracterului crocant.

e Cand preparati cartofi prajiti din cartofi cruzi,
inmuiati cartofii nepreparati in apa timp de 15
minute pentru a elimina amidonul inainte de
prdjire. Uscati prin tamponare cu un prosop
inainte de a adauga ulei.

o Taiati cartofii cruzi in bucati mai mici pentru ca
acestia s& ias& mai crocanti. Incercati s taiati
cartofii in bucati de 0,6-7,6 cm.

Nota: Pentru mai multe sfaturi si retete, consultati
aplicatia VeSync si site-ul web Cosori.

Mai multe functii

Comutarea unitatilor de temperatura

«  Apasati continuu pe temperatura -~ si~~
timp de 3 secunde.

«  Friteuza cu aer cald va emite un semnal sonor,
iar unitatea de masura a temperaturd se va
schimba din Fahrenheit in Celsius.

e Repetati pentru a comuta inapoi la Fahrenheit.

Activarea/dezactivarea sunetului

«  Apasati continuu pe temperatura -~ sitimp
N simultan, timp de 3 secunde, pana cand
friteuza cu aer cald emite un singur semnal
Sonor.

«  Repetati pentru reactivarea sunetului.

Intreruperea

« Atingeti >l pentru a intrerupe prepararea.
Friteuza cu aer cald se va opri din incalzire si
>l va lumina intermitent pana cand atingeti Pl
din nou, pentru a relua gatitul.

e Dupa 20 de minute de inactivitate, friteuza cu
aer cald se va Inchide.

e Aceasta functie va permite sa intrerupeti
functia de gatit fara a scoate cosul din friteuza
cu aer cald.

Setdrile functiilor de gatit

Folosirea unei functii de gatit este cea mai usoara
modalitate de a praji cu aer cald. Functiile de gatit
sunt programate cu timp si temperatura ideale
pentru prepararea anumitor alimente.

e Pentru a personaliza o functie:

«  Alegeti o functie si reglati timpul si
temperatura.

Nota: Pentru a mdri sau a reduce rapid timpul sau
temperatura, apasati continuu butoanele -~ sau .

«  Apasati continuu butonul functiei pana cand
friteuza cu aer cald emite un semnal Sonor.

«  Pentruareseta o functie:

o Fard sa faceti nicio modificare, apasati
continuu butonul functiei si GRANDZONE
(Compartiment unic) simultan, timp de
3 secunde, pana cand friteuza cu aer cald
emite un singur semnal sonor.

« Pentru a reseta toate functiile:

e Apdsati continuu Zona 1 si Zona 2 simultan,
timp de 3 secunde, pana cand friteuza cu aer
cald emite un singur semnal sonor.

Reluarea automata a programului de gatit

e Daca scoateti cosul, friteuza cu aer cald va
intrerupe automat programul de gatit.

e Cand reintroduceti cosul, friteuza cu aer cald
va relua automat programul de gatit pe baza
setarilor anterioare.



Oprire Automata

"oprit” atunci cand nu este conectat la retea. (min)

Daca urmatoarele moduri raman inactive pentru durata corespunzatoare, aparatul va intra in modul

Pornit

Toate functiile de gatire finalizate

Preincalzire sau Pauza

19

13

19

Standby Automat

Daca urmatorul mod ramane inactiv pentru durata corespunzatoare, aparatul va intra in modul

standby in retea atunci cand este conectat la retea. (min)

Pornit

Toate functiile de gatire finalizate

Preincalzire sau Pauza

19

13

19
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INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Nota: 4. Pentru grasimea persistenta:
 Intotdeauna curatati cosul friteuzei cu aer cald
st interiorul acesteia dupd fiecare utilizare. a. Intr-un castron mic amestecati 30 g/2
o Tapetarea cosului cu folie (cu exceptia placii de linguri de bicarbonat de sodiu si 15
prajire) poate facilita curatarea. ml/1lingura de apa pentru a forma o

pasta usor de intins.
1. Opriti si scoateti din priza friteuza cu aer
cald. Lasati-o sa se raceasca complet
inainte de curatare. Scoateti cosul pentru
O racire mai rapida.

b. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe cos si placa crisper si frecati.
Lasati cosul si placa de prajire la
Inmuiat timp de 15 minute inainte de

2. Stergeti exteriorul friteuzei cu aer cald cu clatire.

O carpa umeda, daca este necesar. c1 . . .
c. Spalati cosul si placa crisper cu apa si

3. Cosurile si placile de prajire sunt detergent inainte de utilizare.
compatibile cu masina de spalat vase. De
asemenea, le puteti spala si cu apa calda, 5. Curatati interiorul friteuzei cu aer cald
cu detergent si un burete neabraziv. cu un burete sau 0 CArpé Usor umezita,

Inmuiati dacd este necesar. neabraziva. Nu scufundati in apa.

Dacad este cazul, curatati serpentina de
Incalzire pentru a elimina resturile de
alimente. [Figura 11]

Nota:

o Cosurile si pldcile de prdjire au un strat
de acoperire antiaderent. Evitati utilizarea
ustensilelor metalice si a materialelor de 6. Uscati inainte de utilizare.
curatare abrazive

Nota: asigurati-va cd serpentina de incalzire este
complet uscatd inainte de a porni friteuza cu aer cald.

ACCESORII

Sunt disponibile accesorii suplimentare si de inlocuire pentru friteuza cu aer cald. Pentru mai
multe informatii, contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (a se vedea pagina 22).

DECLARATIE DE CONFORMITATE

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. declara prin prezenta ca acest produs este in conformitate cu
cerintele esentiale si cu alte dispozitii relevante ale Directivei 2014/53/UE, ale Regulamentelor
privind echipamentele radio din Regatul Unit 2017 si orice alte cerinte aplicabile ale directivelor
din UE si Regatul Unit. Textul integral al declaratiei de conformitate poate fi gasit la adresa:
https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Acest echipament trebuie instalat si operat la o distantd minima de 20 cm intre radiator si corp.
Acest emitator nu trebuie co-localizat sau operat impreuna cu alta antena sau emitator.



DEPANARE

Problema

Solutie posibila

Friteuza nu porneste.

Asigurati-va ca friteuza este conectata la priza.

Impingeti cosul in siguranté in friteuza cu aer cald.

Cum pot intrerupe o Zona
atunci cand folosesc ambele
Zone?

Pentru a intrerupe o Zona, apasati prima data pe butonul Zonei, apoi
apasati »|l Pentru a intrerupe ambele Zone, pur si simplu apasati pe >

Cum pot opri o Zona atunci
cand folosesc ambele Zone?

Pentru a opri o Zona,apasati si mentineti apasat butonul zonei respective,
timp de 3 secunde.

Pot aseza cosul pe blatul de
bucatarie in siguranta?

Cosul se va incalzi In timpul gatitului. Aveti grija cand il folositi si asezati-1
numai pe suprafete rezistente la caldura.

Alimentele nu sunt preparate
complet.

Introduceti cantitati mai mici de produse alimentare in cos. In cazul in care
cosul este umplut excesiv, atunci alimentele vor fi preparate insuficient.

Cresteti temperatura sau timpul de preparare.

Alimentele nu sunt preparate
uniform.

Alimentele care sunt asezate unele peste altele sau aproape unul de altul
trebuie sa fie scuturate sau intoarse In timpul prepararii.

Alimentele nu sunt crocante
dupa prajirea cu aer cald.

Pulverizarea sau aplicarea cu pensula a unei cantitati mici de ulei pe
alimente le va face mai crocante (consultati Ghid de gatit, pagina 14).

Cartofii prajiti nu sunt
preparati corect.

Consultati Cartofi prdjiti, pagina 15.

Cosul nu aluneca bine in
friteuza cu aer cald.

Asigurati-va ca nu ati umplut excesiv cosul cu alimente.

Asigurati-va ca placa de prdjire este fixata bine in interiorul cosului.

Din friteuza cu aer cald iese
fum alb sau abur.

Friteuza cu aer cald poate produce o cantitate mica de fum alb atunci cand
o utilizati pentru prima data sau in timpul gatitului. Acest lucru este normal.

Asigurati-va ca atat cosul, cat si interiorul friteuzei cu aer cald sunt curatate
corespunzator si nu sunt unsuroase.

Gatirea alimentelor cu grasimi va cauza colectarea uleiului sub placa
crisper. Acest ulei va produce fum alb si cosul poate fi mai fierbinte decat
de obicei. Acest lucru este normal si nu ar trebui sa afecteze procesul de
gatit. Manipulati cosul cu grija.

Iese fum negru din friteuza.

Scoateti imediat friteuza din priza. Fumul negru inseamna ca alimentele se
ard sau exista o problema la circuitul electric. Asteptati dispersarea furmulul
inainte de scoaterea cosului. Daca acesta nu a fost generat de alimentele arse,
contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Friteuza cu aer cald emana
un miros de plastic.

Orice friteuza cu aer cald poate emana un miros de plastic din procesul de
fabricatie. Acest lucru este normal. Urmati instructiunile pentru efectuarea
unui Test de functionare (pagina 10) pentru a scapa de mirosul de

plastic. Dacd mirosul de plastic persistd, va rugam sa contactati Serviciul
de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22)

Timpul de preparare este

mai mare atunci cand este
utilizat Compartimentul unic
sau Gatirea in ambele zone.

Acest lucru este normal. Cantitatile mari de alimente pot avea nevoie de
mail nmult timp pentru preparare.
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DEPANARE (CONT.)

Problema

Solutie posibila

Cum pot regla temperatura
sau ora cand folosesc o
singura zona?

Selectati Zona activa, apoi utilizati sdgetile TEMP (Temperaturd), pentru a
regla temperatura, si TIME (Ora), pentru a regla ora.

Unitatea trebuie
preincalzita?

Unitatea nu trebuie sa fie preincalzita.

Pot gati alimente diferite
in fiecare Zona si sa nu-
mi fac griji cu privire la
contaminarea incrucisata?

Da, ambele Zone sunt autonome, cu elemente de incalzire si ventilatoare
separate.

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E1".

Exista un circuit deschis in monitorul de temperatura superior al Zonei 1.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E2".

Exista un scurtcircuit in monitorul de temperatura superior al Zonei 1.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E21".

Exista un circuit deschis in monitorul de temperatura inferior al Zonei 1.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E22".

Exista un scurtcircuit in monitorul de temperatura inferior al Zonei 1.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E3".

Protectia la supraincalzire a friteuzei cu aer cald pentru Zona 1 s-a activat.
Opriti si scoateti din priza friteuza cu aer cald si lasati-o sa se raceasca
complet. Daca pe afisaj apare in continuare ,E3’, contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E24".

Existd un circuit deschis in monitorul de temperaturd superior al Zonei 2.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E25".

Existd un scurtcircuit In monitorul de temperatura superior al Zonei 2.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E26".

Exista un circuit deschis in monitorul de temperatura inferior al Zonei 2.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina2?2).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E27".

Exista un scurtcircuit in monitorul de temperatura inferior al Zonei 2.
Contactati Serviciul de asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Pe afisaj este afisat codul de
eroare ,E28".

Protectia la supraincalzire a friteuzei cu aer cald pentru Zona 2 s-a activat.
Opriti si scoateti din priza friteuza cu aer cald si lasati-o sa se raceasca
complet. Daca pe afisaj apare In continuare ,E28", contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).

Daca problema dumneavoastra nu apare in lista, va rugam sa contactati Serviciul de
asistenta pentru clienti (consultati pagina 22).




INFORMATII
PRIVIND GARANTIA

Denumirea | Friteuzd cu aer cald cu
produsului | cos dublu, de 10 litri
Model | CAF-TF101S-AEUR

Pentru referinta, vd recomandam sa retineti
ID-ul comenzii si data achizitiel.

Data achizitiei

ID comanda

Garantie pentru produse Cosori
Garantie de doi (2) ani* pentru produse de larg consum

JPK TRADING KFT. garanteaza ca produsul nu va avea
defecte de material si de manopera pentru o perioada
de 2 ani de la data achizitiei initiale (,Perioada de
garantie limitata”), cu conditia ca produsul sa fi fost
utilizat in conformitate cu domeniul sau de utilizare si cu
instructiunile de ingrijire (de exemplu, in mediul prevazut
siin circumstante normale). *Prezenta garantie nu va
limiteaza drepturile care pot fi impuse sau acordate
de legislatia nationald sau regionald de protectie a
consumatorilor in vigoare in regiunea dumneavoastrd,
caz in care Perioada de garantie este extinsd in
conformitate cu cerintele aplicabile.

Beneficiile garantiei dumneavoastra

Pe Perioada de garantie si sub rezerva prezentei Politici
de garantie, JPK Trading Kft,, la discretia sa unica si
exclusiva, (i) va rambursa pretul achizitiei, daca achizitia a
fost facuta direct din magazinul online Cosori, (i) va repara
posibilele defecte de material sau de manopera, (i) va
nlocui produsul cu un alt produs cu aceeasi valoare sau
mai mare sau (iv) va oferi credit in magazin, la valoarea
pretului achizitiei.

Cine este acoperit?

Prezenta garantie se extinde numai la cumparatorul
consumator initial al produsului si nu este transferabila
niciunui proprietar ulterior al produsului, indiferent daca
dreptul de proprietate asupra produsului a fost transferat
sau nu in perioada specificatd a garantiei limitate.
Cumparatorul consumator initial trebuie sa verifice
defectul sau functionarea defectuoasa si sa prezinte o
dovada a datei de achizitie pentru a revendica Beneficiile
garantiei.

Atentie la distribuitorii sau vanzatorii neautorizati

Prezenta garantie nu se extinde asupra produselor
achizitionate de la distribuitori sau vanzatori neautorizati.
Garantia JPK TRADING KFT. se extinde exclusiv asupra
produselor achizitionate de la distribuitorii sau vanzatorii
autorizati care fac obiectul controalelor de calitate
desfasurate de JPK TRADING KFT. si care au fost de
acord sa se supuna acestor controale de calitate. Retineti
ca produsele achizitionate de pe un site web sau de la un
distribuitor neautorizat pot fi contrafacute, uzate, defecte
sau pot sa nu fie concepute pentru a fi utilizate in tara
dumneavoastra. Va puteti proteja propria persoana si
produsele daca va asigurati ca faceti achizitii de la JPK
TRADING KFT. sau distribuitorii autorizati ai acesteia.

Daca aveti intrebari despre un anumit vanzator sau daca
suspectati ca ati achizitionat produsul de la un vanzator
neautorizat, va rugam sa contactati Echipa noastra de
asistenta pentru clienti.

Ce nu este acoperit?

e Uzura normalg, inclusiv piesele care se uzeaza
in mod normal, cum ar fi recipientul de praf, filtrul,
peria cu role, bateria si cablul de alimentare, sau
deteriorarea blatului sau a suportului de sustinere
din cauza utilizarii necorespunzatoare.

¢ Daca dovada achizitiei a fost modificata in vreun fel
sau este ilizibila.

¢ Daca numarul modelului, numarul de serie sau
codul datei de fabricatie de pe produs a fost
modificat, inldturat sau nu este lizibil.

* Daca produsul a fost modificat comparativ cu starea
sa initiala.

¢ Daca produsul nu a fost utilizat in conformitate cu
indrumatrile si instructiunile din manualul de utilizare.

* Daunele provocate prin conectarea unor
echipamente periferice, echipamente suplimentare
sau accesorii diferite de cele recomandate in
manualul de utilizare.

* Daunele sau defectele provocate prin accidente,
abuz, utilizare necorespunzétoare, intretinere
improprie sau inadecvata.

¢ Daune sau defecte cauzate de service sau reparatii
ale produsului efectuate de un furnizor de servicii
neautorizat sau de altcineva in afara de JPK
TRADING KFT.

¢ Daunele sau defectele care apar in timpul utilizarii
comerciale, inchirierii sau al oricarei utilizari care nu
face parte din domeniul de utilizare al produsului.

¢ Daca unitatea a fost deterioratd, incluzand, fara
limitare, daunele provocate de animale, descarcari
atmosferice, tensiuni anormale, incendiu, dezastre
naturale, transport, masina de spalat vase sau apa
(daca manualul de utilizare nu specifica in mod
explicit faptul ca produsul este compatibil cu masina
de spalat vase).

¢ Daune incidentale si indirecte.

¢ Daune sau defecte care depdsesc costul
produsului.

Revendicarea serviciului de garantie in 5 pasi simpli:

1. Asigurati-va ca produsul se afld in perioada de
garantie specificata.

2. Asigurati-va ca aveti o copie a facturii si a codului
de identificare a comenzii sau o dovada de
cumparare.
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3. Asigurati-va ca aveti produsul. NU eliminati
produsul inainte de a ne contacta.

4. Contactati Echipa noastra de asistenta pentru
clienti.

5. Dupa ce Echipa noastra de asistentd pentru clienti
v-a aprobat cererea, va rugam sa returnati produsul
impreuna cu o copie a facturii si a codului de
identificare a comenzii.

Despagubirea unica si exclusiva

GARANTIA DE MAI SUS CONSTITUIE RASPUNDEREA
EXCLUSIVA A JPK TRADING KFT. S| DESPAGUBIREA
DUMNEAVOASTRA UNICA SI EXCLUSIVA PENTRU
ORICE INCALCARE A ORICAREI GARANTII SAU ALTA
NECONFORMITATE A PRODUSULUI ACOPERITA DE
ACEASTA DECLARATIE DE GARANTIE A PRODUSULUL.
PREZENTA GARANTIE ESTE EXCLUSIVA SIINLOCUIESTE
TOATE CELELALTE GARANTIL NICIUN ANGAJAT AL
JPK TRADING KFT. SI NICIO ALTA PARTE NU ESTE
AUTORIZATA SA ACORDE GARANTIIIN PLUS FATA

DE GARANTIA LIMITATA STIPULATA IN PREZENTA
DECLARATIE PRIVIND GARANTIA LIMITATA PENTRU
PRODUSE.

Declinarea garantiilor limitate

IN MASURA COMPLETA PREVAZUTA DE LEGEA
APLICABILA, CU EXCEPTIA CELOR GARANTATE IN
PREZENTA POLITICA DE GARANTIE A PRODUSULUI,
JPK TRADING KFT. CORPORATION FURNIZEAZA
PRODUSELE PE CARE LE ACHIZITIONATI DE LA JPK
TRADING KFT. ,CA ATARE” SI JPK TRADING KFT.
DECLINA PRIN PREZENTA TOATE GARANTIILE DE ORICE
FEL, FIE EXPRESE SAU IMPLICITE, LEGALE SAU DE ALTA
NATURA, INCLUSIV, DAR FARA A SE LIMITA LA ORICE
GARANTII DE VANDABILITATE, DE NERESPECTARE S| DE
NEADECVARE LA UN ANUMIT SCOP.

Limitari de raspundere

IN MASURA COMPLETA PREVAZUTA DE LEGEA
APLICABILA, IN NICIUN CAZ JPK TRADING KFT., AFILIATII
SAI SAU LICENTIATORII, FURNIZORII DE SERVICII,
ANGAJATII, AGENTII, REPREZENTANTII SAU DIRECTORII
ACESTORA NU VOR FI RASPUNZATORI PENTRU:

(A) DAUNE DE ORICE NATURA CARE DECURG DIN
SAU IN LEGATURA CU PRODUSELE ACHIZITIONATE
DE LA JPK TRADING KFT. CARE DEPASESC PRETUL DE
ACHIZITIE PLATIT DE CATRE CUMPARATOR PENTRU
RESPECTIVELE PRODUSE, SAU

(b) DAUNE INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE,

DE CONSECINTA SAU PUNITIVE, CHIAR DACA JPK
TRADING KFT. SAU UNUL DINTRE FURNIZORII SAl A
FOST INFORMAT CU PRIVIRE LA POSIBILITATEA SAU
PROBABILITATEA UNOR ASTFEL DE DAUNE.

SI INDIFERENT DACA ACESTEA SUNT CAUZATE

DE FAPTE ILICITE (INCLUSIV NEGLIJENTA), DE
INCALCAREA CONTRACTULUI SAU DE ORICE ALTA
CAUZA. RASPUNDEREA NOASTRA NU VA DEPASI,

IN NICIO CIRCUMSTANTA, SUMA REALA PLATITA DE
DUMNEAVOASTRA PENTRU PRODUSUL DEFECT SI NICI

NU VOM FI RASPUNZATORI, IN NICIO CIRCUMSTANTA,
PENTRU DAUNE SAU PIERDERI CONEXE, INCIDENTALE,
SPECIALE SAU PUNITIVE, DIRECTE SAU INDIRECTE.

CU EXCEPTIA CELOR ACOPERITE DE PREZENTA
DECLARATIE PRIVIND GARANTIA PENTRU PRODUSE,
JPK TRADING KFT. NU VA RASPUNDE PENTRU
COSTURILE ASOCIATE CU INLOCUIREA SAU
REPARAREA PRODUSELOR ACHIZITIONATE DE LA
ACEASTA, INCLUZAND, FARA LIMITARE, COSTURILE
DE MANOPERA, INSTALARE SAU ALTE COSTURI
SUPORTATE DE UTILIZATOR S, IN SPECIAL, ORICE
COSTURI LEGATE DE ELIMINAREA SAU INLOCUIREA
ORICARUI PRODUS.

Alte drepturi pe care le puteti avea

UNELE JURISDICTII NU PERMIT URMATOARELE: (1)
EXCLUDEREA GARANTIILOR IMPLICITE; (2) LIMITAREA
DURATEI GARANTIILOR IMPLICITE SI/SAU (3)
EXCLUDEREA SAU LIMITAREA DAUNELOR INCIDENTALE
SAU CONEXE; PRIN URMARE, ESTE POSIBIL CA
DECLINARILE DIN ACEASTA POLITICA SA NU SE APLICE
IN CAZUL DUMNEAVOASTRA. IN ACESTE JURISDICTII,
AVETI DOAR GARANTIILE IMPLICITE CARE TREBUIE
OFERITE IN MOD EXPLICIT, IN CONFORMITATE CU
LEGISLATIA IN VIGOARE. LIMITARILE GARANTIILOR,
RASPUNDERII SI DESPAGUBIRILOR SE APLICA IN
MASURA MAXIMA PERMISA DE LEGISLATIE.

DESI PREZENTA GARANTIE VA OFERA DREPTURI
LEGALE SPECIFICE, ESTE POSIBIL SA AVETI SI ALTE
DREPTURI IN JURISDICTIA DUMNEAVOASTRA.
PREZENTA DECLARATIE PRIVIND GARANTIA FACE
OBIECTUL LEGISLATIEI IN VIGOARE, CARE SE APLICA
PERSOANEI SI PRODUSULUI DUMNEAVOASTRA.
CONSULTATI LEGISLATIA DIN JURISDICTIA
DUMNEAVOASTRA PENTRU A VA INTELEGE PE DEPLIN
DREPTURILE.

Modificari ale prezentei politici

Putem modifica termenii si disponibilitatea prezentei
garantii la propria noastra discretie, dar nicio modificare
nu va fi retroactiva.

Prezenta garantie este oferita de:

JPK TRADING KFT.

1138 Budapest, Madarasz Viktor utca 47-49.
Ungaria



SERVICIUL DE ASISTEN'[A PENTRU CLIENTI

Daca aveti orice Intrebari sau nelamuriri cu privire la noul dvs. produs, va rugam sa
contactati echipa noastra de asistenta pentru clienti.

Program de asistenta: Luni-Vineri, 09:00-17:00
Numar de telefon: +40377102235
E-mail: hello@cosori.ro

*Va rugam sd aveti pregatita factura comenzii st ID-ul comenzil inainte de a contacta Asistenta
pentru clienti.

Atribuiri
Google, Android si Google Play sunt marci comerciale ale Google LLC.
App Store® este marca comerciald a Apple Inc.

Wi-Fi® este 0 marca comerciald inregistrata a Wi-Fi Alliance®.

iOS este marca comerciald inregistrata a Cisco Systems, Inc. si/sau a afiliatilor sai In Statele Unite
siin alte tari.

Marca verbala si logotipurile Bluetooth® sunt marci comerciale inregistrate detinute de Bluetooth
SIG, Inc. si orice utilizare a unor astfel de marci de VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation
se face sub licenta. Alte marci comerciale si denumiri comerciale sunt ale proprietarilor respectivi.

ARATATI-NE CE GATITI

Speram ca aceste informatii au fost utile. Suntem nerabdatori sa vedem rezultatele dumneavoastra

sl suntem siguri ca veti dori sa impartasiti imagini atragatoare! Comunitatea noastra asteapta sa
incarcati fisiere — pur si simplu alegeti platforma dorita de mai jos. Snap, tag si hashtag in continuare,
chef Cosori!

@cosori.ro @Cosori Romania Hozzaférés az adatokhoz az EU-ban m
Amikor a VeSync alkalmazast hasznalja a

termék csatlakoztatasahoz, az alkalmazas
0 o adatokat generalhat. Ezeket az adatokat

szukség esetén elérheti, lekérheti vagy

torolheti. Tovabbi részletekért kerjuk,

@cosoriromania latogasson el ide:

J

22



Spis tresci

Zawartos¢ opakowania

Specyfikacje

Wazne srodki bezpieczenstwa

1 ostrzezenia

Zapoznanie sie z inteligentng
frytkownicg bezttuszczowa
Czynnosci przed pierwszym uzyciem
Korzystanie z inteligentnej frytkownicy
bezttuszczowej

Obstuga 1 konserwacja

Akcesoria

Rozwigzywanie problemow
Informacje na temat ograniczone;j
gwarancjl

Obstuga klienta

Zawartosc¢ opakowania

10
16
16
17

19
21

1 x frytkownica bezttuszczowa Dual Blaze

TwinFry™ o pojemnosci 10 litrow
2 x plyta
1 x przegroda kosza
1 x szczypce silikonowe
1 x instrukcja obstugi
1 x Skrocona instrukcja obstugi

Specyfikacje

Model
Zasilanie

Moc
znamionowa

Pojemnosé

Zakres
ustawien
temperatury

Zakres
ustawien czasu

Wymiary
(w tym uchwyt)

Waga

Zakres
czestotliwosci
Wi-Fi®

Zakres
czestotliwosci
Bluetooth®

Zuzycie energii
w trybie
gotowosci
podczas pracy
w sieci

Zuzycie energii
w trybie
wytaczenia

CAF-TF101S-AEUR

Prad przemienny
220-240V, 50 Hz

2800 W

101

35°-240°C / 95°~-465°F

1 min - 48 godz.

33,8 cm dt. x 51,8 cm szer.
x 31,3 cm wys.

9,2kg/201b

2412-2472 MHz
<20 dBm (EIRP)

2402-2480 MHz
<10 dBm (ELR.P)

<2,0W

<0,3W



NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC
NINIEJSZE INSTRUKCJE

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA | OSTRZEZENIA

Podczas korzystania z frytkownicy bezttuszczowej stosuj sie
do tych podstawowych zasad bezpieczenstwa. Zapoznaj sie ze

wszystkimi instrukcjami.

Najwazniejsze zagadnienia
dotyczace bezpieczenstwa

+ Nie dotykaj gorgcych
powierzchni. Uzywaj uchwytu.

« Podczas obracania kosza
PO gotowaniu zachowaj
ostroznos¢. Gorgca ptyta moze
bowiem wypas¢, zagrazajgc
bezpieczenstwu.

» Mocno wsun ruszt do
grillowania do kosza, aby
zmniejszycC ryzyko jej
wypadniecia.

 Nie zastaniaj zadnych
otworéw wentylacyjnych,
poniewaz ulatuje przez nie
gorgca para. Nie zblizaj do tych
otwordw twarzy ani dtoni.

* Zdejmujac gorgcg potrawe, 10b
to ostroznie 1 zawsze uzywaj
SzZCzypiec.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

« Aby unikng¢ porazenia
pragdem elektrycznym,
nie zanurzaj obudowy
frytkownicy bezttuszczowej
ani jej przewodu czy wtyczki
w wodzie lub
W INnnej cleczy.

« W przypadku korzystania

z frytkownicy przez

dzieci lub w ich poblizy,
konieczny jest scisty
nadzor. Odigez urzgdzenie
od siecl elektrycznej, gdy
nie jest uzywane oraz

przed przystgpieniem do
Jego czyszczenia. Przed
dotgczeniem do urzgdzenia
czesci lub ich odigczeniem
poczekaj, az ostygnie.

Nie uzywaj zadnego
urzadzenia z uszkodzonym
przewodem lub wtyczka
lub gdy urzgdzenie dziata
nieprawidtowo lub ma
jakiekolwiek uszkodzenia.
Przekaz urzgdzenie do
najblizszego autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia,
naprawy lub requlacji.
Skontaktuj sie z Obstuga
klienta (patrz str. 21).

Nie korzystaj z frytkownicy
bezttuszczowej, gdy jest
uszkodzona lub niesprawna
albo gdy ma uszkodzony
wtyk lub przewdd zasilania.
Skontaktuj sie z Obstuga
klienta (patrz str. 21).



o Korzystanie z akcesoriow nie

jest zalecane przez firme Cosori
1 moze spowodowac obrazenia
Clata.

Nie korzystaj z urzadzenia na
zewngtrz pomieszczen.

Nie umieszczaj frytkownicy
bezttuszczowej ani zadnej

jeJ czescl na kuchence, w
poblizu palnikow gazowych lub
elektrycznych ptyt grzewczych
ani na rozgrzanym piekarniku.
Zachowaj szczegolng
ostroznosc podczas
wyjmowania kosza 1 rusztu

do grillowania oraz usuwania
gorgcego ttuszczu.

Po wyjeciu rusztu do
grillowania z kosza zawsze
umieszczaj ruszt oraz kosz

na powierzchni odpornej na
wysokg temperature.

Nie czys¢ urzadzenia

za pomocg zmywakow
drucianych. Mogtyby sie

od nich odrywac metalowe
kawatki, ktore w przypadku
zetkniecia z podzespotami
elektrycznymi mogg
spowodowac zwarcie.

Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow na frytkownicy
bezttuszczowej. Nie
przechowuj zadnych
przedmiotow wewnatrz
frytkownicy bezttuszczowe).
Dzieci w wieku co najmniej 8
lat oraz osoby o ograniczone]
sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej
badz niemajgce wiedzy

1 doswiadczenia mogg
korzystac z tej frytkownicy
bezttuszczowej, jesli sg pod

odpowiednim nadzorem

lub zostaty wtasciwie
poinstruowane w zakresie jej
bezpiecznego uzytkowania
1zdajg sobie sprawe
wystepujacych zagrozen.

Nie pozwalaj dzieciom na
czyszczenie lub wykonywanie
prac konserwacyjnych przy
frytkownicy bezttuszczowe),
chyba ze ukonczyty 8. rok zycia
153 pod nadzorem.

Nalezy zadbac o to, aby dzieci
nie bawity sie frytkownicg
bezttuszczows,

Ta frytkownica bezttuszczowa
nie jest przeznaczona

do obstugi za pomoca
zewnetrznego minutnika ani
osobnego uktadu zdalnego
sterowania.

Aby odigczy¢ urzadzenie,
nalezy ustawi¢ dowolny
elerment sterujagcy w
potozenie ,OFF’ a nastepnie
wyjgc wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Nie uzywaj frytkownicy
bezttuszczowej niezgodnie z
przeznaczeniem.

Wszelkie czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane
przez autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.
Skontaktuj sie z Obstuga
klienta (patrz str. 21).
Instrukcje dotyczace
czyszczenia akcesoriow mozna
znalez¢ w czesci Obstuga

i konserwacja (patrz str. 16)
Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku
komercyjnego. Tylko do
uzytku domowego.



Zasady uzytkowania frytkownicy
bezttuszczowej

« Frytkownica bezttuszczowa do

ogrzewania potraw wykorzystuje

tylko gorgce powietrze. Nigdy
nie napetniaj kosza olejem ani
ttuszczem.

Nigdy nie uzywaj frytkownicy
bezttuszczowej bez
umieszczonego

w niej kosza (koszy).

Nie wktadaj do frytkownicy
bezttuszczowej zbyt duzych
produktow spozywczych

ani metalowych przyborow
kuchennych, poniewaz
stwarzajg one ryzyko pozaru lub

porazenia pragdem elektrycznym.

Nie przepetniaj kosza. Duze
1losci jedzenia mogg sie zetkngc
z grzatkami, co spowoduje
ryzyko pozaru.

Nie dotykaj akcesoriow (w tym
ptyty) podczas bezttuszczowego
smazenia lub bezposrednio po
nim.

Nie wktadaj do frytkownicy
bezttuszczowe] papiery,

tektury, nieodpornych na
wysokie temperatury tworzyw
sztucznych ani podobnych
materiatow.

Nigdy nie wktadaj do
frytkownicy bezttuszczowej
papieru do pieczenia

lub pergaminowego bez
umieszczania na nim zZywnoscl.
Cyrkulacja powietrza mogtaby
spowodowac uniesienie papieru
1 zetkniecie sie go z cewkami
grzewczymi.

« Jesli do wytozenia kosza
uzywasz folil, nie moze sie
ona stykac z elementami
grzewczymi, poniewaz
mogtoby to spowodowac
przegrzanie, a nawet pozar.

o Zawsze uzywaj pojemnikow

zaroodpornych. Zachowaj
szczegolng ostrozno$e

w przypadku stosowania
pojemnikéw wykonanych z
INnego materiatu niz szkto lub
metal.

+ Aby zmniejszy¢ ryzyko
pozaru, ustaw frytkownice
bezttuszczowg z dala od
materiatow tatwopalnych
(zaston, obrusow itp.). Uzywaj
je] na ptaskigj, stabilnej
powlerzchni odpornej na
wysoka temperature, z dala od
cleczy 1 zrodet clepta.

o Jesli z frytkownicy
bezttuszczowej zacznie sie
wydobywac clemny dym,
natychmiast jg wytgcz i
odigcz od sieci elektryczne.
Wydobywanie sie z niej
jasnego dymu jest normalnym
zjawiskiem spowodowanym
przez ogrzewanie ttuszczu
lub potrawy, ale ciemny
dym oznacza, ze potrawa sie
przypala lub wystepuje problem
z obwodami urzgdzenia.
Zanim wyjmiesz kosze,
poczekaj, az dym sie 1ozproszy.
Jesli przyczyng wystapienia
problemu nie byto przypalajace
sie pozywienie, skontaktuj sie
z Obstuga klienta (patrz str.
21).



Aby wytgczyc¢ frytkownice
bezttuszczowsg, nacisnij
przycisk & jedenraz.
Frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy.
Wytgczg sie wszystkie przyciski
oprocz O, ktéry zmieni kolor na
pomaranczowy.

Nie pozostawiaj dziatajgce]
frytkownicy bezttuszczowej bez
opieki.

Zasilanie i przewod

Przed wyjecierm wtyczki z
gniazda wytgcz frytkownice
bezttuszczows.

Aby odtgczyc wtyczke, chwyc
za nig 1 wyclagnij ja z gniazdka.
Nigdy nie ciggnij za przewod
zasilania.

Nie dopuszczaj do tego,

aby przewdd zasilania (lub
przedtuzacz) zwisat nad
krawedzig stotu lub blatu

albo stykat sie z gorgcymi
powlerzchniami.

Usun 1 wyrzu¢ ostone
ochronng umieszczong na
wtyczce zasilajgce] frytkownicy
bezttuszczowej. Pozwoli to
zapobiec ryzyku zadtawienia.
Nigdy nie uzywaj gniazda
ponizej blatu do podtgczania
frytkownicy bezttuszczowe.
Zawsze podigczaj do
uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Nie modyfikuj wtyczki

w zaden Sposob.

Frytkownica bezttuszczowa
moze by¢ zasilana wytacznie
pradem przemiennym o
napieciu 220-240V, 50Hz.

Nie podigczaj urzadzenia do
%?iazda Innego typu (Rysunek

» Przechowuj frytkownice
bezttuszczowaq 1jej przewod
poza zasiegiem dzieci ponizej 8.
roku zycia.

o Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, nalezy zleci¢ jego
wymiane firmie Arovast lub
innej wykwalifikowanej osobie,
aby uniknaC ryzyka porazenia
pradem lub pozaru. Prosimy o
kontakt
5 C))bsluga klienta (patrz str.

1).

Przedtuzacze

» Urzgdzenie jest zgodne z
przedtuzaczami, jednak
korzystanie z nich wymaga
wiekszej ostroznosci. Jesl
korzystasz
z przedtuzacza:

« Znamionowa obcigzalnosc
przedtuzacza musi by¢
CO najmniej rowna mocy
znamionowej frytkownicy
bezttuszczowe).

» Przewdd zasilajgcy utoz tak,
aby nie zwisat z blatu lub
stotu, aby unikngc ryzyka
potkniecia sie 0 przewod
lub jego $ciggniecia przez
dzieci.

o Jesli urzadzenie jest
typu uziemionego,
zestaw przewodow lub
przedtuzacz powinien byc
3-zytowym przewodem
typu uziemionego.



OSTRZEZENIE: Wszelkie
Inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane
przez autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

OSTRZEZENIE: Elementy
0zZnaczone ponizszym
symbolem mogg osiggac
wysokie temperatury, zawsze
obstuguj je ostroznie.

PRZESTROGA: Goraca
powierzchnia.

Ten symbol oznacza,

ze produktu nie mozna
mmm UlylizOowac razem

z pozostatymi odpadami
domowymi. Przekaz go do
odpowiedniego punktu odbioru
urzgdzen przeznaczonych
do recyklingu. Prawidtowa
utylizacja 1 odpowiedni
recykling pomagajg chronic
zasoby naturalne, zdrowie ludzi
1 Srodowisko.
Aby dowiedzie¢ sie wiecej na
temat utylizacji 1 recyklingu
produktu, skontaktuj sie
z organami samorzgdowymi,
firmg zajmujacg sie odbiorem
odpadow lub ze sklepem,
w ktorym zostat on zakupiony.

Ten produkt jest zgodny z
dyrektywa RoHS.

Ten produkt jest zgodny

z dyrektywa 2011/65/UE,
przepisami z w sprawie
ograniczenia stosowania
niektérych niebezpiecznych
substancji w sprzecie
elektrycznym 1 elektronicznym

z 20121,

z pdZniejszymi zmianami.

ZACHOWAJ TE
INSTRUKCJE



Konfiguracja aplikacji VeSync

Uwaga:

e zuwaglna to, iz aplikacja VeSync jest stale
ulepszana, wraz z uplywem czasu moze
ulegac zmianom. W przypadku jakichkolwiek
roznic prosimy o postepowanie zgodnie
z instrukcjami w aplikacji.

« Do uruchomienia aplikacji wymagane
Jest urzgdzenie, ktore obstuguje Wi-Fi lub
komorkowg transmisje danych z systemem
i0OS w wersji 12 lub Android w wersji 7 (lub
nowszej). Mogg obowigzywac standardowe
stawki za transmisje danych i wysytanie
wiadomosci. Wymagana jest rejestracja

1. Aby pobrac aplikacje VeSync, zeskanuj
kod QR b wyszukaj ,VeSync” w Apple
App Store® lub Google Play Store.

Uwaga: w przypadku uzytkownikow systemu
operacyjnego Android™: aby korzystac z VeSync,

wybierz opcje ,Allow”.
2 Download on the
@& App Store
By GETITON
® Google Play
2. Otworz aplikacje VeSync. Jedli masz juz

konto, kliknij Log In. Aby utworzy¢ nowe
konto, kliknij Sign Up.

Uwaga: Aby korzystac z ustug i produktow innych
firm, utworz wiasne konto VeSync. Nie bedg one
dziatac¢ w przypadku konta goscia. Dzieki kontu VeSync
mozesz umozliwic sterowanie inteligentng frytkownicg
bezttuszczowg takze cztonkom rodziny 1 przyjaciotom.

3. Podigcz inteligentng frytkownice

powietrzng 1 dotknij O.

4. Kliknij + 1 wybierz inteligentna
bezttuszczows frytkownice.

5. Aby skonfigurowac inteligentng
bezttuszczowsg frytkownice, postepuyj
zgodnie z instrukcjami w aplikacji.

Uwaga:
* Nazwe 1 ikone mozna zmieni¢ w dowolnym
czasle, przechodzgc do ekranu inteligentnej
frytkownicy bezttuszczowej i klikajac

Odtaczanie od sieci Wi-Fi®

« Aby odtgczy¢ sie¢ Wi-Fi® nacisnij
iprzytrzymaj © przez 15 sekund,
az wskaznik Wi-Fi zgasnie. Pozwoli
to przywroci¢ domyslne ustawienia
inteligentnej frytkownicy bezttuszczowej
1 odtgczyc jg od aplikacji VeSync.

« Aby podiaczyc sie ponownie, postepuyj
zgodnie z instrukcjami w aplikacji VeSync
dotyczacymi dodawania urzadzenia.

Funkcje aplikacji VeSync

Aplikacja VeSync zapewnia dostep

do dodatkowych funkcji inteligentnej
frytkownicy bezttuszczowej, w tym tych
wymienionych ponizej.

Zdalne sterowanie

e Wszystkimi funkcjami inteligentnej
frytkownicy bezttuszczowej mozna
sterowac zdalnie. W celu zapewnienia
zgodnosci z przepisami dotyczacymi
bezpieczenstwa UL nie jest to mozliwe w
przypadku rozpoczecia pracy urzgdzenia.

e Postepy mozna nadzorowac z odlegtosci.

Przepisy w aplikacji

«  Wstepnie zaprogramowane przepisy
autorstwa kucharzy COSORI sg dostepne
w aplikacji. Umozliwiajg automatyczne
ustawlenie zalecanego czasu I temperatury.

o Tworz 1 zapisuj indywidualne przepisy.

Uwaga: Aplikacja VeSync jest stale rozwijana
i liczba dostepnych funkcji bedzie sie
zwiekszac.



ZAPOZNANIE SIE Z INTELIGENTNA
FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

Uwaga:
« Nie probuj otwierac gomej czesci obudowy frytkownicy bezttuszczowej. To nie jest pokrywa.

e Kosz oraz ptyty sg wykonane z aluminium pokrytego nieprzywierajacg powtoka.

Schemat frytkownicy bezttuszczowej [Rysunek 1.1]

1. Wilot powietrza 5. Otwory wentylacyjne 9. Uchwyt kosza

2. Wylot powietrza 6. Panel sterowania 10. Przegroda kosza

3. Uchwyty obudowy 7. Pty 11. Szczypce silikonowe
4. Przewdd zasilania 8. Kosz

Schemat wyswietlacza [Rysunek 1.2]

Uwaga: Po nacisnieciu przycisku funkcji gotowania zostanie on podswietlony na pomaranczowo, aby
zasygnalizowac, ze jest wybrany.

Panel sterowania

A. Zwiekszenie/zmniejszenie temperatury F. STREFA GEOWNA

B. Wtaczanie/wytaczanie G. DOPASUJ

C. Funkcje gotowania H. STREFA 2

D. STREFA1 I. Skrocenie/wydtuzenie czasu

E. SYNCHRONIZUJ J. Uruchamianie/wstrzymywanie
Wyswietlacz

a. Godrne elementy grzewcze wtgczone d. Wskaznik Wi-Fi

b. Gorneidolne elementy grzewcze wtgczone e. Wyswietlacz temperatury

c. Status gotowania f. Wyswietlacz czasu

Uwaga: wskaznik Wi-Fi zasygnalizuje status konfiguracji VeSync. Wiecej informacji mozna znalez¢
w instrukcjach VeSync dostepnych w aplikacji.

Komunikaty na wyswietlaczu [Rysunek 1.3]
Gotowanie [Rysunek a] i [Rysunek b] Gotowanie zakoniczone [Rysunek f]
Wstrzymane [Rysunek c] i [Rysunek d] Stygniecie [Rysunek g]

Kosz zostat wyjety / Gotowanie
wstrzymane [Rysunek e]



CZYNNOSCI PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowanie urzadzenia

1. Usun z frytkownicy bezttuszczowej
wszelkie wewnetrzne 1 zewnetrzne
elementy opakowania, w tym
naklejki tymczasowe 1 folie.

2. Umiesc frytkownice bezttuszczowg
na stabilnej, poziomej powierzchni
odpornej na wysokg temperature.
Ustaw jg z dala od powierzchni,
ktore mogtyby ulec uszkodzeniu
pod wptywem gorgcego powietrza
lub pary (np. $cian Wb szafek
kuchennych).

Uwaga: za tylng | nad gomg sciankg frytkownicy
bezttuszczowej pozostaw co naymniej 13 cm wolnego
miejsca. [Rysunek 3] Pozostaw wystarczajaco

duzo wolnego miejsca z przodu frytkownicy
bezttuszczowej, aby mozna byto wyjac kosz.

3. Starannie umyj kosz, przegrode
kosza oraz ptyty w zmywarce do
naczyn lub miekkg gabka.

4. Przetrzyj wewnetrzne i zewnetrzne
powierzchnie frytkownicy
bezttuszczowej za pomocg lekko
zwilzonej szmatki. Wytrzyj je do
sucha papierowym recznikiem.

5. Wtoz ruszt do grillowania i
przegrode ponownie do kosza
1umiesc¢ kosz we frytkownicy
bezttuszczowej. [Rysunek 5]

Uwaga: Umieszczajac ptyty, przechyl ptyte
najplerw w jedng strone, a nastepnie wcisnij z
drugiej strony. Ruszty do grillowania mozna wtozyc
do koszyka tylko w jeden sposcb. [Rysunek 4]

Uzycie prdobne

W trakcie uzycia probnego frytkownicy
bezttuszczowej zapoznasz sie z nig,
sprawdzisz, czy dziata prawidtowo, 1
0OCzySCisz jg, jesli zabrudzi sie podczas
tego procesu.

1. Upewnijj sie, ze kosze frytkownicy
bezttuszczowej sg puste i podigcz jg
do siecli elektrycznej.

Dotknij O.

3. Dotknij przycisku GRANDZONE (strefa
gtowna). Na wyswietlaczu pojawig sie
wskazania ,200°C" 1,20 MIN".

4. Nacisnij przycisk ~ , aby ustawic
czas na 10 minut.

5. Dotknij P, aby rozpoczac
nagrzewanie. Po zakonczeniu
testu frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy.

6. Usun kosz. Pozostaw kosz do
petnego ostygniecia na 10-30 minut.

Uwaga:

e Kazda frytkownica bezttuszczowa moze
wydzielac zapach plastiku z powodu procesu
produkcyjnego. To normalne zjawisko. Jesli
zapach plastiku nie zmniejszy sie po uzyciu
probnym, skontaktuj sie z Obstuga klienta
(patrz str. 21).

e Podczas obracania kosza po gotowaniu zachowaj
ostroznosc. Gorgce ruszty do grillowania moga
bowiem wypasc, zagrazajac bezpieczeristwu.

Silikonowe zatyczki

» Plyty zawierajg 4 silikonowe zatyczki
wykonane z materiatu dopuszczonego
do kontaktu z zywnoscia. Dzieki nim
plyta jest przymocowana do dolnej
strony kosza.

» Umieszczajac ptyty w koszu,
przechyl ptyte, aby najpierw wtozyc¢
jedna strone, a nastepnie wcisnij z
drugiej strony. Ruszty do grillowania
mozna wtozy¢ do koszyka tylko w
jeden sposob. [Rysunek 5]

Uwaga: Nieprawidtowe umieszczanie plyty w koszu
na site moze spowodowac uszkodzenie.

e Nie pozwdl, aby dzieci bawity sie
silikonowymi zatyczkami lub je
potknety.



KORZYSTANIE Z INTELIGENTNEJ
FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

Aplikacja VeSync umozliwia nadzorowanie gotowania, korzystanie z przepisow w
aplikacji oraz uzyskanie dostepu do dodatkowych funkcji. Liste inteligentnych funkcji
znalez¢ mozna w sekcji Funkcje aplikacji VeSync (str. 7).

Smazenie bezttuszczowe

Uwaga:

e Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na
frytkownicy bezttuszczowej. Mogtoby to
zaktocic przeptyw powietrza i pogorszy¢ efekty
smazenia bezttuszczowego. [Rysunek 6]

e Frytkownica bezttuszczowa rozni sie od
tradycyjnej. Nie napetniaj kosza olejem,
ttuszczem do smazenia ani zadng inng cieczg.

» Podczas wyjmowania kosza z frytkownicy
bezttuszczowej uwazaj na gorgcg pare.

Tabela gotowania

Efekty moga byc¢ rozne. Przepisy 1 pomysty na temat gotowania zawiera aplikacja VeSync.

o Zakres Zakres Wyzsza Nizsza
Funkcja Temperatura | Czas .
temperatury |ustawien czasu moc moc
AIR FRY 200°C | 20min | 120°-205°C 1-60 min 6bébéd | 466
PIEKANIE 190°C | 30min | 120°-205°C | 1-240min | @yéyéy | AAHG
PIECZENIE 160°C 25min | 80°-205°C 1-240 min 'Y, ) 'YX,

GRILLOWANIE 240°C | 10min | 205°-240°C 1-30 min (Y. Y, nd. .
PL

PODGRZEWANIE 165°C 15min | 40°-205°C 1-60 min &é 'Y, )
30 min —
SUSZENIE 55°C 6godz. | 35°-95°C é& é&
48 godz.

Uwaga: Wysoka i niska moc sq przyktadowe i nie oznaczaja rzeczywistej mocy grzania. Rzeczywista
temperatura gornych i dolnych elementow grzewczych moze byc inna. Zakres temperatur podany w tabeli
okresla w przyblizeniu maksymalng temperature, jakg moze osiggngc element grzewczy.
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Gotowanie w strefie gtéwnej

1. Umies¢ ruszty do grillowania w koszu.
[Rysunek 7]

Uwaga:
« Dzieki rusztom nadmiar oleju bedzie sciekat na
dno kosza.

« Umieszczajgc ptyty w koszu, przechyl ptyte,
aby najpierw wtozyc jedng stroneg, a nastepnie
wceisny z drugiej strony.

« Niektore przepisy, np. na babeczki czy chleby,
nie wymagajg piyt.

2. Dotknij ().
3. Wybierz (GRANDZONE),
4. Wybierz funkcje gotowania.

Uwaga: Funkcje gotowania sq zaprogramowane i
zawierajg idealne wartosci czasu | temperatury na
potrzeby przyrzgdzania okreslonych potraw. Mozna
takze dostosowac ich czas i temperature.

5. Aby dostosowac czas i temperature, dotknij
przycisku ~~ b~ czasu lub temperatury.
Mozesz to robi¢ w kazdej chwili podczas
smazenia. Aby powrdcic do domysinych
ustawien funkcji od razu po dokonaniu
ich zmiany, nalezy ponownie nacisna¢
przycisk funkcji. [Rysunek 8/

6. Nacisnij przycisk b, aby rozpoczac
smazenie bezttuszczowe.

7. Na koniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu wyswietlony zostanie
komunikat ,End” (Koniec).

8. Wyjmij kosz z frytkownicy
bezttuszczowej, uwazajac na goraca pare.
Wyjmuj potrawe z kosza szczypcami lub
odpornymi na ciepto akcesoriami.

9. Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowej poczekaj, az ostygnie.

PRZESTROGA: Gorace ruszty do grillowania
mogg wypasc podczas obracania kosza.

a. Upewnlij sie, ze kosz stol na ptaskiej
powierzchni.

b. Uwazaj na goracy ttuszcz lub olej
zebrany w koszu. Aby zapobiec
rozchlapaniu oleju, wylej go przed
ponownym wtozeniem kosza.
[Rysunek 9]

Gotowanie w pojedynczej strefie

1. Umiesc¢ ptyty i przegrode z powrotem
w koszu. [Rysunek 10]

Uwaga:
e Dzieki rusztom nadmiar oleju bedzie sciekat na
dno kosza.

« Umieszczajgc ptyty w koszu, przechyl ptyte,
aby najpierw wtozyc jedng strone, a nastepnie
wcisny z drugiej strony.

* Niektore przepisy, np. na babeczki czy chleby,
nie wymagajg ptyt.

n

Dotknij ().
3. Wybierz przycisk strefy, ktorej chcesz uzyc.

4. Wybierz funkcje gotowania.

Uwaga: Funkcje gotowania sq zaprogramowane i
zawilerajg idealne wartosci czasu | temperatury na
potrzeby przyrzadzania okreslonych potraw. Mozna
takze dostosowac ich czas i temperature.

5. Opcjonalnie mozesz zmienic tez
temperature, dotykajgc ~~ lub ~.
[Rysunek 8]

6. Nacisnij przycisk Pl , aby rozpoczac
smazenie bezttuszczowe.

7. Na koniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu wyswietlony zostanie
komunikat ,End” (Koniec).

8. Wyjmij kosz z frytkownicy
bezttuszczowej, uwazajgc na goraca pare.
Wyjmuj potrawe z kosza szczypcami lub
odpornymi na ciepto akcesoriami.

PRZESTROGA: Gorace ruszty do grillowania
moga wypasc¢ podczas obracania kosza.

a. Upewnij sig, ze kosz stoi na ptaskiej
powierzchni.

b. Uwazaj na goracy ttuszcz lub olej
zebrany w koszu. Aby zapobiec
rozchlapaniu oleju, wylej go przed
ponownym wtozeniem kosza.
[Rysunek 9|

9. Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowej poczekaj, az ostygnie.



Gotowanie w podwajnych strefach

Gotuj w dwoch strefach, aby przygotowac rézne
potrawy w tym samym czasie. STREFE 11 STREFE
2 mozna kontrolowac niezaleznie od siebie.

1. Umiesc¢ ptyty i przegrode z powrotem
w koszu.

Uwaga:

e Dzieki rusztom nadmiar oleju bedzie sciekat na dno
kosza.

«  Umieszczajac plyty w koszu, przechyl ptyte, aby
najpierw wlozyc jedng strone, a nastepnie wcisnij z
drugiej strony.

Niektdre przepisy, np. na babeczki czy chleby, nie
wymagajg ptyt.

Dotknij (.

Wybierz ZONE 1 (strefa 1).

Wyblerz funkcje gotowania.

N

Aby dostosowac czas 1 temperature, dotknij
przycisku .~ lub ~~ czasu ub temperatury.
Mozesz to robi¢ w kazdej chwili podczas
smazenia. Aby powroci¢ do domysinych
ustawien funkgcji od razu po dokonaniu ich
zrmiany, nalezy ponownie nacisngc przycisk
funkcji.

6. Wybierz ZONE 2 (strefa 2), a nastepnie
powtorz kroki 41 5.

7. Nacisnij przycisk Pl , aby rozpoczac¢
smazenie bezttuszczowe.

Uwaga: Jezeli uznasz. ze potrwa w jednej ze stref jest
gotowa przed uplynieciem czasu gotowania, mozesz
wstrzymac te strefe, wybierajac jg i naciskajac przycisk >l

8. Na koniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu wyswietlony zostanie
komunikat ,End" (Koniec).

9.  Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
uwazajac na goraca pare. Wyjmuj potrawe z
kosza szczypcami lub odpormymi na ciepto
akcesoriami.

PRZESTROGA: Gorace ruszty do grillowania
moga wypasc¢ podczas obracania kosza.

10. Upewnyjj sie, ze kosz stol na ptaskiej powierzchni.

11. Uwazaj na goracy tuszez ub olej zebrany w
koszu. Aby zapobiec rozchlapaniu oleju, wylej go
przed ponownym wtozeniem kosza. [Rysunek 9]

12. Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowej poczekaj, az ostygnie.

Wstrzymanie gotowania

Po wyjeciu kosza gotowanie zostanie
automatycznie wstrzymane. Wioz kosz, aby
wznowi¢ gotowanie.

Opcjonalnie dotknij przycisku Pl aby wstrzymac

gotowanie w obu strefach. Dotknij Pl ponownie,
aby wznowi¢ gotowanie.

Wstrzymanie czasu gotowania w jednej
strefie (podczas korzystania z obu stref)

1. Wybierz strefe, ktdrg chcesz wstrzymac.
Dotknij p||, aby wstrzymac gotowanie.

3. Aby wznowic wstrzymana strefe, dotknij
ponownie przycisku p||.

Uwaga: Podczas wstrzymania mozesz dostosowac
ustawienia (funkcja gotowania, czas i temperatura).

Zakonczenie czasu gotowania w jednej
strefie (podczas korzystania z obu stref)

Jezeli uznasz. ze potrwa w jednej ze stref jest
gotowa przed uptynieciem czasu gotowania,
mozesz zatrzymaé strefe. Nacisnij przycisk tej
strefy i przytrzymuj go przez 3 sekundy.

Gotowanie z synchronizacja

Zaprogramuj strefy zakonczenia gotowania
o tej samej godzinie, gdy uzywajg réznych
funkgji, czaséw gotowania i temperatur.

1. Umies¢ ptyty i przegrode z powrotem
w koszu. [Rysunek 10/

Uwaga:

e Dzieki rusztom nadmiar oleju bedzie sciekat na dno
kosza.

«  Umieszczajac piyty w koszu, przechyl ptyte, aby

najpierw wlozyc jedng strone, a nastepnie wcisnij
z drugiej strony.

«  Niektore przepisy, np. na babeczki czy chleby, nie
wymagajg ptyt.

Dotknij (.
3. Wybierz ZONE 1 (strefa 1). Wybierz funkcje

gotowania, a nastepnie zmien temperature
iczas, naciskajgc ~lub~~.

4. Wybierz ZONE 2 (strefa 2). Wybierz funkcje
gotowania, a nastepnie zmien temperature
iczas, naciskajac ~lub~.

12
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5. Dotknij SYNC (synchronizuj).

Dotknij p||. Rozpocznie sie gotowanie w strefie
z najdtuzszym czasem. W drugie strefie bedzie
wyswietlany komunikat ,HoLd" (Wstrzymanie).
Urzadzenie uruchomi drugg strefe, gdy
pozostaly czas w obu strefach bedzie taki sam.

7. Nakoniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
wyswietlony zostanie komunikat ,End” (Koniec).

Uwaga: Jezeli uznasz. ze potrwa w jednej ze stref jest
gotowa przed uptynieciem czasu gotowania, mozesz
zatrzymac strefe. Nacisnij przycisk tej strefy

i przytrzymuj go przez 3 sekundy.

8. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
uwazajac na goracg pare. Wyjmuj potrawe z
kosza szczypcami lub odpornymi na ciepto
akcesoriami.

PRZESTROGA: Gorace ruszty do grillowania
moga wypas¢ podczas obracania kosza.

a. Upewnij sie, ze kosz stoi na ptaskiej
powierzchni.

b. Uwazaj na goracy ttuszcz lub olej zebrany
w koszu. Aby zapobiec rozchlapaniu oleju,
wylej go przed ponownym wtozeniem
kosza. [Rysunek 9]

9. Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowe] poczekaj, az ostygnie.

Dopasowane gotowanie

Powiel ustawienia w STREFIE 11 STREFIE 2,
aby gotowac przy uzyciu tej samej funkcji,
temperatury 1 czasu. Umozliwia gotowanie
duzych ilosci jedzenia w tym samym czasie lub
roznych potraw przy uzyciu roznych ustawiern.

1. Umies¢ ptyty i przegrode z powrotem w koszu.
[Rysunek 10]

Uwaga:
«  Dzieki rusztom nadmiar oleju bedzie Sciekat na dno kosza.

o Umieszczajac plyty w koszu, przechyl plyte, aby najpierw
wlozy¢ jedna strone, a nastepnie weisny z drugiej strony.

«  Niektore przepisy, np. na babeczki czy chleby, nie
wymagaja piyt.

Dotknij ().

3. Wybierz ZONE 1 (strefa 1). Wybierz funkcje
gotowania, a nastepnie zmien temperature 1
czas, naciskajgc ~lub~.

4. Dotknij przycisku MATCH (DOPASUJ), aby
skopiowaé ustawienia ZONE 1 (STREFY 1) do
ZONE 2 (STREFY 2).

5. Dotknij przycisku p|| , aby rozpoczac gotowanie
w obu strefach.

6. Na koniec frytkownica bezttuszczowa
wyemituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
wyswietlony zostanie komunikat ,End" (Koniec).

7. Wyjmij kosz z frytkownicy bezttuszczowej,
uwazajgc na goracg pare. Wyjmuj potrawe z
kosza szczypcami lub odpornymi na ciepto
akcesoriami.

PRZESTROGA: Gorace ruszty do grillowania
moga wypas¢ podczas obracania kosza.

a. Upewnij sie, ze kosz stoi na ptaskiej
powlerzchni.

b. Uwazaj na goracy ttuszcz lub olej zebrany
w koszu. Aby zapobiec rozchlapaniu oleju,
wylej go przed ponownym wtozeniem
kosza. [Rysunek 9]

8. Przed wyczyszczeniem frytkownicy
bezttuszczowej poczekaj, az ostygnie.

Poradnik przyrzadzania potraw

Przegroda

«  Przegroda nie powoduje catkowitej izolacji
cleplnej transfer i rozpryskiwania potraw
miedzy koszami podczas gotowania. To
normalne zjawisko.

Przepetnienie

o Jeslikosz zostanie przepetniony, potrawa
zostanie nieréwnomiernie ugotowana.

¢ PRZESTROGA: Nie wktadaj nadmiemej ilosci
potrawy. Duze ilodci jedzenia mogg sie zetkng¢
z grzatkami, co spowoduje ryzyko pozaru.

Uzywanie oleju

«  Dodanie do potrawy niewielkiej ilosci oleju
moze zwiekszy¢ jej chrupkosc. Uzywaj nie
wiecej niz 30 ml (2 tyzki stotowe) oleju.

« Do rownomiernego nanoszenia niewielkich
ilosci oleju na wszystkie kawatki potrawy
doskonale nadajg si¢ oleje w sprayu.

¢ Nie uzywaj sprayow do gotowania z
gazem pednym. Mogg one uszkodzic¢
nieprzywierajacg powtoke kosza.



Wskazowki dotyczace potraw

*  Smazy¢ bezttuszczowo mozna wszelkie
mrozonki oraz produkty spozywcze, ktore
nadajg sie do pieczenia w piekarniku.

e Aby upiec ciasta, paszteciki lub dowolne inne
potrawy z nadzieniem, przed wtozeniem potrawy
do kosza wewngtrznego umiesé je w pojemniku
Zaroodpormym.

e Smazenie bezttuszczowe pozywienia o
wysokiej zawartosci thuszczu spowoduje
gromadzenie ttuszczu ponizej ptyt. Aby zapobiec
nadmiernemu dymieniu podczas smazenia,
przed jego rozpoczeciem wylej ttuszcz.

«  Potrawy marynowane powodujg rozpryskiwanie
cleczy 1 nadmierne dymienie. Przed smazeniem
bezttuszczowym takich potraw nalezy je osuszyc.

Frytki

oAby zwiekszy¢ ich chrupkos¢, dodaj 8-15 ml
oleju.

« W przypadku robienia frytek z surowych
ziemniakow przed smazeniem mocz frytki
w wodzie przez 15 minut, aby usungc¢ z nich
skrobie. Przed dodaniem oleju wytrzyj je do
sucha papierowym recznikiem.

e Aby zwiekszyc¢ chrupkos$¢ frytek, pokrdj je przed
usmazeniem na mniejsze kawatki. Sprobuj
pokroic je na paski o wymiarach 0,6 na 7,6 cm.

Uwaga: Wiece] wskazowek oraz przepisow znajdziesz
w aplikacji VeSync oraz Skroconej instrukcji obstugt.

Funkcje dodatkowe

Przetaczanie jednostek temperatury

« Nacis$nij 1 przytrzymaj przycisk temperatury
~~ i~ przez 3 sekundy.

o Frytkownica bezttuszczowa wyda jeden sygnat
dzwigkowy, a jednostka temperatury zmieni
sie ze stopni Celsjusza na stopnie Fahrenheita.

« Nacis$nij ponownie, aby przetaczyc¢
z powrotem na stopnie Celsjusza.

Wiaczanie/wytaczanie dzwieku

«  Nacis$nij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski
temperatury -~ iczasu - przez 3 sekundy,
az frytkownica bezttuszczowa wyemituje jeden
sygnat dzwiekowy.

«  Powtodrz, aby ponownie wigczy¢ dzwiek.

Wstrzymywanie

«  Dotknij Pl , aby wstrzymac¢ gotowanie.
Frytkownica bezttuszczowa wytaczy ogrzewanie
i bedzie miga¢ symbol Pl , dopdki nie
wznowisz smazenia przyciskiem Pl .

«  Po 20 minutach braku aktywnosci frytkownica
bezttuszczowa sie wytgczy.

«  Tafunkcja umozliwia wstrzymanie gotowania bez
wyjmowania kosza z frytkownicy bezttuszczowej.

Ustawienia funkcji gotowania

Korzystanie z funkcji gotowania to najprostszy sposob
smazenia bezttuszczowego. Funkcje gotowania sg
zaprogramowane 1 zawierajg idealne wartosci czasu i
temperatury na potrzeby przyrzadzania okreslonych
potraw.

«  Aby dostosowac funkcje:

«  Wybierz funkcje, a nastepnie dostosuj czas i
temperature.

Uwaga: Aby szybko zmienic ustawienie czasu lub
temperatury, nacisnij i przytrzymaj przycisk ~~ lub ~ .

e Naci$nij i przytrzymaj przycisk funkcji, az
frytkownica bezttuszczowa wyemituje jeden
sygnat dzwiekowy.

«  Aby zresetowac funkcje:

«  Bez wprowadzania zmian, nacisnij i
przytrzymaj jednoczesnie przycisk funkcji
oraz przycisk GRANDZONE (strefa gtéwna)
przez 3 sekundy, az frytkownica bezttuszczowa
wyemituje jeden sygnat dZzwiekowy.

«  Aby zresetowac wszystkie funkcje:

«  Naci$nij i przytrzymaj przycisk ZONE 1 (strefa
1)1 ZONE 2 (strefa 2) jednoczesnie przez 3
sekundy, az frytkownica bezttuszczowa wyda
jeden sygnat dzwiekowy.

Automatyczne wznawianie gotowania

o Gdy wyjmiesz kosz, frytkownica bezttuszczowa
autormatycznie wstrzyma smazenie.

«  Po ponownym wtozeniu kosza do frytkownicy
bezttuszczowej automatycznie wznowi ona
smazenie zgodnie z wybranymi wczesniej
ustawieniami.
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Automatyczne Wytaczanie

“wytaczony”, gdy nie jest podtaczone do sieci. (min)

Jesli nastepujace tryby pozostaja nieaktywne przez odpowiedni czas, urzadzenie przejdzie w tryb

Wigczone

Wszystkie funkcje gotowania zakoriczone

Rozgrzewanie lub Pauza

19

13

19

Automatyczny Tryb Czekania

tryb czuwania, gdy jest podtaczone do sieci. (min)

Jesli nastepujacy tryb pozostaje nieaktywny przez odpowiedni czas, urzadzenie przejdzie w sieciowy

Wigczone

Wszystkie funkcje gotowania zakoriczone

Rozgrzewanie lub Pauza

19

13

19




OBStUGA | KONSERWACJA

Uwaga: 4. W przypadku uporczywego ttuszczu:
e Zawsze po uzyciu frytkownicy bezttuszczowej
wyczysc jej kosz i ruszty do grillowania. a. W niewielkim naczyniu zmieszaj
o Wytozenie kosza folig (oprécz rusztéw do ze sobg 30 g (2 tyzki stotowe) sody
grillowania) utatwi czyszczenie. oczyszczonej i 15 ml (1 tyzke stotowa)

wody, aby uzyskac paste.
1. Wytgez frytkownice bezttuszczowsg
1 odtacz jg od zasilania. Przed jej
wyczyszczeniem poczekaj, az catkowicie
ostygnie. Aby przyspieszyc stygniecie,
wyjmij kosze.

b. Za pomocg gabki natdz te paste na
kosz oraz ruszty do grillowania i je
wyszoruj. Przed sptukaniem kosza
1 rusztow do grillowania odczekaj
15 minut.

2. W razie potrzeby przetrzyj zewnetrzne

powierzchnie frytkownicy
bezttuszczowej wilgotng szmatka,.

c. Przed ponownym uzyciem kosza i
rusztow do grillowania umyj je wodg

z mydtem.

3. Kosziruszty do grillowania mozna myc¢

w zmywarce. Mozna je tez myc¢ goracg 5. Wnetrze frytkownicy bezttuszczowej

wodg z mydtem i miekka gabka. Namocz czy$¢ za pomoca lekko zwilzonej,

je w razie potrzeby. miekkiej ggbki lub szmatki. Nie zanurzaj

frytkownicy bezttuszczowej w wodzie.
Uwaga: W razie potrzeby oczys¢ cewke grzewczg,
. Kosz i ptyty majq meprzywz'eraja;ceg powtoke. W z resztek jedzenia. [Rysunek 11]
ich przypadku nie stosuj metalowych naczym i
sciernych materiatow czyszczgcych. 6. Wysusz jg przed ponownym uzyciem.

Uwaga: przed wigczeniem frytkownicy
bezttuszczowej upewnij sie, ze cewka grzewcza jest
zupetnie sucha.

AKCESORIA

W przypadku frytkownicy bezttuszczowej dostepne sg akcesoria dodatkowe i zastepcze. Wiecej
informacji mozna uzyskac, kontaktujac sie z dziatem Obstuga klienta (patrz str. 21).

DEKLARACJA ZGODNOSCI

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Firma oswiadcza niniejszym, ze ten produkt jest zgodny z
zasadniczymi wymaganiami i innymi odpowiednimi postanowieniami dyrektywy 2014/53/UE,
UK Radio Equipment Regulations 2017 i wszelkimi innymi obowigzujgcymi wymaganiarmi
dyrektyw UE i Wielkiej Brytanii. Petng wersje deklaracji zgodnosci znalez¢ mozna na stronie
internetowej: https://www vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Urzadzenie nalezy instalowac 1 obstugiwac, zachowujgc minimalng odlegtos¢ 20 cm miedzy

chtodnicg a ciatem. Nadajnik ten nie moze by¢ wspotlokalizowany ani wspotpracowac z inng
anteng lub nadajnikiem.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Frytkownica
bezttuszczowa sie nie
wtacza.

Upewnij sie, ze frytkownica bezttuszczowa jest podtagczona do zasilania.

Umies¢ kosze prawidtowo w frytkownicy bezttuszczowej.

Jak wstrzymacé
jedna strefe podczas
korzystania z obu stref?

Aby wstrzymac jedna strefe, najpierw nacisnij przycisk Zone (strefa), a
nastepnie nacisnij przycisk >l Aby wstrzymac¢ obie strefy, wystarczy nacisngc¢
przycisk Pl

Jak zatrzymac
jedna strefe podczas
korzystania z obu stref?

Aby zatrzymac jedna strefe, nacisnij przycisk tej strefy i przytrzymuj go przez
3 sekundy.

Czy kosz mozna
bezpiecznie postawi¢ na
blacie?

Kosz nagrzewa sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznosc¢ podczas
przenoszenie i ustawiaj go tylko na powierzchniach odpornych na wysoka
temperature.

Potrawa nie jest w petni
usmazona.

Wktadaj do kosza mniejsze ilosci potraw. Jesli kosz jest przepetniony, potrawa
bedzie niedosmazona.

Zwieksz temperature lub wydtuz czas smazenia.

Potrawa jest usmazona
nieréwnomiernie.

Jesli kawatki potrawy sg utozone na sobie lub blisko siebie, podczas gotowania
nalezy nimi potrzasnac¢ nimi lub przewracac¢ na druga strone.

Po smazeniu
bezttuszczowym potrawa
nie jest chrupiaca.

Rozpylenie lub rozsmarowanie niewielkiej ilosci oleju na potrawie moze
zwiekszy¢ chrupkosc (patrz sekcja Poradnik przyrzadzania potraw, str. 13).

Frytki sa Zle usmazone.

Patrz sekcja Frytki, str. 14.

Nie udaje sie
prawidtowo wsunaé

Upewnij sig, ze kosz nie jest przepetniony potrawa,.

i()::tzli:zocle;yvtvl:j)wnicy Upewnij sig, ze ruszty do grillowania znajdujg sie w koszu.
Podczas pierwszego uzycia frytkownicy bezttuszczowej lub smazenia moze sie
z niej wydobywac nieco jasnego dymu czy pary. To normalne zjawisko.

Z frytkownicy Upewnij sie, ze kosze i wnetrze frytkownicy bezttuszczowej sa prawidtowo

bezttuszczowej wyczyszczone oraz wolne od ttustych zabrudzen

wydobywa sie biaty dym . : . . R

lub para. Przyrzadzanie ttustych potraw powoduje gromadzenie oleju ponizej rusztow
do grillowania. Olej ten moze by¢ przyczyng pojawienia sie jasnego dymu 1
mocniejszego niz zwykle nagrzewania sie koszy. To normalne zjawisko, ktore
nie powinno mie¢ wptywu na smazenie. Ostroznie obchodz sie z koszem.

7 frytkownic Natychmiast odtgcz frytkownice bezttuszczowg od zasilania. Ciemny dym

be:ytluszczows;' oznacza, ze potrawa sie przypala lub wystepuje problem z obwodami

dobvwa si ]c iemn urzgdzenia. Zanim wyjmiesz kosze, poczekaj, az dym uleci. Jesli przyczyna jego
:;'ym ywa sig v wystapienia nie byto przypalenie potrawy, skontaktuj sie z Obstuga klienta
ym. (patrz str. 21).

Frvtkownica Kazda frytkownica bezttuszczowa moze wydzielac¢ zapach plastiku z powodu

be!; ftuszczowa wydziela procesu produkcyjnego. To normalne zjawisko. Aby pozby¢ sie zapachu

zapach lastikuwy plastiku, wykonaj instrukcje podane w czesci Uzycie prébne (str. 9). Jesli

P p ’ zapach plastiku nie zniknie, skontaktuj sie z Obstuga klienta (patrz str. 21).
Podczas korzystania

ze strefy gtéwnej

lub dopasowanego
gotowania czas
gotowania jest dtuzszy.

To normalne zjawisko. Czas gotowania duzej ilosci jedzenia moze by¢ dtuzszy.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW (CD.)

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Jak dostosowac
temperature lub czas
podczas korzystania z
jednej strefy?

Wybierz aktywna strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP (temperatura), aby
ustawic¢ temperature lub TIME (czas), aby ustawic¢ czas.

Czy urzadzenie wymaga
wstepnego nagrzewania?

Urzadzenie nie musi by¢ wstepnie nagrzewane.

Czy moge gotowa¢ rézne
potrawy w kazdej strefie
i nie obawia¢ sie o ich
wymieszanie?

Tak, obie strefy sg zamkniete i majg osobne elementy grzewcze oraz
wentylatory.

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E1".

Przerwanie obwodu w gérnym czujniku temperatury STREFY 1. Kontakt
Obstuga klienta (patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E2".

Zwarcie w gormym czujniku temperatury STREFY 1. Kontakt Obstuga klienta
(patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E21".

Przerwanie obwodu w dolnym czujniku temperatury STREFY 1. Kontakt
Obstuga klienta (patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E22".

Zwarcie w dolnym czujniku temperatury STREFY 1. Kontakt Obstuga klienta
(patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E3".

Aktywowano ochrong STREFY 1 frytkownicy bezttuszczowej przed
przegrzaniem. Wytacz i odigez frytkownice bezttuszczows 1 pozostaw do
petnego ostygniecia. Jesli na wyswietlaczu ponownie zobaczysz komunikat
,E3", skontaktuj sie z Obstuga klienta (patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E24".

Przerwanie obwodu w gornym czujniku temperatury STREFY 2. Kontakt
Obstuga klienta (patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E25".

Zwarcie w gornym czujniku temperatury STREFY 2. Kontakt Obstuga klienta
(patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E26".

Przerwanie obwodu w dolnym czujniku temperatury STREFY 2. Kontakt
Obstuga klienta (patrz str. 21)

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E27".

Zwarcie w dolnym czujniku temperatury STREFY 2. Kontakt Obstuga klienta
(patrz str. 21).

Na wyswietlaczu podany
jest kod btedu ,E28".

Aktywowano ochrone STREFY 2 frytkownicy bezttuszczowej przed
przegrzaniem. Wytgcz 1 odtgcez frytkownice bezttuszczowsg 1 pozostaw do
petnego ostygniecia. Jesli na wyswietlaczu ponownie zobaczysz komunikat
,E28’, skontaktuj sie z Obstuga klienta (patrz str. 21).

Jesli problemu, z ktérym masz do czynienia, nie ma na tej liscie, skontaktuj sie z Obstuga

klienta (patrz str. 21).
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INFORMACJE
NA TEMAT
OGRANICZONEJ
GWARANCJI

Dual Blaze TwinFry™
Nazwa produktu | 10-litrowa frytkownica
bezttuszczowa

Model | CAF-TF101S-AEUR

Dla wtasnej informacji zdecydowanie zalecamy
zapisanie numeru dentyfikacyjnego zamowienia
i daty zakupu.

Data zakupu

Nr zamoéwienia

Ograniczona gwarancja Cosori

Dwuletnia (2-letnia)* ograniczona gwarancja
na produkty konsumenckie

Vesync Germany GmbH (,Vesync”) gwarantuje
produkt bez wad materiatowych i wykonania

przez 2 lata od daty pierwotnego zakupu

(,Okres ograniczonej gwarancji”), o ile produkt
stosowano zgodnie z przeznaczeniem i instrukcjami
konserwacji (np. w przewidzianym srodowisku i w
normalnych warunkach eksploatacji). *Ta gwarancja
nie ogranicza praw konsumenckich wynikajgcych
z obowiqzujqcych krajowych lub lokalnych
przepiséw o ochronie konsumentow, w ktérym to
przypadku Okres ograniczonej gwarancji zostaje
wydtuzony na podstawie wtasciwych wymogow.

Prawa wynikajace z ograniczonej gwarancji

W okresie ograniczonej gwarancji i na podstawie
polityki ograniczonej gwarancji firma Vesync
wytgcznie wedle wiasnego uznania (i) zwrdci
réwnowartos¢ ceny zakupu, jesli dokonano go
bezposrednio w sklepie internetowym Cosori, lub
(i) naprawi wszystkie wady materiatowe i wady
wykonania lub (i) wymieni produkt na inny o
takiej samej lub wyzszej wartosci lub (iv) przekaze
konsumentowi kredyt w sklepie na kwote réwna
cenie zakupu.

Co obejmuje gwarancja?

Ta ograniczona gwarancja przystuguje wytacznie
pierwotnemu nabywcy produktu. Nie moze byc¢
przeniesiona na jego kolejnego wtasciciela
niezaleznie od tego, czy wtasnosé przeniesiono w
konkretnym okresie ograniczonej gwarancji, czy
kiedykolwiek indziej. Zeby moc skorzystac z praw
wynikajgcych z ograniczonej gwarancji, pierwotny
nabywca konsument musi przedstawi¢ opis wady /
nieprawidtowego dziatania oraz dowdéd zakupu.

Nalezy uwaza¢ na nieautoryzowanych
posrednikow i sprzedawcéw

Ta ograniczona gwarancja nie obejmuje zakupionych

u nich produktow. Ograniczona gwarancja Vesync
dotyczy wytacznie produktow zakupionych u
autoryzowanych posrednikéw i sprzedawcow
podlegajacych srodkom kontroli jakosci Vesync oraz
wyrazajacych na nie zgode. Nalezy mie¢ na uwadze,
ze produkty zakupione na nieautoryzowanych stronach
internetowych lub u nieautoryzowanych sprzedawcow
mogda by¢ podrobione, uzywane, uszkodzone lub moga
nie by¢ przeznaczone do uzytkowania w danym kraju.
Konsumenci moga chronic siebie i swoje produkty
Jedynie wtedy, gdy zakupig produkt w Vesync lub u
autoryzowanych sprzedawcéw.

Pytania o konkretnego sprzedawce lub informacje o
zakupie produktu u nieautoryzowanego sprzedawcy
mozna kierowac do dziatu obstugi klienta.

Czego gwarancja nie obejmuje?

¢ Normalne zuzycie, w tym zuzycie czesci, na
przyktad pojemnika na kurz, filtra, szczotki
rolkowej, akumulatora i przewodu zasilania,
badz uszkodzenie dywanu lub podtogi z
powodu niewtasciwego uzytkowania.

¢ Wad produktu, jesli dowdd zakupu w jakis
sposob zmieniono lub stat sie on nieczytelny.

e Wad produktu, jesli dokonano zmiany lub
usunieto numer modelu, numer seryjny i kod
daty produkgji lub jesli sprawiono, ze staty sie
one nieczytelne.

¢ Wad produktu, ktérego pierwotny stan
zmieniono.

* Wad produktu uzywanego niezgodnie z
zaleceniami i instrukcjami w podreczniku
uzytkownika.

* Uszkodzen wynikajacych z podtaczenia
urzadzen peryferyjnych lub dodatkowych
urzadzen i akcesoriéw niezalecanych w
podreczniku uzytkownika.

¢ Uszkodzen lub wad spowodowanych
wypadkiem, wykorzystaniem niezgodnie z
przeznaczeniem czy nieodpowiednig lub
niewystarczajacg konserwacja.

e Uszkodzen lub wad spowodowanych
serwisowaniem lub naprawa produktu
przez nieautoryzowanego ustugodawce lub
kogokolwiek spoza Vesync.

e Uszkodzen lub wad spowodowanych podczas
wykorzystania do celéw komercyjnych, najmu
i innych niezgodnie z przeznaczeniem.

* Uszkodzen spowodowanych przez m.in.
zwierzeta, uderzenie pioruna, nieprawidtowe
napiecie, pozar, katastrofe naturalnag,
transport, zmywarke do naczyn lub wode (nie
dotyczy produktéw wyraznie oznaczonych w
podreczniku uzytkownika jako dopuszczone
do mycia w zmywarce).

¢ Uszkodzen przypadkowych i wynikowych.

¢ Uszkodzen lub wad, ktérych wartosé
przekracza koszt produktu.

Korzystanie z ograniczonej gwarancji w pieciu
prostych krokach:

1. Sprawdzi¢, czy produkt jest objety podanym tu
Okresem ograniczonej gwarancji.



2. Miec przy sobie kopie faktury i numer
zamowienia lub inny dowdd zakupu. )

3. Byc¢ w posiadaniu produktu. NIE POZBYWAC
sie produktu przed kontaktem z firma.

4. Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

5. Po zatwierdzeniu wniosku przez dziat obstugi
klienta zwréci¢ produkt z kopig faktury i
numerem zamoéwienia.

Jedyne i wytaczne $rodki zaradcze

WYZEJ WYMIENIONA OGRANICZONA
GWARANCJA STANOWI WYLACZNE
ZOBOWIAZANIE VESYNC GERMANY GMBH
ORAZ JEDYNE | WYtACZNE SRODKI ZARADCZE
PRZYStUGUJACE KONSUMENTOM, DOTYCZACE
DOWOLNEGO NARUSZENIA DOWOLNEJ
GWARANCJI LUB DOTYCZACE NIEZGODNOSCI
PRODUKTU NA PODSTAWIE TEGO
OSWIADCZENIA W OGRANICZONEJ GWARANCJI.
TA OGRANICZONA GWARANCJA JEST
WYLACZNA | ZASTEPUJE WSZYSTKIE POZOSTALE
GWARANCJE. ZADEN PRACOWNIK VESYNC
GERMANY GMBH | INNYCH STRON NIE MOZE
ZAPEWNIC DODATKOWEJ GWARANCJI OPROCZ
TEJ, O KTOREJ MOWA W TYM OSWIADCZENIU O
DODATKOWEJ GWARANCJI.

Wytaczenie odpowiedzialnosci za ograniczona
gwarancje

W NAJWIEKSZYM ZAKRESIE PRZEWIDZIANYM

W PRZEPISACH PRAWA Z WYJATKIEM

SYTUACJI OKRESLONYCH W TEJ POLITYCE

W OGRANICZONEJ GWARANCJI VESYNC
GERMANY GMBH ZAPEWNIA KONSUMENTOM
ZAKUPYWANE PRZEZ NICH PRODUKTY W
STANIE ,JAK JEST”. VESYNC GERMANY GMBH
NINIEJSZYM OSWIADCZA, ZE NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA WSZYSTKIE ROZNEGO
RODZAJU GWARANCJE, NIEZALEZNIE OD TEGO,
CZY BYLYBY JAWNE, CZY DOROZUMIANE,
OKRESLONE W PRZEPISACH CZY W INNY
SPOSOB, W TYM MIEDZY INNYMI GWARANCJE
ZBYWALNOSCI, NIENARUSZALNOSCI |
PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU.

Ograniczenie odpowiedzialnosci

W NAJWIEKSZYM ZAKRESIE PRZEWIDZIANYM W
PRZEPISACH PRAWA POD ZADNYM POZOREM
FIRMA VESYNC GERMANY GMBH, JEJ PODMIOTY
STOWARZYSZONE, LICENCJODAWCY,
USLtUGODAWCY, PRACOWNICY, AGENCI,
SPECJALISCI | DYREKTORZY NIE PONOSZA
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA:

(a) ODSZKODOWANIA WYNIKAJACE
Z PRODUKTOW ZAKUPIONYCH OD VESYNC
GERMANY GMBH LUB Z NIMI ZWIAZANE,
KTORYCH WARTOSC PRZEKRACZA CENE
ZAPLACONA PRZEZ NABYWCE PRZY ICH ZAKUPIE;
ORAZ

(b) SZKODY POSREDNIE, SZCZEGOLNE,
UBOCZNE, WYNIKOWE | DOMNIEMANE, NAWET
JESLI POINFORMOWANO VESYNC GERMANY
GMBH LUB JEDNEGO Z JEJ DOSTAWCOW O

MOZLIWOSCI LUB PRAWDQPODOBIENST\/\/IE
WYSTAPIENIA TAKICH SZKOD.

ORAZ NIEZALEZNIE/O]D TEGO, CZY
ODPOWIEDZIALNOSC POWSTANIE W WYNIKU

CZYNU NIEDOZWOLONEGO (W TYM ZANIEDBANIA),

NARUSZENIA UMOWY CZY W INNY SPOSOB, W )
ZADNYM WYPADKU NIE MOZE ONA PRZEKRACZAC
RZECZYWISTEJ CENY WADLIWEGO PRODUKTU.
FIRMA POD ZADNYM POZOREM NIE MOZE }
ZOSTAC POCIAGNIETA DO ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA JAKIEKOLWIEK BEZPOSREDNIE | POSREDNIE
SZKODY WYNIKOWE, UBOCZNE, SZCZEGOLNE |
DOMNIEMANE.

Z WYJATKIEM SYTUACJI PRZEWIDZIANYCH W TYM
OSWIADCZENIU W OGRANICZONEJ GWARANCJI
VESYNC GERMANY GMBH NIE ODPOWIADA ZA
KOSZTY ZWIAZANE Z WYMIANA LUB NAPRAWA
ZAKUPIONYCH U NIEJ PRODUKTOW, W TYM M.IN.
KOSZTY ROBOCIZNY, INSTALACJI I INNE KOSZTY
PONIESIONE PRZEZ UZYTKOWNIKA, A ZWLASZCZA
KOSZTY DOTYCZACE USUNIECIA LUB WYMIANY
PRODUKTU.

Inne przystugujace prawa

NIEKTORE SYSTEMY PRAWNE NIE DOPUSZCZAJA;
(1) WYLACZENIA GWARANCJI DOMNIEMANYCH;
(2) OGRANICZEN OKRESU TRWANIA GWARANCJI
DOMNIEMANYCH I/LUB (3) WYtACZENIA

LUB OGRANICZENIA SZKOD UBOCZNYCH |
WYNIKOWYCH, CO OZNACZA, ZE W KRAJU
KONSUMENTA MOZE NIE OBOWIAZYWAC

ZRZECZENIE SIE ODPOWIEDZIALNOSCI ZAWARTE W

TEJ POLITYCE. W TAKICH SYSTEMACH PRAWNYCH
KONSUMENTOM PRZYStUGUJA WY+ ACZNIE
GWARANCJE DOMNIEMANE, KTORE MUSZA

BYC PRZEDSTAWIANE IM WYRAZNIE ZGODNIE Z
OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI. OGRANICZENIA
GWARANCJI, ODPOWIEDZIALNOSCI | SRODKOW
ZARADCZYCH OBOWIAZUJA W MAKSYMALNYM
ZAKRESIE DOPUSZCZALNYM PRZEZ PRAWO.

MIMO ZE TA OGRANICZONA GWARANCJA NADAJE
KONSUMENTOM SPECJALNE PRAWA, W ICH .
SYSTEMIE PRAWNYM MOGA MU PRZYStUGIWAC
INNE. TO OSWIADCZENIE O OGRANICZONEJ
GWARANCJI PODLEGA WLASCIV\/YM PRZEPISOM
DOTYCZACYM KONSUMENTOW | TEGO )
PRODUKTU. KONSUMENCI POWINNI ZAPOZNAC
SIE Z PRZEPISAMI OBOWIAZUJACYMI W ICH
SYSTEMIE PRAWNYM, ZEBY POZNAC WSZYSTKIE
PRZYStUGUJACE IM PRAWA.

Zmiany tej polityki

Firma Vesync ma prawo zmieni¢ warunki i dostepnosé

tej ograniczonej gwarancji wedle wtasnego uznania,
ale zadne zmiany nie beda dziataty wstecz.

Tej gwarancji udziela:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Niemcy
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OBStUGA KLIENTA

Jesli masz jakies$ pytania lub watpliwosci dotyczgce nowo nabytego produkty,
skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi klienta.

E-mail:
support.europe@cosori.com

*Przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta przygotuj fakture i identyfikator zamowienia.

Referencje

Google, Android i Google Play sa znakami towarowymi firmy Google LLC.
App Store® jest znakiem towarowym firmy Apple Inc.
Wi-Fi® to zarejestrowany znak towarowy Wi-Fi Alliance®.

i0S to zastrzezony znak towarowy firmy Cisco Systems, Inc. i/lub jej podmiotéw
stowarzyszonych w Stanach Zjednoczonych i wybranych innych krajach.

Logotyp Bluetooth® i logo to zarejestrowane znaki towarowe, ktérych wiascicielem jest
firma Bluetooth SIG, Inc. Kazde uzycie tych znakow przez VESYNC (SINGAPORE) PTE
LTD. Corporation podlega licencji. Inne znaki towarowe i nazwy handlowe sg wtasnoscig
odpowiednich wtascicieli.

POKAZ NAM SWOJE DANIA

Mamy nadzieje, ze ta lektura byta dla Ciebie przydatna. Nie mozemy sie juz doczekac na
poznanie wspaniatych efektow uzyskanych przez Ciebie. Jestesmy przekonani, ze chcesz sie

z nami podzieli¢ niezwyktymi fotkami! Nasza spotecznosc czeka na Twoje zdjecia — wybierz
ponizej swojg platforme. Zrob zdjecle, otaguyj je i przyslij z odpowiednim hashtagiem, kucharko
lub kucharzu Cosori!

: Dostep do danych w UE
@COSOI’ICOOI(S Gdy uzywasz aplikacji VeSync do tagczenia

produktu, aplikacja moze generowac dane.
o @ @ Mozesz uzyskac dostep do tych danych,
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pobrac je lub usunagd, jesli to konieczne. Aby
uzyskac wiecej informacji, odwiedz strone:

@Cosori

o
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Obsah baleni

1 x 10litrova horkovzdusna fritéza Dual
Blaze TwinFry™

2 x fritovaci talit

1 x rozdélovac kose
1 x silikonové kleste
1 x navod k obsluze

1 x stru¢na prirucka

Technické parametry

Model
Napajeci zdroj

Jmenovity
vykon

Objem

Rozsah
teploty

Casovy rozsah

Rozméry
(véetné
rukojeti)

Hmotnost

Frekvenéni
rozsah sité
Wi-Fi

Frekvenéni
rozsah
technologie
Bluetooth®

Spotieba
energie

v sitovém po-
hotovostnim
rezimu
Spotieba
energie

Vv rezimu
vypnuto

CAF-TF101S-AEUR
AC220-240V, 50 Hz

2800 W

101

35az240°C/
95 az 465 °F

1minaz48h

338Hx51,85x31,3Vem/
13,3 Hx 20,4 Sx 12,3 V palce

9,2kg/201b

2 412-2 472 MHz
<20dBm (EIRP)

2 402-2 480 MHz
<10 dBm (ELR.P)

<20W

<03W



TYTO POKYNY S| PRECTETE
A USCHOVEJTE!

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
A VAROVANI

Pri pouzivani horkovzdusné fritézy dodrzujte zakladni
bezpeénostni opatreni. Pre¢téte si vSechny pokyny.

Hlavni bezpecnostni body

Nedotykejte se horkych
povrchu. Pouzivejte rukojet.
P11 otéceni koSe po pripravé
pokrmu budte opatrni,
protoze horky fritovaci talit
muze vypadnout a vytvorit
bezpecnostni riziko.
Fritovaci talif pevné vlozte
do kose, tim snizite riziko
jeho vypadnuti.

Neblokujte zadné vétraci
otvory. Otvory odchazi horka
para. Méjte ruce a oblicej
daleko od otvoru.

Horké jidlo vzdy opatrne
vyjimejte pomoci klesti.

Obecné bezpecnostni pokyny

Abyste zabranili urazu
elektrickym proudem,
neponotrujte kryt, Sniuiru
ani zastréku horkovzdusné

fritézy do vody nebo kapaliny.

Pokud je pristroj pouzivan
v blizkosti déti, je nezbytny
bezprostredni dohled. Pokud
spotrebi¢ nepouzivate a pred

Cisténim spotrebi¢ odpojte.
Pred nasazovanim nebo
sundavanim dilt nechte
pristroj vychladnout.
Spotiebi¢ neobsluhujte,
jestlize je poskozen jeho
kabel nebo zastrcka, pokud
nefunguje spravne nebo
byl jakymkoli zpusobem
poskozen. Spotrebic

vratte do nejblizsiho
autorizovaného servisu, kde
lze provést kontrolu, opravu
nebo serizeni. Kontaktujte
zakaznickou podporu (viz
strana 21).

Nepouzivejte
horkovzdusnou fritézu,
pokud je poskozena,
nefunguje nebo pokud

je poskozen kabel nebo
zastrcka. Kontaktujte
zakaznickou podporu (viz
strana 21).

Pouziti prislusenstvi

neni spolecnosti Cosori
doporuceno a muze
zpusobit zranéni.

+ NepouzZivejte v exteriérech.
« Horkovzdusnou fritézu



ani jeji ¢asti nepokladejte
na sporak, do blizkosti
plynovych nebo elektrickych
hotdku ani do rozehraté
trouby.

P11 vyjimani kose

a fritovaciho talite nebo
likvidaci horkého tuku
postupujte velmi opatrne.
Fritovaci talit nebo vnitini kos
vzdy po vyjmulti z kose polozte
na zaruvzdormy povrch.
Necistéte kovovymi
draténkami. Kovove casti se
mohou odlomit a dotknout
se elektrickych soucasti,
coz muze zpusobit uraz
elektrickym proudem.

Na horkovzdusnou fritézu
nic nepokladejte. Uvnitr
horkovzdusné fritézy nic
neskladujte.

Tuto horkovzdusnou fritézu
smi pouzivat déti od 8 let

a starsi, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti
a védomosti, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud
byly pouceny o bezpecnem
pouzivani horkovzdusné
fritezy a porozurmely
nebezpecim spojenym s jejim
pouzivanim.

Nedovolte détem Cistit
nebo provadét udrzbu
horkovzdusné fritézy, pokud
nejsou starsi nez 8 let a pod
dohledem.

Déti by mély byt pod

dohledem, aby bylo zajisténo,

ze si s horkovzdusnou
fritézou nebudou hrat.
Horkovzdusna fritéza

neni urcena k tomu, aby
pracovala s externimi
spinacimi hodinami nebo
samostatnym systémem
dalkoveého rizeni.

Chcete-li provést odpojenti,
prepnéte libovolny ovladaci
prvek do polohy ,vypnuto” a
poté vytahnete zastrcku ze
ZaSuvKky.

Horkovzdusnou fritézu
nepouzivejte k jinému nez
zamyslenému ucelu.
Veskery servis by mel
provadeét autorizovany
zastupce servisu, kontaktujte
zakaznickou podporu (viz
strana 21).

Pokyny k Cisténi prislusenstvi
naleznete v ¢asti Péée

a udrzba (viz strana 16)

Neni urceno ke
komercnimu pouziti. Pouze
pro pouziti v.domacnosti.

Pri horkovzdusném fritovani

Horkovzdusna fritéza pracuje
pouze s horkym vzduchem.
Ko$ nikdy nenapliujte
olejer nebo tukem.
Horkovzdusnou fritézu
nikdy nepouzivejte bez
vlozeného kose nebo kosu.
Do horkovzdusné fritézy
nedavejte prilis velké
potraviny nebo kovové
nadobi, protoze by mohlo
dojit k pozaru nebo urazu
elektrickym proudem.



Ko$ nepfrepliiujte.
Nahromadéné mnozstvi
potravin se muze dotknout
topnych spiral a zpusobit
nebezpeci pozaru.

Béhem horkovzdusného

fritovani ani bezprostredne

po ném se nedotykejte
prislusenstvi (vCetné
fritovaciho talite).

Do horkovzdusné fritézy

nedavejte papir, karton,

nezaruvzdorny plast a

podobné materialy.

Do horkovzdusné fritézy

nikdy nedavejte pecici nebo

pergamenovy papir, aniz
byste na néj dali potraviny.

Cirkulace vzduchu muze

Zpusobit, Ze papir zvedne

a dotkne topnych spiral.

« Pokud je kos vylozen
hlinikovou folii, dbejte
na to, aby se nedotykal
topnych téles, protoze to
muze Zpusoblt prehrati
a nebezpeci pozaru.

e Vzdy pouzivejte
zaruvzdorné nadoby. Budte
velmi opatrni pii pouzivani
nadob, které nejsou z kovu
nebo skla.

 Abyste snizili riziko pozaruy,
udrzujte horkovzdusnou
fritézu mimo dosah
hotlavych materidlu (zavésy,
ubrusy atd.). Pouzivejte
na rovnem, stabilnim,
zaruvzdorném povrchu
mimo zdroje horka nebo
kapalin.

« Pokud z horkovzdusne

fritezy vidite vychazet tmavy
kout, okamzité ji vypnéte a
odpojte. Bily kour je normalni,
je zpusoben zahrivanim tuku
nebo strikanim potravin, ale
tmavy kout znamena, ze
jidlo hoti nebo je problém

s obvodem. Pfed vytazenim
koSe pockejte, az kout zmizi.
Pokud pricinou nebylo
spalené jidlo, kontaktujte
zakaznickou podporu (viz
strana 21).

Horkovzdusnou fritézu
vypnete jednim stisknutim
tlacitka . Horkovzdusna
fritéza zapipa a vypnou

se vSechna tlacitka kromé
tlacitka O, které se zbarvi
Oranzove.

Béhem pouzivani
nenechavejte horkovzdusnou
fritézu bez dozoru.

Napajeni a kabel

» Pred vytazenim zastrcky ze

zasuvky horkovzdusnou
fritézu vypnéte.

Pro odpojeni uchopte
zastrCku a vytahnete ji ze
zasuvky. Nikdy netahejte za
napajeci kabel.

Napajeci kabel (ani
prodluzovaci kabel)
nenechavejte viset pres
hranu stolu nebo kuchynske
linky a zamezte kontaktu

s horkymi povrchy.

Abyste zabranili nebezpeci
uduseni, odstrante a zlikvidujte
ochranny kryt namontovany



nad napajeci zastrckou
horkovzdusne fritézy.

« Pri pripojovani
horkovzdusneé fritézy nikdy
nepouzivejte zasuvku pod
kuchynskou linkou.

 Vzdy ji zapojujte do

uzemnene elektrické zasuvky.

Zastrcku nijak neupravujte.

« Horkovzdusna fritéza by
meéla byt pouzivana pouze
s elektrickymi systémy 220-
240V, 50Hz. Nezapojujte
do jiného typu zasuvky.

« Horkovzdusnou fritézu a jeji
kabel udrzujte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

« Pokud je napdjeci kabel
poskozen, musi byt vymeénen
spolecnosti Arovast nebo
podobné kvalifikovanymi
0sobami; zabranite tak
nebezpedi urazu elektrickym
proudem nebo pozaru.
Kontaktujte zakaznickou
podporu (viz strana 21).

Prodluzovaci kabely

« K dispozici jsou delsi
prodluzovaci kabely. Mohou
byt pouzity, pokud na né
pri pouzivani davate pozor.
Pokud pouzivate delsi
prodluzovaci kabel:

« Uvedené elektrické udaje
prodluzovaciho kabelu
musi prinejmensim
odpovidat elektrickym
udajum horkovzdusné
fritézy.

« Kabel musi byt umistéen

tak, aby nevisel pres
horni hranu linky nebo
stolu, kde by za néj mohly
nechtené zatahnout nebo
0 nej zakopnout déti.

» Pokud je spotrebic
uzemneén, sada kabelu
nebo prodluzovaci kabel
by mél byt 3zilovy kabel
S uzemnenim.

VAROVANT: Veskery dalsi
servis by mel provadeét

autorizovany zastupce servisu.

VAROVANTI: Polozky
oznacené nasledujicim
symbolem mohou dosahovat
vysokych teplot a je treba

S nimi zachazet opatrne.

UPOZORNENT: Horky povrch.



Tento symbol znamenad, ze vyrobek nesmi byt zlikvidovan
jako domaci odpad a mel by byt donesen do prislusného
sbérmého dvora k recyklaci. Spravna likvidace a recyklace
poméha chranit prirodni zdroje, lidské zdravi a Zivotni
prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a recyklaci vyrobku ziskate

u mistni samospravy, u sluzby likvidace odpadu nebo

v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Tento vyrobek je ve shodé se smérnici RoHS.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani neékterych nebezpecnych latek v elektrickych a
elektronickych zarizenich z roku 2012 a jejimi zménami

0 omezeni pouzivani nekterych nebezpecnych latek

v elektrickych a elektronickych zatizenich.

TYTO POKYNY SI
USCHOVEJTE



Nastaveni aplikace VeSync

Poznamka:

» Aplikace VeSync je neustdle vylepsovdna a
muze se casem menit. V pripadé rozdilt se
ridte pokyny v aplikact.

» Spusténa aplikace vyZaduje zafizeni, pfipojent
Wi-Fi nebo mobilni data a systém iOS verze
12 nebo Android verze 7 (nebo vyssi). Mohou
byt uctovany standardni sazby za data a
zpravy. Je vyzadovana registrace.

1. Chcete-li stdhnout aplikaci VeSync,
naskenujte kod QR nebo vyhledejte
VeSync” v obchodé Apple App
Store® nebo Google Play Store.

Poznamka: UZivatelé systému Android™ mus{
k pouzivani aplikace VeSync zvolit moznost
,Allow” (Povolit).

veSync

# Download on the
@& App Store

GETITON

‘/’ Google Play

2. Spustte aplikaci VeSync. Pokud jiz
mate ucet, klepnete na moznost
Prihlasit se. Chcete-li vytvorit
novy ucet, klepnete na moznost
Zaregistrovat se.

Poznamka: Chcete-li pouZivat sluzby a produkty
tretich stran, je tfeba, abyste st vytvorill viastni ucet
VeSync. S uctem hosta nebudou fungovat. Diky uctu
VeSync muzZete také umoznit své rodiné a pratelum
ovladat vasi inteligentni horkovzdusnou fritézu.

3. Zapojte inteligentni horkovzdusnou
fritézu a klepnéte na O.

4. Klepnéte na + a vyberte inteligentni
horkovzdusnou fritézu.

5. Chcete-li nastavit inteligentn{
horkovzdusnou fritézu, postupujte
podle pokynu v aplikaci.

Poznamka:
» Ndzeva ikonu muizete kdykoli zmenit tak, ze
prejdete na obrazovku inteligentni horkovzdusné
fritézy a klepnete na moznost @

Odpojeni od Wi-Fi

» Chcete-li odpojit Wi-Fi, stisknete
a podrzte tlacitko @) po dobu
15 sekund, dokud se nerozsviti
indikator Wi-Fi. Tim obnovite
vychozi nastaveni inteligentni
horkovzdusné fritézy a odpojite ji od
aplikace VeSync.

» Chcete-li se znovu pfipojit,
postupujte podle pokynu pro pridani
zatizeni v aplikaci VeSync.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umoznuje pristup

k dalsim funkcim inteligentni
horkovzdusdné fritézy, a to vcetne tech,
které jsou uvedeny nize.

Dalkovy ovladaé

« VSechny funkce inteligentni
horkovzdusneé fritézy lze s vyjimkou
zahdjeni vareni (v souladu
s bezpecnostnimi pfedpisy UL)
ovladat na dalku.

« Priibéh vareni lze sledovat na datku.

Recepty v aplikaci

» V aplikaci jsou k dispozici
predprogramovane recepty od
kuchartt spole¢nosti COSORI. Tyto
recepty automaticky nastavuji
doporuceny ¢as a teplotu.

« Vytvarejte a ukladejte vliastni recepty.
Poznamka: Aplikace VeSync je neustdle

aktualizovana a funkce aplikace se budou
rozsirovat.



SEZNAMENI S VASI INTELIGENTNI
HORKOVZDUSNOU FRITEZOU

Poznamka:
« Nepokousejte se oteviit horni cast horkovzdusné fritézy. Nejde o viko

« Kos a fritovact talite jsou vyrobeny z hlintkového kovu s neprilnavym povrchem.

Schéma horkovzdusné fritézy [obrazek 1.1]

1. Privod vzduchu 5. Ventila¢ni sterbiny 9. Rukojet kose

2. Vystup vzduchu 6. Ovladaci panel 10. Rozdélovac kose
3. Rukojeti na pouzdru 7. Fritovaci talite 11. Silikonové kleste
4. Napajeci kabel 8. Kos

Schéma displeje [obrazek 1.2]

Poznamka: Kdyz klepnete na tlacitko funkce vareni, rozsviti se oranZove, coz znamend, ze je vybrdno.

Ovladaci panel

A. Zvyseni/snizeni teploty F. VELKA ZONA

B. Vypinac G. SHODA

C. Funkce ptipravy H. ZONA?2

D. ZONA1 I. Zvyseni/snizeni ¢asu

E. SYNCHRONIZOVAT J. Spustit/pozastavit
Displej

a. Horni topna télesa zapnuta d. Indikator Wi-Fi
b. Hormni a spodni topna télesa zapnuta e. Zobrazeniteploty
c. Stav vareni f. Zobrazeni casu

Poznamka: Indikdtor Wi-Fi vam oznami stav konfigurace aplikace VeSync. Dalsi informace naleznete
v pokynech v aplikact VeSync

&4 Zpravy na displeji [obrazek 1.3]
Vafeni [obrazek a] a [obrazek b] Vareni dokonc¢eno [obrédzek f]
Pozastaveno [obrdzek c] a [obrazek d] Chlazeni [obrazek g/

Kos je vyjmut/vareni pozastaveno
[obrazek e]



PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1. Odstrante vSechny obaly zevnitt
a vne horkovzdusneé fritézy, a to
vcetné docasnych samolepek
a plastového obalu.

2. Postavte horkovzdusnou fritézu
na stabilni, rovny a zaruvzdorny
povrch. Uchovavejte mimo mista,
ktera mohou byt poskozena horkym
vzduchem nebo parou (napriklad
stény nebo skiiné).

Poznamka: Za horkovzdusnou fritézou a nad ni
nechte 13 cm volného prostoru. [Obrazek 3] Pred
horkovzdusnou fritézou ponechte dostatek mista

pro vyjmuti kose.

3. Kos, rozdeélovac kose a fritovaci talite
ddakladné umyjte v myc¢ce na nadobi
nebo neabrazivni houbickou.

4. Vnitini a vnéjsi ¢ast horkovzdusné
fritézy otrete mirné navlhcenym
hadrikem. Osuste ru¢nikem.

5. Do kose pevné vlozte fritovaci
talite a oddélovac a vlozte kos do
horkovzdudné fritézy. (Obrdzek 5]

Poznamka: Pri vkladani fritovacich talifu nejprve
naklorite fritovact talit na jednu stranu a poté ho
zatlacte dolt na druhou stranu. Fritovact talite lze

vloZit do kose pouze jednim smérem. [Obradzek 4]

Zkusebni provoz

Zku$ebni provoz vam pomuze
seznamit se s horkovzdusnou fritézou,
ujistit se, ze funguje spravné, a vycistit ji
béhem procest od moznych zbytkl.

1. Dbejte na to, Ze jsou kose
horkovzdusné fritézy prazdné, a
zapojte horkovzdusnou fritézu.

2. Klepnéte na moznost O.

3. Klepnéte na moznost VELKA
ZONA. Na displeji se zobrazi hlageni
,200°C"a ,20 MIN".

4. Klepnutim na tlac¢itko ~ zménite
¢as na 10 minut.

5. Klepnutim na tlacitko »|| zahdjite
ohrev. Po dokonc¢eni zkusebniho
provozu horkovzdusna fritéza
zapipa.

6. Vyjméte kos. Kos nechte
10-30 minut zcela vychladnout.

Poznamka:

e Jakakoli horkovzdusna fritéza muze mit
Z procesu vyroby plastovy zapach. Jedna se
o normalni jev. Pokud se plastovy zdpach po
zkusebnim provozu nezmensi, kontaktujte Pfed
prvnim pouZitim (viz strana 9).

« Priotaceni kose po pripravé pokrmu budte
opatrni, protoze horké fritovact talife mohou
vypadnout a vytvorit bezpecnostni riziko.

Silikonové zarazky

o Fritovaci talite obsahuyji 4 silikonoveée
zarazky vyrobené z potravinarského
materialu. Tyto zarazky udrzuji talir
pripevneny ke spodni ¢asti kose.

e Priumistovani fritovacich talita do
kose fritovaci talif naklonte a na
vlozte nejprve jednu stranu a poté
ho zatlac¢te doli na druhou stranu.
Fritovaci talife lze vlozit do kose
pouze jednim smerem. [Obrazek 5]

Poznamka: Nespravné a nasilné vkladanit
fritovactho talife do kose muiZe zptisobit poskozent.

e Dbejte na to, aby si déti se
silikonovymi zardzkami nehraly
a nepolykaly je.
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POUZIVANI INTELIGENTNi
HORKOVZDUSNE FRITEZY

Pormoci aplikace VeSync muzete monitorovat vareni, sledovat recepty v aplikaci
a pristupovat k dalsim funkcim. Seznam inteligentnich funkci naleznete v ¢asti

Funkce aplikace VeSync (strana 7).

Horkovzdusne fritovani

Poznamka:

e Na horkovzdusnou fritézu nic nepokladejte.
To by narusilo proudeni vzduchu a zptsobilo

Spatné vysledky horkovzdusného fritovani.

[Obréazek 6]

e Horkovzdusnad fritéza nent fritéza. Kos
nenaplriujte olejern, tukem na smazeni nebo

Jjinou tekutinou.

e Privyjimani kose z horkovzdusné fritézy
davejte pozor na horkou paru.

Tabulka vareni

Vysledky se mohou liSit. Recepty a podnéty k vareni najdete v aplikaci VeSync.

Funkce Docasné Cas Rozsah teploty ?::so:l{, Horni vykon i%ii’:
(lfiiﬁ')sz:i) 200 °C 20min | 120a%205°C | 1a%60 min 'YX, YY)
(st?:f:ni) 190 °C 30min | 120az205°C | 1az240min | $h$h @ YY)

St dﬁ‘é"gféenﬂ 160 °C 25min | 80az205°C | 1az240min | @ydy ' Y.Y.)
(Gﬁﬂf‘;’ni) 240°C | 10min | 205a2240°C | 1az30min | (@ legfé“s‘g -
(gﬁgf::ﬂ 165°C | 15min | 40a2205°C | 1az60min | dydh bé

DRY (Suseni) 55°C 6h 352295°C |30minaz48h| @ é

Poznamka: Homi a spodni vykon jsou zde schematické, nejde o skutecny vykon. Skutecnad teplota hornich a
dolnich topnych téles se muze lisit. Teplotni rozsah zobrazeny ve schématu ukazuje pouze hrubé maximalni
teplotu, kterou muize kazdé topné téleso dosahnout.




Vareni ve velké zoné

1. Umistéte fritovaci talite do kose.
[Obrazek 7]

Poznamka:
o Fritovact talife umoznuji odkapdvani
prebytecného oleje dolti do spodni casti kose.

« Priumustovani fritovacich talift do kose fritovact
talir naklornite a na vloZte nejprve jednu stranu a
poté ho zatlacte dolti na druhou stranu.

« Fritovact talife nemust byt nutné pro nékteré
recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnete na moznost ().

3. Vyberte moznost (GRANDZoNE).

4. Vyberte funkci vateni.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovany s idealni dobou a teplotou pro
pfipravu danych potravin. Jejich cas a teplotu
muzete také upravit.

5. Proupraveni casu a teploty
klepnete na tlacitka ~a~~ Casu a
teploty. MiiZete to provést kdykoliv
béhem vareni. Chcete-li se vratit
k vychozimu nastaveni funkce ihned
po jeho zméng, znovu stisknéte
tla¢itko funkce. [Obrazek 8/

6. Klepnutim na tlacitko p|| zahajite
horkovzdusné fritovani.

7. Horkovzdusna fritéza po dokonceni
zapipa. Na displeji se zobrazi hlaseni
,End (Konec)".

8. Vyjmeéte ko$ z horkovzdusné fritézy
a davejte pozor na horkou paru.

K vyjmuti potravin z koSe pouzijte
klesté nebo zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENT: Pii ota¢eni kose mohou
horké fritovaci talife vypadnout.

a. Dbejte na to, aby kos spocival na
rovném povrchu.

b. Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromazdény v kosi. Abyste
zabranili postiikani, pred vyménou
koSe vypustte olej. [Obrdzek 9]

9. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

Vareni v jedné zoné

1. Umistéte do kose fritovaci talite a
rozdélovac. [Obrazek 10]

Poznamka:

e Fritovact talife umoznuji odkapdvani
prebytecného oleje dolti do spodni ¢asti kose.

e Priumistovani fritovacich talifa do kose fritovact

talit naklorite a na vloZte nejprve jednu stranu a
poté ho zatlacte dolti na druhou stranu.

e Fritovact talife nemust byt nutné pro nékteré
recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnéte na moznost ().

3. Vyberte tlacitko zony, kterou cheete
pouzit.
4. Vyberte funkci vareni.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovany s idedlni dobou a teplotou pro
pfipravu danych potravin. Jejich cas a teplotu
muZete také upravit.

5. Volitelne muzete zménit teplotu a
¢as klepnutim na tlac¢itko ~ nebo ~
. [Obrazek 8]

6. Klepnutim na tlac¢itko Pl zahajite
horkovzdu$né fritovani.

7. Horkovzdusna fritéza po dokonceni
zapipa. Na displeji se zobrazi hlaseni
,End (Konec)".

8. Vyjméte ko$ z horkovzdusneé fritézy
a davejte pozor na horkou paru.
K vyjmuti potravin z kose pouzijte
klesté nebo zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENI: Pii otaceni kose mohou
horke fritovaci talite vypadnout.

a. Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

b. Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromazdény v kosi. Abyste
zabranili posttikani, pfed vyménou
ko$e vypustte olej. [Obradzek 9]

9. Pred ¢isténim nechte zcela
vychladnout.

1



12

Vareni ve dvou zénach

Vaite pomoci dvou zén pro piipravu ruznych
jidel soucasné. ZONA 1 a ZONA 2 lze ovladat
nezavisle na sobeé.

1. Umistéte do kose fritovaci talite a rozdélovac.

Poznamka:

e Fritovact talife umoznuji odkapdvani
prebytecného oleje dolti do spodni casti kose.

« Priumistovani fritovacich talift do kose fritovact

talit naklorite a na vloZte nejprve jednu stranu a
poté ho zatlacte dolti na druhou stranu.

Fritovact talitfe nemust byt nutné pro nékteré
recepty, jako jsou muffiny a pecivo.
Klepnéte na moznost ().
Vyberte ZONA 1.
Vyberte funkci vareni.

;os e

Pro upraveni ¢asu a teploty klepnéte na
tlac¢itka ~ a~~ ¢asu a teploty. MuiZete to
provést kdykoliv behem vateni. Chcete-li
se vratit k vychozimu nastaveni funkce
ihned po jeho zméné, znovu stisknete
tlacitko funkce.

Vyberte ZONA 2 a opakujte kroky 4 a 5.

7. Klepnutim na tlacitko Pll zahajite
horkovzdusné fritovani.

Poznamka: Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v jedné
z téchto zon je pred uplynutim doby vareni hotove,
muzZete tuto zonu vybérem této zony a klepnutim
na tlacitko Pl pozastavit.

8. Horkovzdusna fritéza po dokonceni zapipa.
Na displeji se zobrazi hldseni ,End (Konec)"

9. Vyjmeéte ko$ z horkovzdudné fritézy a
davejte pozor na horkou paru. K vyjmuti
potravin z koSe pouzijte klesté nebo
zaruvzdorné nacini.

UPOZORNENT: P1i otdéeni koge mohou
horké fritovaci talite vypadnout.

10. Dbejte na to, aby ko$ spocival na rovnem
povrchu.

11. Davejte pozor na horky olej nebo tuk
nashromazdény v kosi. Abyste zabranili
postrikani, pfed vymenou kose vypustte
olej. [Obrazek 9]

12. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

Pozastaveni vareni

Vareni se po vyjmuti kose automaticky
pozastavi. Pro obnoveni vareni ko znovu viozte.
Volitelné muzete klepnutim na tlacitko Pl
pozastavit vareni v obou zénach. Dalsim
klepnutim na tlac¢itko Pl obnovite vareni.

Pozastaveni doby vareni v jedné zéné
(pFi pouziti obou zon)

1. Vyberte zénu, kterou chcete pozastavit.
Klepnutim na tlacitko p|| pozastavite
vareni.

3. Chcete-li pozastavenou zénu obnovit,
znovu klepnéte na tlacitko p|.

Poznamka: Behem pauzy muzete upravit nastaveni
(funkci, cas a teplotu vareni).

Ukonéeni doby vareni v jedné zoné
(pFi pouziti obou zon)

Pokud se rozhodnete, Ze je jidlo v nekteré
ze zon hotove pred uplynutim doby vareni,
muzete zénu zastavit. Stisknéte a podrzte
tlac¢itko dané zony po dobu 3 sekund.

Synchronizovat vareni

Naprogramujte zoény tak, aby pri pouzitl
raznych funkci, ¢ast vareni a teplot
dokoncily vareni soucasné.

1. Umistéte do kose fritovaci talite a
rozdélovac. [Obrazek 10]

Poznamka:

e Fritovact talife umoznuji odkapavani
prebytecného oleje dolti do spodni ¢dsti kose.

« Priumistovani fritovacich talifa do kose fritovact
talif naklorite a na vloZte nejprve jednu stranu a
poté ho zatlacte doli na druhou stranu.

e Fritovact talife nemust byt nutné pro nékteré
recepty, jako jsou muffiny a pecivo.

2. Klepnéte na moznost ().

3. Vyberte ZONA 1. Vyberte funkci vateni a
poté zménte teplotu a ¢as klepnutim na
tlacitko ~ nebo ~.

4. Vyberte ZONA 2. Vyberte funkci vateni a
poté zménte teplotu a ¢as klepnutim na
tlacitko ~ nebo ~.



5. Klepnéte na SYNCHRONIZOVAT.

6. Klepnéete na moznost p|. Zaéne varit
zona s nejdelsi dobou. V druhé zoneé se
zobrazi hlaseni ,HolLd" Pristroj spusti
druhou zonu, kdyz obéma zonam zbyva
stejna doba.

7. Horkovzdusna fritéza po dokonceni zapipa.
Na displeji se zobrazi hlaseni ,End (Konec)".

Poznamka: Pokud se rozhodnete, zZe je jidlo

v nékteré ze zon hotové pred uplynutim doby
vareni, muzZete zénu zastavit. Stisknéte a podrzte
tlacitko dané zony po dobu 3 sekund.

8. Vyjmete kos$ z horkovzdudné fritézy a
davejte pozor na horkou paru. K vyjmuti
potravin z koSe pouzijte kleste nebo
zaruvzdorne nacini.

UPOZORNENT: P1i otdéeni koge mohou
horké fritovaci talite vypadnout.

c. Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

d. Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromazdény v kosi. Abyste
zabranili posttikani, pred vyménou
kose vypustte olej. [Obrazek 9]

9. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

Shoda vareni

Chcete-li varit se stejnou funkci, teplotou
a ¢asem, zrcadlete nastaveni mezi ZONA
1a ZONA 2. To vam umozni vatit velké
mnozstvi soucasne nebo ruzné potraviny
pomoci stejnych nastaveni.

1. Umistéte do kose fritovaci talite a
rozdélovac. [Obrazek 10]

Poznamka:

e Fritovact talife umoznuji odkapdvani
prebytecného oleje dolti do spodni casti kose.

« Priumustovani fritovacich talifa do kose fritovact

talir naklornite a na vloZte nejprve jednu stranu a
poté ho zatlacte dolti na druhou stranu.

« Fritovact talife nemust byt nutné pro nékteré
recepty, jako jsou muffiny a pecivo

2. Klepnéte na moznost ().

3. Vyberte ZONA 1 Vyberte funkci vateni a
poté zménte teplotu a ¢as klepnutim na
tlacitko ~ nebo ~.

4. Klepnutim na tla¢itko SHODA zkopirujete
nastaveni ZONA 1 do ZONA 2.

5. Klepnutim na tlac¢itko p|| zahdjite vareni
v obou zoénach.

6. Horkovzdusna fritéza po dokonceni
zapipa. Na displeji se zobrazi hlaSeni
,End (Konec)".

7. Vyjmete ko$ z horkovzdusdné fritézy a
davejte pozor na horkou paru. K vyjmuti
potravin z koSe pouZzijte klesté nebo
zaruvzdorneé nacini.

UPOZORNENI: Pii ota¢eni kose mohou
horkeé fritovaci talite vypadnout.

a. Dbejte na to, aby ko$ spocival na
rovném povrchu.

b. Davejte pozor na horky olej nebo
tuk nashromazdény v kosi. Abyste
zabranili postrikani, pred vyménou
ko$e vypustte olej. [Obradzek 9]

8. Pred ¢isténim nechte zcela vychladnout.

Privodce varenim

Rozdélovac

¢ Rozdélovac béhem vafeni zcela neizoluje
prenos tepla a rozstrikovani potravin mezi
dvéma kosi. Jedna se o normalni jev.

Prepliovani

« Pokud je kos preplnén, potraviny se
budou vartit nerovnomeérne.

e UPOZORNENTI: Potraviny nebalte.
Nahromadéné mnozstvi potravin se
muze dotknout topnych spiral a zpusobit
nebezpeci pozaru.

Pouzivani oleje

e Diky pridani malého mnozstvi
oleje budou potraviny kfupavejsi.
Nepouzivejte vice nez 30 ml /

2 polévkoveé lzice oleje.

* Prorovnomernou aplikaci malych
mnozstvi oleje na vSechny potraviny
jsou vynikajici olejové spreje.

¢ Nepouzivejte spreje na vateni s hnacimi
plyny. Hnaci plyny mohou poskodit
neprilnavy povrch kose.

13
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Tipy ohledné pokrm

«  Fritovat horkym vzduchem muizete
veskeré zmrazene potraviny nebo
vyrobky, které lze péct v troubé.

e Chcete-li vyrabet kolace, kolacky nebo
jakékoll potraviny s naplni nebo téstem,
umistéte potraviny pred vlozenim do
ko$e do nadoby odolné vuci horku.

»  Horkovzdusné fritovani zptisobi u potravin
s vysokym obsahem tuku hromadéeni tuku
pod fritovacimi talitl. Abyste behem vareni
predesli nadmérnemu koufi, vylévejte po
uvareni kapky tuku.

* Potraviny v kapalné marinadé vytvareji
rozstrikovani a nadmeérny kouft. Pred
horkovzdusnym fritovanim tyto
potraviny osuste.

Hranolky

»  Pro dosazeni kifupavosti pridejte
8-15 ml / ¥2—-1 polévkové 1Zice oleje.

»  Pri ptipravé hranolkl ze syrovych
brambor namocte nevarené hranolky na
15 minut do vody, abyste pred fritovanim
odstranili Skrob. Pred pridanim oleje je
osuste rucnikem.

«  Abyste dosahli kfupavéjsich vysledky,
nakrajejte nehotové hranolky na mensi
kousky. Zkuste nakrajet hranolky na
rozmeér 0,6 x 7,6 cm.

Poznamka: Dalsi tipy a recepty najdete v aplikact
VeSync a ve strucné prirucce.

Dalsi funkce

Prepinani jednotek teploty

« Stisknéte a podrzte tlacitka teploty -~
a~~ na 3 sekundy.

» Horkovzdusna fritéza jednou zapipa
a jednotka teploty se zméni ze stupniu
Celsia na stupne Fahrenheita.

«  Opakovanim pfepnete zpét na stupneé Celsia.

Zapnuti/vypnuti zvuku

« Stisknéte a podrzte tlacitka teploty ~
a ~ Casu soucasne na 3 sekundy, dokud
horkovzduséna fritéza jednou nepipne.

»  Opakovanim zvuk znovu zapnete.

Pozastaveni

¢ Klepnutim na tlacitko >l pozastavite vareni
Horkovzduéna fritéza zastavi ohfev a bude
blikat Pl dokud znovu neKlepnete na tlacitko Pl
¢imz vareni obnovite

*  Po 20 minutdch ne¢innosti se horkovzdusna
fritéza vypne.

e Tato funkce umoznuje pozastavit vareni, aniz by
bylo tfeba z horkovzdusné fritézy vyjmout kos.

Nastaveni funkci vareni

Nejjednodussi zpusob horkovzdu$ného fritovani
je pouziti funkce vateni. Funkce ptipravy jidla jsou
naprogramovany s idealni dobou a teplotou pro
piipravu danych potravin.

e Upraveni funkce:

e Zvolte funkci a upravte ¢as a teplotu.

Poznamka: Chcete-li rychle zvysit nebo snizit dobu
nebo teplotu, stisknéte a podrzte tlacitko -~ nebo .

. Stisknéte a podrzte tlac¢itko funkce, dokud
horkovzdusna fritéza jednou nepipne.

o Resetovani funkce:

e Bez provadeni zmén stisknéte a podrzte
tla¢itka funkce a VELKA ZONA soucasné
na 3 sekundy, dokud horkovzdusna fritéza
jednou nepipne.

e Resetovani vsech funkci:

«  Stisknéte a podrite tlacitka ZONA 1 a
ZONA 2 soucasné na 3 sekundy, dokud
horkovzdus$na fritéza jednou nepipne.

Automaticky obnovit vareni

«  Pokud kos vytahnete, horkovzdusna fritéza se
automaticky pozastavi.

«  Povraceni koSe horkovzdusna fritéza
automaticky obnovi vafeni podle vasich
pfedchozich nastaveni.



Automatické Vypnuti

Pokud nasledujici rezimy zustanou neaktivni po odpovidajici dobu, za¥izeni pfejde do rezimu

“vypnuto”, kdyz neni p¥ipojeno k siti. (min)

Zapnuto

Vsechny funkce vafeni dokonceny

Predehtivani nebo Pozastaveni

19

13

19

Automaticky Pohotovostni Rezim

Pokud nasledujici rezim zustane neaktivni po odpovidajici dobu, zafizeni pfejde do sitového

pohotovostniho rezimu, kdyz je p¥ipojeno k siti. (min)

Zapnuto

V8echny funkce vareni dokonceny

Pfedehtivani nebo Pozastaveni

19

13

19

15
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PECE A UDRZBA

Poznamka: 4. V ptipadé odolné mastnoty:
e Po kazdém pouziti vzdy vycistéte kos
horkovzdusné fritézy a fritovact talite. a. V malé misce smichejte 30 g /
2 polévkové 1zice jedlé sody a
15 ml/ 1 polévkovou Zici vody,
1. Horkovzdusnou fritézu vypnéte a ¢imz vytvoftite roztiratelnou pastu.

odpojte. Pfed ciStenim ji nechte zcela b. Pomoci houbi¢ky rozetfete pastu
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni na koéi a fritovacich talitich a
vytahnete kos. drhnete. Pred oplachnutim nechte

2. Vptipadé potieby otfete vnejsi cast ko$ a fritovaci talife 15 minut byr.
horkovzdusné fritézy vinkym hadrikem.

* VyloZeni kose folii (s vyjimkou fritovacich talift)
muze usnadnit ¢istent.

c. Pred pouzitim ko$ a fritovaci talite

3. Kos a fritovaci talite lze myt v mycce. uryjte mydlem a vodou.

Muzete je také umyt horkou mydlovou
vodou a neabrazivni houbi¢kou.

V piipadé potieby je namocte. 5. Vnitini ¢ast horkovzdusné fritézy

ocistéte mirné navlh¢enou a neabrazivni
houbic¢kou nebo hadiikem. Neponofujte
do vody. V ptfipadé potieby vycistéte
topnou spiralu, abyste odstranili zbytky
potravin. [Obrazek 11]

Poznamka:

e Kos a fritovact talife maji nepfilnavy povrch.
Nepouzivejte kovové nacini a abrazivni cistict
prostredky.

6. Pred pouzitim vyrobek osuste.

Poznamka: Pred zapnutim horkovzdusné fritézy
dbejte na to, aby byla topnd spirdla zcela sucha.

PRISLUSENSTVI

Pro horkovzdus$nou fritézu je k dispozici dalsi a ndhradni prisluSenstvi. Ohledné dalsich informaci
kontaktujte zakaznickou podporu (viz strana 9).

PROHLASENI 0 SHODE

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Spole¢nost timto prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu
se zdkladnimi pozadavky a dalsimi pfislusnymi ustanovenimi smérnice 2014/53/EU, piedpist
pro radiova zafizeni ve Spojeném kralovstvi z roku 2017 a véemi dal$imi platnymi pozadavky
smeérnice EU a Spojeného kralovstvi. Uplné prohlaseni o shodé lze nalézt na adrese:
https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Toto zafizeni je tteba namontovat a provozovat v minimalni vzdalenosti 20 cm mezi zaficem
a télem. Tento vysila¢ nesmi byt umistén nebo pouzivan spolu s zadnou dalsi anténou ¢i
vysilacem.



ODSTRANOVANI PROBLEMU

Problém

Mozné reSeni

Horkovzdusna fritéza se
nezapne.

Dbejte na to, aby byla horkovzdusna fritéza zapojena.

Zatlacte kos bezpecneé do horkovzdusneé fritézy.

Jak p¥i pouzivani obou zén
jednu zénu pozastavim?

Chcete-li pozastavit jednu zénu, nejprve stisknéte tlacitko Zéna a poté
stisknéte tlacitko Pl Cheete-li pozastavit obe zony, staci stisknout tlacitko >

Jak p¥i pouzivani obou zén
jednu zénu zastavim?

Chcete-li zastavit jednu zénu, stisknéte a podrzte tlacitko dané zéony po
dobu 3 sekund.

Muiizu kos bezpeéné dat na
pracovni desku?

Béhem vareni se ko§ zahtiva. Pfi manipulaci budte opatrni a davejte jej
pouze na zaruvzdorneé povrchy.

Jidlo neni zcela uvarené.

Davejte do kose mensi davky potravin. Pokud je ko§ pfeplnén, potraviny
budou nedostate¢né tepelne zpracovany.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Jidlo je uvarené
nerovnomérné.

Potraviny, které jsou naskladany na sebe nebo blizko sebe, je tteba béhem
vafeni protfepat nebo otocit.

Po horkovzdu$ném

fritovani neni jidlo kfupaveé.

Sttikani nebo naneseni malého mnozstvi oleje na potraviny pomoci
kartdcku muze zvysit kiupavost (viz Pravodce vafenim, strana 13).

Hranolky nejsou spravné
udélané.

Viz Hranolky, strana 2.

Do horkovzdus$né fritézy
koS bezpeéné nezajede.

Dbejte na to, aby ko$ nebyl pfeplnén jidlem.

Dbejte na to, aby byly fritovaci talife bezpec¢ne uvnitt kose.

Z horkovzdus$né fritézy
vychazi bily kouf nebo
para.

Horkovzdusna fritéza muze pti prvnim pouzitf nebo béhem varenit
vytvaret bily kouf nebo paru. Jedna se o normalni jev.

Dbejte na to, aby ko$ a vnitini ¢ast horkovzdusné fritézy byly fadne
vyc¢istény a nebyly mastné.

Ptiprava mastnych potravin zptisobi hromadéni oleje pod fritovacimi
taliti. Tento olej bude produkovat bily kout a ko§ mutize byt teplejsi nez
obvykle. Jedna se o normalni jev, ktery by nemel mit vliv na vareni.

S kosem zachdzejte opatrmé.

Z horkovzdusné fritézy
vychazi tmavy kouft.

Horkovzdusdnou fritézu okamzité odpojte. Tmavy kout znamena, ze jidlo
hotinebo je problém s obvodem. Pred vytazenim kose pockejte, az kour
zmizi. Pokud pricinou nebylo spalené jidlo, kontaktujte P¥ed prvnim
pouzitim (viz strana 9).

Horkovzdus$na fritéza je
citit plastem.

Jakakoli horkovzdusna fritéza miiZze mit z procesu vyroby plastovy zapach.
Jedna se o normalni jev. Abyste se zbavili plastového zapachu, postupujte
podle pokynui v ¢asti Zkusebni provoz (strana 9). Pokud je plastovy zapach
stale pritomen, kontaktujte Pfed prvnim pouzitim (viz strana 9).

Doba vafeni je p¥i pouzivani
vareni pomoci funkci Velka
zéna nebo Shoda.

Jedna se o normalni jev. Vateni velkého mnozstvi potravin muze trvat
déle.

17



ODSTRANOVANIi PROBLEMU (POKRACOVANI)
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Problém

Mozné reSeni

Jak pti pouzivani jedné
zény nastavim teplotu nebo
cas?

Vyberte aktivni zénu, poté pomoci §ipek TEPLOTA nastavte teplotu a
pomoci $ipek CAS nastavte ¢as.

Musi se pristroj
pifedeh¥ivat?

Pristroj se nemusi predehiivat.

Mohu v kazdé zéné varit
ruzné pokrmy a nedélat

si starosti s kfizovou
kontaminaci?

Ano, obe zény jsou sobestacné se samostatnymi topnymi télesy
a ventilatory.

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E1".

V hornim teplotnim monitoru ZONA 1 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Pied prvnim pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E2".

V hornim teplotnim monitoru ZONA 1 je zkrat. Kontaktujte P¥ed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E21".

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 1 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Pied prvnim pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E22".

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 1 je zkrat. Kontaktujte P¥ed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E3".

Byla aktivovana ochrana proti prehtati ZONA 1 horkovzdudné fritézy.
Horkovzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji nadale zobrazuje kod ,E3", kontaktujte Pfed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E24".

V hornim teplotnim monitoru ZONA 2 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Zakaznicka podpora (viz strana 21)

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E25"

V hornim teplotnim monitoru ZONA 2 je zkrat. Kontaktujte P¥ed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E26".

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 2 je rozpojeny obvod. Kontaktujte
Pfed prvnim pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E27".

V dolnim teplotnim monitoru ZONA 2 je zkrat. Kontaktujte P¥ed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E28".

Byla aktivovana ochrana proti ptehiati ZONA 2 horkovzdu$né fritézy.
Horkovzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji nadale zobrazuje kod ,E28", kontaktujte Pfed prvnim
pouzitim (viz strana 21).

Pokud vas problém neni uveden, kontaktujte Pfed prvnim pouzitim (viz strana 21).




INFORMACE
0 OMEZENE ZARUCE

10litrova
Nazev vyrobku | horkovzdusna fritéza

Dual Blaze TwinFry™

Model | CAF-TF101S-AEUR

Pro vasi vlastni potfebu durazné doporucujeme,
abyste st poznamenali ID objedndvky a datum
nakupu.

Datum nakupu

ID objednavky

Omezena zaruka na vyrobek spolec¢nosti
Cosori

Dvouletd (2letd)* omezena zaruka na
spotiebitelsky vyrobek

Pokud byl vyrobek pouzivan v souladu s pokyny
pro pouziti a péci (napt. v uréeném prostredi a za
normélnich okolnosti), spole¢nost Vesync Germany
GmbH (dale jen ,Vesync®) zarucuje, Ze vyrobek
bude bez vad materidlu a zpracovani po dobu

2 let od data puvodniho nakupu (déle jen ,doba
omezené zaruky"). *Tato zdruka neomezuje vase
prdva, které mohou byt nafizena nebo udélena
platnymi ndrodnimi nebo regiondlnimi zakony na
ochranu spotrebitele ve vasem regionu, v nichz
Jje doba omezené zdruky prodlouzena v souladu
s platnymi poZadavky.

Vyhody vasi omezené zaruky

Béhem doby omezené zaruky a v souladu s témito
podminkami omezené zaruky spolecnost Vesync
podle svého vyhradniho uvazeni bud' (i) vrati

kupni cenu, pokud byl nakup proveden pfimo

z internetového obchodu spolec¢nosti Cosori, (ii)
opravi jakékoli vady materiélu nebo zpracovani, iii)
nahradi vyrobek jinym vyrobkem stejné nebo vyssi
hodnoty nebo (iv) poskytne kredit v obchodé ve vysi
kupni ceny.

Na koho se vztahuje?

Tato omezena zaruka se vztahuje pouze na
plvodniho spotfebitele kupujiciho vyrobek a nenf
prevoditelnd na zddného dalsiho viastnika vyrobku,
a to bez ohledu na to, zda vyrobek zménil viastnika
b&hem stanovené doby omezené zaruky. Pro
uplatnéni vyhod omezené zaruky musi plvodni
spotfebitel poskytnout ovéfeni vady nebo poruchy
a doklad o datu nékupu.

DAavejte si pozor na neautorizované dealery
nebo prodejce

Tato omezené zéruka se nevztahuje na vyrobky
zakoupené od neautorizovanych dealerl nebo
prodejcli. Omezena zéaruka spolec¢nosti Vesync
se vztahuje pouze na vyrobky zakoupené

od autorizovanych dealer(i nebo prodejc(,
ktefi podléhaji kontrolam kvality spolecnosti
Vesync a souhlasili s dodrzovanim jejich kontrol
kvality. Upozornujeme, Ze vyrobky zakoupené
z neautorizovanych webovych stranek nebo od

neautorizovaného prodejce mohou byt padélané,

pouzité, vadné nebo nemusi byt navrzeny pro
pouziti ve vasi zemi. Sebe a své vyrobky mizete
chranit tim, Ze budete nakupovat pouze od

spolec¢nosti Vesync nebo od jejich autorizovanych

prodejc.

Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se konkrétniho

prodejce nebo pokud se domnivéte, Ze jste svij

vyrobek zakoupili od neautorizovaného prodejce,

kontaktujte nés tym zékaznické podpory.

Na co se nevztahuje?
e BéZné opotfebeni véetné bézné
opotfebovanych dilll, jako je prachovy kos,
filtr, valeckovy kartac, baterie a napéjeci

kabel nebo poskozeni koberce nebo podlahy

v disledku nespravného pouZiti.
¢ Pokud byl doklad o koupi néjak pozménén
nebo je necitelny.

e Pokud bylo ¢islo modelu, sériové ¢islo nebo

kéd data vyroby na vyrobku pozménéno,
odstranéno nebo je necitelné.

e Pokud byl vyrobek upraven ze svého
plivodniho stavu.

¢ Pokud nebyl vyrobek pouzivan v souladu
s pokyny v navodu k obsluze.

e Skody zplUsobené pfipojenim jinych
perifernich zafizenf, dalsiho vybaveni nebo
pfislusenstvi, nez jaka jsou doporucena
v navodu k obsluze.

e Skody nebo vady zplisobené nehodou,
zneuzitim, nespravnym pouzitim nebo
nespravnou nebo nedostatec¢nou Gdrzbou.

e Skody nebo vady zplisobené servisem
nebo opravou vyrobku provedenou
neautorizovanym poskytovatelem servisu

nebo kymkoliv jinym nez spolecnosti Vesync.
Skody nebo vady vzniklé béhem komercéniho
pouziti, prondjmu nebo jakéhokoli pouZiti, pro
které neni vyrobek urcen.

Pokud byl pfistroj poskozen, mimo jiné vcéetné
poskozeni zvifaty, bleskem, nenormalnim
napétim, pozarem, prirodni katastrofou,
pfepravou, my¢kou nadobi nebo vodou
(pokud névod k obsluze vyslovné neuvadi, ze
Ize vyrobek myt v mycce).

Néhodné a nasledné skody.

Skody nebo vady presahujici cenu vyrobku.

Uplatnéni naroku na omezeny zarucni servis
v 5 jednoduchych krocich:

1.

Ujistéte se, Ze je vas vyrobek v ramci
stanovené doby omezené zéaruky.
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2. Ujistéte se, ze méate kopii faktury a ID
objednavky nebo doklad o nakupu.

3. Ujistéte se, Ze mate svij vyrobek.
NELIKVIDUJTE vyrobek dfive, nez nas
kontaktujete.

4. Kontaktujte nas tym zékaznické podpory.

5. Jakmile nas tym zékaznické podpory schvalf
vasi zadost, vratte vyrobek s kopif faktury a ID
objednéavky.

Jediny a vyhradni opravny prostiedek

VYSE UVEDENA OMEZENA ZARUKA
PREDSTAVUJE VYHRADNI ODPOVEDNOST
SPOLECNOSTI VESYNC GERMANY GMBH A VAS
JEDINY A VYHRADNI OPRAVNY PROSTREDEK
ZA JAKEKOLI PORUSENI JAKEKOLI ZARUKY
NEBO JINOU NESHODU VYROBKU, NA KTERY
SE VZTAHUJE TOTO PROHLASENI O OMEZENE
ZARUCE NA VYROBEK. TATO OMEZENA ZARUKA
JE VYHRADNI A NAHRAZUJE VSECHNY OSTATNI
ZARUKY. ZADNY ZAMESTNANEC SPOLECNOST!
VESYNC GERMANY GMBH ANI ZADNA JINA
STRANA NENI OPRAVNENA POSKYTNOUT
JAKOUKOLI ZARUKU NAVIC K OMEZENE ZARUCE
V TOMTO PROHLASENI O OMEZENE ZARUCE NA
VYROBEK.

Zieknuti se omezenych zaruk

V PLNEM ROZSAHU STANOVENEM PLATNYMI
ZAKONY, S VYJIMKOU PRIPADU, KDY JETO
ZARUCENO V TECHTO ZASADACH OMEZENE
ZARUKY NA VYROBEK, SPOLECNOST VESYNC
GERMANY GMBH POSKYTUJE VYROBKY, KTERE
KUPUJETE OD SPOLECNOSTI VESYNC GERMANY
GMBH ,TAK, JAK JSOU*, A SPOLECNOST VESYNC
GERMANY GMBH SE TIMTO ZRIKA VESKERYCH
ZARUK JAKEHOKOLI DRUHU, AT UZ VYSLOVNYCH
NEBO PREDPOKLADANYCH, ZAKONNYCH NEBO
JINYCH, MIMO JINE VCETNE JAKYCHKOLI ZARUK
PRODEJNOSTI, NEPORUSENI A VHODNOSTI PRO
KONKRETNI UCEL.

Omezeni odpovédnosti

V PLNEM ROZSAHU STANOVENEM PLATNYMI
ZAKONY NEBUDOU SPOLECNOST VESYNC
GERMANY GMBH, JEJI PRIDRUZENE )
SPOLECNOSTI ANI JEJICH POSKYTOVATELE
LICENCI, POSKYTOVATELE SERVISU,
ZAMESTNANCI, ZASTUPCI, REFERENTI ANI
REDITELE V ZADNEM PRIPADE ODPOVEDNI ZA:

(a) SKODY JAKEHOKOLI DRUHU VZNIKLE
V DUSLEDKU NEBO V SOUVISLOSTI S VYROBKY
ZAKOUPENYMI OD SPOLECNOSTI VESYNC
GERMANY GMBH, KTERE PREVYSUJI KUPNI CENU
ZAPLACENOU KUPUJICIM ZA TAKOVE VYROBKY,
NEBO

(b) NEPRIME, ZVLASTNI, NAHODNE, NASLEDNE
NEBO REPRESIVNI SKODY, A TO | V PRIPADE, ZE
SPOLECNOST VESYNC GERMANY GMBH NEBO
JEDEN Z JEJICH DODAVATELU BYL UPOZORNEN
NA MOZNOST NEBO PRAVDEPODOBNOST
TAKOVYCH SKOD.

ABEZ OHLEDU NA TO, ZDA BYLY ZPUSOBENY
DELIKTEM (VCETNE NEDBALOSTI), PORUSENIM
SMLOUVY NEBO JINAK. NASE ODPOVEDNOST
NESMI ZA ZADNYCH OKOLNOSTI PREKROCIT
SKUTECNOU CASTKU, KTEROU JSTE ZAPLATILI ZA
VADNY VYROBEK, ANI NEBUDEME ZA ZADNYCH
OKOLNOSTI ODPOVIDAT ZA ZADNE NASLEDNE,
NAHODNE, ZVLASTNI NEBO REPRESIVNI SKODY
NEBO ZTRATY BEZ OHLEDU NA TO, ZDA JSOU
PRIME NEBO NEPRIME.

S VYJIMKOU PRIPADU, NA KTERE SE VZTAHUJE
TOTO PROHLASENI O OMEZENE ZARUCE NA
VYROBEK, NENESE SPOLECNOST VESYNC
GERMANY GMBH ODPOVEDNOST ZA NAKLADY
SPOJENE S VYMENOU NEBO OPRAVOU
VYROBKU, KTERE BYLY OD NI ZAKOUPENY, A
TO MIMO JINE VCETNE NAKLADU NA PRACI,
INSTALACI NEBO JINYCH NAKLADU VZNIKLYCH
UZIVATELI, A ZEJMENA ZA JAKEKOLI NAKLADY
SOUVISEJICI' S ODSTRANENIM NEBO VYMENOU
JAKEHOKOLI VYROBKU.

Dalsi prava, kterd mlzete mit

NEKTERE JURISDIKCE NEUMOZNUJL: (1)
VYLOUCENI PREDPOKLADANYCH ZARUK; (2)
OMEZENI DOBY TRVANI PREDPOKLADANYCH
ZARUK; A/NEBO (3) VYLOUCENINEBO
OMEZENI NAHODNYCH NEBO NASLEDNYCH
SKOD; TAKZE ZREKNUTI SE ODPOVEDNOSTI
V TECHTO ZASADACH SE NA VAS NEMUS
VZTAHOVAT. V TECHTO JURISDIKCICH MATE
POUZE PREDPOKLADANE ZARUKY, JEJICHZ
POSKYTOVANI JE VYSLOVNE POZADOVANO
V SOULADU S PLATNYMI ZAKONY. OMEZENI
ZARUK, ODPOVEDNOSTI A OPRAVNYCH
PROSTREDKU PLATI V MAXIMALNIM ROZSAHU
POVOLENEM ZAKONEM.

ACKOLI VAM TATO OMEZENA ZARUKA |
POSKYTUJE KONKRETNI ZAKONNA PRAVA,
MUZETE MIT VE SVE JURISDIKCI DALST PRAVA.
TOTO PROHLASENI O OMEZENE ZARUCE
PODLEHA PLATNYM ZAKONUM, KTERE SE
VZTAHUJI NA VAS A VYROBEK. ABYSTE PLNE
POROZUMELI SVYM PRAVUM, SEZNAMTE SE
ZAKONY VE VAST JURISDIKCI.

Zmény téchto zasad

Podminky a dostupnost této omezené zaruky
muazeme podle svého uvazeni zménit, ale zadné
zmeény nebudou platit zpétné.

Tuto zaruku poskytuje:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Némecko



ZAKAZNICKA PODPORA

Pokud mate jakékoli dotazy nebo obavy tykajici se vaSeho nového vyrobku, kontaktujte
nas ochotny tym zakaznickeé podpory.

E-mail:
support.europe@cosori.com

*Pred kontaktovanim zakaznické podpory si pripravte fakturu za objednavku a ID objednavky.

Atributy

Google, Android a Google Play jsou ochranne znamky spolecnosti Google LLC.
App Store® je ochrannd znamka spole¢nosti Apple Inc.
Wi-Fi je registrovanad ochranna znamka spolec¢nosti Wi-Fi Alliance®.

i0S je registrovand ochranna znamka spole¢nosti Cisco Systems, Inc. a/nebo jejich pridruzenych
spolecnosti ve Spojenych statech a nékterych dalsich zemich.

Slovni znacka a loga Bluetooth® jsou registrované ochranné znadmky spole¢nosti Bluetooth SIG,
Inc. a jakékoli pouZiti téchto znacek spolec¢nosti VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. je na zakladé
licence. Ostatni ochranné znamky a obchodni nazvy jsou majetkem pfislusnych viastniku.

UKAZTE NAM, CO DELATE

Doufame, ze vam tento navod pomohl. Moc se teSime na vase krasne vysledky a myslime si, ze
se budete chtit podélit o prekrasné snimky! Nase komunita ¢eka na vase nahrané fotografie -
staci si nize vybrat preferovanou platformu. Vyfotte, oznacte a pridejte hashtag, séfkuchari Cosori!

@CosoriCooks
Pristup k datim v EU

Kdyz k pripojeni produktu pouzivate
aplikaci VeSync, aplikace muze generovat
data. K témto datum muzete v pripadé Ccz

potreby pristupovat, nacitat je nebo je
. smazat. Vice informaci naleznete na adrese:
@Cosori

o
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Obsah balenia

1 x fritéza Dual Blaze TwinFry™ s objemom

10 litrov

2 x zapekacia platna
1 x rozdelovac kosa

1 x silikonové klieste

1 x pouzivatelska prirucka

1 x prirucka so stru¢nym navodom

Technické udaje

Model
Elektrické

napajanie
Menovity
vykon

Objem

Teplotny
rozsah

Casovy rozsah

Rozmery
(vratane
rukovaite)

Hmotnost

Frekvenény
rozsah siete
Wi-Fi

Frekvenény
rozsah
funkcie
Bluetooth®

Spotreba
energie v
sietovom po-
hotovostnom
rezime
Spotreba
energie

Vv rezime
vypnutia

CAF-TF101S-AEUR

Striedavy prud AC
220 - 240V, 50 Hz

2800 W
101
35°-240°C

1min - 48 h

33,8 Hx 51,8 Sx31.3Vcm

9,2kg
2412 - 2472 MHz

< 20 dBm (EIRP)

2402 - 2480 MHz
<10 dBm (EIRP)

<2,0W

<03W



PRECITAJTE A UCHOVAJTE SI TIETO
POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

UPOZORNENIA

Pri pouzivani teplovzdusnej fritézy dodrziavajte zakladné
bezpeénostné opatrenia. Precitajte si vSetky pokyny.

Klicové bezpecnostné pokyny

« Nedotykajte sa horucich
povrchov. Pouzivajte rukovat.

« Priotacani kosa po skonceni
varenia postupujte opatme,
pretoze moze vypadnut
horuca zapekacia platha
a sposobit ohrozenie
bezpecnosti.

 Zapekaciu platnu viozte
pevne do kosa, aby ste
obmedzili moznost jej
vypadnutia.

« Nezakryvajte vetracie otvory.
Cez otvory sa uvolnuje horuca
para. Ruky a tvar nepriblizujte
k otvorom.

 Vzdy pouzivajte klieSte na
bezpecné vybratie horucich
potravin.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

« Aby ste predisli zasahu
elektrickym prudom, .
neponarajte do vody ani
inej kvapaliny kryt, kabel ¢i
zastrCku teplovzdusne fritézy.

o Ak zariadenie pouzivajudeti
alebo ak sa pouziva vich

blizkosti, vyzaduje sa pozormy
dohlad. Odpojte zariadenie od
napdjania, ak ho nepouzivate
alebo pred jeho cistenim. Pred
nasadenim alebo odobratim
dielov nechajte zariadenie
vychladnut.

Nepouzivajte zariadenie s
poskodenym kablom alebo
zastrckou, alebo ak zariadenie
nepracuje spravne, ¢i bolo
akymkolvek spbsobom
poskodené. Zariadenie vratte

do najblizsieho autorizovaného
servisného strediska na
preskusanie, opravu alebo
nastavenie. Kontaktujte
zakaznicku podporu (pozrite si
stranku 21).

Nepouzivajte teplovzdusnu
fritézu, ak je poskodena,
nefunguje alebo ak ma
poskodeny kabel alebo zastrcku.
Kontaktujte zakaznicku podporu
(pozrite si stranku 21).
Pouzivanie nadstavcov na
prislusenstvo spolocnost Cosori
neodporuca a moze to spdsobit
zranenia.

Nepouzivajte vo vonkajsSom
prostredi. 5



Neumiestnite teplovzdusnu
fritézu ani ziaden jej diel na
sporak, do blizkosti plynovych
alebo elektrickych horakov, €1
do rozohriatgj rary.
Privyberani koSa a zapekace]
platne alebo pri odstranovani
horuceho oleja postupujte
mimoriadne opatme.

Vzdy umiestnite zapekaciu
platnu alebo vnutormy kds

po vybrati z kosa na povrch
odolny voci vysokym teplotam.
Nepouzivajte na Cistenie
kovové drétenky. Kovove
Castice sa modzu odlomit

z drotenky a dotknut
elektrickych sucasti, co mdze
sposobit nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.
Neumiestnujte Ziadne
predmety na hormu cast
teplovzdusnej fritézy.
Neskladujte Ziadne predmety
vo vnutri teplovzdusnej fritézy.
Tuto teplovzdusnu fritézu
mozu pouzivat deti vo veku

8 a viac rokov, ako aj 0soby

s obmedzenymi fyzickym,
znyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osoby

s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, ak sa na nich bude
dozerat alebo ak budu pouceni
0 pokynoch pouzivania
teplovzdusnej fritézy
bezpecnym spbsobom a ak
porozumeju vsetkym moznym
rizikam.

Nedovolte detom vykonavat
Cistenie ani udrzbu
teplovzdusnej fritézy, ak

nemaju 8 a viac rokov a nie su
pod dohladom.

» Deti musia byt pod dohladom,
aby sa zabezpecllo, ze sa
s teplovzdusnou fritézou
nebudu hrat.

« Tato teplovzdusna fritéza nie
je ur¢ena na pouzivanie s
externym casovym spinacom
ani osobitnym systemom
dialkoveho ovladania.

» Na odpojenie zariadenia od
napajania vypnite pristusny
vypinac a potom odpojte
zastrcku zo sietove] zasuvky.

« Nepouzivajte teplovzdusnu
fritézu na iny ako zamyslany
ucel pouzitia.

» Akékolvek opravy musi
vykonavat autorizovaneé
servisne stredisko. Kontaktujte
zakaznicku podporu (pozrite
sistranku 9).

 Pokyny k Cisteniu prislusenstva
najdete v Casti Starostlivost
audrzba (pozrite si stranka
16)

« Nie je urcene na komercnée
pouzitie. UrCené na
pouzivanie len v domacnosti.

Pocas pouzivania teplovzdusnej
fritézy

 Teplovzdusna fritéza pracuje
len s horucim vzduchom.
Nikdy nenaplnajte koS olejom
alebo tukom.

¢ Nikdy nepouzivajte
teplovzdusnu fritézu bez
spravne umiestneného kosa.

¢ Nevkladajte do teplovzdusne]
fritézy potraviny nadmerne;



velkosti ani kovove kuchynské
pomodcky, pretoze to moze
viest k nebezpecenstvu
zasahu elektrickym prudom.
Nepreplnajte kos.
Presahujuce Casti

potravin sa mdzu dotknut
ohrevnych Spirdl a sposobit
nebezpecenstvo poziaru.
Nedotykajte sa prislusenstva
(vratane zapekacej platne)
pocas varenia v teplovzdusne]
fritéze alebo bezprostredne po
nom.

Nevkladajte do teplovzdusnej
fritézy papier, karton, plast,
ktory nie je odolny voci
vysokym teplotam, ani ziadne
Iné podobne materdly.
Nikdy nevkladajte do
teplovzdusnej fritézy

papier na pecenie alebo
pergamenovy papier bez
potravin polozenych na nom.
Cirkulacia vzduchu méze
papier nadvihnut a ten sa
moze dotknut ohrevnych
Spiral.

Pri vystlani kosa foliou
zabezpeclte, aby sa nedotykala
ohrevnych prvkov, pretoze by
to mohlo spdsobit prehriatie a
nebezpecenstvo poziaru.
Vzdy pouzivajte nadoby
odolné voci vysokym
teplotam. Budte mimoriadne
opatmi pri pouzivani nadob,
ktoré nie su z kovu ani skla.

S cielom znizit riziko poziaru
umiestnite teplovzdusnu
fritézu mimo dosahu
horlavych materidlov (zavesy,

obrusy atd.). Zariadenie
pouzivajte na rovnom,
stabilnom povrchuy, ktory je
odolny voci vysokym teplotam,
a mimo zdrojov tepla alebo
kvapalin.

Ak uvidite zo zariadenia
unikat tmavy dym, okamzite
ho vypnite a odpojte od
napdjania. Pritomnost bieleho
dymu je beznd, pretoze je
sposobeny ohrievanim tuku
alebo prskanim potravin, ale
pritomnost tmavého dymu
znamena, ze potraviny horia
alebo doslo k skratu. Pred
vytiahnutim koSa pockajte, kym
sa dym nerozptyli. Ak pri¢inou
neboli spalené potraviny,
kontaktujte zakaznicku
podporu (pozrite si stranka
21).

Ak chcete vypnut teplovzdusnu
mtézuy, stlacte raz tlacidlo O.
Teplovzdusna fritéza zapipa a
vypnu sa vetky tlacidla okrem
tlacidla ¢, ktoré bude svietit na
Oranzovo.

Nenechavajte teplovzdusnu
fritézu bez dohladu, ked sa
pouziva.

Napajanie a kabel

 Pred odpojenim zastr¢ky zo

sietovej zasuvky teplovzdusnu
fritézu vypnite.

+ Pri odpojeni uchopte zastrcku a

vytiahnite ju zo zasuvky. Nikdy
netahajte za napajaci kabel.

+ Nenechavajte napajaci kabel

(ani predlzovaci kabel) visiet
cez okraj stola alebo pracovnej



dosky ani dotykat sa horucich
povrchov.

Odstrante a zlikvidujte
ochranny kryt na napajace]
zastrcke teplovzdusne)

fritézy, aby ste predisli riziku
prehltnutia.

Nikdy nepouzivajte na
pripojenie teplovzdusnej
fritézy zasuvku umiestnenu
pod pracovnou doskou.

Vzdy ju pripojte k uzemnenegj
elektrickej zasuvke.
Nepokusajte sa zastrcku
ziadnym spdsobom menit.
Teplovzdusnu fritézu
pouzivajte len v
elektroinstalaciach s
napgjanim 220 — 240V, 50Hz.
Nepripajajte zastrcku k inému
typu zasuvky.

Teplovzdusnu fritézu a kabel
uchovajte mimo dosahu deti
miladsich ako 8 rokov.

Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit
pracovnik spolo¢nosti Arovast
alebo ina kvalifikovana

0soba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu
elektrickym prudom

alebo poziaru. Kontaktujte
zakaznicku podporu (pozrite
sl stranka 21).

PredlZovacie kable

« Kdispozicii su dihsie
predlzovacie kable a mdzu
sa pouzivat pri dodrzani
spravneho postupu. Ak sa

pouziva dihsi predlzovaci kabel:
o Elektrické menovité

udaje predlzovacieho
kabla by mali mat aspon
taku hodnotu, ako maju
elektrické menovité udaje
teplovzdusney fritézy.

« Kabel je potrebné usporiadat
tak, aby neprevisal z povrchu
pultu alebo stola, kde by ho
mohli potiahnut deti alebo
by mohol spdsobit nahodné
potknutie.

Ak je zarladenie uzemnene,
suprava kablov alebo
predlzovaci kabel musi
byt kabel s 3 vodi¢mi s
uzemnenim.

UPOZORNENTIE: Akékolvek
Iné opravy musi vykonavat

autorizovane servisne stredisko.

UPOZORNENIE: Polozky
oznacené nasledujucim
symbolom mozu dosiahnut
VySoke teploty a je potrebne
zaobchadzat s nimi opatme.



ako komunalny odpad a musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na recyklovanie. Spravna likvidacia a
recyklovanie pormaha chranit prirodné zdroje, ludské
zdravie a zivotné prostredie.

Podrobnejsie informacie o likvidacii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate od miestnej samospravy, sluzieb
likvidacie komunalneho odpadu alebo obchodu, v
ktorom ste vyrobok zakupili.

E Tento symbol oznacuje, ze vyrobok sa nesmie likvidovat

Tento vyrobok je v sulade so smernicou RoHS.

Tento vyrobok je v sulade so smernicou 2011/65/EU, predpismi

0 obmedzeni pouzivania urCitych nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych zariadeniach z roku 2012 v zneni
neskorsich predpisov, ktorymi sa obmedzuje pouzivanie urcitych
nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach.

UCHOVAJTE SI TIETO
POKYNY



Nastavenie aplikacie VeSync

Poznamka:

« Aplikdciu VeSync neustdle zdokonalujeme a
moze sa priebezne menit. V pripade rozdielov
postupujte podla pokynov v aplikacil.

e Na spustenie aplikdcie je potrebné zariadenie,
siet Wi-Fi alebo mobilné ddta a verzia
systému 10S 12 alebo verzia systému
Android 7 (alebo novsia). Budu uplatriované
Standardné sadzby za mobilné data a
odosielanie sprav. Vyzaduje sa registracia.

1. Ak chcete stiahnut aplikaciu VeSync,
naskenujte kod QR alebo vyhladajte
text ,VeSync" v obchode Apple App
Store® alebo Google Play Store.

Poznamka: PouZivatelia systému Android™
musia vybrat moznost ,Allow” (Povolit) na
pouzivanie aplikacie VeSync.

veSync

2 Download on the
@& App Store

GETITON

‘ ® Google Play

2. Spustite aplikaciu VeSync. Ak uz
mate konto, tuknite na polozku
Prihlasenie. Ak chcete vytvorit
nove konto, tuknite na polozku
Registracia.

Poznamka: Musite si vytvorit viastné konto
VeSync, aby ste mohli pouZivat sluzby a produkty
tretich stran. Pri pouZziti hostovského konta by
nefungovall. Pomocou konta VeSync mozete
umoznit aj rodinnym prislusnikom a priatelom
ovladat inteligentnu teplovzdusnu fritézu.

3. Pripojte inteligentnu teplovzdusnu fritézu
k napajaniu a stla¢te na polozku O.

4. Tuknite na symbol + a vyberte svoju
inteligentnu teplovzdusnu fritézu.

E 5. Postupujte podla pokynov v

aplikacii a nastavte inteligentnu
teplovzdusnu fritézu.

Poznamka:
e Nazov a ikonu mozete kedykolvek zmenit,
ked prejdete na obrazovku teplovzdusnej
fritézy a tuknete na polozku @

Odpojenie od siete Wi-Fi

¢ Ak chcete zariadenie odpojit od
siete Wi-Fj, stlacte a podrzte tlacidlo
© na 15 sekund, kym nezhasne
indikator siete Wi-Fi. Tym sa obnovia
predvolené nastavenia inteligentnej
teplovzdusnej fritézy a odpoji sa od
aplikacie VeSync.

¢ Ak chcete zariadenie znova pripojit,
postupujte podla pokynov v aplikacii
VeSync na pridanie zariadenia.

Funkcie aplikacie VeSync

Aplikacia VeSync vam umoznuje
pristup k dalsim funkciam inteligentnej
teplovzdusdnej fritézy vratane funkcii
uvedenych nizsie.

Dialkové ovladanie

¢ Vsetky funkcie inteligentnej
teplovzdusnej fritézy je mozneé
ovladat dialkovo okrem spustenia
varenia (na dodrzanie suladu s
bezpecnostnymi predpismi UL).

¢ Proces varenia je mozneé monitorovat
na dialku.

Recepty v aplikacii

« V aplikacii su dostupné vopred
naprogramovane recepty od
$éfkucharov spolo¢nosti COSORI.
Tieto recepty automaticky nastavia
odporucany ¢as a teplotu.

« Vytvorte si viastneé recepty a ulozte
siich.

Poznamka: Aplikdciu VeSync neustdle
aktualizujeme a jej funkcie sa budu rozsirovat.



ZOZNAMTE SASINTELIGENTNOU
TEPLOVZDUSNOU FRITEZOU

Poznamka:
« Nepokusajte sa otvorit hornu Cast teplovzdusnej fritézy. Toto nie je veko.

e K&S a zapekacia platna su vyrobené z hlinika s neprilnavym povrchom.

Schéma teplovzdusnej fritézy [obrazok 1.1]

1. Privod vzduchu 5. Vetracie otvory 9. Rukovat kosa

2. Vyduch vzduchu 6. Ovladaci panel 10. Rozdelovac kosa
3. Rukovate krytu 7. Zapekacie platne 11. Silikdnoveé klieste
4. Napajaci kdbel 8. Kos

Schéma displeja [obrazok 1.2]

Poznamka: Ked tuknete na tlacidlo na pecenia, zacne svietit na oranzovo na znazornenie, ze je zvolené.

Ovladaci panel

A. Zvysenie/zniZzenie teploty F. GRANDZONE

B. Zap./vyp. G. SPAROVAT

C. Funkcie varenia H. ZONA?2

D. ZONA1 I. Zvy$enie/znizenie casu

E. SYNCHRONIZOVAT J. Start/pozastavenie
Displej

a. Zapnuté horné vykurovacie prvky d. Indikator siete Wi-Fi
b. Homé a dolné vykurovacie teleso zapnuté e. Zobrazenie teploty
c. Stavvarenia f. Zobrazenie casu

Pozndmka: Indikator Wi-Fi informuje o stave konfigurdcie VeSync. Dalsie informdcie ndjdete v pokynoch k
aplikacii VeSync.

Spravy na displeji [obrazok 1.3]
Pecenie [obrazok aj a [obrazok b] Pecenie dokoncené [obradzok f]
Pozastavené [obrazok c] a [obrazok d] Chladenie [obrazok g]

K&s je vybraty/pecenie je
pozastavené [obrazok e]



PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenie

1. Odstrante vsetok obal z vnutra aj
z vonkajsej strany fritézy, vratane
docasnych ndlepiek a plastovej folie.
2. Umiestnite teplovzdus$nu fritézu
na stabilny, rovny povrch odolny
vocl vysokym teplotam. Umiestnite
mimo dosahu priestorov, ktore by
mohol poskodit horuci vzduch
alebo para (napriklad steny alebo
nastenné skrinky).

Poznamka: Ponechajte volny priestor

13 cm/5 palcov za teplovzdusnou fritézou a nad
niou. [Obrdzok 3] Ponechajte dostatocny priestor
pred teplovzdusnou fritézou na vybratie kosa.

3. Dokladne umyte kés, rozdelovac
ko$a a zapekaciu platniu v umyvacke
riadu alebo pomocou neabrazivnej
Spongie.

4. Utrite vnutornu aj vonkajsiu Cast
teplovzdudnej fritézy mierne
navlh¢enou handrickou. Osuste
handrickou.

5. Pevne vlozte zapekacie platne a
rozdelovac kosa a potom umiestnite
k&8 do fritézy. [Obrazok 5]

Poznamka: Pri vkladani zapekacich platni naklorite
zapekaciu platniu tak, aby ste najprv viozili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.
Zapekacie platne sa do kosa zmestia len jednym
spésobom. [Obrazok 4]

Testovacie spustenie

Testovacie spustenie vam pomoze
oboznamit sa s teplovzdusnou fritézou,
skontrolovat je spravny chod a ocistit ju od
pripadnych zvyskov z vyrobného procesu.

1. Skontrolujte, ¢i su kose
teplovzdusdnej fritézy prazdne, a
pripojte ju k napajaniu.

2. Tuknite na O.

3. Tuknite na GRANDZONE. Na
displeji sa zobrazi text ,200 °C" a
,20 MIN".

4. Tuknutim na~. zmenite ¢as na 10
minut.

5. Tuknutim na | spustite ohrev.
Ked sa testovacie spustenie skonci,
fritéza zapipa.

6. Vyberte k&S, Nechajte k68 uplne
vychladnut na 10 — 30 minut.

Poznamka:
« Teplovzdusna fritéza mdéze mat plastovy
zdpach z vyrobného procesu. Je to normalne.
Ak sa zapach plastu po skusobnej prevddzke
neznizi, kontaktujte Customer Support (pozrite
si stranku 21).

* Priotacani kosa po skonceni varenia
postupujte opatre, pretoze mézu vypadnut
horuce zapekacie platne a spdsobit ohrozenie
bezpecnosti.

Silikonové zarazky

* Zapekacia platha obsahuje
4 silikbnove zarazky vyrobené z
materialu, ktory je mozneé bezpecne
pouzivat s potravinami. Tieto
zarazky umoznuju, aby platia
dosadla na dolnu ¢ast kosa.

« Privkladani zapekacej platne do
koSa naklonte zapekaciu platiiu tak,
aby ste najprv vlozili jednu stranu,
potom ju zatlacte nadol na druhej
strane. Zapekacie platne sa do kosa
zmestia len jednym spdsobom.
[Obrazok 5]

Poznamka: Vkladanie zapekacej platne do kosa
nespravnym spoésobom stlou moze sposobit
poskodenie.

e Zabezpecte, aby sa deti nehrali
so silikonovymi zarazkami ani ich
neprehltli.



POUZIVANIE INTELIGENTNEJ

TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Aplikaciu VeSync moézete pouzivat na monitorovanie varenia, sledovanie receptov v
aplikacii a pristup k dalsim funkcidm. Zoznam inteligentnych funkcii ndjdete v casti
Funkcie aplikacie VeSync (stranka 7).

Teplovzdusné fritovanie

Poznamka:

e Neumiestriujte ziadne predmety na hornu cast
teplovzdusnej fritézy. Narusila by sa cirkulacia
vzduchu a vysledky teplovzdusného fritovania
by boli zIé. [Obrdzok 6]

« Teplovzdusna fritéza nie je klasicka fritéza.

Nenaplriajte kos olejom, tukom na vyprazanie
ani ziadnou kvapalinou.

« Ddvajte pozor na horucu paru pri vyberani kosa

z fritézy.

Diagram varenia

Vysledky sa moézu lisit. Recepty a inspirdcie na varenie najdete v aplikacii VeSync.

Funkcia Teplota Cas Rozsah teplot (:::::}? E;l:gg Dolny vykon
(pﬁiﬁfﬁe) 200°C | 20min | 120°-205°C | 1-60min | (@@ ' Y.Y.)
(Relzg:‘,ﬂie) 190°C | 30min | 120°-205°C | 1-240min | (@ ' Y.Y.)

o dli“‘;féenie) 160°C | 25min | 80°-205°C | 1-240min | @@ (YY)
o o) 240°C | 10min | 205°-240°C | 1-30min | @héyéh N;g::g:-
(cﬁﬁ.’?’iﬁe) 165°C | 15min | 40°-205°C | 1-60min | @4@ 'Y,

DRY (Susenie) 55°C 6h 35°-95°C |30min-48h| @ é

Poznamka: Hormy a dolny vykon su tu schematické, nie skutocné palebné sily. Skutocna teplota horného
a dolného vykurovacieho telesa sa moze lisit. Teplotny rozsah uvedeny na obrazku len pribliZne ukazuje
maximalnu teplotu, ktoru moze kazdy vykurovaci prvok dosiahnut.




1

Varenie v zone Grandzone

1. Umiestnite zapekacie platne do

kosa. [Obrazok 7]

Poznamka:

Zapekacia platria umozriuje, aby prebytocny olej
odkvapkaval na dno kosa.

Pri vkladani zapekacej platne do kosa naklorite
zapekaciu platriu tak, aby ste najprv vioZzili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.

Zapekacia platria sa nesmie pouzivat pri niektorych
receptoch, ako je pecenie mafinov alebo chleba

2. Tuknite na ().
3. Vyberte polozku (GRANDZONE),

4. Vyberte funkciu varenia.

Poznamka: Funkcie varenia su naprogramované
s idedlnym casom a teplotou na varenie urcitych
potravin. Mozete si tiez prisposobit ich cas a teplotu.

5. Na prispdsobenie ¢asu a teploty

tuknite na ~ alebo ~. M&zete to
spravit kedykolvek pocas varenia.
Ak sa chcete vratit k predvolenym
nastaveniam funkcie hned po

ich zmene, znova stlacte tlacidlo
funkcie. ([Obrazok 8]

Tuknutim na p| spustite
teplovzdudné fritovanie.

Po dokonceni varenia teplovzdusna
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi
napis End (Koniec).

Vyberte koS z teplovzdusnej fritézy
a davajte si pozor na horucu paru.
Na vybratie potravin z koSa pouzite
klieste alebo pomocky odolné voci
vysokym teplotam.

POZOR: Pri otacani kosa moze horuca
zapekacia platna vypadnut.

a. Zabezpecte, aby bol k&S polozeny
na rovnom povrchu.

b. Dajte pozor na horuci olej alebo
tuk zachyteny v kosi. Pred
vybratim ko$a nechajte olej
odtiect, aby ste predisli jeho
prskaniu. [Obrazok 9]

9. Zariadenie nechajte pred cistenim

vychladnut.

Varenie v jednej zone

1

Umiestnite zapekaciu platnu a
rozdelovac spat do kosa. [Obrazok 10]

Poznamka:

4.

Zapekacia platna umozriuje, aby prebytocny olej
odkvapkaval na dno kosa.

Pri vkladani zapekacej platne do kosa naklorite
zapekaciu platnu tak, aby ste najprv viozili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.

Zapekacia platnia sa nesmie pouzivat pri
niektorych receptoch, ako je pecenie mafinov
alebo chleba.

Tuknite na (.
Vyberte tlacidlo zony, ktoru chcete
pouzit.

Vyberte funkciu varenia.

Poznamka: Funkcie varenia su naprogramované
s idedlnym casom a teplotou na varenie urcitych
potravin. Mozete si tiez prispdsobit ich cas a teplotu.

5.

Pripadne moézete zmenit teplotu a cas
tuknutim na polozku ~ alebo ~.
[Obréazok 8]

Tuknutim na >l spustite
teplovzdudné fritovanie.

Po dokonceni varenia teplovzdusna
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi
napis End (Koniec).

Vyberte koS z teplovzdusnej fritézy
a davajte si pozor na horucu paru.
Na vybratie potravin z koSa pouzite
klieste alebo pomdcky odolné voci
vysokym teplotam.

POZOR: Pri otd¢ani kosa mdze horuca
zapekacia platna vypadnut.

9.

a. Zabezpecte, aby bol kds poloZeny na
rovnom povrchu.

b. Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v ko$i. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrédzok 9]

Zariadenie nechajte pred cistenim
vychladnut.



Varenie v dvoch zonach

Na pripravu réznych jedal v rovnakgm case
mozete pouzivat dve varne zony. ZONA 1 a
ZONA 2 sa daju ovladat oddelene od seba.

1. Umiestnite zapekaciu platiiu a
rozdelovac spat do kosa.
Poznamka:
e Zapekacia platria umoznuje, aby prebytocny olej
odkvapkaval na dno kosa.

e Privkladani zapekacej platne do kosa naklorite
zapekaciu platriu tak, aby ste najprv vioZzili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.

* Zapekacia platria sa nesmie pouZzivat pri niektorych
receptoch, ako je pecenie mafinov alebo chleba
Tuknite na ().
Vyberte polozku ZONA 1.
Vyberte funkciu varenia.

RPN IS

Na prispdsobenie ¢asu a teploty tuknite na
~ alebo ~~. Mozete to spravit kedykolvek
pocas varenia. Ak sa chcete vratitk
predvolenym nastaveniam funkcie hned
po ich zmene, znova stlacte tlacidlo funkcie.

6. Vyberte polozku ZONA 2 a zopakujte
kroky 4 a 5.

7. Tuknutim na Pl spustite teplovzdusné
fritovanie.

Poznamka: Ak sa rozhodnete, Ze jedlo v jednej zo
zon je hotové pred uplynutim casu varenia, mozete
zonu pozastavit vyberom tejto zony a tuknutim na
polozku Pl

8. Po dokonceni varenia teplovzdusna fritéza
zapipa. Na displeji sa zobrazi napis End
(Koniec).

9. Vyberte k6§ z teplovzdudnej fritézy a davajte
sl pozor na horucu paru. Na vybratie
potravin z ko$a pouzite klieste alebo
pomocky odolné voci vysokym teplotam.

POZOR: Pri ota¢ani kosa mdze horuca
zapekacia platna vypadnut.

10. Zabezpecte, aby bol ko§ polozeny na
rovnom povrchu.

11. Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v ko$i. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli jeho
prskaniu. [Obrazok 9]

12. Zariadenie nechajte pred ¢istenim
vychladnut.

Pozastavenie pecenia

Po vybrati ko$a sa peCenie automaticky pozastavi.
Znovu vlozte k6§ a pokracujte v pecent.

Pripadne tuknutim na polozku Pll pozastavite
pecenie oboch zén. Opatovnym tuknutim
na polozku Pl pokracujte v pecent.

Pozastavenie pecenia v jednej zone
(pri pouzivani oboch zon)

1. Vyberte zonu, ktoru chcete pozastavit.
Tuknutim na polozku p|| pozastavite
varenie.

3. Ak chcete obnovit pozastavenu zénu,
znova tuknite na tlacidlo p||.

Poznamka: Pocas pauzy mozete upravit nastavenia
(funkciu pecenia, cas a teplotu).

Ukonéenie pecenia v jednej zone (pri
pouziti oboch zén)

Ak sa rozhodnete, ze jedlo v jednej zo zon
je hotoveé pred uplynutim ¢asu pecenia,
mozete zénu vypnut. Stlacte a podrzte
tlacidlo zény na 3 sekundy.

Synchronizovat pecenie

Naprogramujte zény tak, aby sa pecenie
skoncilo v rovnakom case, ak pouzivaju
r6zne funkcie, ¢asy pecenia a teploty.

1. Umiestnite zapekaciu platiiu a
rozdelovac spat do kosa. [Obrdzok 10]

Poznamka:
e Zapekacia platria umoznuje, aby prebytocny olej
odkvapkaval na dno kosa.

e Privkladani zapekacej platne do kosa naklorite
zapekaciu platnu tak, aby ste najprv viozili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.

e Zapekacia platria sa nesmie pouZzivat pri niektorych
receptoch, ako je pecenie mafinov alebo chleba.

2. Tuknite na (.

3. Vyberte polozku ZONA 1. Vyberte
funkciu varenia a potom zmernite teplotu
a ¢as tuknutim na polozku ~~ alebo ~.

4. Vyberte ZONA 2. Vyberte funkciu
varenia a potom zmente teplotu a ¢as
tuknutim na polozku ~ alebo ~.
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5. Tuknite na polozku SYNCHRONIZOVAT.

6. Tuknite nap| Zéna s najdlh$im casom
zacne piect. V druhej zone sa zobrazi
JHoLd". Pristroj spusti druhu zénu, ked
zostava do konca oboch zon rovnaky cas.

7. Po dokonceni varenia teplovzdusna
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi napis
End (Koniec).

Pozndamka: Ak sa rozhodnete, Ze jedlo v jednej zo zon
Jje hotové pred uplynutim casu pecenia, mézZete zénu
vypnut Stlacte a podrzte tlacidlo zony na 3 sekundy.

8. Vyberte koS z teplovzdusnej fritézy a davajte
si pozor na horucu paru. Na vybratie
potravin z kosa pouzite klieste alebo
pomocky odolne voci vysokym teplotam.

POZOR: Pri otacani kosa modze horuca
zapekacia platna vypadnut.

c. Zabezpecte, aby bol kds poloZeny na
rovnom povrchu.

d. Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v kosi. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obradzok 9]

9. Zariadenie nechajte pred c¢istenim
vychladnut.

Sparovat pecenie

Zrkadlenie nastaveni v ZONA 1 a ZONA 2,
aby sa pieklo s rovnakou funkciou, teplotou a
casom. To vam umozni varit velké mnozstva
naraz alebo rézne potraviny s pouzitim
rovnakych nastaveni.

1. Umiestnite zapekaciu platiiu a
rozdelovac spat do kosa. [Obrdzok 10]

Poznamka:
e Zapekacia platria umoznuje, aby prebytocny olej
odkvapkaval na dno kosa.

e Privkladani zapekacej platne do kosa naklorite
zapekaciu platriu tak, aby ste najprv vioZzili jednu
stranu, potom ju zatlacte nadol na druhej strane.

* Zapekacia platria sa nesmie pouZzivat pri niektorych
receptoch, ako je pecenie mafinov alebo chleba

2. Tuknite na ().

3. Vyberte polozku ZONA 1. Vyberte
funkciu varenia a potom zmente teplotu
a ¢as tuknutim na polozku ~ alebo ~.

4. Tuknutim na polozku SPAROVAT
skopirujete nastavenia ZONA 1 do ZONA 2.

5. Tuknutim na polozku p| zac¢nete piect v
oboch zdénach.

6. Po dokonceni varenia teplovzdusna
fritéza zapipa. Na displeji sa zobrazi napis
End (Koniec).

7. Vyberte koS z teplovzdusnej fritézy a davajte
si pozor na horucu paru. Na vybratie
potravin z ko$a pouzite klieste alebo
pomocky odolne voci vysokym teplotam.

POZOR: Pri otacani kosa mdze horuca
zapekacia platna vypadnut.

a. Zabezpecte, aby bol kds poloZeny na
rovnom povrchu.

b. Dajte pozor na horuci olej alebo tuk
zachyteny v ko$i. Pred vybratim kosa
nechajte olej odtiect, aby ste predisli
jeho prskaniu. [Obrazok 9]

8. Zariadenie nechajte pred ¢istenim
vychladnut.

Priruéka k vareniu

Rozdelovac

¢ Rozdelovac¢ uplne neizoluje prenos
tepla a jedlo pocas varenia strieka medzi
dvoma kosmi. Je to normalne.

Preplnenie

e Ak je koS preplneny, potraviny sa uvaria
nerovnomerne.

¢ POZOR: Nezatlac¢ajte potraviny
dovnutra. Presahujuce Casti potravin
sa mozu dotknut ohrevnych $piral a
spOsobit nebezpecenstvo poziaru.

Pouzivanie oleja

e Ak pridate k potravinam malé mnozstvo
oleja, budu chrumkavejsie. Pouzite
najviac 30 ml/2 polievkoveé lyZice oleja.

* Rozprasovace s olejom vam umoznia
vynikajuco naniest malé mnozstvo oleja
rovnomerne na vsetky potraviny.

* Nepouzivajte spreje na varenie s
hnacimi plynmi. Propelenty mozu
poskodit neprilnavy povrch kosa.



Tipy k potravinam

* Na teplovzdusné fritovanie mozete
pouzit akékolvek mrazené potraviny
alebo pokrmy, ktoré mozno piect v rure.

» Ak chcete pripravit kola¢, plnené
pecivo alebo akykolvek pokrm s plnkou
alebo cestom, pred vlozenim do kosa
umiestnite pokrm do nadoby odolnej
vocCl vysokym teplotam.

« Teplovzdusné fritovanie potravin s
vysokym obsahom tuku spdsobi, ze tuk
sa bude zhromazdovat pod zapekacou
plattiou. Po vareni vylejte odkvapkany
tuk, aby ste predisli nadmernému
dymu pocas varenia.

« Potraviny marinovaneé v tekutej
marinade spdsobuju vyprskavanie
a nadmerny dym. Takéto potraviny
pred teplovzdusnym fritovanim osuste
prilozenim utierky.

Hranolky

* Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte 8 -
15 ml/Y2 - 1 polievkovu lyZicu oleja.

»  Ked pripravujte hranolky zo surovych
zemiakov, namocte surove hranolky do
vody na 15 minut, aby ste pred fritovanim
odstranili skrob. Pred pridanim oleja
prilozenim utierky osuste.

«  Surové hranolky nakrdjajte na mensie
kusky na dosiahnutie chrumkavosti.
Hranolky krajajte na kusky s velkostou 0,6 x
7,6 cm/Ya x 3 palce.

Poznamka: Dalsie tipy a recepty ndjdete v aplikacii
VeSync a v Rychlej prirucke.

DalSie funkcie
Prepnutie jednotiek teploty

« Stlacte a podrzte tlacidlo teploty ~a~~
na 3 sekundy.

» Vzduchova fritéza raz pipne a jednotka
teploty sa zmeni zo stupna Celzia na
stupen Fahrenheita.

»  Opakovanim postupu prepnete spat na
stupne Celzia.

Zapnutie/vypnutie zvuku

« StlaCte a podrzte sucasne teplotu -~ a cas
~na 3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.
«  Opakujte, ak chcete zvuk znova zapnut.

Pozastavenie

«  Tuknutim na polozku Pl pozastavite varenie
Teplovzdusna fritéza zastavi ohrev a tlacidlo Pl
bude blikat, kym znova netuknete na tlacidlo Ml
na obnovenie varenia

«  Po 20 minutach ne¢innosti sa teplovzdusna
fritéza vypne.

e Tato funkcia vam umozni pozastavit varenie
bez vybratia ko$a z teplovzdusnej fritézy.

Nastavenie funkcie pecenia

Pouzit funkciu varenia je najjednoduchsi spdsob
teplovzdusného fritovania. Funkcie varenia su
naprogramovaneé s idedlnym casom a teplotou na
varenie urcitych potravin.

« Ak chcete prisposobit funkciu:

«  Vyberte funkciu a prispdsobte ¢as a
teplotu.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit alebo znizit cas
alebo teplotuy, stlacte a podrzte tlacidla - alebo .

e Stlacte a podrzte tlacidlo funkcie, kym
fritéza raz nepipne

« Ak chcete resetovat funkciu:

e Bez vykonania zmien stlacte a podrzte
sucasne tlacidlo funkcie a GRANDZONE na
3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.

e Ak chcete obnovit nastavenia vetkych funkcii:

. Stladte a podrzte sucasne ZONA 12 ZONA
2 na 3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.

Automatické obnovenie fritovania

e Ak vyberiete k&$ von, teplovzdudna fritéza
automaticky pozastavi varenie.

e Kedkos viozite naspat, teplovzdusna fritéza
automaticky obnovi fritovanie na zaklade
predchadzajucich nastaveni.
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Automatické Vypnutie

AK nasledujuce rezimy zostanu neaktivne po zodpovedajucu dobu, zariadenie prejde do rezimu
“vypnuté”, ked nie je pripojené k sieti. (min)

Zapnuté Vsetky funkcie varenia dokoncené Predohrievanie alebo Pozastavenie

19 13 19

Automaticky Rezim Pohotovosti

Ak nasledujuci rezim zostane neaktivny po zodpovedajucu dobu, zariadenie prejde do sietového
rezimu pohotovosti, ked je pripojené k sieti. (min)

Zapnuté VSetky funkcie varenia dokonc¢ené Predohrievanie alebo Pozastavenie

19 13 19




STAROSTLIVOST A UDRZBA

Poznamka:
e Vzdy a po kazdom pouziti vycistite kose a
zapekacie platne teplovzdusnej fritézy.

e Ak kose vysteliete foliou (okrem zapekacich
platni), ¢istenie bude jednoduchsie.

1. Teplovzdu$nu fritézu vypnite a odpojte
od napajania. Nechajte ju pred cCistenim
uplne vychladnut. Vytiahnite von k&,
aby sa rychlejsie ochladil.

2. V pripade potreby utrite vonkajsiu cast

teplovzdusdnej fritézy vihkou handrickou.

3. K&s a zapekacia platna su vhodné do
umyvacky riadu. Mdzete ich umyt
aj horucou vodou so saponatom a
neabrazivnou $pongiou. V pripade
potreby nechajte najprv odmocit.

Poznamka:

e Ko6s a zapekacia platria maju neprilnavy povrch.

Nepouzivajte kovové pomdocky ani abrazivne
Cistiace materialy.

PRISLUSENSTVO

4. Silné znecistenie mastnotou:

a. V malej miske zmiesajte 30 g/2
polievkové lyzice sédy bikarbony
a 15 ml/1 polievkovu lyZicu vody a
vytvorte roztieratelnu pastu.

b. Pomocou Spongie rozotrite

pastu na kés a zapekaciu platnu
a vydrhnite. Nechajte zmes
posobit na kosdi a zapekacej platni
15 minut a potom oplachnite.

c. Pred pouzitim kés a zapekaciu
platnu umyte vodou s mydlom.

Vnutro teplovzdusnej fritézy vycistite
mieme vlhkou neabrazivnou Spongiou
alebo handrickou. Nepondrajte do vody.
V pripade potreby vycistite ohrevnu $piralu
a odstrante zvysky potravin. [Obrdzok 11]

6. Pred pouzitim osuste.

Poznamka: Pred zapnutim teplovzdusnej fritézy sa
uistite, Ze je ohrevnd Spirdla uplne sucha.

Pre teplovzdudnu fritézu je k dispozicii dalsie prislusenstvo a ndhradnée diely. Ak chcete ziskat
dalsie informacie, kontaktujte zakaznicku podporu (pozrite si stranku 21).

VYHLASENIE O ZHODE

Spoloc¢nost VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. Corporation tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok je v
sulade so zadkladnymi poziadavkami a dalsimi prislu§nymi ustanoveniami smernice 2014/53/EU
o radiovych zariadeniach, smernice Spojeného kralovstva o radiovych zariadeniach z roku 2017
a v$etkych dalsich ustanoveni platnych smernic EU a pravnych predpisov Spojeného kralovstva.

Uplné vyhldsenie o zhode najdete na lokalite:
https://www.vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Namontujte a prevadzkujte toto zariadenie tak, aby bola vzdialenost medzi vysielacom a vasim
telom najmenej 20 cm. Vysiela¢ nesmie byt umiestneny v blizkosti ziadnej inej antény ani

vysielaca, ani pracovat v kombinacii s nimi.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozné rieSenie

Teplovzdusna fritéza sa
nezapne.

Skontrolujte, ¢i je teplovzdusna fritéza pripojena k napajaniu.

Zatlacte koS riadne do teplovzdusnej fritézy.

Ako pozastavit jednu zénu
pri pouzivani oboch zén?

Ak chcete pozastavit jednu zénu, najprv stlacte tlacidlo zény a potom stlacte
tlacidlo Pll. Ak cheete pozastavit obe zdny, jednoducho stlacte tlacidlo >

Ako zastavit jednu zénu pri
pouzivani oboch zén?

Ak chcete zastavit jednu zénu, stlacte a podrzte tlacidlo tejto zony na
3 sekundy.

Je bezpeéné umiestnit k6s
na pracovnu dosku?

K&$ sa pocas pecenia zahrieva. Pri manipulécii s nim budte opatrni a
umiestiujte ho len na tepelne odolné povrchy.

Jedlo nie je uplne uvarené.

Do kosa vkladajte mensie objemy potravin. Ak je k6§ preplneny, potraviny
budu nedovarene.

Zvyste teplotu alebo dobu varenia.

Potraviny si nerovnomerne
uvarené.

Potraviny, ktoré su na sebe navrstvené alebo prili$ blizko seba, je potrebné
pocas pecenia premiesat alebo otocit.

Jedlo nie je po teplovzdus-
nom fritovani chrumkavé.

Ak rozpraSovacom alebo Stetcom nanesiete na potraviny malé mnozstvo oleja,
dosiahnete vacsiu chrumkavost (pozrite si ¢ast Priru¢ka k vareniu, stranka
13).

Hranolky nie su spravne
uvarené.

Pozrite si ¢ast Hranolky, stranka 14.

Ko6$ sa neda riadne zasunut
do teplovzdusnej fritézy.

Skontrolujte, ¢i ks nie je preplneny potravinami.

Ulistite sa, Ze su zapekacie platne bezpecne umiestnené v kosi.

Z teplovzdusnej fritézy
vychadza von biely dym
alebo para.

Teplovzdudna fritéza moéze vytvorit trochu bieleho dymu alebo pary
pocas varenia alebo ked ju pouzivate prvykrat. Je to normalne.

Skontrolujte, ¢i ké§ a vnutro teplovzdusnej fritézy su riadne vycistené a
nie su mastneé.

Pri vareni mastnych jedal sa bude olej zhromazdovat pod zapekacou
platriou. Tento olej spdsobi tvorbu bieleho dymu a k6§ mdze byt
horucejsi ako zvycajne. Je to normalne a neovplyvni to varenie. S kosom
zaobchadzajte opatrne.

Z teplovzdusnej fritézy
vychadza von tmavy dym.

Okamyzite odpojte teplovzdudnu fritézu od napajania. Tmavy dym
znamena, ze potraviny horia alebo doslo k skratu. Pred vytiahnutim kosa
pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak pricinou neboli spalené potraviny,
kontaktujte Customer Support (pozrite si stranku 21).

Teplovzdusna fritéza ma
plastovy zapach.

Teplovzdusdna fritéza moéze mat plastovy zapach z vyrobného procesu.

Je to normalne. Postupujte podla pokynov pre Testovacie spustenie
(strdnka 9), aby ste sa zbavili plastového zapachu. Ak plastovy zdpach stale
pretrvava, kontaktujte Customer Support (pozrite si stranku 21).




RIESENIE PROBLEMOV (POKRACOVANIE)

Cas peéenia je dlhsi, ak
pouzivate funkciu Grandzone
alebo Sparovat pecenie.

Je to normalne. Vacsie mnozstvo jedla moze vyzadovat dlhsi cas pripravy

Problém

Mozné rieSenie

Ako mézem nastavit teplotu
alebo ¢as pri pouzivani
jednej zény?

Vyberte aktivnu zénu a potom pomocou sipok TEPLOTA nastavte teplotu
Sipkami CAS nastavte cas.

Musi sa zariadenie
predhrievat?

Zariadenie nie je potrebné predhrievat.

Mozem v kazdej zéne
pripravovat iné potraviny a
nemusim sa obavat krizovej
kontaminacie?

Ano, obe zény st samostatné so samostatnymi vykurovacimi telesami a
ventilatormi.

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E1".

V hornom monitore teploty ZONA 1 je otvoreny obvod. Kontaktujte
Zakaznicka podpora (pozrite si stranku21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E2".

V hornom monitore teploty ZONA 1 je skrat. Kontaktujte Customer
Support (pozrite si stranku2l).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E21".

V dolnom monitore teploty ZONA 1 je otvoreny obvod. Kontaktujte
Customer Support (pozrite si stranku21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E22".

V dolnom monitore teploty ZONA 1 je skrat. Kontaktujte Customer
Supporsss (pozrite si strdnku?l).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E3".

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu ZONA 1 fritézy. Fritézu vypnite,
odpojte zo zasuvky a nechajte ju uplne vychladnut. Ak sa na displeji
nadalej zobrazuje ,E3’, kontaktujte Customer Support (pozrite si stranku

21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E24".

V hornom monitore teploty ZONA 2 je otvoreny obvod. Kontaktujte
Customer Support (pozrite si stranku 21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E25".

V hornom monitore teploty ZONA 2 je skrat. Kontaktujte Customer
Support (pozrite si stranku 21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E26".

V dolnom monitore teploty ZONA 2 je otvoreny obvod. Kontaktujte
Zakaznicka podpora (pozrite si stranku 21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E27".

V dolnom monitore teploty ZONA 2 je skrat. Kontaktujte Zakaznicka
podpora (pozrite si stranku 21).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E28".

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu ZONA 2 fritézy. Fritézu vypnite,
odpoijte zo zdsuvky a nechajte ju uplne vychladnut. Ak sa na displeji
nadalej zobrazuje ,E28" kontaktujte Customer Support (pozrite si stranku
21).

AK tu vas problém nie je uvedeny, kontaktujte Zakaznicka podpora (pozrite si stranku 21).
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INFORMACIE O
OBMEDZENE)J
ZARUKE

Fritéza Dual Blaze

Nazov vyrobku | TywinFry™ s objemom
10 litrov
Model | CAF-TF101S-AEUR

Pre vasu vlastnu evidenciu jednoznacne
odporucame, aby ste si poznacili ID objednavky
a datum nakupu.

Datum nakupu

ID objednavky

Obmedzend zaruka na produkt spoloc¢nosti
Cosori

Dva (2) roky* obmedzenej zaruky na produkt

Spolo¢nost Vesync Germany GmbH (,Vesync*)
zarucuje, ze produkt bude bez vady v materialoch
a vyhotoveni po dobu dva (2) roky od datumu
poévodného nakupu (,obmedzend zarucna
doba*), v pripade ak sa produkt pouziva v

stlade s pokynmi na pouzivanie a starostlivost
(napr. v ur¢enom prostredi a za Standardnych
podmienok). *Tdto zdruka neobmedzuje vase
prava, ktoré mézu byt nariadené alebo priznané
prislusnymi vnutrostatnymi alebo regiondlnymi
pravnymi predpismi o ochrane spotrebitela vo
vasom regione, pricom v tychto pripadoch sa
obmedzend zdrucnd doba prediZuje v sulade s
prislusnymi poziadavkami.

Vyhody obmedzenej zaruky

Pocas obmedzenej zaru¢nej doby a v sllade s
tymito pravidlami obmedzenej zaruky spolo¢nost
Vesync podla vlastného uvazenia bud (i) vrati
kupnu cenu, ak bol ndkup uskuto¢neny priamo v
internetovom obchode Cosori, (i) opravi akékolvek
chyby materiélu alebo vyhotovenia, (jii) vymeni
produkt za iny produkt rovnakej alebo vyssej
hodnoty alebo (iv) poskytne kredit v obchode vo
vySke nakupnej ceny.

Na ¢éo sa vztahuje?

T&to obmedzend zéaruka sa vztahuje len na
povodného kupujiceho spotrebitela, pricom nie

je prenosna na akéhokolvek dalSieho viastnika
produktu bez ohladu na to, ¢i produkt presiel do
vlastnictva inej osoby pocas trvania obmedzenej
zaruky. Povodny kupujuci spotrebitel musi poskytnut
potvrdenie o zavade alebo poruche a doklad s
datumom nékupu, aby si mohol uplatnit vyhody z

obmedzenej zaruky.

Pozor na neautorizovanych dodéavatelov alebo
predajcov

Téato obmedzené zaruka sa nevztahuje na produkty
zakupené od neautorizovanych dodéavatelov
alebo predajcov. Obmedzené zaruka spolo¢nosti
Vesync sa vztahuje len na produkty zaklipené

od autorizovanych dodéavatelov alebo predajcov,
ktori podliehaju kontrole kvality spolo¢nosti
Vesync a suhlasili s dodrziavanim jej kontrol
kvality. Upozornujeme, Ze vyrobky zakipené

na neautorizovanej webovej stranke alebo u
neautorizovaného dodévatela mézu byt falSované,
pouzité, chybné alebo nemusia byt ur¢ené na
pouzivanie vo vasej krajine. MéZete chranit seba

a svoje produkty tak, ze ich budete nakupovat len
od spolocnosti Vesync alebo jej autorizovanych
dodavatelov.

Ak méate akékolvek otazky tykajluce sa konkrétneho
predajcu alebo ak si myslite, ze ste produkt zakupili
od neautorizovaného predajcu, kontaktujte nas tim

zdkaznickej podpory.

Na ¢éo sa nevztahuje?

¢ Bezné opotrebovanie vratane bezne
opotrebovanych dielov, ako je zdsobnik na
prach, filter, val¢ekova kefa, batéria a napajaci
kdbel, alebo poskodenie koberca ¢i podlahy v
dosledku nesprédvneho pouzivania.

e Ak bol doklad o kupe akymkolvek spdsobom
pozmeneny alebo je necitatelny.

¢ Ak bolo ¢islo modelu, sériové ¢islo alebo
kod datumu vyroby na produkte zmenené,
odstrdnené alebo sa stalo necitatelnym.

¢ Ak bol produkt upraveny oproti pévodnému
stavu.

¢ Ak produkt nebol pouzivany v stlade s
pokynmi a usmerneniami v pouzivatelskej
prirucke.

¢ Poskodenia spésobené pripojenim
periférnych zariadeni, dalSich zariadeni alebo
prislusenstva, ktoré nie s odporucané v
pouzivatelskej prirucke.

¢ Poskodenia alebo zavady sposobené
nehodou, zneuzitim, nespravnym pouzivanim
alebo nespravnou ¢i nedostato¢nou Gdrzbou.

¢ Poskodenia alebo chyby spdsobené servisom
alebo opravami produktu, ktoré vykonal
neautorizovany poskytovatel servisnych
sluzieb alebo akékolvek ind osoba, ako je
spoloc¢nost Vesync.

¢ Poskodenia alebo zavady, ktoré vznikli pocas
komeréného pouzivania, prendjmu alebo
akéhokolvek pouZzivania, na ktoré produkt nie
je urceny.

¢ Ak bola jednotka poskodend, okrem iného
vratane poskodenia zvieratami, bleskom,
nestandardnym napatim, poZiarom, prirodnou
katastrofou, prepravou, umyvanim v umyvacke
riadu alebo vodou (pokial nie je v navode
na pouzitie vyslovne uvedené, Ze produkt je
mozné umyvat v umyvacke riadu).

¢ Nahodné a nasledné skody.

¢ Poskodenia alebo zavady presahujice cenu
produktu.



Uplatnenie naroku na sluzby obmedzenej
zaruky v 5 jednoduchych krokoch:

1. Uistite sa, Ze vas produkt je v rdmci stanovenej
obmedzenej zaru¢nej doby.

2. Uistite sa, Ze méte kopiu faktiry a ID
objednéavky alebo doklad o kipe.

3. Uistite sa, Ze mate svoj produkt.
NELIKVIDUJTE produkt skor, ako nés
kontaktujete.

4. Kontaktujte nas tim zékaznickej podpory.

5. Po schvéleni vasdej Ziadosti timom zdkaznickej
podpory odovzdajte produkt spolu s képiou
faktlry a ID objednavky.

Jediny a vyluény opravny prostriedok

VYSSIE UVEDENA OBMEDZENA ZARUKA
PREDSTAVUJE VYHRADNU ZODPOVEDNOST
SPOLOCNOSTI VESYNC GERMANY GMBH A VAS
JEDINY A VYLUCNY OPRAVNY PROSTRIEDOK V
PRIPADE AKEHOKOLVEK PORUSENIA ZARUKY
ALEBO INEJ NEZHODY PRODUKTU, NA KTORY SA
VZTAHUJE TOTO VYHLASENIE O OBMEDZENEJ
ZARUKE NA PRODUKT. TATO OBMEDZENA
ZARUKA JE VYLUCNA A NAHRADZA VSETKY
OSTATNE ZARUKY. ZIADNY ZAMESTNANEC
SPOLOCNOSTI VESYNC GERMANY GMBH

ANI ZIADNA INA STRANA NIE JE OPRAVNENA
POSKYTOVAT AKUKOLVEK ZARUKU NAD RAMEC
OBMEDZENEJ ZARUKY UVEDENEJ V TOMTO
VYHLASENI O OBMEDZENEJ ZARUKE NA
PRODUKT.

Zrieknutie sa obmedzenych zaruk

V MAXIMALNOM ROZSAHU STANOVENOM
PLATNYMI PRAVNYMI PREDPISMI, S VYNIMKOU
ZARUK UVEDENYCH V TYCHTO ZASADACH
OBMEDZENEJ ZARUKY NA PRODUKT,
POSKYTUJE SPOLOCNOST VESYNC GERMANY
GMBH PRODUKTY, KTORE STE SI ZAKUPILI

OD SPOLOCNOSTI VESYNC GERMANY GMBH,
.V STAVE, V AKOM SA NACHADZAJU*, A
SPOLOCNOST VESYNC GERMANY GMBH TYMTO
ODMIETA VSETKY ZARUKY AKEHOKOLVEK
DRUHU, CI UZ VYSLOVNE ALEBO IMPLICITNE,
ZAKONNE ALEBO OKREM INEHO VRATANE
AKYCHKOLVEK ZARUK PREDAJNOSTI,
NEPORUSENIA PRAV TRETEJ STRANY A
VHODNOSTI NA KONKRETNY UCEL.

Obmedzenie zodpovednosti

V CELKOVOM ROZSAHU, KTORY POVINNE
USTANOVUJU PRISLUSNE PRAVNE PREDPISY,
NEBUDE SPOLOCNOST VESYNC GERMANY
GMBH, JEJ POBOCKY, ANI NOU LICENCOVANE
SUBJEKTY, DODAVATELIA SLUZIEB,
ZAMESTNANCI, SPROSTREDKOVATELIA,
ZASTUPCOVIA ALEBO VEDUCI PRACOVNICI V
ZIADNOM PRIPADE NIEST ZODPOVEDNOST ZA:

(a) SKODY AKEHOKOLVEK DRUHU SPOSOBENE
PRODUKTMI ZAKUPENYMI OD SPOLOCNOSTI
VESYNC GERMANY GMBH ALEBO V SUVISLOSTI
S NIMI, KTORE PRESAHUJU KUPNU CENU
ZAPLATENU KUPUJUCIM ZA TAKETO PRODUKTY,

ANI

(b) NEPRIAME, SPECIALNE, NAHODNE, NASLEDNE
SKODY ALEBO NAHRADY SKOD SANKCNEJ
POVAHY, A TO ANI V PRIPADE, ZE SPOLOCNOST
VESYNC GERMANY GMBH ALEBO NIEKTORY

Z JEJ DODAVATELOV BOLI NA MOZNOST
ALEBO PRAVDEPODOBNOST TAKYCHTO $KOD
UPOZORNEN.

PLATI TO BEZ OHLADU NA TO, CI BOLA SKODA
SPOSOBENA NA ZAKLADE DELIKTU (VRATANE
NEDBANLIVOSTI), PORUSENIA ZMLUVY ALEBO INAK.
NASA ZODPOVEDNOST ZA ZIADNYCH OKOLNOSTI
NEPRESIAHNE SKUTOCNU SUMU, KTORU STE
ZAPLATILI ZA CHYBNY PRODUKT, A ZA ZIADNYCH
OKOLNOSTI NENESIEME ZODPOVEDNOST ZA
AKEKOLVEK NASLEDNE, NAHODNE, SPECIALNE
SKODY ALEBO STRATY ALEBO NAHRADY SKOD
SANKCNEJ POVAHY, Cl UZ PRIAME ALEBO
NEPRIAME. )

OKREM PRIPADOV, NA KTORE SA VZTAHUJE

TOTO VYHLASENIE O OBMEDZENEJ ZARUKE NA
PRODUKT, SPOLOCNOST VESYNC GERMANY GMBH
NEZODPOVEDA ZA NAKLADY SPOJENE S VYMENOU
ALEBO OPRAVOU PRODUKTOV ZAKUPENYCH OD
NEJ, OKREM INEHO VRATANE NAKLADOV NA PRACU,
INSTALACIU ALEBO INYCH NAKLADOV, KTORE
VZNIKLI POUZIVATELOVI, A NAJMA AKYCHKOLVEK
NAKLADOV SUVISIACICH SO STIAHNUTIM ALEBO
VYMENOU AKEHOKOLVEK PRODUKTU.

Dalsie prava, ktoré mozete mat

NIEKTORE JURISDIKCIE NEPOVOLUJU: (1) VYLUCENIE
IMPLICITNYCH ZARUK; (2) OBMEDZENIE TRVANIA
IMPLICITNYCH ZARUK A/ALEBO (3) VYLUCENIE
ALEBO OBMEDZENIE NAHODNYCH ALEBO
NASLEDNYCH SKOD. V TAKOM PRIPADE SA
VYLUCENIE ZODPOVEDNOSTI V TYCHTO ZASADACH
NA VAS NEVZTAHUJE. V TYCHTO JURISDIKCIACH
MATE K DISPOZICII LEN IMPLICITNE ZARUKY, KTORE
SA VYSLOVNE VYZADUJU V SULADE S PLATNYMI
PRAVNYMI PREDPISMI. OBMEDZENIA ZARUK,
ZODPOVEDNOSTI A OPRAVNYCH PROSTRIEDKOV
SA UPLATNUJU V MAXIMALNOM ROZSAHU
POVOLENOM PRAVNYMI PREDPISMI.

HOCI VAM TATO OBMEDZENA ZARUKA POSKYTUJE
SPECIFICKE ZAKONNE PRAVA, VO VASEJ JURISDIKCII
MOZETE MAT AJ INE PRAVA. TOTO VYHLASENIE

O OBMEDZENEJ ZARUKE PODLIEHA PLATNYM
PRAVNYM PREDPISOM, KTORE SA VZTAHUJU NA
VAS A PRODUKT. PRECITAJTE SI PRAVNE PREDPISY
VO VASEJ JURISDIKCII, ABY STE PLNE POROZUMELI
SVOJIM PRAVAM.

Zmeny tychto zasad

Podmienky a dostupnost tejto obmedzenej zaruky
moézeme menit podla viastného uvézenia, ale ziadne
zmeny nebudd mat spatnd platnost.

Tuto zaruku poskytuje:

Vesync Germany GmbH
Prinzenallee 11a, 40549 Dusseldorf, Nemecko
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ZAKAZNICKA PODPORA

Ak mate akékolvek otazky alebo podnety k svojmu novému produktu, kontaktujte nas
ochotny tim zdkaznickej podpory.

E-mail:
support.europe@cosori.com

*Pred kontaktovanim zakaznickej podpory st pripravte fakturu k objednavke a ID objednavky.

Priradenie

Google, Android a Google Play su ochranné znamky spolo¢nosti Google LLC.

App Store® je ochrannd znamka spolo¢nosti Apple Inc.

Wi-Fi je registrovana ochranna znamka spolo¢nosti Wi-Fi Alliance®.

i0S je registrovand ochrannad znamka spolo¢nosti Cisco Systems, Inc. a/alebo jej pobociek v
Spojenych $tatoch a niektorych inych krajinach.

Oznacenie slova Bluetooth® a prislusné loga su registrované ochranné znamky, ktoré viastni
spoloc¢nosti Bluetooth SIG, Inc. a akékolvek pouzitie tychto znaciek spolo¢nostou VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. Spolo¢nost je pod licenciou. Iné ochranné znamky a obchodné nazvy
su vlastnictvom prislusnych majitelov.

UKAZTE NAM, CO ROBITE

Dufame, Ze sme vam tymto pomohli. Uz sa nevieme dockat, aby sme videli vase nadherné
vysledky a verime, zZe sa s nami podelite o uzasné snimky! Nasa komunita ¢aka na vase nahraté
ukazky - vyberte si len zvolenu platformu nizsie. Nasnimajte, oznacte a pridajte hashtag,
Séfkuchar COSORI!

(@CosoriCooks Pristup k idajom v EU
Ked pouzivate aplikaciu VeSync na

o @ @ pripojenie svojho produktu, aplikacia moze
generovat udaje. Tieto udaje si mdzete v
pripade potreby zobrazit, stiahnut alebo

vymazat. Viac informacii najdete na:

@Cosori

o
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